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Dodrzujte zasady bezpecnosti

Na varnou desku nestoupejte ani nepokladejte zadné
tézké predméty. ACkoli je keramicky povrch velice pevny,
muZze pfi prudkém narazu nebo prudkém padu predmétu
dojit k prasknuti povrchu. Jakmile se na povrchu objevi
viditelna prasklina, odpojte zafizeni ihned od zdroje
napajeni a nechte opravit. Zabrante vniknuti vody do
zafizeni.

Bé&hem a po pouzivani je zafizeni horké - budte

opatrni na pfitomnost malych déti. Pokud maji mlads$i
¢lenové vasi rodiny povolen pfistup do kuchyné,
ddrazné doporucujeme, aby byli pod neustalym pfisnym
dohledem.

Pokud jste dosud elektricky vafi¢ nepouzivali,
doporucujeme si precist ¢ast Obecné bezpecnostni
pokyny. Obsahuje z4kladni zasady bezpeéného
pouzivani elektrického vafice.

Zapnuta elektrina
Zkontrolujte, zda je zapnuta elektfina.

Zvlastni zapachy
PFi prvnim pouzivani mlze vafi¢ vydavat lehky zapach.
Tento zapach by mél po kratké dobé pouzivani zmizet.

Obrazky

Tyto pokyny se vztahuji na celou fadu rliznych modelu.
Ovladaci knofliky a symboly na ovladacim panelu se

u kazdého modelu lisi. Nékteré obrazky se mohou od

vaseho vairice lisit, ale doufame, Ze jejich funkce je jasna.

Varna deska
P¥i vafeni na keramické varné desce je velice dilezité
pouzivat sprévné nadobi...
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Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro keramické
varné desky.

Doporucujeme nerezové nebo smaltované kovové
nadobi; hrnce a panve s médénym nebo hlinikovym
dnem zanechavaji na varné desce stopy, které Ize
tézko odstranit.

Sklokeramické nadobi neni vhodné vzhledem k Spatnému
pfenosu tepla.

Hrnce a panve musi mit silné, hladké a rovné dno.
Takové nadobi zaru€uje maximalni pfenos tepla z varné
ploch do hrnce, urychluje vareni a Setfi energii.

Nikdy nepouzivejte panev Wok s oblym dnem, a to ani se
stojankem.

Nejvhodnéjsi hrnce jsou takové, jejichz dno je za studena
lehce zakfivené. KdyZz poloZite pfes dno pravitko, uvidite
malou mezeru na stfedu. Po zahfati se kov roztahne a
leZi naplocho na varné ploSe.

Zkontrolujte, zda je dno hrnce Cisté a suché, aby nedoslo
k pfipaleni zbytk(l na varné desce. Zabranite tim rovnéz
poskrabani a usazovani necistot (napfiklad vapnitych
skvrn).



Vzdy pouzivejte stejnou velikost hrnce (nebo vétsi), nez
jsou plochy oznacené na varné desce. Pfi pouzivani
mensSich hrncl dochazi k tepelnym ztratam a pfi
prete€eni k pFipaleni. PFi pouziti poklicky se obsah hrnce
bude vafit rychleiji.

SPRAVNE SPATNE

Chcete-li hrnec z varné plochy odstavit, vzdy jej nejprve
nadzvednéte. Pfi potahovani hrncl po varné plose muize
dojit ke vzniku stop a ryh. Pfed odstavenim hrnce vzdy
nejprve otocte ovladaci knoflik do polohy vypnuto.

Pro kazdou plochu varné desky jsou k dispozici svételné
indikatory. Tyto indikatory se rozsviti po zapnuti plochy
ovladacim knoflikem a zUstanou svitit, dokud plocha
nevychladne. Varné plochy se dotykejte vzdy opatrné, i
kdyZ indikator nesviti
(‘ plocha maze byt teplejsi, nez predpokladate.

2.2kW 1.8kW 1.2kW

1.2kW 1.7kW  1.2/0.23kW
Na obrazku nahofe jsou uvedeny vykony varnych ploch.
Ohrivaé
Na pravé strané varné desky je ohfiva¢ nebo
kombinovana plocha pro ohfivani a vareni.

Vnitfni kruh oznaduje varnou plochu desky o vykonu 1,2
kW; vnéjsi ¢ara oznacuje rozsah ohrivace. Otocenim
ovladaciho knofliku do prvni polohy (ohfivag) se cela
plocha zahfeje na nizkou teplotu. Ohfivac¢ slouzi k
udrzovani teplého jidla b&hem poslednich Gprav. Idealni
je pfedehrat zakrytou servirovaci nadobi 10 minut pfed
vlozenim jidla. Pouzivejte pouze zaruvzdorné nadobi.
Otocenim ovladaciho knofliku do dalsi polohy miize
pouzivat vnitfni kruh jako normalni varnou plochu desky.
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Obecné

Ackoli je keramicky povrch velice pevny, mlze pfi
prudkém narazu nebo prudkém padu pfedmétu (napfiklad
slanky) dojit k prasknuti povrchu. Jakmile zjistite na
povrchu prasklinu, odpojte zafizeni ihned od zdroje
napajeni a nechte oprauvit.

Zabrante vniknuti vody do zafizeni.

Plochy oznagené dvéma soustfednymi kruhy se skladaji
z vnitfni a vnéjsi ¢asti. Oto¢enim ovladaciho knofliku
doprava se zahreje cela plocha (velké hrnce) - oto¢enim
na druhou stranu se zahfeje pouze vnitfni ¢ast (malé
hrnce).

Nikdy nepfipravujte jidlo pfimo na povrchu varné plochy.
Nastaveni teploty zavisi druhu pouZitého nadobi a

na mnoZstvi pfipravovaného jidla. Cim je mnozZstvi
pfipravovaného jidla vétsi, tim je tfeba pouzit vy3si
nastaveni teploty.

Po pouziti je tfeba povrch varné desky ocistit, aby
nedoslo k poSkrabani nebo znedisténi.

Béhem vareni na varné desce se miize pouzivana varna
plocha vypinat a zapinat. Ddvodem je bezpecénostni
zfizeni, které sleduje teplotu desky. Z vypinani a zapinani
dochazi bézné, zejména b&hem vareni pfi vysokych
teplotach. Pokud se vypinani a zapinani opakuje ¢asto u
konkrétniho hrnce, neni pravdépodobné vhodny - pfilis
maly nebo nerovny - pro keramickou varnou desku.
Rozsypany cukr dokazZe varnou desku trvale poskodit

a proto je tfeba jej okamzité peclivé ocistit. Nikdy
nenechavejte rozsypany cukr pfed odstranénim
zchladnout.

Pokud dojde k nahodnému roztaveni cukru nebo potravin
s vysokym obsahem cukru, hlinikové félie nebo platového
pfedmétu na varné desce, odstrarite je okamzité z
rozzhavené plochy skrabkou, aby nemohlo dojit k
poskozeni povrchu. Viz ¢ast Cisténi vafice.

Nikdy nekrajejte pfimo na povrchu varné desky.

Nikdy nepfipravujte jidlo pfimo na povrchu varné desky,
tzn. bez hrnce nebo nadoby.

Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu.
Nepretahujte ani neposouvejte nadobi po povrchu
varné desky.

Nevkladejte zadné pfedméty mezi dno hrnce a povrch
varné desky (napfiklad azbestové podloZky, hlinikovou
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folii, stojanek Wok).

Nenechavejte nadobi, potraviny nebo hoflavé pfedméty
na varné desce, pokud ji nepouzivate (napfiklad
ubrousky, panve s olejem).

Neumist'ujte na varnou desku plastovou nebo hlinikovou
félii nebo plastové nadoby.

Nenechavejte varné zény desky zapnuté, pokud na nich
nevafite.

Neumist'ujte velké panve na uchovavani jidla nebo
pekace s rybami pfes dvé varné zény najednou.
Neumist'ujte na varnou desku nadoby tak, aby pouze
Castecné zakryvaly varnou z6nu. Nadoby vzdy umistujte
na stfed.

Nikdy nenechte nikoho Splhat nebo stat na varné desce.

Gril

Upozornéni: Pfi pouzivani grilu mohou byt
nechranéné casti rozzhavené. Udrzujte gril v
bezpecné vzdalenosti od malych déti.

Po umisténi potravin zasunte pekac grilu do bo€nich
konzol. Zkontrolujte, zda je spravné zasunuty a zda se

dotyka zadni zarazky.

—

Gril je vybaven dvéma Zhavicimi télesy, které umozfiuji
ohfev celé plochy pekace nebo pouze pravé polovinu
pekace.

Otocte knoflik do polohy 3.

Idealni je pfedehrat pekac v grilu po dobu dvou 2 minut.

Po umisténi potravin zasufite rost grilu do bo&nich konzol.

Otaceni knofliku upravte intenzitu grilu.

Je-li gril zapnuty, nikdy nezavirejte dvirka grilu.

Rost grilu Ize otodit a vyuzivat tak dvou grilovacich poloh.
Bez grilovaciho pekaée nenechavejte gril zapnuty déle
nez nékolik sekund.

Trouby

Béhem pouzivani se zafizeni zahriva. Nedotykejte se
zhavicich téles uvnitf trouby.

Trouby ve vafi¢i jsou rizného typu.

Pravé trouba je vybavené vétrakem. Vétrdk rovnomérné
cirkuluje horky vzduch a rychleji pfedava teplo
potravinam.

Leva bézna trouba je vybavena dvéma Zhavicimi télesy;
jedno téleso se nachazi v horni ¢asti trouby a druhé pod
dnem trouby. P¥i vkladani nebo vyjimani potravin z trouby
se nedotykejte horniho Zhaviciho télesa nebo stinici
desky télesa.

Pfed prvnim pouzitim zahrejte trouby na teplotu 200°C po
dobu 30 minut, aby se odstranily pachy z vyroby.
Nastavte knoflik trouby na pozadovanou teplotu. Indikator
trouby sviti, dokud se trouba nezahfeje na poZzadovanou
teplotu. Béhem vareni se potom bude stfidavé zapinat a
vypinat. Pfi pfipravé potravin s vysokym obsahem vody

(napfiklad bramborové lupinky) mdze z otvor( na zadni
strané vafiCe vychazet para. To je zcela normalni.

Pravé trouba je vybaveny mozZnosti pouzivani vétraku
bez ohfevu (*). Vétrak cirkuluje vzduch uvnitf trouby, ale
Zhavici téleso neni zapnuté. Tato moznost je vhodna pro
rozmrazovani zmrazenych potravin.

Cela kurata nebo velké kusy masa je tfeba rozmrazit v
chladni¢ce. Nerozmrazujte potraviny v teplé troubé nebo
jestlize je sousedni trouba zhava.

Draténé zasuvky je vzdy tfeba zcela zasunout do trouby.
Pekacge na pe€eni, masové konzervy atd. je tfeba umistit
vodorovné na stfed draténych zasuvek trouby. Udrzujte
vSechny pekace a nadoby v bezpeéné vzdalenosti od
boc&nich stran trouby, aby byla zaru€ena dobra cirkulace
horkého vzduchu.

Chcete-li dosahnout rovhomérného propeceni,
doporucujeme pouzit pekac na peceni o maximalni
velikosti 325 mm x 305 mm.

P¥i pfipravé potravin s vysokym obsahem vody muize
dojit pfi otevieni dvifek trouby k silnému uniku pary. Pfi
otevirani trouby se postavte do dostate¢né vzdalenosti a
nechte vedkerou paru odejit.

Kdyz je trouba zapnutd, nenechavejte dvirka trouby
zbyte€né oteviena. Jinak se knofliky mohou znacné
rozzhavit.

Mezi nadobami ve stejné zasuvce vzdy ponechejte
vzdalenost na silu prstu. Usnadnite tak volnou cirkulaci
horkého vzduchu okolo nadob.

Vnitfni povrch Cook & Clean trouby (viz ¢ast Cisténi
varice) funguje Iépe, kdyz nedochazi k prskani tuku. Pfi
peceni maso zakryjte.

Chcete-li omezit prskani pfi pfidavani zeleniny do
horkého tuku okolo pecené, dikladné zeleninu osuste
nebo je lehce potrete tukem na vareni.

Hodiny
Pro zapinani a vypinani kazdé trouby mazete pouzit
Casovacl. Hodiny je tfeba nastavit den pfed pouZzitim

trouby.
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Stisknéte a podrzte tlacitka podle obrazku. Soucasné
opakovanym stisknutim tlacitka (-) nebo (+) nastavte
pfesny Cas. Nezapomeiite, Ze se jedna o hodiny s
24hodinovym formatem. Pokud udélate chybu nebo

stisknete nespravné tlacitko, vypnéte na jednu minutu
napajeni a za¢nete znovu.

Nastaveni ¢asu



Nacasovani vareni (minutka)
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Stisknéte a podrzte tlacitko (D-). Soucasné opakovanym
stisknutim tlacitka (-) nebo (+) nastavte poZzadovanou

délku vareni.
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Zbyvaijici Cas Ize zjistit stisknutim tlacitka (Q) nebo

stisknutim (Q-) signal vypnout.

Automatické zapnuti a vypnuti trouby
Pfed nastavenim hodin je tfeba znat dvé Cisla.

Dobu pfipravy, tzn. dobu, po kterou chcete, aby trouba
pekla.

Dobu vypnuti, tzn. dobu, kdy ma trouba pfestat péct.

Dobu zapnuti nelze pfimo nastavit — nastavi se
automaticky pfi nastaveni doby vafeni a doby vypnuti.

Stisknéte a podrzte tlacitko na obrazku nize.
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Soucasné opakovanym stisknutim tlacitka (-) nebo (+)
nastavte dobu pfipravy.

Stisknéte a podrzte tlagitko na obrazku nize.

0000

Soucasné opakovanym stisknutim tlacitka (-) nebo (+)
nastavte dobu vypnuti.

Na displeji se zobrazi AUTO.

Nastavte troubu na poZadovanou teplotu. Po dokongeni
pFipravy zazni signal. NEJDRIVE OTOCTE KNOFLIK DO
POLOHY VYPNUTO; potom jednim stisknutim tlagitka
(@) vypnéte signal a dal$im stisknutim tiagitka ()
prejdéte do rezimu ru¢niho ovladani.

Pokud nejste doma, nemusite si délat starosti s vypnutim
signalu po chvilce se automaticky vypne. Po navratu
NEJPRVE OTOCTE KNOFLIK DO POLOHY 0; potom
stisknutim tlacitka (l@) 2x prejdéte do rezimu ruéniho
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ovladani.

Pokud je zobrazeno AUTO, bude tfeba prejit do
rezimu ruéniho ovladani.

Aby bylo moZné pfejit do rezimu ruéniho ovladani, je
tfeba pfi ruseni automatického nastaveni stisknutim
tlacitka (t@) vratit kazdou nastavenou dobu pfipravy na
hodnotu 0.00.

Specialni funkce hodin

Zamek

Po aktivaci zamku je mozné hodiny pouzivat jako
obvykle, ale trouba je zablokovana a nelze ji zapnout.
Znamena to, Ze vase dité muze vybrat néktery program
pfipravy, ale program nebude aktivovan a trouba se
nezapne.

Aktivace zamku
Zkontrolujte, zda jsou v hodiny v ruénim rezimu ovladani
a zruSte vSechny aktivni programy.
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Stlsknete a podrzte tlacitko minutky ( ) a doby pfipravy (
) pfiblizné 8 sekund. Na displeji se zobrazi ‘On’.
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Stisknéte jednou tlacitko +. Na displeji se zobrazi symbol
(1) a ‘Of’. Uvolnéte tlagitka.
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Rizeni trouby hodinami je nyni zablokovano. Po nékolika
sekundach se na displeji obnovi zobrazeni ¢asu a symbol
klice.

Deaktivace zamku

i
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S”tlilsknéte a podrzte tlacitko minutky (D-) a doby pfipravy (
TT) pfiblizné 8 sekund. Na displeji se zobrazi ‘Of’.
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Stisknéte jednou tlagitko +. Na displeji zmizi symbol (1) a
zobrazi se ‘On’. Uvolnéte tlacitka.

Po nékolika sekundach se na displeji obnovi zobrazeni
Casu.

Trouba a funkce Fizeni trouby hodinami je mozné
normalné pouzivat.

Vareni s casovacem

Casovaé Ize pouZit k automatickému zapnuti jedné
trouby nebo k automatickému zapnuti a vypnuti jedné i
druhé trouby. Ackoli doby zapnuti a vypnuti musi byt pro
obé trouby stejné, pro kazdou Ize nastavit jinou teplotu
ohfevu.

Chcete-li, aby se jedna trouba zapnula ve stejny Cas, jaky
je nastaven na Casovadi pro automatickou pfipravu, musi
se Casovac nejprve pfepnout na pozadovanou troubuly.
Potom muzete nastavit libovolnou troubu ruéné obvyklym
zpusobem.

Mizete nastavit zapnuti trouby v libovolnou dobu béhem
nasledujicich 24 hodin.

Chcete-li pfipravovat vice nez jeden pokrm, zvolte takové
pokrmy, které vyZaduiji pfiblizné stejnou délku pfipravy.
Pripravu pokrm0 Ize ovéem mirné zpomalit pouzitim
malych nadob a zakrytim hlinikovou folii, nebo mirné
zrychlit pfipravou mensich mnozZstvi nebo umisténim do
velkych nadob.

Pfi planovani dlouhého odloZeni pfipravy, zejména v
horkém pocasi, je tfeba se vyvarovat potravin rychle
podléhajicim zkaze, jako napfiklad vepfové maso nebo
ryby.

Nevkladejte do trouby teplé potraviny.

NepouZivejte vyhfatou troubu.

Nepouzivejte troubu, pokud je vedlejsi trouba tepla.

PFi planovani dlouhé pfipravy nepouzivejte vino ani pivo,
protoZze miize dojit ke kvaseni.

Aby se zabranilo zkysnuti, je tfeba pfidavat smetanu do
pokrm0 tésné pred podavanim.

Cerstvou zeleninu, kterd mize po del$i dobé& vyblednout,
je tfeba potfit roztavenym tukem nebo ponofit do roztoku
vody a citronové stavy.

Ovocné kolace, krémové dorty nebo podobné tekuté
smeési nanesené na nepeceném pecivu se vydafi pouze
v pripadé kratkého odlozeni pripravy. V pfipadé dlouhého
odlozeni pfipravy nelze automaticky pfipravovat pokrmy
obsahuijici volné kousky pe¢eného masa nebo driibeze.
Celou dribez je treba pred vlozenim do trouby nechat
zcela rozmrazit.

Pred podavanim zkontrolujte, zda jsou maso a dribez
dobfe propecené.

Regaly trouby
Regaly trouby Ize snadno vyjmout a znovu vloZit.

Zasurnite regal dovnitf, dokud se zadni ¢ast nezastavi o
zaraZky na bocich trouby.

Zvednéte pfedni Cast regalu tak, aby zadni ¢ast regalu
proSla pod zarazkou, a potom regal vysunte.
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Chcete-li regal nasadit zpét do trouby, nasadte jej do
drazky na boéni strané trouby a zasunte regal do trouby,
dokud nenarazi na zarazku. Zvednéte predni ¢ast regalu
tak, aby se konce regalu vysunuly ze zarazek. Potom
sklopte predni ¢ast regalu tak, aby byl vodorovny a zcela
zasunuty.

Pfiru€ni regal

PFiru€ni regal Ize pfipevnit pouze na leva dviika trouby.
Maximalni nosnost pfiruéniho regalu je 5,5 kg. Je uréen
pouze pro zakoupené masové konzervy, které jsou

pro tento regal ur€eny. Jina nadoba by nebyla v regalu
stabilni.

Pouzivate-li pfiruéni regal v nejvysSi poloze, je mozné v
prostoru dolniho regalu pfipravovat dalSi pokrmy.

prostoru druhého regalu pfipravovat dalsi pokrmy.
Chcete-li pfiruéni regal pfipevnit, vlozte jeden konec do
konzoly na dvifkach.



Pedici téleso

Pecici téleso se nachazi v horni levé ¢asti trouby. Lze jej
pouzit na konci bézného peceni pro dopeceni povrchu
gratinovanych pokrm( dohnéda nebo pro vytvoreni karky
u masa.

Na konci bézné doby pedeni otolte knoflik termostatu
levé trouby do pecici polohy, ktera je na ovladacim

panelu oznacena symbolem (“e"e%").

KdyZz se termostat nachazi v této poloze, funguje
pouze pecici téleso. Horni a dolni topna télesa budou
automaticky vypnuta.

Skladovani

Dolni regal je uréen pro ukladani pekacl trouby a dalsich
kuchynskych potfeb. Vzhledem k tomu, Ze se mlze
znacné zahrivat, neuchovavejte v ném predméty, které
se mohou roztavit nebo vznitit. Regal Ize zcela vyjmout
vysunutim a zvednutim.

Osvétleni trouby

Stisknutim pFislusného tlacitka Ize zapnout jedno z
osvétleni trouby.

Pokud nékteré osvétleni pfestane fungovat, pred
vyménou zarovky vypnéte napajeni. Podrobné pokyny
pro vyménu zarovky osvétleni trouby jsou uvedeny v Casti
Odstrariovani problém.

Cisténi varice

Pred provadénim ddkladného ¢isténi odpojte napajeni.
Pred dalSim pouZivanim nezapomerite napajeni znovu
pfipojit.

Nikdy nepouzivejte rozpoustédla, sodu na prani, CistiCe s
obsahem ziravin, biologické prasky, louh, louhové GistiCe
na bazi chléru, abrazivni latky nebo sul. Nemichejte rizné
Gistici prostfedky - mohou vzajemné reagovat a byt
nebezpecné.

Chcete-li vafic¢ pred ¢isténim premistit, prectéte si ¢ast

Presunovani varice.
VSechny €asti vafice Ize odistit horkou mydlovou vodou
- zadna voda ovSem nesmi vniknout do zafizeni.

Varna deska

Pfi pouziti doporu€eného CistiCe je Cisténi varné desky
velmi snadné.

UPOZORNENI - Na &isténi povrchu nepouZivejte
abrazivni CistiCe nebo utérky, aerosolové pfipravky nebo
odstrafovace skvrn.

Kazdodenni udrzba

Nejprve zkontrolujte, zda jsou v8echny indikatory ohfevu
vypnuté a zda je varna plocha chladna. Naneste malé
mnozstvi (pfiblizné 2 cm v priméru) pripravku na ¢isténi
keramickych varnych desek doprostfed kazdé varné
plochy, kterou chcete vycistit. Navlh&ete €istou papirovou
utérku a zacnéte roztirat Cistici prostfedek po varné

plose stejnym zplisobem, jako pfi ¢isténi oken. Nakonec
dolestéte varnou plochu &istou a suchou papirovou
utérkou.

Odstranovani rozlitych latek

Dojde-li pfi vareni k rozliti tekutin nebo k preteceni,
vypnéte zafizeni a oCistéte okoli rozZzhavené varné
plochy €istou papirovou utérkou. Dojde-li k roztfisnéni
latek na rozzhavenou varnou plochu (jiné latky, nez s
obsahem cukru), nechte varnou plochu zcela vychladnout
a postupujte podle nize uvedenych pokynl (Odstranovani
pFipalenych rozlitych latek). Pokud se nahodou cokoli
roztavi na varné ploSe nebo pokud rozlijete potraviny s
vysokym obsahem cukru (marmelady, rajéatovou Stavu,
atd.), ODSTRANTE rozlitou latku OKAMZITE &krabkou,
dokud je varna plocha horka. DULEZITE: Chrafite se pred
mnoznym popalenim kuchyriskou rukavici. SeSkrabnéte
pfevaznou €ast rozlité l1atky nebo roztaveného materialu
z varné plochy a odsunte na chladnou ¢ast varné desky.
Potom varnou plochu vypnéte a pred dalSim ¢isténim
nechte vychladnout. Po vychladnuti varné plochy a
zhasnuti indikator(i ohfevu postupujte podle pokynu pro
kazdodenni udrZzbu uvedenych vyse.

Odstranovani pripalenych rozlitych latek

Zkontrolujte, zda jsou vSechny indikatory ohfevu vypnuté
a zda je varna deska chladna. Pomoci jednostranné
Skrabky odstrante pfipalenou latku. Drzte Skrabku
pfiblizné pod uhlem 30° od povrchu a odSkrabejte
pfipalenou latku podobné, jako pfi odSkrabovani natéru z
okna.

DULEZITE: P¥i pouzivani ostré Skrabky postupujte
opatrné.

Po odstranéni maximalniho mnozstvi pfipalené latky
Skrabkou, vycistéte postizené misto podle pokyn( pro
kazdodenni udrzbu uvedenych vyse.
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Odstranovani stop kovovych predmétt

Hrnce zejména hlinikové a médéné zanechavaiji pfi
posunovani po varné desce stopy. Tyto stopy Casto
vypadaji jako Skrabance, ale Ize je snadno odstranit
stejnym postupem, jako pfi odstrafiovani rozlitych latek
(viz vy$e). Pokud jsou stopy kovovych predmétd zvlast
houZevnaté, pouzijte Cistici pfipravek spole¢né se
Skrabkou a postupujte podle vy$e uvedenych pokyna.

Gril

Pekac a rost grilu je tfeba omyt v horké mydlové vodé. Po
grilovani masa nebo jinych potravin, které Spini, nechte
pekac a rost ihned po pouziti nékolik minut odmodit v
dfezu. HouZevnaté necistoty odstrarite z roStu nylonovym
kartackem.

Ovladaci panel a dvirka trouby

Na lestény nerezovy povrch nepouzivejte zadné
abrazivni Cistice véetné krému. Nejvhodnéjsi jsou
tekuté prostiedky na myti nadobi.

Ovladaci panel a knofliky oCistéte pouze mékkym
hadfikem navihéenym v horké mydlové vodé a dobfe
vyzdimanym — zadna voda ovS§em nesmi vniknout
do zafizeni. OcCistéte navihéenym hadfikem a vyleStéte
suchym hadfikem. Dvirka trouby Cistéte pouze mékkym
hadfikem navihéenym v horké mydlové vodé a dobfe
vyzdimanym.

Nerezové varice s dvirky s okénkem

U nékterych modell Ize sejmout piedni panel dvirek
trouby, aby bylo mozZné vycistit sklenéné panely. Pokud
se na hornim okraiji dvifek trouby nachazi rada otvor(i a
na boé&nich stranach se nachazeji Srouby, Ize dvifka pred
Cisténim rozebrat.

Premistéte vafi¢ dopfedu, abyste ziskali pfistup k
bo¢nim stranam (pfislusné pokyny se nachazeji v ¢asti
Pfemistovani vafice).

Caste¢né otevrete dvirka trouby a od$roubujte $rouby
pfedniho panelu na bo¢nich stranach (dva Srouby na
kazdé strané).

[ ]

—_—

pouze u nékterych dvirek

Opatrné sejméte pfedni panel dvifek. Nyni je mozné
vycistit vnitini stranu sklenénych panel(i nepo$kodte ani
nenavlhcete izolaci dvifek. Dvifka jsou vybavena trojitym
sklem, ale dva vnitini sklenéné panely tvofi celek, ktery
nelze rozebrat. Po vycgisténi peclivé nasadte vnéjsi panel
dvifek a namontujte bo¢ni Srouby.

Trouba

Trouby jsou vybaveny vyjimatelnymi panely; tyto panely
jsou opatfeny specialnim lakem, ktery ma Castecné
samogistici funkci.

Tato funkce nezabrariuje veSkerému znecisténi povrchu,
ale usnadnuje rucni ¢isténi.
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Panely Cook & Clean funguiji Iépe pfi teploté nad

200°C. Pokud pfi vafeni pouzivate vétSinou nizsi

teplotu, pravidelné panely vyjméte a oCistéte netfepivym
hadfikem a horkou mydlovou vodou. Potom panely
osuste, vliozte zpét do trouby a zapnéte ji na jednu hodinu
na teplotu 200°C. To zajisti ucinné fungovani panell
Cook & Clean.

Nepouzivejte kovovou Zinku (ani jiné materialy, které
mohou poskrabat povrch). NepouZivejte utérky na Cidténi
trouby.

Vyjimani panelt trouby

Nékteré panely trouby je mozné vyjmout pro snadnéjsi
vycCisténi a rovnéz pro vycisténi prostoru za panely.
Nejprve vyjméte regaly.

Prava trouba s vétrakem je vybavena odnimatelnym
hornim panelem vysunte panel a vyjméte.

Kazda bocni strana trouby je zajisténa ¢tyfmi Srouby.
Chcete-li vyjmout panely trouby, neni tyto Srouby tfeba
demontovat. Kazdy panel zvednéte a vysurite ze Sroub.
Potom panel vysurite.

I _
lm =

Po vyjmuti panell je mozné ogistit lakovany vnitfni povrch
trouby.

Pri montazi panelll zacnéte bo¢nimi panely.

Horni panel je tfeba vloZit $té€rbinou napred.

Premist’ovani varice
Vypnéte napéjeni.
Varic¢ je tézky; k jeho pfemisténi je zapotrebi dvou osob.
Vari¢ je vybaven jednou rolnou vpredu a dvéma rolnami
vzadu. Vpredu se rovnéz nachazeji dvé vyvazovaci
Sroubovaci nozky.
Pfedni rolnu, ktera je urena pro pfemistovani vafice, Ize
vySroubovat smérem dolll. VyvaZzovaci nastroj, ktery lze
tuto rolnu vySroubovat, se nachazi v tlozném regalu.
Vyjméte ulozny regal (zcela jej vysunte a lehce
nadzvednéte); pod regalem uvidite vyvazovaci nastroj.
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Je mozné, ze firma, ktera vafic instalovala, neumistila
vyvazovaci nastroj na pfislusné misto. V opacném
pripadé jej vyhledeijte podle obrazk(. Pokud vyvazovaci

nastroj nelze najit, obratte se na firmu, ktera vafri¢
instalovala. Viz zadatek ¢asti Instalace tohoto navodu.

Otocte vyvazZovaci nastroj doprava o dvé celé otacky
(180°). Otaceni plijde ztézka. BEhem spusténi rolny se
pfedni ¢ast vafiCe lehce nadzvedne.

Je-li pfipojen stabiliza¢ni fetizek, béhem odsunovani
vafiCe jej uvolnéte. Po pfemisténi vafice nezapomerite
stabilizacni Fetizek znovu zajistit.

Otevrete dvirka grilu a dvifka pravé trouby, abyste mohli
pfi pfesunovani vafrice dobfe drzet dolni ¢ast ovladaciho
panelu.

Nevlecte vafi¢ za madlo, drzadlo dvifek nebo za knofiliky.
Premistujte troubu po malych krocich a stéle kontrolujte,
zda neni zachycen nebo zamotéan elektricky kabel.
Béhem pfemistovani kontrolujte, zda ma elektricky kabel
dostate¢nou vdli.

Po pfemisténi vafiCe znovu zkontrolujte, zda neni
elektricky kabel zachycen nebo zamotan.

Po pfemisténi otolte vyvaZovaci nastroj doleva, aby
se vari¢ spustil z rolen. To je dllezité. Vyvazovaci
nastroj zabrafuje ndhodnému posouvani vafice b&éhem
pouzivani.
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Odstranovani problému

Na povrchu varné desky se objevila prasklina.
Odpojte zafizeni ihned od zdroje napajeni a nechte
opravit. Dokud nebude oprava provedena, vafic¢
nepouzivejte. Informace o kontaktovani servisniho
pracovnika najdete na letaku Péce o zakaznika.

Varna deska je poskrabana.

Pouzivate spravny zplsob cisténi?

Hrnce a panve s hrubym dnem nebo abrazivni ¢astecky
(sul nebo prach) mezi hrncem a povrchem varné desky
mohou zpUsobit poskrabani.

Pouzivejte doporucené zpUsoby ¢isténi. Pouzivejte

hrnce s hladkym a Cistym dnem. Drobné Skrabance nelze
odstranit, ale po vycisténi budou méné viditelné.

Kovové stopy na varné desce.

Po povrchu varné desky neposouvejte hlinikové ani
médéné nadobi. Kovové stopy z hlinikového a médéného
nadobi a rovnéz usazené mineraly z vody nebo potravin
Ize odstranit Cisticim krémem.

Z trouby vychazi para.

PFi pfipravé potravin s vysokym obsahem vody (napfiklad
bramborové lupinky) miiZze z otvor(i na zadni strané
varice vychazet para. Dvirfka trouby otevirejte opatrné
mZe dojit ke kratkodobému uvolnéni vétsiho mnozstvi
pary. Postavte se do dostatecné vzdalenosti a nechte
veskerou paru odpafrit.

Vétrak trouby je hlucny.
Zvuk vétraku se muze pfi zahfivani trouby ménit to je
zcela v poradku.

Pri pouzivani trouby nebo grilu se knofliky
zahfivaji Ize tomu zabranit?

Ano, zahtivani knoflikd je zpUsobeno teplem stoupajicim
z trouby nebo grilu. Nenechéaveijte oteviena dvifka trouby.
P¥i grilovani musi byt peka¢ grilu zasunuty zcela az k
zadnim zarazkam.

Doslo k problému zplisobeném instalaci a

firma, ktera plivodni instalaci provadéla, neni k
dispozici kdo to zaplati?

Vy. Servisni firmy si U¢tuji zasahy, pfi kterych musi opravit
zavady v plvodni instalaci. Je ve vasem vlastnim zajmu
zjistit firmu, ktera pdvodni instalaci provadéla.

Ochranné proudové jistice

Pokud je elektroinstalace vafi€e chranéna 30 mA jistiCem
zbytkového proudu (RCD), miiZze pfi pouzivani vafice
spole¢né s dal§imi domacimi spotrebici zplsobovat
vypadky proudu. V takovém pfipadé je tfeba okruh vafice
jistit jisti€em 100 mA. Tuto Upravu musi provést odborny
elektrotechnik.

Priprava pokrmti je pfFili§ pomala, prili$ rychla
nebo dochazi k pripalovani.

Délka pfipravy se mize od predchozi trouby lisit.
Nastaveni ovladani trouby a doby pfipravy jsou zminény
pouze orientacné. Kazdy uzivatel si pravdépodobné
upravi teplotu podle vlastni chuti tak, aby dosahl
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pozadovanych vysledkl. Zkuste pouzit pro pfipravu
pokrm0 vys$Si nebo nizsi teplotu.

Trouba nepece rovhomérné.

Nepouzivejte formu nebo pekac vétsi nez 325 mm x 305
mm.

Pecete-li velky kus potraviny, bude tfeba ji béhem pedeni
otodit.

Pouzivate-li dva regaly najednou, zachovejte dostatecny
prostor pro cirkulaci tepla. Pouzivate-li formu na peceni,
je tfeba ji umistit na prostfedek regalu.

Zkontrolujte, zda neni poskozeni tésnéni dvifek a zda je

zapadka dvifek nastavena tak, aby dvifka tésné pfiléhala.

Té&snéni na dvifkach levé trouby ma tvofit mezeru v dolni
Casti dvifek.

Vlozite-li na regal nadobu s vodou, musi byt vySka vody
rovnomeérna. (Pokud je napfiklad vzadu vySka vody vétsi,
je tfeba zvednout zadni ¢ast vafice nebo snizit pfedni
¢ast). Pokud neni vafi¢ v rovnovaze, nechte jej vyvazit
prodejcem.

P#i ruénim zapnuti se trouba nezapina.

Je zapnuto napajeni? Jsou zobrazeny hodiny? Pokud
ne, pravdépodobné doslo k porude napajeni. Je napajeni
vari¢e na hlavnim vypinagi?

Blika na hodinach 0.00? Pokud ano, nastavte pfesny ¢as.

Byl Casova€ omylem nastaven na rezim AUTO? Pokud
je na displeji hodin zobrazeno AUTO, stisknéte tlacitko
pro nastaveni doby pfipravy a pomoci tlaCitek (+) a

(-) nastavte vSechny stavajici doby pfipravy na 0.00.
Stisknéte dvakrat tlagitko (M).

Je na displeji zobrazen symbol kli¢e (1)? Dalsi informace
o funkci zamku najdete v ¢asti Hodiny.

Pii automatickém peceni se trouba nezapina.
Casovaé je nastaven spravné, ale knoflik trouby byl
omylem ponechan v poloze VYPNUTO?

Je na displeji zobrazen symbol kli¢e (1)? Dalsi informace
o funkci zamku najdete v ¢asti Hodiny.

Starim varice se zvysuje teplota trouby.

Pokud otaceni knofliku nefunguje nebo funguje pouze
pfechodné, pravdépodobné bude nezbytné vymeénit
termostat. Tuto vyménu musi provést servisni technik.

Gril nepece spravné.

Pouzivate pekac a trojnozku dodanou s vafi¢em? Je
pekac¢ zasunuty do drzak(, nebo je poloZzen na dné grilu?
Je pekac grilu zcela zasunuty az na zarazku?

Osvétleni trouby nefunguje.

Pravdépodobné praskla zarovka. Nahradni Zarovku
(na kterou se nevztahuje zaruka) Ize zakoupit v lepSich
obchodech elektro. Zadejte Zarovku DO TROUBY
15W, 240V se zavitem Edison. Musi to byt specialni
zaruvzdorna zarovka do 300°C.

Otevrete dvirka trouby a vyjméte pfiruéni regal (je-li
nasazen) a regaly trouby.

Vypnéte napajeni.

Otacenim doleva odSroubujte kryt zarovky. VySroubujte
starou zarovku. Nasroubujte novou zarovku. Nasroubujte
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kryt Zarovky. Zapnéte napajeni a zkontrolujte, zda
Zarovka sviti.

Obecné bezpeénostni pokyny

Tento vafi€ musi nainstalovat odborny elektrotechnik
podle pokynu pro instalaci. Servis zafizeni miize
provadét pouze odborny servisni technik za pouZiti
pouze povolenych nahradnich dild. Pozadejte pracovnika
instalacni firmy, aby vam ukazal hlavni vypinac vafice.
Pro snadnou orientaci si jej oznacéte. Neni-li uvedeno
jinak, pfed kazdym c&isténim nebo udrzbou provadénim
nechte vafi¢ vychladnout a vypnéte hlavni vypinac.
Varné desky se dotykejte opatrné, zejména na
oznacenych varnych plochach. Po vypnuti ohfevu si
sklenény povrch varné desky uchovava teplotu. Aby se
co nejvice omezilo nebezpeci popaleni, pfed &isténim
sklenéného povrchu varni desky se vzdy presvédcte, zda
jsou ovladaci prvky desky v poloze VYPNUTO a zda je
celd varna deska studena.

Pri Cisténi varné desky postupuijte opatrné. Pfi vytirani
rozlitych latek z rozzhavené varné plochy mokrou
houbou nebo hadfikem zabrarite popaleni nebo opareni.
PFi naneseni na horky povrch nékteré CistiCe vytvareji
netoxické vypary.

Pfed odstavenim hrnce vZdy nejprve otocte ovladaci
knoflik do polohy vypnuto.

Pfi pouzivani varné desky na ni nepokladejte kuchyriské
nacini. Mohly by se rozzhavit a zpUsobit popaleniny.
Doporuéujeme gistit povrch varnych ploch az po jejich
vychladnuti a po zhasnuti indikatoru. Jedinou vyjimkou
jsou rozlité latky, které obsahuiji cukr. Viz ¢ast Cisténi
vafiCe. Po vychladnuti varné desky pouzijte k Cisténi
pouze doporuceny Cistici krém.

Aby nedoslo k nahodnému poskozeni povrchu varné
desky, nenanasejte Cistici krém na horkou plochu.
Prectéte si a dodrZujte pokyny a upozornéni na Stitcich
Cisticiho krému. Po vyc€idténi odstrante pfebytecné zbytky
Cisticiho krému Cistym ru¢nikem nebo papirovou utérkou.
Neohfivejte prazdny hrnec. Muze dojit k posSkozeni varné
desky a hrnce.

Pokud varnou desku nepouzivate, neumistujte na jeji
povrch zadné véci.

Jakmile zjistite na povrchu varné desky prasklinu, odpojte
zafizeni ihned od zdroje napéjeni a nechte opravit.
PouZivejte nadobi se pravné velkym plochym dnem, které
zakryva povrch varné plochy desky. Pfi pouzivani pfilis
malych nadob bude &ast varné plochy nezakryta a pfi
pfimém kontaktu mize dojit ke vzniceni odévu. Uginnost
ohfevu lze také zvysSit spravnou pfilnavosti nadobi k
povrchu varnych ploch.

Neposouveijte nadoby po povrchu varné desky

- mGze dojit k poskrabani skla; toto sklo je sice odolné
proti poSkrabani, ale nikoli chranéné. Ostré nastroje,
prstynky nebo jiné klenoty a nyty na oble¢eni mohou
poskrabat povrch varné desky.

NepouZivejte varnou desku misto prkénka na krajeni.

Neumistujte nad varnou desku zadné tézké pfedméty. Pfi
padu mohou zpUsobit poskozeni desky.

Pokud mozno pouzivejte kuchyriské rukavice



- dotknete-li se horkého povrchu navihéenymi rukavicemi,
muze dojit k opareni. Nikdy se nedotykejte ovladacich
prvkd vafi¢e mokryma rukama.

Misto rukavice nepouzivejte utérku ani jiné hoflavé
materialy. Pfi kontaktu s rozZhavenym povrchem mohou
vzplanout.

PFi pouzivani jiného elektrického zafizeni v blizkosti
varné desky zajistéte, aby se napajeci Snura zafizeni
nedotykala ploténky.

Béhem pouzivani se vSechny ¢asti vafi¢e zahreji a budou
horké i po skon&eni vareni.

NepouzZivejte nestabilni rendliky a otacejte drzadla mimo
okraj ploténky.

Batolata a malé déti nesméji mit v zadném pfipadé k
vafici pfistup. Nesmgji mit v zadném pfipadé moznost
sedét nebo stat na zadné Casti zafizeni. Naucte je, Ze

si nesméji hrat s ovladacimi prvky nebo jakoukoli ¢asti
varice.

Ve skfifikach nad vafi€¢em nikdy neschovavejte véci, které
déti zajimaji pfi hledani mize dité zacit Splhat po vafici a
muze dojit k vazZnému zranéni.

Cistéte pouze ¢asti uvedené v této prirucce.

V zajmu hygieny a bezpeclnosti je tfeba vafi¢ neustale
udrzovat v &istoté vrstvy tuk nebo jinych zbytkd potravin
mohou zpUsobit pozar.

Horlavé zavésy, tapety atd. musi byt vzdy v bezpecné
vzdalenosti od vafice.

V blizkosti zapnutého vafi¢e nepouZivejte aerosolové
spreje.

V blizkosti tohoto zafizeni neskladujte ani nepouzivejte
hoflavé materialy nebo vybusné kapaliny.

Vzniceny tuk nehaste vodou. Nemanipulujte s hoficim
hrncem. Vypnéte ovladaci prvky. Uhaste hofici hrnec
nasazenim poklicky spravné velikosti nebo pekace.
Pouzijte viceucelovy chemicky suchy nebo pénovy hasici
pristroj (je-li k dispozici).

Nikdy nenechavejte varnou desku zapnutou na vysokou
teplotu bez dohledu. Pri prete¢eni obsahu hrnce mize
vzniknout kouf a preteceny tuk se mize vznitit.

PFi pouzivani zafizeni nikdy nenoste volné nebo splyvané
obleceni. Budte opatrni pfi podavani predmétl uloZzenych
ve skfifikach nad ploténkou. Pfi kontaktu hoflavého
materialu s horkou varnou plochou muze dojit ke vzniceni
a vaznému popdleni.

Budte velice opatrni pfi zahfivani tukd a olejl; pfi prehrati
se tyto latky vzniti.

Aby se zabranilo pfehfati tuku nad teplotu vzniceni,
pouzivejte pokud mozno hluboky teplomér.

Nikdy nenechavejte panev s bramborovymi lupinky bez
dozoru. Tuk vzdy zahfivejte pomalu a béhem zahfivani jej
sledujte. Hluboké panve mohou obsahovat pouze jednu
tfetinu objemu tuku. P¥ili§ velké mnozstvi tuku v panvi
muze pfi vioZeni potravin pretékat. Pokud na smazeni
pouzivate smés olejl a tuku, smichejte je pfed zahratim
nebo béhem rozpousténi tuku.

Potraviny na smazeni musi byt co nejsussi. Led na
zmrazenych potravinach nebo voda na Cerstvych
potravinach zpUlsobi bublani a prskani tuku pres okraje
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panve. Pfi smazeni pfi vysokych nebo stfedné vysokych
teplotach peclivé sledujte, zda obsah panve nepretéka
nebo zda nedochazi k pfehfivani. Nikdy neprenasejte
nadobu s horkym olejem, zejména hlubokou panev na
smazeni. Nechte tuk zchladnout.

KdyZ je zapnuty gril, nepouzivejte Stérbinu (pro odvadéni
tepla, na zadni strané vafice) pro predehfivani talird,
nadobi, susSeni utérek nebo zméknuti masla.

Zabrante vniknuti vody do zafizeni.

Pro vafeni na ploténce jsou vhodné pouze nékteré
typy sklenénych, sklokeramickych, palenych nebo
glazovanych nadob; ostatni mohou pfi nahlé zméné
teploty prasknout.

Zajistéte, aby nikdo nesplhal, nestal nebo se nezavé3oval
za Zadnou ¢ast vafice.

Nezakryvejte regaly, panely ani horni ¢ast trouby
hlinikovou félii.

Kuchyné musi byt neustale dobfe vétrana. Pouzijte
odsavac nebo digestor (je-li k dispozici).

Nikdy neohfivejte zaviené plechovky a nadoby s
potravinami. Nadoba m(ize vlivem zvys$eného tlaku
vybuchnout a zpUsobit zranéni.

Tento vafic€ je ur€en pouze k pfipravé potravin a je
zakazano jej pouzivat pro jiné ucely.

JE ZAKAZANO pouzivat tuto troubu k vytapéni kuchyné;
dlivodem neni pouze plytvani palivem, ale také
nebezpecdi prehrati ovladacich knofliku.

KdyZ je trouba zapnuta, NENECHAVEJTE jeji dvitka
oteviena déle, nezZ je nezbytné nutné.

Je zakazano zasahovat do technické konstrukce tohoto
varice.

Toto zafizeni je t&€Zké a proto pfi jeho pfemistovani
postupujte opatrné.

Pokud vafi¢ nepouzivate, musi byt vdechny ovladaci
knofliky v poloze vypnuto.

Servis a nahradni dily

Do ¢asti nize zapiste podrobné Udaje o zafizeni a uloZte
je pro budouci potfebu tato informace nam umozni
pfesné zjistit konkrétni zafizeni a poskytnou vam

pomoc. Pokud tyto informace vyplnite nyni, uSetfite si
¢as a nepfijemnosti, pokud pozdéji dojde k problémim
se zafizenim. Rovnéz doporu€ujeme uschovat s timto
letakem doklad o nakupu. Doklad o nakupu je pozadovan
pfi naroku na zaruéni opravu v misté bydlisté.
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Typ paliva:
Nazev a barva zarizeni*

Vyrobni Cislo zafizeni *

Jméno a adresa prodejce

Datum nakupu

Jméno a adresa instalacni firmy

Datum instalace

* Tato informace je uvedena na Stitku s technickymi udaiji
zafizeni.

V pfipadé problému

Budete-li mit s timto zafizeni problémy (coz je
nepravdépodobné), najdete pfislusné informace ve
zbyvajicich ¢astech této pfirucky, zejména v Casti
vénované odstrariovani problém; nejprve zkontrolujte,
zda pouzivate zafizeni spravné.

Pokud budou potiZe pfetrvavat, obratte se na prodejce.

Poznamka

Po uplynuti zaru¢ni doby zafizeni bude poskytovatel
servisu pravdépodobné veskeré opravy uctovat.
Pozadate-li o opravu technika, ktery zjisti, ze za zavadu
neni odpovédny vyrobce, vyhrazuje si poskytovatel
servisu pravo opravu Uctovat.

Nevyzadané opravy budou pravdépodobné uctovany.

Po uplynuti zaruky

Pro udrZeni optimalniho vykonu a uZitnosti doporucujeme
provadét po celou dobu Zivotnosti zafizeni pravidelny
servis.

Servis mUzZe provadét pouze odborny technik.

Nahradni dily

Aby byl zajistén optimalni a bezpeény vykon, pouzivejte
pouze originalni nahradni dily. NepouZivejte repasované
nebo neschvalené ovladaci prvky. Obratte se na
prodejce.

Instalace

Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouzivani.
Pouzivanim pro jiné ucely dojde k propadnuti zaruky
nebo reklamace.

Bezpecnostni pozadavky a vyhlasky
Toto zafizeni musi instalovat odborny elektrotechnik
a instalace musi vyhovovat platnym vyhladkdm a také
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pozadavkim mistniho dodavatele elektrické energie.
Pfed instalaci nebo pouzivanim zafizeni si pfectéte tyto
pokyny.
Pfed instalaci ovéfte, zda je vafi¢ vhodny pro typ
napajeni, které mate k dispozici. Tyto informace jsou
uvedeny na &titku s technickymi udaji.
K instalaci vafi¢e budete potfebovat nasledujici vybaveni.

Univerzalni voltmetr (pro méreni napéti)

Ocelové pasové méridlo

Kfizovy Sroubovak

Vodovaha

VyvaZzovaci nastroj vafi¢e (soucast baleni)

I

Umisténi varice

v

75mm 75mm
min 650mm min
—» |e minimum » <
\Y l J
4 [
O00000 ©wmocO0OO

]

898mm
min

925mm
max

&

.

A

1200mm * min . ‘

410mm
min

000000 ©5o0c00O0

B I
Na obrazcich jsou uvedeny minimalni doporuceni
vzdalenosti vafic¢e od okolnich ploch.

Vafi¢ je tfeba umistit na podstavec.

Horni plocha ploténky musi byt ve stejné vySce nebo
vy$e nez sousedni pracovni plocha. Nad horni plochou
ploténky musi byt mezi bo¢nimi stranami vafice a
sousednimi svislymi plochami ponechana mezera 75 mm.
V pfipadé nehoflavych ploch (napfiklad kov bez natéru
nebo keramické obkladacky) mize byt tato mezera 25
mm.

Mezi horni plochou ploténky a vodorovnou hoflavou
plochou musi byt vzdalenost alespori 650 mm.

*Pfipadna digestor nad vafi€em musi byt nainstalovana
podle pokyn( vyrobce digestore.

Povrchy nabytku a stén po stranach a za vafi¢em

musi byt odolné vici Zaru, vodé a pare. Nékteré typy
vinylového nebo laminatového kuchyriského nabytku
jsou zvlasté nachylné na poskozeni zarem a vyblednuti.
Vyrobce neni zodpovédny za poskozeni materialu




(delaminace nebo vyblednuti) vzniklé béznym pouzivanim
varice pfi teplotach méné nez 65°C nad teplotu v
mistnosti.

Z bezpecnostnich divodu je zakazano umistovat
bezprostfedné za vafi€ zavésy.

Doporucujeme zachovat mezi jednotlivymi zafizenimi
mezeru 1110 mm, aby bylo mozné vafi¢ pfemistovat.
Je-li tfeba vafi¢ nainstalovat na miru, pfipevnéte vafi¢
nejprve k zafizeni na jedné strané a potom k zafizeni na
druhé strané. Nezabudovavejte vafi¢ do kuchyriské linky;
pro Cisténi a opravy musi byt mozné vafi¢ premistit. Varic¢
je tfeba umistit na podstavec.

e
956

130 min

Pokud se vafi¢ nachazi v rohu kuchyné&, musi byt k
dispozici volné misto o velikosti 130 mm, aby bylo mozné
otevrit dvifka trouby.

Rozbaleni vafic¢e

Vari¢ je znacné tézky. Postupujte velice opatrné.
Doporuéujeme, aby s vaficem manipulovaly dvé

osoby. Podlahova krytina musi byt dobfe pfipevnéna
nebo odstranéna, aby nedoslo k poskozeni béhem
pfemistovani vafice.

Nesnimejte z vafi¢e zadnou ¢ast obalu, dokud se vari¢
nenachazi pfimo pfed mistem, kde ma byt nainstalovan
(vyjma pfipadu, pokud zabaleny vafi¢ prfesahuje Sifku
dvefi).

Viz letak s pokyny pro rozbaleni.

Vyvazeni

Pro kontrolu vyvazeni doporu€ujeme umistit vodovahu na
regal v libovolné troubé.

Umistéte vafi¢ na pozadované misto; nesnazte se
zasunout vafi¢ do mezery v kuchyriské lince kroucenim
(* mGze dojit k poskozeni kuchyriské linky a vafice.
Vafi€ Ize vyvazit nastavenim rolen. Pro nastaveni vysky
zadni ¢asti vari¢e pouzijte dodany vyvazovaci nastroj a
otacejte maticemi na dolnich pfednich rozich vafice.

R B B S U
s A
o

D@L\
T

Upravenim vysky pfednich rolen vafi¢ vyvazte. Otacenim
doprava vafi¢ zvedate; otacenim doleva vafi€ spoustite.
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Po nastaveni vySky a vyvazeni zvednéte pfedni ¢ast
vafi¢e jednim oto€enim nastavovadla predni rolny.
VySroubujte pfedni noZku az na podlahu. ZaSroubujte
nastavovadlo pfedni rolny doleva tak, aby se pfedni rolna
zvedla a aby se pfedni ¢ast vafice opfela o noZku, nikoli o
pfedni rolnu (aby nedoslo k ndhodnému pohybu vafrice).
Ponechte rukojet vyvazovaciho nastroje na nastavovadle
smérfovat k zadni strané vafiCe, aby jej mohl zadkaznik
pouzit v pfipadé pfemistovani vafrice.

Nasadte zasuvku do bocnich vodicich list a zasunte.

Montaz drzadel (pouze nékteré modely)
Pomoci imbus kli¢e odSroubujte z dvifek imbus Srouby 4
mm. Pomoci téchto Sroubl pfimontujte drzadla.

; /

Drzadla musi smérovat nad Srouby.
( )
©

Odsroubuijte imbus Srouby 4 mm z hornich rohl
ovladaciho panelu a pfiSroubujte pfedni madlo.

..

_—

© @

Montaz zabranu proti strikani (volitelné pouze
nékteré modely)

pohled ze zadni strany vafrice

Odsroubujte dva upevnovaci Srouby (imbus 3 mm) a
matice, které prochazeji horni stranou zadni $térbiny pro
odvadéni tepla. Pfidrzte zabranu proti stfikani v poloze.
Ze zadni strany namontujte 2 upeviiovaci Srouby a
matice.
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Zapojeni napajeni

Toto zafizeni musi instalovat odborny elektrotechnik
a instalace musi vyhovovat platnym vyhlaskam a také
pozadavkim mistniho dodavatele elektrické energie.

UPOZORNENI: TOTO ZARIZENi MUSIi BYT
UZEMNENO.

Poznamka

Vafi¢ musi byt pfipojen k vhodnému zdroji napajeni, které
je uvedeno na pfislusném §titku vafiCe, prostfednictvim
vhodné ovladaci jednotky vafice v&etné& dvoupdlového
vypinace se vzdalenosti kontakt( kazdého pélu alespori

3 mm. Je zakazano pfipojovat tento vafi¢ k béZné domaci

z4suvce.

Celkové energetické zatizeni tohoto zafizeni je pfiblizné
15,6 kW u modell s ohfivacem/varnou deskou a 14,6 kW
pro modely pouze s ohfivacem.

Priifez pouzitého kabelu musi odpovidat pozadovanému
zatizeni a v8em platnym vyhladkam.

Hlavni svorkovnice se nachazi pod kryci skfifikou
zakonc&eni na zadni strané.

Pripojte napajeci kabely k pfislusnym svorkam podle typu
zdroje napajeni.

Zkontrolujte spravné zapojeni a dotazeni Sroub(l svorek.
Zajistéte napajeci kabel kabelovou uchytkou.

L
N % 230VAC 50Hz
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L1

N 3N ac

L3 230/400V 50Hz A

Ochranné proudové jistice

Pokud je elektroinstalace chranéna 30 mA detek&nim
zafizenim zbytkového proudu (RCD), mGze pfi
pouzivani vafi¢e spolecné s dalSimi domacimi spotiebici
zpUsobovat vypadky proudu. V takovém pripadé je tieba
okruh vafice jistit jisti¢em 100 mA. Tuto Upravu musi
provést odborny elektrotechnik.

Varna deska
Zapnéte postupné kazdou varnou plochu a zkontrolujte,
zda se zahfiva.

Gril

Otevrete dvirka grilu. Zapnéte jej a zkontrolujte, zda se
zahfiva.

Kontrola trouby

Hodiny je tfeba nastavit den pfed pouzitim trouby.
Pokyny pro nastaveni pfesného ¢asu najdete v ¢asti
Hodiny.

Pokud udélate chybu nebo stisknete nespravné tlacitko,
vypnéte na jednu minutu napajeni a zaCnete znovu.

Zapnéte troubu a zkontrolujte, zda se za¢ne zahfivat.
Zkontrolujte, zda se otaci vétrak trouby. Vypnéte troubu.
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Montaz soklu Osvétleni trouby
] Stisknéte spinac osvétleni trouby a zkontrolujte, zda
osvétleni funguje.

NB Na Zarovku osvétleni trouby se nevztahuje zaruka.

Péce o zakazniky
Zapiste vaSe osobni udaje do této prirucky, seznamte
uzivatele s pouzivanim vafiCe a pfedejte mu tuto pfirucku.

Dékujeme vam.

Povolte 3 Srouby podél pfedniho dolniho okraje vafice.
Nasadte stfedovy otvor na stfedovy Sroub. Nasadte

a pfipevnéte oba koncové otvory na prisludné Srouby.
Utahnéte upeviovaci Srouby.

Technické udaje
OSOBA PROVADEJICI INSTALACI: Predejte tyto pokyny uZivateli.
UMISTENI STITKU S DATY O VARICI: Vpravo dole ve vafiéi ve svislé poloze (vyjméte tlozkou zasuvku).

Vykony
Varna deska:

2.02KW  1.65kW 1.1kW
@ DO
Qoo

7 / -
1.1kW 1.56kW 1.1/0.23kW

Trouby Bézné S nucenym obéhem vzduchu
2,2 kW 2,5 kW

Tfida energetické ucinnosti

podle skaly

A (nejvyssi uc€innost)

az G (nejnizsi u¢innost) A A

Spotfeba energie

podle standardniho zatizeni 0,95 kWh 0,85 kWh

Uzitny objem (1) 67 67

Velikost velka velka

Gril 2,3 kW
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Legyiink 6vatosak A tiizhely-asztallap

Ne tegyiink és ne éllitsunk nehéz targyakat a tlizhely
asztallapjara. A keramia felllet nagyon ers, de egy erés
Utés vagy egy éles targy zuhanasa a felszinen térést
okozhat. Ha a fellileten barmilyen repedés észlelhetd,
azonnal helyezziik a tlzhelyt Gzemen kivul és javittassuk
meg. Ugyeljuink arra, hogy viz ne kertiljén a tlizhely
belsejébe.

A hasznalat ideje alatt és még utana is meleg lehet a
tlzhely, ezért legylink évatosak, ha kisgyermek van

a koézelben. Ha az On csaladjanak fiatalabb tagjai
bejaratosak a konyhaba javasoljuk, hogy mindig tartsa
szemmel 6ket.

Ha On még nem hasznalt elektromos tiizhelyt korabban,
akkor javasoljuk, hogy olvassa el az ,Altalanos
biztonsagi utasitasok™at. Néhany alapvetd jotanaccsal
szolgalunk a tlzhely hasznalatét illetéen.

Aramellatas
Ellendrizzlk, hogy az aram be van-e kapcsolva.

Jellegzetes szagok

A tlizhely els6é hasznalatkor enyhe, jellegzetes szagot
bocsat ki. Ez azonban révid hasznalat utdn megszinik.
Abrak

Ez az utasitas tobb modellhez késziilt. A szabalyoz6
gombok és a kijelzd panel dbrai minden modelinél
eltéréek. Az egyes abrak eltérhetnek az On éltal vasarolt
készilék gombjaitél, de reméljik a funkcidkat sikerdilt
egyértelmien meghatarozni.

A keramialapon valé fé6zéskor nagyon fontos, hogy a
megdfelelé edényeket hasznaljuk...

E—e-9%
@ﬂ@@@

Csak olyan edényekben f6zzlink, amelyek keramialapos
fézésre alkalmasak.

Javasoljuk a rozsdamentes acél vagy zomancozott
acél edények hasznalatat, mert a réz vagy aluminium
betétes edények a tiizhely asztallapjan nehezen
eltavolithato6 foltokat hagynak.

Az Uveg-keramia edények rossz hévezetésik miatt nem
alkalmasak a keramialapon val6 fézésre.

A labasoknak és serpenydknek vastag, sima, egyenes
alja legyen. Ezzel biztositjuka tlizhely asztallapjarél az
edénybe iranyuldé maximalis héataramlast, ami a f6zést
gyorssa és energiatakarékossa teszi.

Soha ne hasznaljunk kerek alju Wok-edényt, még
allvannyal sem.

A legjobb edények azok, amelyeknek alja hideg
allapotban enyhén ivelt. Ha egy vonalzét tartunk az edény
aljahoz, akkor k6zépen egy kis rést latunk. Amikor az
edény felmelegszik, a fém kitagul és egyenesen rafekszik
a fellletre.

Ellenérizzik, hogy az edény alja tiszta és szaraz-e, hogy
a tlizhely asztallapjara semmilyen lerakédas ne égjen
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ra. Ezzel megel6ézzik a karcol6dast és a lerakddasokat
(példaul a mészkészemcsék).

Mindig olyan edényeket hasznaljunk, amelyek mérete
megegyezik (vagy egy kicsit nagyobb) a tlizhely

lapjan jelzett terilettel. A kisebb edények hasznalata
hépazarlassal jar, és a kiloccsant étel raég a tlizhelyre. A
fed® hasznalataval az edény tartalma hamarabb felforr.

HELYES

Az edényeket mindig emeljik fel a tlizhely asztallapjarol.
Az edények csusztatasa nyomot hagyhat vagy
megkarcolhatja fellletet. Az edény levétele el6tt a
szabalyozé gombot mindig forditsuk el a kikapcsolas

HELYTELEN

Minden fé6zéfelllethez tartozik egy kijelzé vagy lampa.
Ezek a f6z6lap bekapcsolasakor jeleznek vagy gyulladnak
ki és addig maradnak égve, amig a felszin le nem hdil.
Mindig legytink évatosak a felllet megérintésekor, mert
az melegebb lehet mint gondolnank.

1.8kW 1.2kW

2.2kW

1.2kW 1.7kW  1.2/0.23kW
A f6zb6felliletek teljesitménye a fenti abran talalhaté.

Etelmelegitd

A tlizhely fellletének jobb oldalan vagy egy melegitélap
vagy egy kettds rendeltetési ételmelegit6/f6zéfelllet
talalhato.

A bels6 korgy(ri egy 1.2 kW-os teriiletet jeldl, mig a
kiils®, vonalakkal behatarolt teriilet az ételmelegité
felszinét jeldli. Forditsuk el a szabalyoz6 gombot az
egyes (melegités) pozicidba, hogy az egész terilet
alacsony héfokra melegedjen fel. Hasznaljuk az
ételmelegit6t az étel melegen tartasara addig, amig az
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utolsé simitasokat végezzik f6zés kdzben. A legjobb
eredményt ugy érhetjik el, ha a letakart talalé edényt 10
perccel az étel edénybe helyezése el6tt elémelegitjik.
Csakis hdallé edényeket hasznaljunk. Forditsuk még
jobban el a gombot ahhoz, hogy a belsd kor altal
behatarolt teriilet szokasos f6z6lapként Gizemljen.

Altalanos jétanacsok

A keramia felllet nagyon er8s, de egy nehéz vagy éles
targy (példaul egy sétartd) lezuhanasa a felszinen torést
okozhat. Ha a fellleten barmilyen repedés észlelhetd,
azonnal helyezzlk a tlizhelyt Gzemen kivil és javittassuk
meg.

Ugyeljunk arra, hogy viz ne kerilljon a tiizhely belsejébe.

A két koncentrikus korrel jeldlt terliletnek van egy belsé és
egy kilsé része. Forditsuk el a szabalyoz6 gombot az éra
jarasaval megegyez§ irdnyba, hogy a nagyobb edények
szadmara szukséges féz6felllet felmelegedjen. Forditsuk
a gombot a masik iranyba, ha a kisebb edények szamara
kijeldlt belsd fellletet szeretnénk felmelegiteni.

Soha ne f6zzlink kdézvetlendl a féz6lap felszinén.

A hasznalt edény fajtaja és az étel mennyisége

is befolyasolja a kivant beallitdst. A magasabb

héfoku beallitasok nagyobb mennyiségil étel esetén
szlUkségesek.

Hasznalat utan természetesen meg kell tisztitani a
fellletet, hogy ne karcolodjon és ne maradjon piszkos.

Amikor a féz6lapon féziink lathatjuk, hogy a hasznalt
fézoéfelllet ki és bekapcsol. Ezt a biztonsagi berendezés
okozza, amely a fé6z6lap héfokat szabalyozza. Ez teljesen
normalis, féleg a magas héfokon t6rténé f6zés esetén.
Ha ez sokszor megtdrténik egy bizonyos edény esetében,
akkor eléfordulhat, hogy az az edény nem alkalmas
a$%a talan tul kicsi vagy tul egyenetlen fellletli 4$%3a a
keramialapon valé6 fézésre.

A kifolyt cukor maradandéd kdrosodast okozhat a
fé6z8lapon, ezért 6vatosan azonnal le kell tisztitani.

Soha ne hagyjuk, hogy a kifolyt cukor kihdljén mieltt
megprobalnank letisztitani.

Ha cukor vagy magas cukortartalmu étel, alufélia vagy
mdanyag targy véletlenil raég a tlizhely felszinére, akkor
azonnal kaparjuk fel a forré fézéfellletrél az anyagot,
hogy nehogy karosodast okozzon. Lasd: ,A tlizhely
tisztitasa”.
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Soha ne vagjunk kézvetlenil a f6zblap felszinén.

Ne f6zzlink kézvetlenil a tlizhely felszinén, vagyis edény
nélkul.

Ne hasznaljuk a tlzhely felszinét munkafeliletként.

Ne huzzunk vagy csusztassunk konyhai eszkézdket a
tlzhely felszinén.

Ne tegylink semmit az edény alja és a tlizhely felszine
k6ézé. (pl. azbeszt alatétet, aluminium féliat, Wok-allvanyt)
Ne hagyjunk konyhai eszkdzdket, élelmiszert vagy
gyulékony anyagokat a tizhely felszinén még
hasznalaton kivil sem. (PIl. konyharuhat, olajjal teli
serpenydt)

Ne tegylnk mianyagféliat, alufoliat vagy mianyag
edényeket a tlizhely lapjara.

Ne hagyjuk a f6z6fellleteket bekapcsolva, ha nem
fézink.

Ne tegylink nagy beféz6edényeket vagy konyhai tistét
keresztbe, két fé6z6lapra.

Ne tegylnk konyhai eszkdzbket olyan pozicidba, hogy
félig takarjak le a fézéfellletet. Mindig k6zépre helyezzik
az edényeket.

Soha ne engedjik meg senkinek, hogy felmasszon vagy
raalljon a f6z6lapra.

Grill
Figyelmeztetés: A grill hasznalata kzben
a hozzaférhet6 részek felforrosodhatnak. A
kisgyermekeket tartsuk tavol a grilltél.
Miutan belehelyeztik az ételt a grilltalcaba, csusztassuk
be a talcat az oldalt talalhatoé tamasztékok segitségével.
Ellenérizzik, hogy végig becsusztattuk-e a talcat és
hozzér-e a hatso Utk6z6hoz.
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A grillnek két futéeleme van, amely vagy az egész
grilltalcat melegiti fel, vagy csak annak a jobboldali részét.
Forditsuk el a gombot a 3-as pozicidba.

A lehet6 leghatékonyabb az, ha a grilltédlcaval egyitt

2 percig elémelegitink. Miutén rédhelyeztik az ételt a
grilltélca racsos részére, csusztassuk be a talcat az oldalt
talalhat6 tAmasztékokra. A gomb elforditdsaval allitsuk be
a lang magassagat.

Mikddés kézben soha ne csukjuk be a grill ajtajat.

A grilltalca racsat meg lehet forditani, hogy két grillez
poziciét kapjunk.

Az alsé talca nélkil soha ne hagyjuk a grillt bekapcsolva
néhany masodpercnél tovabb.
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Siitok

Hasznalat kozben a késziilék felforrésodik.
Vigyazzunk, hogy nehogy hozzaérjiink a siitében
talalhato fiitéelemekhez.

Atlzhely részét képezd két suté mas-mas tipusu.
A jobboldali sit6é ventillatorral felszerelt stit6. A

ventillator allanddan keringeti a forr6 levegét, melynek
eredményeképpen az étel gyorsabban felveszi a hét.

A baloldali, hagyomanyos siitében két f(itbelem talalhato,
melyek kdzll az egyik a st tetején, a masik pedig

a suté aljaban talalhaté. Vigyazzunk, hogy az ételek
kivételekor és behelyezésekor nehogy hozzéérjink a
felsé flitszalhoz vagy a deflektorhoz.

Els6 hasznélat el6tt melegitsik fel a sttét 200 °C-ra

és hagyjuk bekapcsolva 30 percig, hogy a gyartaskor
keletkezett szagok megszilinjenek.

Forditsuk el a siité szabalyozé gombjat a kivant
hémérsékletre. A sité jelzélampaja kigyullad és addig
égve marad, amig a sit6 el nem éri a kivant héfokot.
Ezutan sités kdzben ki- és bekapcsol. Amikor magas
viztartalmu ételeket készitlink (pl. sttni val6 chipset), a
melegitépult végénél talalhatéd racsnal para keletkezhet.
Ez teljesen normalis jelenség.

A jobboldali ventillatoros sitének van egy ,csak
ventillator” funkcioja. (*) A ventillator levegét keringet
a sttében, de a fiitéelem ilyenkor nem mikddik. Ez a
funkci6 a fagyasztott ételek kiolvasztasanal hasznos.
Egész szarnyasok és nagyobb hismennyiség
kiolvasztasa esetén a h(itészekrény jobban megfelel a
célnak. Ne olvasszunk ki ételt meleg sitében vagy addig,
amig a masik suté meleg.

A racsos polcokat mindig toljuk be végig, egészen a sitd
hatuljaig.

A tepsiket, husos talakat stb. a siitd racsos polcaira
egyszintben, kézépre helyezziik el. A talcakat és
edényeket mindig tartsuk tavol a siité oldalaitél, hogy a
forré levegd szabadon aramolhasson.

Az egyenletes sltéshez a javasolt maximum talcaméret
325 mm x 305 mm.

A magas nedvességtartalmu ételek sutésekor az ajtd
kinyitasakor ,g6zfelhd” j6het l1étre. Amikor kinyitjuk a

sltd ajtajat, ne hajoljunk kézel. Hagyjuk, hogy a g6z
elparologjon.

Ha a sit6 be van kapcsolva, akkor ne hagyjuk az ajtét a
szikségesnél hosszabb ideig nyitva, mert a szabalyozé
gombok nagyon felmelegedhetnek.

Mindig hagyjunk ujjnyi tavolsagot az egy sitéracson lévd
edények kozétt. igy a levegd szabadon aramolhat az
edények koril.

A Cook & Clean sltdbetétek (lasd ,A tiizhely tisztitasa”
bekezdést) jobban mikédnek, ha a zsirfelfréccsenéseket
elkeruljuk. A husféléket sttéskor takarjuk le.

A zsirfelfroccsenések elkeriiléséhez alaposan szaritsuk
meg vagy kevés étolajjal kenjik be a zéldségeket, miel6tt
a sultek mellé helyeznénk a forré olajba.



Az 6ra

Az érat hasznalhatjuk a sitdk ki-be kapcsolasahoz. A
slték bekapcsolasanak kivant idépontjat elére be kell
allitani ahhoz, hogy a stk bekapcsoljanak.

A pontos id6 beallitasa
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Nyomijuk meg és tartsuk lenyomva a képen lathato
modon a gombokat. Ezzel egyidejlleg nyomjuk meg
a (-) vagy (+) jelet és addig tartsuk lenyomva, amig a
pontos id6 meg nem jelenik. Ne feledjik, hogy ez az 6ra
24 é6ras beallitas szerint mikddik. Ha elhibazunk valamit
vagy rossz gombot nyomunk meg, akkor egy-két percre

feszlltségmentesitsiik a késziléket, majd kezdjik Ujra a
mveletet.

A késziil6 étel siitési idejének mérése

(percszamlalo)
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Nyomjuk meg és tartsuk lenyomva a (Q-) gombot. Ezzel
egyidejlileg nyomjuk meg a (-) vagy a (+) gombot addig,
amig a kivant sitési idét el nem érjik.
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A (Q-) gomb megnyomasaval ellendrizhetjik a hatralévé
id6t és torélhetjik a csengbhangot a (D-) gombbal.

A siité automatikus be- és kikapcsolasa

Miel6tt az 6ra beallitasat elvégeznénk, két szamot kell
tudnunk.

A ,sitési idétartamot”, ami arra vonatkozik, hogy mennyi
ideig szeretnénk a siitét bekapcsolva tartani.

A ,kikapcsolasi id6t”, ami a nap idépontjat jeldli, amikor a
sitd kikapcsol.

A bekapcsolasi idét kozvetlenitl nem lehet beallitani - ezt
a sitd a sutési id6 és a kikapcsolasi idd segitségével
automatikusan bedllitja.

Nyomijuk meg és tartsuk lenyomva a képen lathaté
modon a gombot.
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Ezzel egyidejlileg nyomjuk meg a (-) vagy (+) gombot
addig, amig a kivant ,sutési idétartam” meg nem jelenik.
Ezutan nyomjuk meg és tartsuk lenyomva a képen lathaté
mdbdon a gombot.
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Ezzel egyidejlileg nyomjuk meg a (-) vagy (+) gombot

addig, amig a kivant ,kikapcsolasi id8” meg nem jelenik.

A kijelzdn megjelenik az AUTO felirat.

A sUtét allitsuk be a kivant héfokra. A sltés végeztével

a csengé megszolal. ELOSZOR KAPCSOLJUK KI A

SUTOT, majd nyomjuk meg egyszer a ((@) gombot, hogy

a cseng6hang megsz(injén, majd ismét nyomjuk meg a (
) gombot, hogy a siitd visszatérjen a kézi beallitashoz.

Nem kell attol tartanunk, hogy mi térténik, ha nem

vagyunk otthon, amikor a csengéhang megszoélal,

mert egy id6 utan a csengé magatdl is elhallgat.

Hazaérkezéskor FORDITSUK EL A SUTO GOMBJAT

A ,0" POZICIOBA, maijd kétszer nyomjuk meg a (i)

gombot, hogy a siutd visszaalljon kézi vezérlésre.

Az AUTO jelzés vilagit, de szeretnénk atallitani a
siutét kézi vezérlésre.

Ha t6rdIni szeretnénk az automata iranyitast, akkor
minden korabban beallitott siitési id6t vissza kell

allitani 0.00-ra miel6tt a (Hﬂ]) gomb megnyomasaval
visszaallithatnank a sutét kézi vezérlésre.

Az ora kiilénleges jellemz6i

Biztonsagi blokkolas

Ha a biztonsagi blokkolas be van kapcsolva, akkor az
orat lehet mikédtetni, de a siité ki van kapcsolva és
nem is kapcsol be. Ez azt jelenti, hogy egy kisgyermek
kivalaszthat rajta egy f6zési programot, de a program
nem aktivalodik és a sité nem kapcsol be.

A biztonsagi blokkolas aktivalasa
Ellendrizzik, hogy az 6ra kézi beallitas funkciéra van-e
kapcsolva és minden aktiv program térélve van-e.
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Tartsuk benyomva a percfigyels (=) és a sttési id6 (£
) gombokat kérilbeliil 8 masodpercig. A kijelzén a ,Be”
(,On”) kiiras jelenik meg.
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Nyomjuk meg a ‘+’ gombot egyszer. A kulcsjel (1) és a
Ki” (,Of") szocska jelenik meg a kijelzén. Engedjiik el a
gombokat.
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A sut606ra iranyitd funkciéi most mar le vannak blokkolva.
Néhany masodperc elteltével a kijelzén visszatér a pontos
id6 és a kulcsjel.

A biztonsagi blokkolas kikapcsolasa
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Tartsuk benyomva a percfigyel6 (D-) és a sitési ids (&5
) gombokat kérilbellil 8 masodpercig. A kijelzén a ,Ki”
(,Of") sz6 jelenik meg.
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Nyomjuk meg a ‘+’ gombot egyszer. A kulcsjel (1) kialszik
és a ,Be” (,On”) szécska jelenik meg a kijelzén. Engedjiuk
el a gombokat.

Néhany masodperc elteltével a kijelzén visszatér a pontos
id6.

A sité és a sutéora szabalyozd funkcidi ismét a szokasos
maddon hasznalhatok.
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Sités az 6ra hasznalataval

Az 6rat hasznélhatjuk arra, hogy csak az egyik, vagy
mindkét sttét automatikusan ki-be kapcsoljuk. A ki- és
bekapcsolas idépontjanak mindkét suténél meg kell
egyeznie, de a két sttében kuldnbdz6 hémérsékletet
lehet beallitani.

Ha ugyanakkor szeretnénk bekapcsolni az egyik sitét,
amikorra az 6ra automatikus sitésre van beallitva, meg
kell varnunk amig az éra bekapcsolja a sutét/stutéket.
Ezutan kézi vezérléssel barmelyiket be lehet kapcsolni a
szokédsos modon.

A sltét az elkbvetkezendd 24 6raban barmikorra be lehet
allitani.

Ha szerenténk tobbféle ételt is siitni, akkor olyan ételeket
valasszunk, amelyek sitési ideje kérulbelll megegyezik.
Az ételek sulését azonban ,le lehet lassitani” ugy,

hogy kis edényeket hasznalunk és letakarjuk az ételt
alufoliaval, vagy ,fel lehet gyorsitani” egy kicsit kisebb
adagok sutésével vagy nagyobb edénybe helyezéssel.
Ne sisstnk kénnyen romlandé ételeket, mint példaul a
diszn6hus vagy a hal, ha hosszu varakozasi id6 telik el a
sutés el6tt, f6leg ha nagyon meleg van.

Ne tegyilink meleg ételt a stitébe.

Ne hasznéljuk a mar meleg sutét.

llyenkor ne hasznaljuk a sutét, ha a mellette 1év6 sutd
meleg.

Ne hasznaljunk bort vagy sért a siitéshez, ha varakozasi
id6 telik el a sités el6tt, mert az étel romlasnak indulhat.
A krémek csomosodasanak elkertlése végett ezeket csak
a talalas el6tt tegylk ra az ételre.

A friss zdldségeket, amelyek a varakozasi id6 alatt
elszinez6dhetnek, olvasztott zsiradékban meg kell
martogatni, vagy viz és citromlé keverékében megmosni.
A gyumodlcstortak, pudingtortak vagy hasonlé
nedvességtartalmu ételek, ahol alul nyers tészta van,
csak akkor sikertilnek jol, ha révid a varakozasi idé.

A maradék fétt hist vagy szarnyasokat ételeket nem
szabad automatikus sttésre allitani, ha varakozasi id6é
telik el a sttés el6tt.

Az egész szarnyasokat a sitébe helyezés el6tt alaposan
ki kell olvasztani.

Talalas el6tt ellendrizziik, hogy a hus vagy a szarnyas
teljesen megsilt-e.

A sitépolcok
A sutépolcok kénnyen kihuzhaték és betolhatok.

Huzzuk a polcot elére addig, amig a polcot a siit6é oldalan
lévé Uitkdzék meg nem allitjak.
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Emeljuk fel a polc elejét ugy, hogy a polc hatulja
athaladjon az Utk6z6 alatt, majd huzzuk a elére a polcot.
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A polc visszahelyezéséhez helyezzilk a polcot a sitdé
oldalaban lévé mélyedésekhez és toljuk be egészen
addig, amig a vége a polc Utk6z6jét meg nem érinti.
Emeljuk fel az elejét, hogy a polcvégek az itk6zéket
szabadon hagyjak, majd engedjik le az elejét, hogy a
polc egy szintben legyen és toljuk teljesen hatra.

A lehajthaté racs (Handyrack)

A lehajthato racs csak a suté baloldali ajtajara illeszkedik.

A racs maximalis terhelése 5,5 kg lehet. A racsot csak
a hozza tartoz6 hussité tepsivel hasznaljuk, amely a
lehajthatd racs méretei szerint készilt. Barmilyen mas
edény kdnnyen lebillenhet.

Amikor a lehajthaté racsot a legmagasabb pozicidban
hasznaljuk, a sité alsé polcan egyidejlleg mas ételt is
suthetunk.

Amikor a lehajthatd racsot a legmagasabb pozicidban
hasznaljuk, a suté alsé polcan egyidejlleg mas ételt is
suthetink.

A lehajthaté racs behelyezéséhez akasszuk be az ajtén
Iévé egyik kart.

Majd pattintsuk ki a masik oldalt, hogy a masik karba
beleakaszthassuk.
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A pirité funkcio

A pirit6 funkciot végzé flitbelem a baloldali siitd tetejenél
talalhaté. Ez arra hasznalhato, hogy a szokvanyos siités
utan az au gratin fogasokat kicsit megpiritsa vagy a hus
kllsejét ropogdsabbra sisse.

Miutan a hagyomanyos sitési szakasz véget ért, forditsuk
el a baloldali stit6 héfokszabalyozé gombjat az 6ra
jarasaval megegyezd iranyba a pirité funkciéhoz, amelyet
a (®e%%°) jel jeldl a szabalyozo tablan.

Ha a héfokszabalyozé ebben a poziciéban van, akkor
csak a piritd funkcié miikddik. A felsd és az alsé
flitéelemek automatikusan kikapcsolnak.

Tarolas

Az alsé fibk a stdtalcak és egyéb eszkdzok tarolasara
alkalmas. A fiok nagyon felmelegedhet, ezért ne taroljunk
benne semmit, ami megolvadhat vagy kigyulladhat. A
fiokot teljesen ki lehet emelni ugy, hogy végig kihizzuk és
megemeljik.

Siitélampa

Az egyik sttélampa felkapcsolasahoz nyomjuk meg a
hozzatartozd gombot.

Ha az egyik sut6lampa kiég, kapcsoljuk ki az aramot
miel6tt kicserélnénk az égoét. Az égécserével
kapcsolatos informacié a ,Hibaelharitas” cimd résznél
talalhaté.

A tlizhely tisztitasa

Alapos tisztitas el6tt mindig feszlltségmentesitsik a
késziléket. Hasznalat el6tt ne felejtsik el visszakapcsolni
az aramot.

Soha ne haszndljunk festékoldét, mosdszddat, mard
hatasu vegyszereket, biologiai porokat, hypot, klér alapu
hypés tisztitdszereket, durva szemcsés surolészereket
vagy so6t. Ne keverjink 6ssze kilonb6z6 tisztitoszereket
40+3 ezek egymassal reagalva veszélyesek lehetnek.
Ha tisztitaskor el szeretnénk mozditani a tlizhelyt, akkor
olvassuk el a ,Tlizhely elmozditasa” cim( részt.

Meleg, szappanos vizzel a tlizhely minden alkatrésze
tisztithatod, de vigyazzunk arra, hogy a lecsép6g6 viz ne
kertljén a tizhely belsejébe.

A tiizhely-asztallap

Atlzhely asztallapjanak tisztitasa a javasolt tisztitoszerrel
nagyon egyszerd.

FIGYELMEZTETES — Ne hasznaljunk karcolé hatasu
tisztitdszereket vagy suroldszivacsokat, sitétisztitd
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spray-ket vagy lapocskakat és folteltavolitdkat a tlizhely
felszinén.

Napi tisztitas

El6szor is gyb6zbdjiink meg arrél, hogy egyik
indikatorldmpa seme ég és a f6z6felllet leh(ilt. Minden
egyes tisztitando teriilet kbzepére dntsiink egy par
cseppnyi, korllbelll 2cm atmérdji keramialap tisztitd
krémet. Nedvesitsiink meg egy tiszta papirszalvétat és
mintha ablakot tisztitanank, dolgozzuk el a krémet a
fézbfellleten. Utolso Iépésként tordljiuk le a f6zbfelliletet
egy tiszta, szaraz papirszalvétaval.

A kiloccsant folyadékok feltisztitasa

A f6zés kdzben kiloccsant és a kifutott folyadékok
tisztitdasdhoz kapcsoljuk ki az adott f6z8lapot és

toroljuk le a forrd terlletet koriilvevd részt egy tiszta
papirszalvétaval. Ha kiloccsant folyadék (a cukros
ételeken kivlil minden egyéb) a forré fellletre folyt ki,
akkor addig ne tisztitsuk le, amig a felllet teljesen ki

nem hilt, majd az alabbi, ,A tizhelyre égett folyadékok
tisztitdsa” cimd részben talalhat6 utasitasokat kdvessuk.
Ha a f6zéfeluletre véletlendl raolvad valami vagy ha
magas cukortartalmu étel (tartésitdészer, paradicsomszész
stb.) loccsan ki, egy borotvakaparéval AZONNAL
TAVOLITSUK EL a foltot, amig a fézéfeliilet még meleg.
FONTOS: Kezink védelme érdekében hasznaljunk
héallé konyhai keszty(it. Kaparjuk le a fé6z&feltletrdl a
kifrdccsent folyadékot vagy az odaégett anyagot, és toljuk
félre a hideg feltletre. Ezutan kapcsoljuk ki a f6z6lapot
és hagyjuk kihdlni miel6tt még jobban megtisztitanank.
Miutan a fézéfelllet leh(lt és a hékijelzd indikator elaludt,
alkalmazzuk a mindennapi tisztitasnal fent leirtakat.

A raégett kifroccsenések tisztitasa

Gy6zddjink meg arrél, hogy a hékijelzé indikatorok
kialudtak és a tlizhely asztallapja is lehdlt. A raégett
folyadék nagy részét tavolitsuk el egy egyéll borotvaval.
A borotvat tartsuk ugy, hogy kortlbelll 30 fokos szoget
zarjon be a felllettel és mintha az ablakrol vakarnank le a
festéket, vakarjuk le az anyagot.

»

FONTOS: Ovatosan banjunk az éles borotvaval!
Miutan mar a kaparéval a szennyez6désbél a lehetd
legtdbbet eltavolitottunk, alkalmazzuk a mindennapi
tisztitasnal fent leirtakat.

A fémnyomok eltavolitasa

A tlizhely asztallapjan a csusztatott edények ¢&(‘a féleg
az aluminiumbol vagy rézbdl készilt edények - nyomokat
hagyhatnak. Ezek a nyomok gyakran ugy néznek ki,
mintha karcolasok lennének, de val6jaban nagyon
kénnyen eltavolithatdk a kifréccsent folyadékokndl fent
leirt modszerrel. Makacs fémnyomok esetén hasznaljuk
egyutt a tisztitbkrémet a borotvaval, és alkalmazzuk a
fent leirt médszert.

24

Grill

A grilltalcat és a racsot meleg, szappanos vizzel
mossuk le. HUsok és egyéb szaftos ételek grillezésénél
a racsot és a talcat hasznalat utan régtén aztassuk

be a mosogatdba. A makacs szennyezédéseket egy
mianyagsz6ri kefével lehet eltavolitani.

A szabalyozé tabla és a siit6ajtok

A rozsdamentes acél feliileteken ne hasznaljunk
semmilyen karcol6 hatasu tisztitoszert, még
krémallagu tisztitészereket sem. A folyékony
tisztitoszerek a legalkalmasabbak e célra.

A szabalyoz6 tablat és a szabalyozé gombokat csak
puha, tiszta meleg vizbe bedztatott és kicsavart
térléruhaval tisztitsuk meg - de vigyazzunk arra, hogy
a vizfelesleg ne keriilhessen a tlizhely belsejébe.
Toroljok tisztara egy nedves térléruhaval, majd
fényesitsik ki egy széraz térléruhaval. A sttbéajtok
tisztitasahoz csak tiszta, meleg szappanos vizbe aztatott
és kicsavart, puha torléruhat hasznaljunk.

Rozsdamentes acél tiizhelyek ilivegajtoval

Egyes modelleknél a siutd ajtajanak elilsé panelja
levehet, hogy az Uvegrétegeket meg lehessen

tisztitani. Ha a suté ajtajanak felsd sarkaban egy sor lyuk
helyezkedik el és csavarok talalhatdk az ajt6 oldalaban,
akkor az ajtd szétszedhett és igy tisztithato.

Mozditsuk elére a tlizhelyt, hogy odaférhessiink az
oldalakhoz. (Lasd a ,T(izhely elmozditdsa” cimd részt)
Egy kicsit nyissuk ki a sit6 ajtajat, majd az eliilsé panelt
régzitd csavarokat tavolitsuk el az ajté két oldalabdl.
(Mindkét oldalon két csavar talalhato.)
[ ]
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csak bizonyos livegajtokra vonatkozik

Ovatosan emeljiik le a kiilsé ajtépanelt. Az tivegpanel
bels6 oldalat most mar megtisztithatjuk. Vigyazzunk, hogy
nehogy elmozditsuk vagy bevizezzik az ajtd szigetelését.
Ne felejtsiik el, hogy az ajté harom Uvegrétegbdl all, de a
belsd két panel nem valaszthat6 szét, ezeket nem szabad
szétszedni. Az Uveg alapos tisztitdsa utan helyezzik
vissza az ajto kulsd paneljét és oldalt csavarjuk vissza a
csavarokat.

Siité
A suték kiszedhetd panelekkel rendelkeznek, melyeket
kilénleges, részben 6ntisztitd zomanccal vontak be.

Ez nem sziinteti meg a belsd burkolaton 1évé 6sszes
szennyez8dést, de a kézi tisztitast nagyban megkonnyiti.
A Cook & Clean (“f6z és tisztit”) panelek 200°C-os
hémérséklet felett jobban miikédnek. Ha altalaban

ennél alacsonyabb héfokon sitlink, akkor alkalmanként
tavolitsuk el a paneleket és t6réljik le 6ket nem
bolyhosodé téribkendével és meleg szappanos vizzel.
Ezutan szaritsuk meg és helyezziik vissza a paneleket,
majd melegitsik fel a stitét 200°C-ra és egy 6ran



keresztill hagyjuk bekapcsolva. igy a Cook & Clean (“f6z
és tisztit”) panelek hatékony miikédése biztositva van.

Ne hasznéljunk acélszélas suroloparnat (vagy mas,
felszinkarosité anyagot). Ne hasznaljunk sutétisztitd
parnakat sem.

A siit6 bels6 burkolatanak eltavolitasa

Néhany belsd panel eltavolithaté, hogy meg lehessen
tisztitani ezeket és a mogottik 1évd részeket is. El6szor
szedjik ki a polcokat.

A jobboldali ventillatoros sitének leszerelhetd teteje van:
csusztassuk elére a tetépanelt és huzzuk ki.

/
W

/
/

|

A sutének minden oldalan négy tartécsavar talalhaté. A
sutd burkolatanak eltavolitdsahoz nem kell kicsavarnunk
a csavarokat. Emeljik meg felfelé az oldalpaneleket, igy
lecsusznak a csavarokrél. Majd hizzuk el8re Sket.

FR ONTT
/ C———

Miutan a burkolatokat eltavolitottuk, a siit6 zomancozott
belsejét kitisztithatjuk.

A burkolatok visszahelyezésénél el6szér az oldalso
burkolatokat tegylk vissza.

Ellenérizzik, hogy a suté tetdpaneljét elél a megfeleld
mélyedésbe helyeztik-e vissza.

A tiizhely elmozditasa
A készlléket aramtalanitsuk.

A tlizhely nehéz: valdsziniileg két ember sziikséges
az elmozditasahoz. A stité eldl egy, hatul két gérgével
rendelkezik. A tlizhely elejénél két leengedhetd,
szintkiegyenlité tamaszték talalhato.

Az eliilsé gorgét, amelynek feladata a tlizhely
mozgathatéva tétele, le lehet engedni. A gérgdéhdz tartozé
szintez® szerszam a tarolofiok rekeszében van.
Tavolitsuk el a taroléfidkot (huzzuk ki végig és emeljuk
meg egy kicsit), és ott meglatjuk a szintez6 szerszamot.

cQ———™ (C—————
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Eléfordulhat, hogy a tlizhelyt beszerel6 szakember nem
a helyén hagyta a szintez6 szerszamot. Ha ez tértént, az
abrat szerint keressiik meg. Amennyiben nem talaljuk a
szintez6 szerszamot, keressik fel a beszerelést végzé
szakembert. Lasd: ebben az utasitasban szerepld
.Beszerelés” ciml rész elejét.

A szintez6 szerszamot forditsuk el az éra jarasaval
megegyezd irdnyba két teljes (180°-os) fordulattal. Ekkor
mar nem mozdithaté tovabb. A sité eleje egy kissé
megemelkedik mikézben a gérgd leereszkedik.

Ha a stabilizalé lanc fel van rakva, akkor oldjuk le
mikdzben szépen lassan kimozditjuk a tlizhelyt a helyérél.
Atlzhely visszahelyezésénél ne felejtsiik el visszatenni a
lancot.

Nyissuk ki a grill és a jobb oldali stté ajtajat, hogy az
eliilsé panel aljat biztonsagosan megtarthassuk a tlizhely
elmozditasa kdzben.
A korlatoknal, fogantyuknal és gomboknal fogva ne
mozditsuk el a tlizhelyt.
Atlzhelyet apranként mozditsuk el, mikézben
ellendrizziik, hogy a gaztémlo nem akadt-e be valahova.
Gy6z8djink meg arrdl, hogy az elektromos kabel elég
hosszu ahhoz, hogy a tlizhely el6re mozdithaté legyen.
Atlzhely visszahelyezésénél ismét ellendrizziik hatul,
hogy az elektromos kabel nem szorult-e be valahova.

X,

\

A visszahelyezésnél a tlizhelyt ugy engedjik le a
g6rgbkrél, hogy a szintezb szerszamot az 6ra jarasaval
ellenkez6 iranyba forgatjuk. Ez fontos 1épés. Ez
megakadalyozza, hogy a tlizhely hasznalat kézben
véletlenilll elmozduljon.
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Hibaelharitas

Repedés jelent meg a tlizhely asztallapjan
Azonnal fesziltségmentesitsik a tlizhelyt és hivjunk
szakembert. Addig ne hasznaljuk, amig nincs megjavitva.
A szervizzel kapcsolatos informacio a tgyfélszolgalati
nyomtatvanyban talalhaté.

A tlizhely asztallapja megkarcolodott
Ellenérizzik, hogy az el6irt mddon végeztik-e a tlizhely
tisztitasat.

A durva alsé résszel rendelkezd labasok és edények,
vagy az edény és a fézbfelllet kdzo6tti durva szemcesés
anyagok (s6 vagy homok) karcolast okozhatnak.

Csak a javasolt tisztito mddszereket alkalmazzuk.
Ellendrizzlik, hogy az edények alja sima és tiszta-e. Az
apré karcolasok nem tavolithatok el, de idével a tisztitas
eredményeképpen elhalvanyulnak.

Fémnyomok a tiizhely asztallapjan

A tlizhely felszinén ne csusztassuk az aluminiumbol
vagy rézbdl késziilt edényeket. Az aluminium és
rézedények nyomait, valamint a vizben Iév6 asvanyi
anyagok lerakédasait és az ételfoltokat a tisztitokrémmel
tavolithatjuk el.

A siitébol g6z aramlik ki

Amikor magas viztartalmu ételeket készittink (pl.

sutni valé chipset), a hatsé racsnal g6z keletkezhet.
Ovatosan nyissuk ki a siité ajtajat, mert ilyenkor hirtelen
g6zfelhd keletkezhet. Lépjink hatrébb és hagyjuk a g6zt
elparologni.

A siité ventillatora hangos
A sutbventillator hangja a suté felmelegedésével egyutt
valtozhat ¢,)a ez normalis jelenség.

A sité vagy a grill hasznalatakor a szabalyozé
gombok felmelegszenek. Ez elkeriilhet6?

Igen. Ezt a sutdébél vagy a grillbdl kidramld hé okozza
és ez melegiti fel a gombokat. Ne hagyjuk nyitva a suté
ajtajat. Ellendrizzlk, hogy grillezéskor a grilltélca egész
végig, a hatsé Utkdzdig be van-e tolva.

Ha beszerelési probléma meriilne fel és az
eredeti beszerelést végz6 szakember nem jén
vissza megjavitani a hibat, akkor ki fizet érte?
llyen esetben On fizet. A szerviz-szolgaltatok akkor is
felszamoljak a kiszallasi dijat, ha olyan munkat javitanak
ki, amelyet az eredeti beszerelést végz6 szakember
végzett. Ezért Onnek is érdeke, hogy a beszerelést végzd
szakembert keresse fel.

Elektromos féldzarlat megszakito
érzékenységl rezidualis elektromos szerkezet védi
(RCD), a tlizhely és egyéb haztartasi gépek egyideji
mikodtetése alkalmanként kellemetlen kihagyasokat
okozhat. Ez esetben a tlizhely aramkérét egy 100
mA-es szerkezet felszerelésével lehet levédeni.
Ennek beszerelését szakképzett villanyszerelbvel kell
elvégeztetni.
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Az étel tul lassan vagy tul gyorsan f6, vagy
megég

Eléfordulhat, hogy a f6zési id6é ennél a tlizhelynél

mas, mint az On korabban hasznalt tlizhelyénél. A
sitébeallitasok és fézési idétartamok csak tampontként
szolgalnak. Az egyéni izlésnek megfeleléen a héfokot igy
is, ugy is allitani kell, hogy az altalunk kivant eredményt
kapjuk. Probaljunk magasabb vagy alacsonyabb héfokon
fézni.

A siité nem egyenletesen siit

Ne hasznéljunk 325 mm x 305 mm-nél nagyobb tepsit
vagy talcét.

Ha nagyobb darab ételt sitiink, akkor azt meg kell
forgatnunk sités kézben.

Ha két polcot hasznalunk, ellendrizziik van-e elég hely a
polcok kdzott, hogy a hé szabadon aramolhasson. Amikor
a tepsit behelyezziik a sitébe, mindig a polc kbzepére
tegyuk.

Ellenérizzik, hogy az ajté szigetelése nem sérilt-e meg
és hogy az ajté csap6zarja jél van-e beallitva, hogy az
ajté szorosan illeszkedjen a szigetelésre.
Megjegyzendd: hogy a baloldali sitd ajtajanak
szigetelésén, az ajt6 als6 részénél direkt kialakitott rés
talalhato.

A polcra helyezett, vizzel teli edényben a viznek
mindenhol egyforma mélynek kell lennie. (Példaul ha
hatul mélyebb a viz, akkor a tlizhely hatuljat meg kell
emelni vagy az elejét le kell engedni.) Ha a tlizhely nincs
egy szintben, kérjik meg a szallitd céget, hogy végezzék
el a tlizhely szintezését.

Kézi vezérlésnél a siité nem kapcsol be

Az aram be van kapcsolva? Az 6ra vilagit? Ha nem
vilagit, akkor az aramellatassal van valami fennakadas. A
tlzhely szigetel6 kapcsol6ja be van kapcsolva?

Az 6ran lathaté a 0.00 kijelzés? Ha igen, akkor allitsuk be
a pontos id6t.

Az id6zités véletlenil AUTO-ra lett allitva? Ha az 6ra
kijelz6jén az AUTO felirat lathatd, akkor nyomjuk meg a
Lf0zési idétartam” gombjat és minden beallitott fézési id6t
allitsunk at 0.00-ra a (+) és a (-) gombok segitségével.
Nyomjuk meg a (t‘l“) gombot kétszer.

Megijelent a kulcsjel () a kijelz6n? Az 6ra kulcsjeles
funkciodival kapcsolatos tovabbi informacidk a kezelési
utasitas ,Ora” bekezdésénél talalhatok.

Az eldére beallitott siitéskor a siité nem kapcsol
be

Az 6ra jél van bedllitva, de lehetséges, hogy a suté
gombijat véletlenil a ,KI” (,OFF”) pozicidban felejtettiik?

Megjelent a kulcsjel (1) a kijelz6n? Az éra kulcsjeles
funkciéiva] kapcsolatos tovabbi informaciok a kezelési
utasitas ,Ora” bekezdésénél talalhatok.

A tizhely 6regedésével a siité hémérséklete
magasabb

Ha a szabalyozé gombbal alacsonyabb hédmérsékletet
allitottunk be és ez csak révid ideig mikédik jol, akkor
lehetséges, hogy Uj héfokszabalyozora lesz sziikség. A



héfokszabalyozot szakemberrel szereltessiik be.

A grill nem jol miikodik

A tlizhelyhez tartozé tepsit és allvanyt hasznalja? A tepsi
a gorgdkodn van, nem a rekesz alsé részén? A grilltalca
teljesen hatra van tolva?

A siitélampa nem miikodik

Az ég6 valdszinlileg kiégett. Az égék egy nagyobb
elektromosséagi szakizletben megvasarolhatdk (ezekre
azonban nem vonatkozik a garancia). Kérjunk normal
menetes, 15 wattos 240 voltos, SUTOHOZ VALO égét.
Ez 300 °C-ig héallo, kifejezetten erre a célra készult egd
kell hogy legyen.

Nyissuk ki a sttd ajtajat és ha fel van téve, tavolitsuk el a
lehajthat6 racsot (Handyrack-et) és a siitépolcokat.

Fesziiltségmentesitsiik a késziiléket.

Az o6ra jarasaval ellenkez6 iranyba csavarjuk le az
égo burajat. Csavarjuk ki a régi égoét. Csavarjuk be
az uj égot. Majd csavarjuk vissza az égéburat is.
Kapcsoljuk vissza az aramellatast és ellendrizziik,
hogy miikédik-e az égé.

Altalanos biztonsagi utasitasok
Atlzhely Gzembehelyezését a beszerelési utmutatd
alapjan csak szakember villanyszerel® végezheti el.

A javitasokat csak a szerviz szakemberei végezhetik

el és kizarolag ellen8érzétt minéségl alkatrészek
felhasznalasaval. Az lzembehelyezéskor kérdezzik
meg, hogy hol talalhaté a tlizhely ki és be kapcsoldja.
Jegyezzik meg, hogy szilkség esetén kénnyen
megtalaljuk. Tisztitds vagy barmilyen javitas el6tt mindig
varjuk meg, hogy a tlizhely leh(ljék és csak azutan
valasszuk le az elektromos halézatrél, hacsak ebben az
utasitasban mas erre utalé megjegyzést nem talalunk.
Ovatosan nyuljunk a tiizhely asztallapjahoz, féleg

a kijelolt f6zéfellletekhez. A tlizhely felszine még a
szabalyozé gombok kikapcsolasa utan is meleg marad
egy ideig. Az égésveszély lehetéségét csdkkenthetjik
azaltal, hogy tisztitas el6tt mindig meggy6zédink arrol,
hogy a szabalyozé gombok a ,KI” (,Of") poziciéban
vannak-e és az egész Uveges fdzdfelllet leh(lt-e.
Ovatosan toréljik le a tlizhely-asztallapot. Ha nedves
szivacsot vagy térléruhat hasznélunk a kiloccsant
ételmaradékok feltérlésére, a felszallé6 g6z miatt ne
hajoljunk kézel. Vannak olyan tisztitoszerek, amelyek az
egészségre karos gozt termelnek a forro fellilettel vald
érintkezéskor.

Az edények elmozditasa el6tt mindig kapcsoljuk ki a
féz6lapokat szabalyoz6 gombokat.

A tlizhely asztallapjara hasznalat kézben ne helyezziink
konyhai eszkdzoket. Ezek felforrésodhatnak és égéseket
okozhatnak.

Javasoljuk, hogy a f6z8lapok felszinét csak akkor
toroljik le, ha a f6z6felilet mar lehiilt és a héjelzd lampa
is kialudt. A cukortartalmu ételfoltok képeznek ez aldl
kivételt. Lasd: ,A tlzhely tisztitdsa”. Amikor a tlizhely
felszine lehlilt, csak a javasolt tisztitokrémet hasznaljuk a
fézo6felulet tisztitdsahoz.

A féz6felllet épségének érdekében a forrd livedfeliiletre
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ne Ontsunk tisztitokrémet. Olvassuk el a tisztitokrémek
cimkéin talalhat6 utasitasokat és figyelmeztetéseket és
e szerint jarjunk el. A tisztitas végeztével hasznaljunk
szaraz torléruhat vagy papir kéztorlét a tisztitdkrém
maradvanyok letériéséhez.

Ne melegitsiink fel tires edényeket. igy kar keletkezhet a
fézbfellletben és az edényben is.

Ne helyezziink és ne taroljunk targyakat a tlizhely
asztallapjan, még hasznalaton kivili allapotban sem.

Ha a féz6felszin fellletén barmilyen repedés észlelhetd,
azonnal helyezzik a tlizhelyt Gizemen kivul és javittassuk
meg.

Hasznaljunk megfeleld méretd, sik fellletl edényeket,
amelyek az adott f6zéfellletre illeszkednek. A féz8lapnal
kisebb méretli edény hasznalata soran a f6z6lap

egy része szabadon marad és fennall a ruhazat
meggyulladasanak veszélye. Az edény és a felszin
megfeleld illeszkedése hatékonyabba teszi a f6zést.

Ne csusztassuk az edényeket a fézéfellleten, mert az
Uveg felszinét megkarolhatja ¢,)a az Gveg karcolasallo,
nem pedig karcolasmentes. Az éles targyak, gyGrik
vagy egyeéb ékszerek és a ruhazaton talalhaté csatok
megkarcolhatjak a tlizhely felszinét.

A tlizhely felszinét ne hasznaljuk vagdédeszkaként.

A tlizhely asztallapja felett ne taroljunk nehéz targyakat.
Ha ezek a targyak lezuhannak, akkor karosodast
okozhatnak.

Amikor csak lehet hasznaljunk szaraz edényfogd kesztylit
¢,)a a nedves kesztyliben a forré felllet megérintésekor a
felcsap6 g6z megégetheti a kezlinket. Vizes kézzel soha
ne nyuljunk a tlizhelyhez.

Konyhai kesztyl helyett ne hasznaljunk konyharuhat vagy
egyéb nagyobb téribruhat. Ezek kénnyen kigyulladhatnak,
ha a forré felllethez érnek.

Ha a tlizhely asztallapjanak kézelében elektromos
készuléket hasznalunk, vigydzzunk arra, hogy a vezeték
ne érjen hozz4 a féz6laphoz.

Hasznalat kézben a tlizhely minden része felmelegszik és
még a f6zés befejezése utan is meleg marad.

Ne hasznaljunk egyenetlen felliletd, ingatag serpenydket
és a serpeny0d nyelét ne a f6zéfellilet széle felé iranyitsuk.

Csecsemo6k és kisgyerekek ne legyenek a tlizhely
kézelében. Ne engedjik meg a kisgyerekeknek, hogy
radljenk vagy raalljanak a készilék barmely részére.
Tanitsuk meg 6ket arra, hogy nhem szabad a szabalyozé
gombokkal vagy a tlizhely egyéb részeivel jatszani.

Ne taroljunk semmilyen, a gyerekek szamara

érdekes dolgot a tlizhely feletti szekrényekben,

mert ha felmasznak a tlizhelyre, komoly sériiléseket
szenvedhetnek.

Csak az itt felsorolt alkatrészeket tisztitsuk meg.

A higiénia és a biztonsag érdekében a tizhelyet mindig
tartsuk tisztan, mivel a felgyllemlett zsiradék és egyéb
ételmaradék tiizet okozhat.

A gyulékony tapétat vagy fiiggényt stb. mindig tartsuk
biztonsagos tavolsagban a tlizhelytél.

A tlizhely hasznalata kézben a kdzelben ne hasznaljunk
spray-ket.
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A tlizhely kbézelében ne taroljunk és ne hasznaljunk
gyulékony anyagokat vagy folyadékokat.

Ne hasznaljunk vizet az ég6 zsiradék eloltasara. Soha
ne vegyuk fel a langol6 edényt. Kapcsoljuk ki tlizhelyt.
Takarjuk le egy megfelelé méretli fedével vagy tepsivel
az ég6 edényt, hogy a tlz kialudjon. Ha van a kdzelben,
akkor hasznéljunk egy tébbféleképpen felhasznalhato,
szaraz vegyianyagot vagy haboltét.

Ha magas héfokon f6zlink, a tlizhelyt soha ne hagyjuk
ott. A kifutott étel fustét okozhat, a zsiradék kigyulladhat.

A tlizhely hasznalata kézben ne viseljink laza, 16g6
ruhazatot. Ovatosan nyuljunk be a tlizhely feletti
szekrénybe. Az éghet6 anyagok kigyulladhatnak, ha
hozzaérnek a tlizhely felszinéhez és komoly égési
sérlléseket okozhatnak.

A zsiradékok és olajok felmelegitésekor dvatosan
jarjunk el, mert tulhevilés esetén ezek az anyagok
meggyulladhatnak.

Amikor csak lehetséges hasznaljunk a b8 olajban
sttéskor hasznaljunk olajhémérét, hogy az olaj nehogy
talhevaljén.

Az olajsuitd serpeny6t soha ne hagyjuk érizetlendl. A
zsiradékot mindig lassan melegitsiik fel és figyeljik

a felmelegedés folyamatat. A b6 olajban siitéskor a
serpenydnek csak a harmadat lepje el az olaj. Ha tul sok
az olaj a serpenyében, akkor az étel hozzaadasakor az
olaj kifolyhat. Ha a siitéshez olaj és zsiradék keverékét
hasznaluk, akkor még a felmelegedés elétt, vagy a
felmelegedés kdzben keverjik dssze ezeket.

A sutni val6 ételnek a lehetd legszarazabbnak kell lennie.
A fagyasztott élelmiszereken taldlhat6 jég vagy a friss
élelmiszereken talalhaté nedvesség hatasara az olaj
felbugyog és kifut a serpenydbdl. Magas vagy kézepes
héfokon valé sutéskor vigyazzunk a kifrécecsent olajjal

és vigyazzunk, hogy az étel nehogy odaégjen. Soha ne
mozditsuk el a forrd olajos serpenyét, f8leg a bd olajban
sutés utan. Varjunk amig leh(l az olaj.

A grill miikédése kdzben ne hasznaljuk a szeleld tetejét
(a tlizhely hatuljanal lévé nyilast) tanyérak, edények
melegitésére, konyharuhak szaritasara vagy vajpuhitasra.
Ugyeljiink arra, hogy viz ne kertiljén a tizhely belsejébe.
Csak bizonyos fajta Uvegek, Uvegkeramiak,
agyagedények vagy egyéb mazzal bevont edények
alkalmasak a f6z6lapon valé hasznalatra, mert a t6bbi a
hirtelen f6fokvaltozas hatdsara megreped.

Ne engedjik meg senkinek, hogy felmasszon és felalljon
a tlzhelyre vagy hogy a tlizhely barmely részébe
belekapaszkodjon.

Ne hasznaljunk aluféliat a polcok beboritasara,
letakarasara vagy a tlizhely tetejére.

A konyha szell6zését mindig biztositsuk. Ha a konyha fel
van szerelve paraelszivéval, kapcsoljuk be.

Soha ne melegitsiink fel felbontatlan konzervet. A nyomas
megndvekszik a konzerv belsejében, ami felrobbanhat és
sérilést okozhat.

Atlizhely csak élelmiszerek elkészitésére alkalmas és
semmilyen mas célra nem hasznalhato fel.

A sutét NE hasznaljuk a konyha flitésére, mert ez

nemcsak energiapazarlas, de a szabalyozé gombok is
tulhevilhetnek.

A suté hasznalatakor CSAK addig hagyjuk nyitva a suté
ajtajat, amig az szikséges.

A tlizhely jellemzdit ne valtoztassuk meg.

A készllék nehéz, ezért dvatosan mozgassuk.

Ha a tlizhely hasznalaton kivdili allapotban van,
ellendrizziik, hogy a szabalyozé gombok ki vannak-e
kapcsolva.

Karbantartas és a potalkatrészek

Kérjuk toltse ki a készulékre vonatkozé adatokat az alabbi
tablazatban és ezt 6rizze meg ¢,)a ez az informécio segit
abban, hogy pontosan meg tudjuk hatarozni a késziléke
tipusat és segit nekink, hogy segithessiink Onnek. A
tablazat kitoltésével id6t és kellemetlenséget takarithat
meg, ha netan késbébb javitasra kerll a sor. A vasarlasnal
kapott szamlat is tanacsos ezzel a nyomtatvannyal

egyutt tarolni. A garancialis javitasokra val6 jogosultsag
igazolasahoz esetleg elkérhetik Ontél a szamlat.
Uzemelés tipusa:

A késziilék megnevezése és szine*

A készllék sorozatszama

A kereskedés megnevezése és cime

A vasarlas idépontja

A beszerelést végzd szakember neve és cime

Uzembehelyezés idépontja

* Ez az informacio a késziilék adattablajan talalhaté.

Probléma felmeriilése esetén

Abban a valészin(itlen esetben, ha probléma meriilne
fel a késziilékkel kapcsolatban, kérjik tanulmanyozza at
ezt a nyomtatvanyt, kilénos tekintettel a hibaelharitassal
foglalkozé bekezdésre, hogy ellendrizze helyesen
hasznalja-e a késziléket.

Amennyiben a probléma tovabbra is fennall, keresse fel
az eladd kereskedést.

Ne feledje

Ha az On készilékén mar lejart a garancia, akkor a
szerviz kiszallasi dijat szamol fel.

Amennyiben On kihivja a szerel6t és a meghibasodasért
nem a gyart6 a felel8s, akkor a szerviz fenntartja a jogot
arra, hogy felszamolja az esetleges kéltségeket.



A javitas el6re megbeszélt idépontjanak elmulasztasa az
On részérdl, szintén koltségeket vonhat maga utan.

A garancian tul

Javasoljuk, hogy az altalunk gyartott készillékeket a
lehetd legjobb teljesitmény és hatékonysag érdekében
élettartamuk ideje alatt rendszeresen ellendriztessék.
A karbantartast csak megfelel6 miszaki képzettséggel
rendelkezd szakemberrel végeztessik el.

Pétalkatrészek
A tokéletes és biztonsagos miikddés érdekében csakis
eredeti pétalkatrészeket hasznaljunk. Ne hasznaljunk

atalakitott vagy nem ellendrzétt szabalyozd berendezést.

Keresslik fel az eladét.

Uzembehelyezés

Ezt a késziléket csak a haztartasokban szokasos
fézéshez gyartottak. Barmilyen mas rendeltetési
hasznalat a j6tallas és kartéritési kdvetelések
érvénytelenitését vonja maga utan.

Biztonsagi kévetelmények/eldirasok
Ezt a készilléket szakképzett villanyszerelének kell
Uzembehelyeznie, hogy a beszerelés a vonatkozé
szabalyok és a teriiletileg illetékes aramszolgaltato
eléirasainak megfeleljen. Uzembehelyezés vagy
hasznalat el6tt olvassuk el az utasitasokat.
Uzembehelyezés elétt gyézadjink meg arrdl, hogy a
tlizhely az adott fesziltségre csatlakoztathato-e. Lasd:
készilék cimkéje.
A kbvetkezd eszkdzbkre lesz sziikséglink a tlizhely
megfelel6 lzembehelyezéséhez

Fesziltségmeérd (elektromossag mérésére)

Fém mérészalag

Keresztcsavarhuzé

Alkoholos vizszintez6

A tlizhelyhez tartozé szintez6 szerszam (a

csomagolasban talalhato)

A tlizhely elhelyezése

75mm T 75mm
min 650mm min
/ — > |e minimum »| J*
000000 ©wmo000O0 T

898mm
min

925mm
max
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1200mm * min
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410mm
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Az abra a javasolt minimum tavolsagokat mutatja a
tlizhelytdl a kézelében 1évé feluletekig.

A tlizhelyt nem szabad alapra helyezni.

A f6zblap széleinek egy szintben kell elhelyezkedniitk

a tlizhely mellett 1évdé munkalapokkal, vagy azoknal
magasabbnak kell lennitk. A f6z8lap szintje felett egy

75 mm-es rést kell hagyni a tlizhely mindkét oldala felett
elhelyezked6 fuggdleges felliletek és a tlizhely kz6tt.

A nem gyulékony anyagokbdl készilt felszinek esetén
(mint példaul a festetlen fém vagy csempe) ez a tavolsag
25 mm-re csdkkenthetd.

Minimum 650 mm tavolsagnak kell lennie a fézéfellilet és
a vizszintesen elhelyezkedd gyulékony felllet kézott.

* Tlzhelyfedelet csak a fedél gyartdjanak utasitasa
alapjan szereltessiink fel.

A készilék oldalanal és hatuljanal 1évé batorzat és a fal
hé-, viz- és gbzallé kell hogy legyen. Bizonyos mianyag
vagy laminalt konyhabutorfajtak kifejezetten hajlamosak
a hd altal okozott karosodasra és elszinez6désre. Nem
vallaljuk a felelésséget olyan karokért, amelyeknél a
sz6ban forgd anyag a szobahdmérsékletnél 65°C-nal
kevesebb héfokon levalik vagy elszinezddik.

Biztonsagi okokbol fliggénytket nem szabad kdzvetlenl
a tlizhely mégé akasztani.

Javasoljuk, hogy hagyjunk egy 1110 mm-es rést az
elemek kdz6tt, hogy a tlizhely elmozdithaté legyen.
Amennyiben kézvetlenil egymas mellé kell helyezni

az elemeket, akkor éllitsuk be a tlizhelyet az elem

egyik oldalanal, majd utana szereljik be a masik oldalt.
Ne szoritsuk be a tlizhelyt, mert lehetévé kell tenni a
mozgatast a tisztitas és a javittatas miatt. A tlizhelyt nem
szabad alapra helyezni.

°cc0 00

956l
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130 min

Ha a tlizhely a konyha sarkahoz kézel kertl elhelyezésre,
akkor 130 mm-nyi helyet kell hagyni a sttéajtdk
nyitasahoz.

A tlizhely kicsomagolasa
A tlizhely nagyon nehéz. Banjunk vele nagyon 6vatosan.
Javasoljuk, hogy két ember mozgassa a tlizhelyet.
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Gy6zddjink meg arrél, hogy a padlot borito felszin
nem mozdul el, vagy tavolitsuk el, hogy a tizhely
mozgatasakor ne okozzunk kart benne.

Semmilyen csomagolast ne tavolitsunk el a tlizhelyrél
addig, amig az Uzembehelyezésre szant hely el6tt nem
all a készulék (vagy csak abban az esetben, ha a kilsd
csomagolassal egyitt nem fér be az ajtén).

Lasd a kilénallé kicsomagolasi nyomtatvanyt.

Szintezés
Szintellen6rzés gyanant javasoljuk az alkoholos
vizszintez6 hasznalatat a siité egyik polcan.

Ovatosan helyezziik be a tlizhelyt a kivant poziciéba
ugy, hogy ne forgassuk el a konyhaszekrények kdzott a
késziléket, mert ezzel a tlizhelyben vagy a butorokban
kart okozhatunk.

A gorgéket allitani lehet, hogy a tlizhely egy szintben
alljon. A tlizhely hatsé részének magassagbeallitdsahoz
haszndljuk a tlzhelyhez tartozé szintez szerszamot,
amely a tizhely ellilsd, alsé sarkain talalhato allitbanyak
elforditasara szolgal.
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Allitsuk be az eliilsé gérgék magassagat, hogy a
tlizhely egy szintbe keriljon. A tlizhely megemeléséhez
a szerszamot az 6ra jarasaval megegyez§ iranyba, a
tlizhely leengedéséhez pedig az ora jarasaval ellenkezd
irdnyba kell forgatnunk.

M@
—

Miutan beallitottuk a megfelel6 magassagot és szintet, az
elulsé gorgballitd egy fordulataval emeljik meg a tlizhely
elejét. Engedjik le a tlizhely elllsé tdmasztékait ugy,
hogy azok a talajra tamaszkodjanak. Az éra jarasaval

ellenkez6 iranyba forgassuk el az elllsé gérgéallitot, hogy

az eliilsé gérgé megemelkedjen és hogy a készilék a
tdmasztékokon alljon, ne az elllsé gérgékdn, nehogy a
tlizhely véletlendl elmozduljon.

A szintez6 szerszamot hagyjuk az allitbanyan ugy, hogy
a szerszam nyele a tlizhely hatulja felé nézzen. igy a
vasarl6 is hasznalni tudja, ha el szeretné mozditani a
készuléket.

Helyezziik vissza a fi6kot az oldalsé vajatok mentén és
toljuk be.

Fogantyuk felszerelése (csak egyes modelleknél)

Az imbusz kulccsal csavarjuk ki a 4mm-es csavarokat
az ajtokbol. Hasznaljuk fel a csavarokat a fogantyuk

felerésitéséhez.

CC) CK]
A fogantyukat a szerelvények félé kell régziteni.
( )

Csavarjuk ki a 4mm-es csavarokat a vezérlétabla felsé
sarkaibdl és rogzitsiik az elslils6 fogantyut a helyén.

8.

A védépanel felszerelése (valaszthaté tartozék
¢4-a csak egyes modelleknél)

a tiizhely hatulnézetbdl

Csavarjuk ki a két tartécsavart (3 mm-es imbusz) és
az anyakat, amelyek a hatso flstelvezetd racs tetején
haladnak at. Tartsuk a védépanelt a helyére. Hatulrol
helyezziik vissza a 2 tartocsavart és az anyakat.

Elektromos csatlakoztatas

Ezt a készlléket szakképzett villanyszerelének kell
Uzembehelyeznie, hogy a beszerelés a vonatkozé
szabalyok és a teriletileg illetékes aramszolgaltaté
el6irasainak megfeleljen.

FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL

Megjegyzés

Atlzhely csak a készilléken taldlhat6 feszilltségtablan
megjeldlt elektromos halbzatra csatlakoztathat6 az

erre a célra megfeleld tlzhelyszabalyoz6 egységgel,
amelyben egy minden poélust legalabb 3 mm-es
légréssel megszakito kétsarku kapcsol6 talalhaté. Ezt a
tlizhelyt nem szabad a haztartasokban szabvanyos fali
konnektorokhoz csatlakoztatni.

A készilék maximalisan felvett teljesitménye az
életmelegité/fézblapos tlizhely esetében megkédzelitéleg
15,6 kW, a csak ételmelegitével rendelkezé modelleknél
14,6 kW.

A felhasznalt elektromos vezetékeknek meg kell felelnitik
a készllék terhelhetdségének és minden tertletileg
illetékes szerv elbirasainak.

A halézati kapcsolotabla a hatsé panelen talalhatéd
elektromos kapcsolétablat takaré doboz levételével valik



hozzaférhetévé.

Koéssik Ossze a févezetéket az elektromos halézatnak
megfelel6 kivezetésekkel.

Ellendrizzlk, hogy a csatlakoztatas megfelel6-e és

a csatlakozd csavarok szorosra vannak-e hidzva. A
févezetéket kabelszoritdval elmozdulas ellen biztositani
kell .

230VAC 50Hz

i
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L1

N 3N ac

L3 230/400V 50Hz A

Elektromos féldzarlat megszakité

érzékenységl rezidudlis elektromos szerkezet védi
(RCD), a tlizhely és egyéb haztartasi gépek egyideji
mikddtetése alkalmanként kellemetlen kihagyasokat
okozhat. Ez esetben a tlizhely aramkdérét egy 100
mA-es szerkezet felszerelésével lehet levédeni.
Ennek beszerelését szakképzett villanyszerel6vel kell
elvégeztetni.

Fézolap
Kapcsoljunk be minden f6z6z6nat és ellenérizzik, hogy
felmelegszenek-e.

Grill
Nyissuk ki a grillstité ajtajat. Kapcsoljuk be és
ellen6rizzik, hogy felmelegszik-e.

Siit6-proba

A slték bekapcsolasanak kivant idépontjat elére be kell
allitani ahhoz, hogy a siiték bekapcsoljanak.

A pontos id6 beallitdsahoz lasd ,Az éra” cim( bekezdést.
Ha elhibazunk valamit vagy rossz gombot nyomunk meg,
akkor egy-két percre fesziltségmentesitsiik a készlléket,
majd kezdjuk Gjra a m(iveletet.

Kapcsoljuk be a siitét és ellendrizziik a felmelegedést.

A ventillatoros siténél ellenérizzik, hogy forog-e a
ventillator. Kapcsoljuk ki a sttét.
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A labazat beszerelése

Lazitsuk ki a tlizhely elején alul talalhat6 3 csavart. A
legnagyobb lyukat akasszuk a kézponti csavarra. Minden
lyuk végét illesszilk ra és csavarjuk be a hozzéatartoz6
csavarra. Huzzuk meg a régzité csavarokat.

Siitélampa
Nyomjuk meg a sUtélampa kapcsoléjat és ellenérizzik,
hogy mikddik-e.

Megjegyzendd
A siit6égd nem garancialis tartozék.

Vevészolgalat

Kérjik toltse ki ebben az utasitasban a részleteket,
informalja a felhasznalokat a tlizhely hasznalataval
kapcsolatban, és adja at ezeket az utasitasokat.

Készonjiik.
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Maszaki adatok
UZEMBEHELYEZO: Kérjiik, hagyja a hasznalonal ezeket az utasitasokat.

ADATTABLA HELYE: Alsé jobboldali tiizhely, fligg8legesen (Huzzuk ki a taroléfiokot.)
Teljesitmény

F6zblap:
2.02I§W 1.65kW 1.1kW
(===t ===
é P ©
[ 1 7 L\
1.1kW 1.56kW 1.1/0.23kW
Siték Hagyomanyos Mesterséges légkeverés
2,2 kW 2,5 kW
Energiahatékonysagi osztaly
A-tél (hatékonyabb)
G-ig (kevésbé hatékony) A A
Energiafogyasztas
az atlagteljesitményt véve alapul 0,95 kWh 0,85 kWh
Hasznos térfogat (liter) 67 67
Méret Nagy Nagy
Grill 2,3 kW
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Warunki bezpieczenstwa

Nie nalezy stawia¢ na ptycie ani opiera¢ na niej ciezkich
przedmiotéw. Mimo Zze powierzchnia ptyty ceramiczne;j
jest bardzo silna, mocne dmuchniecie lub ostry spadajacy
przedmiot mogg spowodowacé pekniecie powierzchni.

W przypadku zauwazenia jakiegokolwiek pekniecia

na powierzchni ptyty nalezy natychmiast odtgczyé
urzadzenie od zrédta zasilania i zgtosi¢ do naprawy.
Nalezy uwazac na to, by do wewnatrz urzgdzenia nie
dostata sie woda.

Podczas uzywania oraz po uzywaniu urzgdzenie

bedzie ciepte, nalezy, wiec zwréci¢ uwage na mate

dzieci przebywajgce w jego otoczeniu. Jezeli dzieci

moga przebywaé w kuchni, radzimy mie¢ je pod statym
nadzorem.

Jezeli wezesniej nie mieli Panstwo do czynienia z kuchnig
elektryczng, polecamy przeczytanie rozdziatu ,Ogoélne
zasady bezpieczenstwa’. Opisujemy tam podstawowe
wskazoéwki dotyczgce bezpiecznego uzywania kuchni.

Wiaczanie zasilania
Nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie podtgczone jest do
zrédta zasilania.

Specyficzne zapachy

Przed pierwszym uzyciem piekarnika i grilla nalezy
urzadzenie wygrza¢. Wygrzewanie powinno trwaé

okoto pét godziny. W tym czasie piekarnik powinien byé
pusty, termostat powinien by¢ ustawiony na najwyzszg
temperature, drzwi powinny by¢ otwarte. Nalezy réwniez
zapewni¢ odpowiednig wentylacje kuchni. Zapach,

ktéry odczuwany jest za zwyczaj podczas wygrzewania
kuchenki, zwigzany jest z parowaniem substancji
wykorzystywanych do zabezpieczenia piekarnika na czas
magazynowania.

Symbole graficzne

Niniejsza instrukcja obstugi obejmuje kilka réznych
modeli. Pokretta kontrolne oraz symbole na panelach
sterujgcych sg rézne dla kazdego z modeli. Niektére
symbole mogg, wiec by¢ inne niz na panstwa kuchence,
ale mamy nadzieje, ze ich funkcje sg oczywiste.

Plyta grzejna
Podczas gotowania na plycie ceramicznej bardzo
wazne jest uzywanie odpowiedniego rodzaju naczyn...

S—e-9%
=

Nalezy uzywa¢ tylko naczyn, ktére sg odpowiednie do
gotowania na ptycie ceramiczne;.

Polecamy naczynia zrobione ze stali nierdzewnej lub
emaliowanej, poniewaz naczynia z dodatkiem miedzi lub
aluminium zostawiajg na ptycie trudne do usuniecia $Slady.
Naczynia szklano-ceramiczne nie sg odpowiednie ze
wzgledu na ich stabg przewodnos¢.

Garnki i rondle powinny mie¢ grube, gtadkie i ptaskie
dno. Zapewnia to maksymalny przeptyw ciepta z ptyty
do naczynia sprawiajgc, ze gotowanie staje sie szybkie i
energooszczedne.
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Nie nalezy uzywac¢ naczyn z pétokragtym dnem (typu
wok), nawet z podstawka.

Najlepsze sg naczynia z lekko wklestym dnem. Jesli
przytozytoby sie do nich linijke, to widoczna bytaby mata
luka. Kiedy dno takich naczyh sie rozgrzewa, metal
rozszerza sie i dno kladzie sie ptasko na powierzchni
piyty.

Nalezy upewni¢ sig, iz dno naczynia jest czyste i suche,
aby unikng¢ przypalenia i przywarcia jakichkolwiek
nieczystosci do powierzchni ptyty. Zapobiega to rowniez
zarysowaniom i zabrudzeniom takim jak np. plamy
wapienne.

Zawsze nalezy uzywac naczynia, ktore posiadajg dno

o $rednicy rownej Srednicy pél grzejnych lub troche
wiekszej. Uzywanie mniejszych naczyn powoduje utrate
ciepta i oraz przypalenie mozliwych wykipin. Uzycie
pokrywki przyspieszy proces gotowania.

DOBRZE ZLE

Nalezy zawsze podnosi¢ naczynia z powierzchni
ptyty. Przesuwanie naczyn moze spowodowac Slady
i zarysowania. Przed odstawieniem naczynia zawsze
nalezy przekreci¢ pokretto kontrolne do pozycji

~Wytaczenie”.

Na ptycie znajdujg sie wskazniki uruchomienia pol
grzejnych. Zapalajg sie one wtedy, gdy pola zostang
uruchomione i pozostajg zapalone w trakcie ochtadzania
sie powierzchni pola po wytgczeniu zasilania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ przypadkowo powierzchni pola
grzejnego, poniewaz nawet wytgczone jeszcze dtugo
moze by¢ gorace.

2.2kW  1.8kW 1.2kW

1.2kW 1.7kW

1.2/0.23kW
Dane dotyczace mocy poszczegoinych pol grzejnych
zostaty przedstawione na powyzszym rysunku.

Podgrzewacz
Po prawej stronie pltyty znajduje sie pole o podwdjnym
przeznaczeniu.
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Wewnetrzny pierécie wyznacza obszar pola grzewczego
o mocy 1,2 kW. Linia zewnetrzna wyznacza zasieg
ogrzewacza. Ustawic pokretto regulacji w pierwszej
pozycji (ogrzewanie), aby lekko zagrza¢ caty obszar.
Uzywac ogrzewacza do utrzymywania jedzenia w

cieple, podczas gdy trwajg ostatnie przygotowania przed
podaniem positku. Aby osiggna¢ lepsze wyniki, nalezy
zagrzaé przykryte naczynie, w ktérym podamy potrawe
10 minut przed jej natozeniem. Prosimy uzywac jedynie
naczyn odpornych na temperature. Przekreci¢ pokretto
regulacji dalej, aby uzywaé¢ wewnetrznego pierscienia
jako normalnego pola grzewczego do gotowania.

Zalecenia ogodlne

Mimo, ze powierzchnia ptyty ceramicznej jest bardzo
wytrzymata, to jednak ciezki lub ostry spadajgcy
przedmiot, na przykfad solniczka, moze spowodowac
peknigcie powierzchni. W przypadku zauwazenia
jakiegokolwiek peknigcia na powierzchni ptyty nalezy
natychmiast odigczy¢ urzgdzenie od zrodta zasilania i
zgtosi¢ do naprawy.

Nalezy uwaza¢ na to, by do wewnatrz urzgdzenia nie
dostata sie woda.

Pola grzejne oznaczone dwoma koncentrycznymi

kotami posiadajg cze$¢ zewnetrzna i wewnetrzna.
Nalezy przekreci¢ pokretto kontrolne zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, aby nagrzac cate pole dla wiekszych
naczyn, lub przekreci¢ pokretto w drugg strone, aby
nagrzac tylko wewnetrzng czes¢ pola dla mniejszych
naczyn.

Nie nalezy nigdy gotowac bezposrednio na powierzchni
piyty grzejnej.

Rodzaj naczynia oraz ilos¢ jedzenia majg wptyw na to
jak nalezy ustawi¢ pokretta kontrolne. Przy wiekszych
ilosciach jedzenia nalezy ustawic pokretta na wiekszg
moc grzejna.
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Zawsze po uzyciu ptyty nalezy wyczyscic jej
powierzchnig, aby zapobiec zarysowaniom i zabrudzeniu.
Wykonujgc czynno$ci kulinarne na ptycie mozna
zauwazy¢, ze uzywane pola grzejne wigczajg sie i
wytgczajg. Spowodowane jest to przez specjalng funkcje
kuchni, ktéra ze wzgledéw bezpieczenstwa ogranicza
temperature pél grzejnych. Jest to catkiem normaine,
szczegolnie przy gotowaniu z uzyciem wysokich
temperatur. Jednak w przypadku, gdy dzieje sie to
szczegolnie czesto dla jakiegos konkretnego naczynia,
moze to znaczy¢, ze naczynie jest nieodpowiednie dla
piyty, np. zbyt mate lub o nierébwnym dnie.

Wykipiny zawierajgce cukier powodujg nieusuwalne
plamy, dlatego tez powinny zosta¢ usuniete natychmiast
po gotowaniu. Nidy nie nalezy czekaé az wykipiny
ostygna.

Jesli cukier lub zywno$¢ zawierajgca cukier, a takze

folia aluminiowa lub elementy plastikowe przypadkowo
roztopig sie na powierzchni ptyty, nalezy natychmiast
usungc je z gorgcego pola grzejnego za pomocg,
skrobaka uwazajgc, aby nie uszkodzi¢ powierzchni ptyty.
Zobacz rozdziat ,Czyszczenie kuchni”.

Nigdy nie nalezy kroi¢ niczego bezposrednio na
powierzchni piyty.

Nie nalezy gotowa¢ bezposrednio na powierzchni ptyty tj.
bez uzycia naczyn.

Nie nalezy uzywac ptyty jako powierzchni roboczej.

Nie nalezy ciagng¢ ani przesuwaé naczyn po powierzchni
piyty.

Nie nalezy umieszczaé zadnych przedmiotéw pomiedzy
dnem naczynia a powierzchnig ptyty, np. podktadek
azbestowych, folii aluminiowej czy podstawki pod wok.

Kiedy ptyta nie jest uzywana, nie nalezy umieszczac¢ na
niej naczyn, zywnosci lub tatwopalnych przedmiotéw, np.
Scierek czy patelni zawierajgcych ole;j.

Nie nalezy ktas¢ na ptycie folii plastykowej i aluminiowej
oraz plastykowych pojemnikéw.

Nie nalezy zostawia¢ wigczonych pél grzejnych, jesli nie
sg one uzywane do czynnosci kulinarnych.

Nie nalezy stawia¢ na ptycie duzych i ciezkich naczyn
(np. brytfanny) obejmujgcych wiecej niz jedno pole
grzejne.

Nie nalezy umieszcza¢ naczyn czesciowo na polu
grzejnym zawsze nalezy stawiaé je centralnie.

Nie wolno pozwoli¢, aby kto$ stawat na ptycie
ceramicznej.

Grill

Uwaga: Podczas uzytkowania grilla niektére dostepne
elementy kuchni ulegajg nagrzaniu. Dlatego tez nalezy
zwrécic¢ szczegdlng uwage na to by dzieci nie miaty
kontaktu z kuchnia.

Po umieszczeniu potrawy na ruszcie nalezy wsung¢ go
w boczne prowadnice. Nalezy upewnic sie, ze jest on
wsuniety do konca i dotyka tylnej blokady.
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Grill posiada dwa elementy grzejne, ktére umozliwiajg
podgrzewanie catej powierzchni rusztu albo tylko jego
prawej czesci.

Nalezy ustawic pokretto w pozycji ,3".

Dla osiggniecia najlepszych rezultatow nalezy rozgrzewaé
grill z rusztem w Srodku przez 2 minuty.

Po umieszczeniu potrawy na ruszcie, nalezy wsungé

go w boczne prowadnice, a nastepnie ustawi¢ pokretto
kontrolne w odpowiedniej pozycji.

Nigdy nie nalezy zamykac¢ drzwi grilla podczas jego
uzytkowania.

Ruszt grilla mozna odwréci¢, co umozliwia opiekanie
dwoch stron potrawy na ruszcie.

Nie nalezy zostawiac grilla wtaczonego na dtuzej niz kilka
chwil bez rusztu w $rodku.

Piekarniki

Podczas uzywania urzadzenie mocno sie nagrzewa.
Nalezy zwrécié szczegdlng uwage, zeby nie dotknaé
wewnetrznych grzatek.

W Panhstwa kuchence sg dwa rézne piekarniki.

Piekarnik po prawej stronie to piekarnik z nawiewem.
Wentylator nieustannie nawiewa gorgce powietrze, co
umozliwia szybsze przenikanie ciepta do zywnosci.
Piekarnik po lewej stronie jest piekarnikiem tradycyjnym,
wyposazonym w dwa elementy nagrzewajgce, jeden
widoczny u goéry piekarnika a drugi pod jego podstawa.
Nalezy uwaza¢ podczas wktadania lub wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika, aby nie dotkng¢ gornego
elementu oraz elementu owiewu.

Oba piekarniki sg wyposazone w wentylator. Wentylator
powoduje cyrkulacje gorgcego powietrza, co powoduje
szybszy i rownomierny obieg ciepta wokot potrawy
umieszczonej w piekarniku.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wygrzewac piekarnik w
temp. 200°C przez 30min., aby pozby¢ sie fabrycznych
zapachoéw.

Nalezy ustawic pokretto regulatora temperatury w
zgdanej pozycji. Lampka kontrolna bedzie zapalona az do
czasu, kiedy piekarnik osiggnie wymagang temperature,
a nastepnie podczas uzywania piekarnika bedzie gasngé¢
i zapala¢ sie ponownie. Podczas pieczenia potraw z duzg
zawartoscig wody (np. mrozonych frytek) na kratce przed
ptyta grzejng moze pojawic¢ sie para, co jest zupetnie
naturalne.

Oba piekarniki posiadajg funkcje samego wentylowania (
*). Oznacza to, ze dziata sam wentylator, ale urzadzenie
grzejne nie jest wigczone. Funkcja ta jest przydatna przy
rozmrazaniu produktow mrozonych.

Cate kurczaki albo czesci kurczakéw powinny by¢
rozmrazane w lodéwce. Nie wolno ich rozmrazaé w
cieptym piekarniku lub w czasie, kiedy drugi piekarnik jest
goracy.



Ruszty piekarnika powinny by¢ zawsze dosuniete do
tylnej Scianki piekarnika.

Formy do ciast, brytfanny do miesa, itd. powinny by¢
zawsze umieszczone centralnie na rusztach piekarnika.
Nie nalezy stawia¢ ich blisko Scianek piekarnika, aby
powietrze mogto swobodnie cyrkulowaé.

Aby potrawy rowno sie zarumieniaty maksymalny
polecany rozmiar blach to 325mm na 305mm.

Pieczenie potraw o wysokiej wilgotnosci moze
spowodowac wydostanie sie duzej iloSci pary po otwarciu
drzwi piekarnika. Podczas otwierania drzwi nalezy stang¢
dalej i poczekac az para sig ulotni.

Podczas pracy piekarnika nie nalezy zostawia¢ otwartych
drzwi na diuzej niz to konieczne, poniewaz pokretta mogg
sta¢ sie bardzo gorace.

Zawsze nalezy zostawi¢ luke ,na szerokos¢ palca”
pomiedzy naczyniami na tej samej pétce, aby powietrze
mogto swobodnie migdzy nimi cyrkulowac.

Funkcja ,samoczyszczenia” sie niektérych elementow
piekarnika (zobacz rozdziat: ,Czyszczenie kuchni”) dziata
lepiej, gdy uwaza sie, aby nie pochlapac ich ttuszczem.
Nalezy, wiec przykrywaé migso podczas pieczenia.

Aby ograniczy¢ pryskanie tluszczu przy dodawaniu
warzyw do gorgcego ttuszczu znajdujgcego sie wokéot
pieczeni nalezy warzywa wcze$niej osuszy¢ albo
posmarowac olejem za pomocg pedzelka.

Zegar

Do wtaczania i wytgczania piekarnikbw mozna uzywac
programatora. Zegar musi by¢ ustawiony na biezacy czas
zanim piekarniki bedg mogty dziatac.

Ustawianie czasu biezacego

Ot O

&WOOO

Nalezy przycisng¢ przyciski i przytrzymaé w sposédb
pokazany na rysunku. Jednocze$nie nalezy przycisng¢

(-) lub (+) az do czasu, kiedy pokaze sie wiasciwy czas.
Nalezy pamietac, ze zegar wskazuje czas 24-godzinny. W
razie popetnienia btedu lub przycisniecia niewtasciwego
przycisku, nalezy odtgczy¢ kuchnie od Zrédta zasilania na
minute lub dwie i zacza¢ od nowa.

Odmierzanie czasu gotowania (minutnik)

Ot M +

@OOOO

Nalezy przycisng¢ i przytrzymaé (D-) . W tym samym
czasie nalezy przycisng¢ (-) lub (+) az do momentu
ustawienia wymaganego czasu.
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Mozna sprawdzi¢ czas pozostaty do zakonczenia czasu
czuwania naciskajgc (Q-) , a takze wytgczy¢ sygnat
dzwigkowy minutnika tym samym przyciskiem (D-) .
Automatyczne wtgczanie i wylgczanie piekarnika
Ustawiajgc prace piekarnika w cyklu automatycznym
nalezy mie¢ na uwadze dwie warto$ci: ,czas pracy
piekarnika” oraz ,godzine wytaczenia piekarnika”.

Nie mozna ustawi¢ czasu witgczenia pracy piekarnika,
poniewaz ustawia sie on automatycznie przez wybranie
czasu pracy i godziny wytgczenia.

Aby zaprogramowac prace piekarnika nalezy przycisng¢
i przytrzymac przycisk w sposob pokazany na rysunku

ponize;j.

[0 s s L +

OWOOO

Jednoczes$nie nalezy przycisnac (-) lub (+) az wyswietli
sie wymagany czas pracy.

Nastepnie nalezy przycisnag¢ i przytrzymac przycisk w
Spos6b pokazany na rysunku ponize;.
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Jednoczesénie nalezy przycisngc (-) lub (+) az wyswietli
sie wymagana godzina wyfgczenia piekarnika.

Na wyswietlaczu pojawi sie napis AUTO.

Nalezy ustawi¢ odpowiednig temperature. Zakornczenie
pracy piekarnika zasygnalizowane zostanie sygnatem
dzwiekowym. NALEZY WTEDY NAJPIERW
PRZEKRECIC POKRETLO KONTROLNE PRACY
PIEKARNIKA DO POZYCJI ,WYLACZONE?”, nastepnie
raz przycisng¢ (l"_TI), aby wytagczy¢ sygnat dzwiekowy

i przycisng¢ ponownie (CJ), aby powrdci¢ do trybu
sterowania recznego.

Kiedy nie przebywajg paristwo w kuchni nie trzeba
martwic sie sygnatem dzwiekowym - wytgczy sie

on automatycznie po chwili. Po powrocie nalezy
PRZEKRECIC POKRETLO KONTROLNE DO POZYCJI
,0", a nastepnie dwukrotnie przycisngc (@]), aby powrécic
do trybu sterownia recznego.
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Powracanie do trybu sterowania recznego
Kiedy chcemy wylgczy¢ sterowanie automatyczne, nalezy
przestawic jakikolwiek ustawiony wczesniej czas pracy

piekarnika do pozycji 00:00 przyciskajgc przycisk (t@).

Specjalne funkcje zegara

Blokad przyciskow

Kiedy funkcja blokady przyciskow jest aktywna, to zegar
moze by¢ uzywany jak zwykle, ale piekarnik bedzie
zablokowany | nie da sie go uruchomic. Dzieci bedg
mogty nastawic¢ program pieczenia, ale nie bedg mogty
go aktywowac¢, piekarnik nie zostanie uruchomiony.
Aktywowanie blokady przyciskéw

Nalezy sie upewnic¢, ze zegar jest ustawiony na recznym
trybie sterowania i skasowac¢ wszystkie nastawione

programy

1117

0 59 —o
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Przytrzymac jednocze$nie przyciski minutnika (D-) i czasu
pieczenia (TJ) przez 8 sekund. Na wyswietlaczu pojawi

sie napis ‘On’.

OB O +

QOOQW

Jeden raz wcisng¢ przycisk ‘+‘. Na wyswietlaczu pojawig
sie (1) i ‘Of. Nic wiecej nie nalezy wciskac.
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Od tego momentu funkcje piekarnika sg zablokowane. Po
kilku sekundach wyswietla¢ zacznie pokazywa¢ aktualny
czas i symbole przyciskéw.

Anulowanie blokady przyciskéw

T s o s YL 4

<>7<>’© O OO

Przytrzymac jednocze$nie przyciski minutnika (Q) i czasu
pieczenia (TJ) przez 8 sekund. Na wyswietlaczu pojawi
sie napis ‘Of’.

38

LN

O O +

OOOOW

Jeden raz wcisng¢ przycisk + . Na wysSwietlaczu pojawig,
sie (1) i ‘On’. Nic wiecej nie nalezy wciskacé.

Po kilku sekundach wyswietla¢ zacznie pokazywaé
aktualny czas.

Od tego momentu piekarnik i programator moga by¢
normalnie uzywane

Uzycie programatora

Programator moze zosta¢ uzyty do sterowania

jednym piekarnikiem albo dwoma jednoczesnie. Czas
rozpoczecia i zakohczenia pracy musi by¢ taki sam dla
obu piekarnikéw, ale mozna ustawi¢ rézne temperatury.

Jezeli chce sie wigczy¢ jeden z piekarnikéw w czasie
automatycznie ustawionym dla drugiego piekarnika,
nalezy zaczekac¢ az programator uruchomi pierwszy
piekarnik, a nastepnie uruchomic drugi piekarnik recznie.
Programator pozwala ustawi¢ czas wigczenia piekarnika
na jakgkolwiek godzine w przeciggu nastepnych 24
godzin.

Jezeli chcemy piec wiecej niz jedng potrawe, to nalezy
wybiera¢ potrawy wymagajgce w przyblizeniu tego
samego czasu pieczenia. Jakkolwiek, pieczenie potraw
mozna troche spowolni¢ uzywajgc matych naczyn

lub przykrywajac potrawy folig aluminiowg; lub tez
przyspieszy¢ dzielgc potrawy na mniejsze porcje i
uzywajgc wiekszych naczyn.

Nalezy unika¢, szczegdlnie podczas upatéw, zywnosci
tatwo psujace;j sie jak ryby czy mieso, jezeli chcemy
zaprogramowac wigczenie sie piekarnika w pdzniejszym
czasie.

Nie nalezy umieszczaé w piekarniku zywno$ci ciepfe;.
Nie nalezy uzywacé piekarnika, ktéry juz jest ciepty.

Nie nalezy uzywacé piekarnika, jesli drugi piekarnik jest
ciepty.

Jesli programujemy piekarnik tak, aby wigczyt sie w
pbdzniejszym czasie, nalezy unika¢ uzywania wina i piwa,
poniewaz potrawa moze ulec fermentac;ji.

Aby zapobiec zwarzeniu sie potrawy, $mietane nalezy
dodawac¢ do potraw bezposrednio przed podaniem.

Swieze warzywa, ktére moga stracié kolor do czasu
uruchomienia piekarnika powinny zosta¢ polane
stopionym ttuszczem lub zalane wodg z sokiem z cytryny.
Ciasta owocowe, ciasta z polewg, itp. nie powinny by¢
pieczone z op6znieniem. Natomiast dania zawierajgce
migso wczesniej juz gotowane lub pieczone oraz dania
zawierajgce dréb nie powinny byc¢ pieczone w trybie
automatycznym z ustawieniem na p6zniejszg godzine.
Mieso drobiowe nalezy zupetnie rozmrozi¢ przed
wtozeniem do piekarnika.

Nalezy sprawdzi¢ przed podaniem czy mieso jest w petni
dopieczone.



Po6tki piekarnika

Wktady piekarnika (np. ruszty, blachy) mozna z tatwoscig
wyjmowac i wkiadac.

Nalezy pociggna¢ wktad do siebie az do momentu,

kiedy zatrzyma sie on na blokadach umieszczonych na
Sciankach piekarnika.

Nastepnie nalezy podnies¢ przéd wktadu do gory tak,
aby jego tyt przeszedt pod blokadg i pociggna¢ wktad do
siebie.

-
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Aby wtozy¢ wktad do piekarnika nalezy przytozy¢ go
w miejscu gdzie na Sciankach piekarnika znajduje sie
specjalny rowek, dosung¢ wktad do tylnej blokady, a
nastepnie podnie$¢ przéd wkiadu tak, aby koniec potki
znalazt sie przy blokadach i w koricu nalezy opuscic
wktad do pionu i dosung¢ do konca.

Pétka na drzwiach piekarnika

Potka przedstawiona powyzej pasuje tylko do
lewostronnych drzwi piekarnika. Maksymalna
wytrzymatos¢ potki to 5,5kg. Polka powinna by¢ uzywana
tylko ze specjalnie do niej zaprojektowang formg do
pieczenia mies. Inne naczynia mogg by¢ niestabilne.
Kiedy potka zostanie ustawiona w najwyzszej pozycji,
inne potrawy moga by¢ umieszczone na dolnym poziomie
piekarnika.

Kiedy potka bedzie ustawiona w najnizszej pozycji, inne
potrawy moga by¢ umieszczone na drugim poziomie
piekarnika.

Aby przymocowac pétke do drzwi piekarnika nalezy jeden
z haczykdéw umiesci¢ w uchwycie mocujgcym.
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A nastepnie rozciggng¢ drugg strone i zatrzasng¢ haczyk
w drugim uchwycie mocujgcym.

Element rumienigcy

Element rumienigcy znajduje sie u gory w lewym
piekarniku. Moze by¢ uzywany pod koniec zwykfego
gotowania, aby dodatkowo przyrumieni¢ zapiekane dania
lub doda¢ kruchosci miesu.

Po zakonczeniu zwyktego gotowania przekreci¢ pokretto
termostatu piekarnika znajdujgcego sie po lewej stronie
zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara na pozycje

rumienienia, oznaczong znakiem (“e"e"¢") na wyswietlaczu.

Po wigczeniu termostatu na tryb rumienienia, jedynie
ten element bedzie dziatat, zas gérny i dolny element
piekarnika zostanie automatycznie wytgczony.

Przechowywanie

Dolna szuflada stuzy do przechowywania poétek piekarnika
i innych przyboréw kuchennych. Temperatura w szufladzie
moze by¢ bardzo wysoka, prosimy nie przechowywac¢ w
niej niczego, co mogtoby sie stopi¢ lub zapali¢. Szuflade
mozna wysung¢ catkowicie ciggnac jg do siebie i unoszac.

Oswietlenie piekarnika

Aby wigczy¢ lampke o$wietleniowg, jednego z piekarnikow,
nalezy nacisng¢ przycisk.

Jezeli jedna z lampek piekarnikbéw przestanie dziatac,
nalezy przed wymiang zaréwki odtaczy¢ kuchnie od
zrodia zasilania.

Szczegotdw na temat wymiany zaréwek nalezy poszukaé
w rozdziale ,Postepowanie w sytuacjach awaryjnych”.

Czyszczenie kuchni

Przed rozpoczeciem czyszczenia kuchni nalezy
odfgczy¢ jg od zrodta zasilania. Nalezy pamigtaé, aby po
czyszczeniu wigczy¢ jg ponownie.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow

do farb, sody czyszczacej, detergentdw kaustycznych,
proszkow biologicznych, wybielaczy, wybielaczy
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zawierajgcych chlor, srodkéw Scierajgcych czy soli. Nie
nalezy miesza¢ srodkdéw czyszczgcych, poniewaz mogg
one reagowac ze sobg z niebezpiecznym rezultatem.
Jesli potrzebne jest przestawienie kuchni w celu umycia,
nalezy zapoznac sie z rozdziatem ,Przemieszczanie
kuchni”.

Wszystkie elementy kuchni mozna myé woda z mydtem,
nalezy jednak uwazac, aby woda nie dostata si¢ do
wnetrza kuchni.

Plyta ceramiczna

Bardzo tatwo jest wyczyscic plyte grzejng za pomocg
rekomendowanego srodka.

Uwaga °,)* Nie nalezy uzywac $cierajgcych srodkéw
czystosci oraz myjek, aerozoli do czyszczenia piekarnikdw
ani srodkéw usuwajgcych plamy.

Czyszczenie biezgce

Po pierwsze nalezy sprawdzi¢ czy nie $wieca sie
wskazniki nagrzewu pél grzejnych i czy powierzchnia
ptyty jest chtodna. Odrobine mleczka do czyszczenia piyt
ceramicznych nalezy nanie$¢ na powierzchnig, ktéra ma
zosta¢ wyczyszczona. Nastepnie nalezy zwilzy¢ recznik
papierowy i wyczysci¢ powierzchnie tak jak powierzchnie
szklana. Na konhcu przetrzec¢ ptyte czystym i suchym
recznikiem papierowym.

Czyszczenie wykipin

Aby wyczysci¢ wykipiny i inne zabrudzenia podczas
procesu gotowania, nalezy wylgczy¢ dane pole grzejne i
wytrze¢ powierzchnie dookota niego czystym recznikiem
papierowym. Jezeli cos sie wyleje na gorgce pole grzejne
nalezy poczeka¢ az pole sie ochtodzi i potem postgpié¢
wedtug instrukcji dotyczacych ,Czyszczenia przypalonych
wykipin”. Je$li jednak co$ przypadkowo roztopi sie na
ptycie lub nastgpi rozlanie substancji zawierajgcych
cukier (np. konfitury lub sosu pomidorowego), nalezy
NATYCHMIAST USUNAC zabrudzenie skrobakiem w
czasie, gdy plyta jest gorgca. WAZNE: nalezy wiozy¢
kuchenng rekawice ochronng, aby ustrzec sie oparzen.
Nalezy zeskroba¢ wykipiny lub stopiong substancje i
usungc z ptyty. Nastepnie nalezy wytgczy¢ pole grzejne

i pozwoli¢, aby ostygto przed dalszym czyszczeniem.
Kiedy powierzchnia sie ochtodzi i wytgczy sie wskaznik
nagrzewu pola, mozna przystgpi¢ do normalnej procedury
czyszczenia powierzchni ceramicznej w sposéb opisany
powyzej.

Czyszczenie przypalonych wykipin

Nalezy upewnic sie, ze wskazniki nagrzewu pél grzejnych
sg wytgczone oraz ze ptyta jest chtodna.

Nalezy usung¢ przypalone zabrudzenia skrobakiem.
Skrobak nalezy ustawi¢ w przyblizeniu pod katem 30°
wzgledem powierzchni piyty i zeskrobac zabrudzenia tak
jak by sie skrobato farbe z powierzchni okna.
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WAZNE: Ze skrobakiem nalezy obchodzi¢ sie szczegélnie
ostroznie.

Po usunieciu przypalonych substancji skrobakiem
nalezy przystgpi¢ do normalnej procedury czyszczenia
powierzchni ptyty w sposob opisany powyzej.

Usuwanie sladow pozostawionych przedmiotem
metalowym

Przesuwanie garnkéw po ptycie, szczegdlnie
aluminiowych lub miedzianych, moze spowodowaé
pozostawienie $ladéw na powierzchni ptyty. Slady te
czesto wygladajg jaj zarysowania, mozna je jednak z
tatwoscig usung¢ uzywajac standardowej procedury
czyszczenia wykipin. Jesli jednak slady okazg sie
trudne do usuniecia nalezy uzy¢ srodka do czyszczenia
powierzchni ceramicznych oraz skrobaka w sposob
opisany powyzej.

Grill
Ruszty grilla nalezy myé gorgcqg woda z dodatkiem
delikatnego detergentu, np. ptynu do mycia naczyn.

Po grillowaniu mies lub produktow, ktére brudzg ruszt,
nalezy bezposrednio po uzyciu wiozy¢ ruszt do zlewu,
aby namoki, a wszelkie trudne do usuniecia zabrudzenia
nalezy usung¢ za pomocg nylonowej myjki.

Panel kontrolny i drzwi piekarnikéw

Do czyszczenia polerowanych powierzchni ze stali
nierdzewnej nie nalezy uzywaé¢ zadnych srodkéw
Scierajgcych ani mleczek czyszczacych. Zaleca sie
uzywanie srodkéw delikatnie myjgcych, np. ptynéw do
mycia naczyn.

Panel kontrolny i pokretta kontrolne powinny zosta¢
umyte miekkg Sciereczkg zmoczong goraca, czystg wodg
z dodatkiem delikatnego detergentu. Nalezy uwazac by
woda nie dostata sie do wnetrza urzadzenia. Nastepnie
powierzchnie nalezy przetrze¢ czystg wilgotna Sciereczkg
i na konncu wypolerowana suchg Sciereczka. Drzwi
piekarnikéw powinny by¢ czyszczone tylko $ciereczkg
zmoczong w wodzie z delikatnym $rodkiem myjgcym.

Kuchnie z nierdzewnej stali z przeszklonymi drzwiami
W niektérych modelach kuchni istnieje mozliwo$¢ wyjecia
szyby z drzwi piekarnika w celu jej wyczyszczenia. Je$li
goérna krawedz panstwa kuchni posiada rzagd otworéw

i jesli na bocznych krawedziach znajdujg sie sruby
mocujgce to szyba moze by¢ wyjeta do czyszczenia.
Nalezy wysuna¢ kuchnie, aby mozliwy byt dostep do jej
bokoéw (zobacz rozdziat ,,Przemieszczanie kuchni”).
Nalezy lekko otworzy¢ drzwi i wyjgé sruby mocujace z
bocznych krawedzi dwie Sruby z kazdej strony.
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tylko drzwi w niektorych modelach

Nalezy ostroznie wysungc¢ szybe i nastepnie umy¢ obie
jej powierzchnie. Nalezy uwazac, aby nie naruszy¢ i nie
zamoczy¢ materiatu izolacyjnego drzwi. Drzwi piekarnika
sg tréjwarstwowe, ale ich warstwy sg na state potaczone
i nie powinny by¢ rozdzielane. Po czyszczeniu nalezy
ostroznie wsuna¢ szybe na miejsce i przykrecic z
powrotem Sruby.

Piekarnik

Piekarniki majg zdejmowane panele powleczone
specjalng emalig, ktéra czesciowo sama sie oczyszcza.
Nie zapobiega to powstawaniu $sladéw na obudowie, ale
znacznie utatwia reczne czyszczenie piekarnika.

Panele samoczyszczace sie dziatajg lepiej w
temperaturze powyzej 200°C. Je$li zazwyczaj uzywa sie
nizszych temperatur, nalezy od czasu do czasu wyjgé
panele i wyczyscic je Sciereczka niepozostawiajacg
wioskoéw i zmoczong w gorgcej wodzie z dodatkiem
delikatnego detergentu. Nastepnie nalezy panele
osuszy¢, wtozy¢ na miejsce i wygrzewac piekarnik
przez okoto godzine w temperaturze 200°C. Zapewni to
efektywne dziatanie paneli samoczyszczacych.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac Sciereczek z
materiatow Scierajgcych ani myjek do czyszczenia
piekarnikéw.

Wyjmowanie paneli $ciennych piekarnika
Niektére z paneli sciennych moga by¢ wyjete z piekarnika
w celu umycia. Najpierw nalezy usung¢ wktady
piekarnika.

Prawy piekarnik z termoobiegiem posiada wysuwang
gorng ptyte, aby jg wyjaé nalezy pociggng¢ jg do siebie i
wyjag.

Kazdy z bocznych paneli $ciennych przymocowany jest
czterema $rubami. Jednakze nie trzeba wykrecac Srub,
aby wyjac¢ panele. Nalezy podnie$¢ kazdy z paneli do
gory i wysungc¢ go ze Srub mocujgcych. Nastepnie nalezy
pociggng¢ panel do przodu.
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Kiedy panele zostang usuniete mozna przystgpi¢ do
czyszczenia emaliowanej komory piekarnika.

Podczas wkiadania paneli z powrotem do piekarnika,
nalezy zaczg¢ od paneli bocznych.

Nalezy upewni¢ sig, ze goérny panel zostat prawidtowo
Zamocowany na swoim miejscu.

Przemieszczanie kuchni
Kuchnie nalezy odigczy¢ od zrodta zasilania.

Kuchnia jest ciezka i mogg by¢ potrzebne dwie osoby
do jej przemieszczania. Kuchnia posiada z tylu dwa
regulujgce kotka a z przodu dwie Srubowe n6zki
regulujgce.

Przedni watek, przeznaczony do przesuwania kuchenki,
moze zosta¢ wysuniety. Przyrzad wyréwnujacy,
regulujgcy ustawienie watka znajduje sie w szufladzie do
przechowywania przybordéw kuchennych.

Wyja¢ szuflade do przechowywania przyrzadéw
kuchennych ciggnac jg do siebie i lekko unoszac)

- powinni Panstwo zobaczy¢ przyrzad do regulacji
ustawienia watka.

c—————1
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Kuchnie nalezy odigczy¢ od Zrodta zasilania.

Kuchnia jest ciezka i mogg by¢ potrzebne dwie osoby
do jej przemieszczania. Kuchnia posiada z tylu dwa
regulujgce koétka a z przodu dwie srubowe n6zki
regulujgce.

Przedni watek, przeznaczony do przesuwania kuchenki,
moze zosta¢ wysuniety. Przyrzagd wyréwnujgcy,
regulujgcy ustawienie watka znajduje sie w szufladzie do
przechowywania przyboréw kuchennych.

Wyjac¢ szuflade do przechowywania przyrzgdow
kuchennych ciggnac jg do siebie i lekko unoszac)

- powinni Panstwo zobaczy¢ przyrzad do regulacji
ustawienia watka.
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Obracac przyrzad do regulacji zgodnie z kierunkiem
ruchu wskazowek zegara przez dwa petne obroty (180s).
Przyrzad bedzie stawiat opér. Przdd piekarnika lekko sie
uniesie podczas gdy watek bedzie opadat.

Aby przemiesci¢ kuchnie, zaleca sie otworzenie drzwi
grilla i prawego piekarnika, co pozwoli mocno chwyci¢
spdd panelu kontrolnego kuchni. Nalezy podnie$¢ do gory
przdd kuchni i pociggng¢ do przodu.

Nie nalezy przemieszczaé kuchni ciggngc za uchwyty
drzwiowe lub pokretta kontrolne.

Nalezy po kawatku przesuwac kuchnie uwazajac, aby

nie uszkodzi¢ przewodu elektrycznego. Nalezy upewni¢
sie, ze przewody elektryczne nie sg niebezpiecznie
naciggniete, podczas gdy przemieszczamy kuchnie.

Podczas ustawiania kuchni na miejscu, nalezy ponownie
sprawdzic z tylu czy przewody elektryczne utozone sg we

wiasciwy sposob.
X

-~

///
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Jezeli kuchnia jest dodatkowo przymocowana
tancuchem stabilizujgcym, nalezy odpig¢ do podczas jej
przemieszczania.

Rozwigzywanie probleméw

Na powierzchni ptyty pojawito sie¢ pekniecie
Nalezy natychmiast odtgczy¢ kuchnie od Zrédta zasilania
i zgtosi¢ do naprawy. Nie nalezy uzywaé kuchni az do
czasu, kiedy zostanie naprawiona. W instrukcji obstugi
znalez¢ mozna informacje na temat kontaktu z punktem
serwisowym.

Plyta grzejna zostata zarysowana
Czy zastosowali panstwo odpowiednie metody
czyszczenia?
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Garnki i rondle z zabrudzonym dnem, albo ziarniste
drobiny (s6l lub piach) znajdujace sie pomiedzy
naczyniem a powierzchnig ptyty mogg powodowac rysy.
Nalezy stosowa¢ zalecane metody czyszczenia piyty.
Nalezy upewnic sie, ze dna naczyn sg gtadkie i czyste.
Mate rysy sg nieusuwalne, ale z czasem stang sie mniej
widoczne w rezultacie czyszczenia.

Slady metalu na plycie

Nie nalezy przesuwac aluminiowych oraz miedzianych
garnkéw po powierzchni piyty. Slady po nich
pozostawione, a takze mineralne osady z wody

i zywnosci mozna usung¢ za pomocg mleczka
czyszczacedo.

Para wydobywa sie z piekarnika

Podczas pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody (np.
mrozonych frytek) na kratce przed ptytg grzejng moze
pojawic¢ sie para. Nalezy zachowa¢ ostroznosc¢ przy
otwieraniu drzwi piekarnika, poniewaz po otwarciu moze
wydostaé sie z niego duza ilos¢ pary. Podczas otwierania
drzwi nalezy stang¢ dalej i poczekaé az para sie ulotni.

Wentylator piekarnika dziata bardzo gtosno
Wentylator moze zaczag¢ dziata¢ gtosniej, kiedy podniesie
sie temperatura w piekarniku ycie

jest to zupetnie naturalne.

Czy mozna unikna¢ nagrzewania sie pokretet
kontrolnych podczas pracy piekarnika lub grilla?
Tak, jest to mozliwe. Nagrzewanie spowodowane jest
goracym powietrzem wydobywajgcym sie z piekarnika lub
grilla. Nie nalezy, wiec zostawia¢ otwartych drzwi. Nalezy
upewnic sie, ze ruszt grilla wsuniety jest wtasciwie do
konca podczas grillowania.

Jesli pojawi sie problem z instalacja elektryczng
i nie mozna skontaktowac sie z osoba, ktora po
raz pierwszy podtaczata kuchnie, kto ptaci za
naprawe usterki?

Trzeba zaptaci¢ samodzielnie. Punkty ustugowe obarczg
panstwa kosztami za wszelkie poprawki instalacyjne
dokonane po pierwotnym instalatorze. W panstwa
interesie lezy, wiec skontaktowanie sie z osoba, ktéra
podtgczyta kuchnie.

Wyltacznik réznicowo-pradowy

Kiedy instalacja kuchni chroniona jest 30mA wytgcznikiem
pradu réznicowego (RCD), jednoczesne uzywanie

kuchni i innych urzgdzen domowych moze spowodowac
wytgczenie instalacji. W takich przypadkach obwod
kuchni powinien by¢ chroniony przez przytgczenie 100mA
wytgcznika. Przytgczenie takie moze by¢ wykonane tylko
przez wykwalifikowanego elektryka.

Potrawa piecze si¢ za wolno, za szybko, przypala
sie

Czas pieczenia potraw moze rézni¢ sie od panstwa
poprzedniego piekarnika. Ustawienia programatora

i czas6w pieczenia stanowig tylko wskazowki.
Indywidualne zapotrzebowanie moze wymagac zmian
zalecanej temperatury w celu uzyskania wymaganego



rezultatu. Mozna sprébowac ustawienia wyzszej
temperatury.

Piekarnik piecze nieréwno

Nie nalezy uzywac formy albo blachy wiekszej niz 325mm
x 305mm.

Jesli pieczemy jaka$ duzg potrawe byé moze trzeba
bedzie jg odwrocié w trakcie pieczenia.

Jesli uzywamy wiecej niz jednego poziomu piekarnika,
nalezy sprawdzi¢, ze miedzy zostawiona jest odpowiednio
duza przestrzen dla swobodnej cyrkulacji powietrza.
Kiedy wktadamy do piekarnika blache, nalezy upewnic
sie ze jest ona dobrze ustawiona. Nalezy tez sprawdzic¢
czy uszczelka drzwi piekarnika nie jest uszkodzona i

czy drzwi sg prawidtowo zamkniete. Woda w naczynie
umieszczonym na blasze piekarnika powinna mie¢ w
kazdej jego czesci ten sam poziom. Oznacza to, ze

jesli na przyktad poziom wody w naczyniu jest wyzszy z
tytu to tyt kuchni powinien zostaé podniesiony, a przéd
obnizony. Jezeli kuchnia nie jest wypoziomowana nalezy
skontaktowac sie z dostawcg w celu wykonania tej
czynnosci.

Piekarnik nie wiacza sie po uruchomieniu
recznym

Czy wiaczone jest zasilanie? Czy wysSwietlacz pokazuje
czas? Jesli nie, byé moze jest jakis problem z zasilaniem.
Czy jest zasilanie w gtownym wytgczniku? Czy zegar
pokazuje 00:007? Jesli tak, nalezy ustawi¢ czas biezacy.
Czy programator zostat przypadkowo przetgczony na
funkcje AUTO? Jesli wyswietlacz pokazuje napis AUTO
nalezy nacisngc¢ przycisk ,czas” i zredukowac jakikolwiek
ustawiony czas pieczenia do 00:00 przyciskami (+) lub (-).
Nalezy nacisng¢ przycisk (@]) dwukrotnie.

Czy na wyswietlaczu nie widnieje symbol (1) blokady
piekarnika e- rozdziat ,Zegar”.

Piekarnik nie wiacza sie po ustawieniu
programatora w trybie automatycznym

By¢ moze programator ustawiony jest wiasciwie, ale
przypadkowo zostawiono pokretto kontrolne pracy
piekarnika w pozycji ,wytgczony”?

Czy na wyswietlaczu nie widnieje symbol (1) blokady
piekarnika - rozdziat ,Zegar”.

Temperatura piekarnika podnosi si¢ wraz ze
starzeniem sie kuchni

Jesli przestawienie pokretta kontrolnego temperatury
piekarnika do nizszej pozyciji nie dziata albo dziata
tylko chwilowo, byé moze trzeba wymienic termostat.
Wymiana termostatu moze by¢ wykonana tylko przez
wykwalifikowang osobe.

Grill nie dziata wtasciwie

Czy uzywajg panstwo rusztu i drucianej podstawki, ktore
sg czescig wyposazenia kuchni? Czy ruszt jest poprawnie
umieszczany w prowadnicach a nie na dnie grilla? Czy
ruszt jest prawidtowo dosuniety do kohca?

Oswietlenie piekarnika nie dziata
Prawdopodobnie spalita sie zarowka. Zaréwke do
wymiany (nie obejmuje jej gwarancja) mozna zakupi¢ w

43

POLSKI

dobrym sklepie elektrycznym. Nalezy pyta¢ o wkrecang
zaréwke DO PIEKARNIKOW 15W 230V marki Edison.
Musi to by¢ specjalna zarowka odporna na temperature do
300 °C. Nalezy sprawdzi¢ w instrukcji obstugi informacje o
pocztowym zamawianiu czesci zamiennych.

Nalezy otworzy¢ drzwi piekarnika i usung¢ dodatkowg
pétke z drzwi piekarnika (jesli jest zamontowana), a
nastepnie ruszty i blachy.

Nalezy odtaczy¢ kuchnie od zrodia zasilania.

Teraz nalezy wykreci¢ ostone Zzarbéwki przekrecajac jg
zgodnie z ruchem wskazdwek zegara i wykreci¢ starg
zarowke. Nalezy wkreci¢ nowg i z powrotem wkreci¢
ostone. Nalezy wtgczy¢ zasilanie i sprawdzi¢ czy zaréwka
Swieci.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Kuchnia musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowanego
elektryka zgodnie z instrukcjg instalacji. Wszelkie naprawy
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika i powinno sie uzywac tylko oryginalnych czesci
zamiennych. Czy instalator pokazat panstwu gdzie
znajduje sie przetagcznik zasilania? Nalezy sobie go
zaznaczy¢, aby méc go potem z tatwoscig odnalezé.
Przed czynno$ciami typu czyszczenie czy naprawienie
zawsze nalezy pozwoli¢ kuchni ostygng¢, a potem dopiero
wytgczy¢ zasilanie, chyba, Ze instrukcja obstugi stanowi
inacze;.

Nalezy uwazac przy dotykaniu ptyty grzejnej, a
szczegolnie pdl grzejnych, ktorych kontrolka sie Swieci.
Ceramiczna powierzchnia ptyty utrzymuje ciepto przez
jakis czas po wytgczeniu mocy grzejnej. Aby uchronic

sie przed poparzeniami, zawsze przed rozpoczeciem
czyszczenia plyty nalezy upewni¢ sig, ze pola grzejne sg
WYLACZONE, i ze cata powierzchnia ptyty jest chtodna.
Zawsze nalezy przekreci¢ pokretta kontrolne pél grzejnych
do pozycji ,wytgczone” przed zdjeciem garnkéw z ptyty.
Nie nalezy ktas¢ narzedzi kuchennych na ptycie, ktéra jest
w uzyciu. Mogg sie one mocno nagrzac¢ i spowodowac
oparzenia.

Zaleca sig, aby nie wyciera¢ powierzchni pol grzejnych az
do czasu ich wystygniecia i wylgczenia sie wskaznikéw
nagrzewu. Jedynym wyjatkiem jest wycieranie wykipin z
zawartoscig cukru (patrz rozdziat ,Czyszczenie kuchni”).
Kiedy ptyta ostygnie nalezy do jej czyszczenia uzy¢
zalecanego mleczka czyszczacego.

Aby unikng¢ uszkodzen powierzchni ptyty, nie nalezy
naktadac¢ mleczka, podczas gdy ptyta jest gorgca. Nalezy
czytac i stosowaé wszystkie zalecenia znajdujace sie na
etykietach $rodkow czyszczacych. Po wyczyszczeniu
powierzchni nalezy uzy¢ suchej Sciereczki lub recznika
papierowego w celu usunigcia pozostato$ci mleczka.
Nalezy uwazac, aby nie podgrza¢ pustego naczynia,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie zarbwno
ptyty jak i garnka.

Nie nalezy kftas¢ ani ustawia¢ na diuzej zadnych
przedmiotéw na ptycie, kiedy nie jest uzywana.

Podczas uzywania jakichkolwiek urzadzeh elektrycznych
w poblizu ptyty nalezy upewnic sie, ze kabel danego
urzgdzenia nie dotyka powierzchni ptyty.

W razie zauwazenia pekniecia na powierzchni ptyty nalezy



POLSKI

natychmiast odtgczy¢ kuchnie od zrédta zasilania i zgtosi¢
do naprawy.

Nalezy uzywaé naczynh o wiasciwych rozmiarach,

ktére posiadajg ptaskie dna na tyle duze by zakryé
powierzchnie pola grzejnego. Uzycie zbyt matych
garnkdéw powoduje, Ze czes¢ gorgcego pola grzejnego
jest odkryta i istnieje mozliwo$¢ bezposredniego z nig,
kontaktu, co moze spowodowacé zapalenie sie odziezy.
Odpowiedni rozmiar naczyn zwieksza takze efektywnosc¢
gotowania.

Nie nalezy przesuwac naczyn po ptycie, poniewaz moze
to spowodowacé zarysowania - powierzchnia ceramiczna
jest twarda, ale nie catkiem odporna na zarysowania.
Ostre przedmioty, pierScionki, inna bizuteria albo nity przy
ubraniu mogg porysowac powierzchnig ptyty.

Nie nalezy uzywac powierzchni ptyty jako miejsca do
krojenia.

Nie nalezy przechowywac ciezkich przedmiotéw nad
powierzchnig ptyty, poniewaz w razie upadku moga one
uszkodzi¢ ptyte.

Wszystkie elementy kuchni nagrzewajg sie podczas
czynnoéci kulinarnych i utrzymajg ciepto jeszcze jakis
czas po zakonczeniu gotowania.

Kiedy zachodzi potrzeba uzycia rekawic ochronnych
powinny one by¢ suche. Uzycie wilgotnych rekawic
moze przy dotykaniu elementéw piekarnika spowodowac
oparzenia parg. Nigdy nie nalezy obstugiwaé kuchni
mokrymi rekami.

Nie nalezy uzywac recznika lub duzej Scierki zamiast
rekawicy ochronnej, poniewaz mogq one zapali¢ sie przy
kontakcie z gorgcg powierzchnia.

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ ostroznie. Jezeli do
usuniecia wykipin z gorgcej ptyty uzywamy mokrej ggbki
lub Sciereczki, nalezy uwazaé na mozliwoS¢ oparzenia sig
parg. Niektére srodki czyszczgce w kontakcie z gorgca,
powierzchnig mogg wydziela¢ szkodliwe opary.

Nie nalezy uzywac niestabilnych rondli i nalezy

ustawiac je tak by uchwyty nie znalazty sie nad gorgcg
powierzchnig ptyty.

Mate dzieci nie powinny przebywaé w poblizu wigczonej
kuchni. Nigdy nie nalezy pozwala¢ dzieciom na siadanie
albo stawanie na jakimkolwiek elemencie kuchni. Nalezy
nauczy¢ je, ze nie wolno bawi¢ sie pokrettami kontrolnymi
lub jakimikolwiek czesciami kuchni.

Nigdy nie nalezy przechowywac niczego, co chcag dostac
dzieci w szafkach nad kuchenkg. Dziecko wspinajgce sie
na kuchenke, aby wyjgé cos$ z szafki moze sobie zrobic
powazng krzywde.

Czyszczeniu podlegaja tylko elementy kuchni wymienione
W niniejszej instrukcji.

Ze wzgledow higieny i bezpieczehnstwa kuchnia powinna
by¢ caty czas utrzymywana a czystoéci, poniewaz
nagromadzenie zabrudzen i resztek Zzywnosci moze
spowodowac pozar.

Wszelkie tatwopalne przedmioty lub np. firany i zastony
powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od
kuchenki.

Nie nalezy uzywac¢ zadnych aerozoli w sgsiedztwie kuchni
bedacej w uzyciu.
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Nie nalezy przechowywac¢ zadnych tatwopalnych
substancji i ptynéw w poblizu kuchni.

Nie nalezy uzywaé wody do gaszenia palgcego sie
ttuszczu. Nigdy nie nalezy podnosi¢ palgcego sie
naczynia. Nalezy przekreci¢ pokretta kontrolne do pozycji
~wWylgczone”. Aby sttumié ogien nalezy doktadnie przykry¢
palgce sie naczynie dobrze pasujgcq pokrywkg lub blachg
do pieczenia. Je$li zajdzie taka potrzeba nalezy uzy¢
uniwersalng proszkowa lub piankowag gasnice.

Nigdy nie nalezy zostawia¢ ptyty bez nadzoru, jesli
ustawiamy duzg moc grzejng. Naczynia, z ktérych Kipi
mogg spowodowaé dymienie a wykipiny z ttuszczem
moga si¢ zapalic.

Nigdy nie nalezy nosi¢ bardzo obszernych i zwisajgcych
luzno ubran podczas uzywania kuchni. Nalezy byc¢
ostroznym przy wyjmowaniu przedmiotow z szafek
znajdujacych sie nad ptytg grzejng. Latwopalny materiat,
z ktérego zrobiona jest odziez mogtby zapali¢ sie
podczas bliskiego kontaktu z gorgcg powierzchnig ptyty,
co mogtoby spowodowaé powazne oparzenia.

Nalezy by¢ bardzo ostroznym przy gotowaniu z uzyciem
ttuszczu i oleju, poniewaz mogg one ulec zapaleniu przy
zbyt wysokiej temperaturze.

Jesli to mozliwe, nalezy uzywaé termometru
wskazujgcego temperature ttuszczu, aby zapobiec jego
przegrzaniu.

Nigdy nie nalezy zostawia¢ naczynia z ttuszczem bez
nadzoru. Zawsze nalezy podgrzewac ttuszcz powoli.
Gtebokie naczynia do smazenia powinny by¢ wypetnione
ttuszczem do jednej trzeciej swojej objetosci. Zbyt duza
ilos¢ thuszczu moze spowodowacd jego wylanie sie z
naczynia przy dodawaniu sktadnikow potrawy. Kiedy
smazgc uzywamy jednoczesnie tluszczu i oleju, nalezy je
bardzo dokfadnie wymieszaé podczas rozgrzewania.

Produkty przeznaczone do smazenia powinny by¢ w
miare mozliwosci suche. Szron na produktach mrozonych
lub woda na produktach $wiezych mogg powodowaé
pryskanie ttuszczu do géry i na zewnatrz naczynia. Przy
smazeniu z uzyciem $rednich i wysokich temperatur
nalezy pilnowagé, aby tluszcz z naczynia nie pryskat i aby
potrawa nie osiggneta zbyt wysokiej temperatury. Nigdy
nie nalezy przestawia¢ naczynia zawierajgcego goracy
ttuszcz. Nalezy zaczekaé az tluszcz ostygnie.

Kiedy dziata grill nie nalezy uzywac¢ ujscia przewodu
odprowadzajgcego powietrze (miejsce znajdujgce sie
wzdiuz tylnej czesci kuchni) do podgrzewania talerzy

i innych naczyh, suszenia Scierek czy podgrzewania
masta.

Nalezy uwazac, aby do wnetrza urzadzenia nie dostata
sie woda.

Tylko niektére typy naczyn szklanych, szklano-
ceramicznych, ceramicznych i szkliwionych mogg byé
uzyte do gotowania na ptycie ceramicznej. Naczynia
nieprzystosowane do nagtych zmian temperatury moga
pekac.

Nie nalezy pozwoli¢, aby ktokolwiek probowat wejs¢ lub
stawat na kuchni.

Nie nalezy uzywa¢ folii aluminiowej do przykrywania
wkiadoéw i Scianek piekarnika.



Nalezy upewnic sie, ze kuchnia jest zawsze dobrze
wywietrzona. Jesli to mozliwe nalezy uzywac
wentylatory wyciggowe i okapy kuchenne.

Nigdy nie nalezy gotowac nie otwartych pojemnikéw z
zywnoscig. PodwyZzszenie ci$nienia moze spowodowaé
wybuch pojemnika i zranienie oséb przebywajgcych w
poblizu.

Kuchnia jest przeznaczona wytgcznie do wykonywania
czynno$ci kulinarnych i nie wolno jej uzywacé do innych
celéw.

Piekarnik NIE POWINIEN by¢ uzywany do ogrzewania
pomieszczen kuchennych. Powoduje to marnotrawienie
energii, a takze moze spowodowacé przegrzanie sie
pokretet kontrolnych.

Kiedy piekarnik pracuje NIE NALEZY zostawiaé
otwartych drzwi piekarnika na dtuzej niz to konieczne.
Specyfikacja opisanej tu kuchni nie powinna by¢
zmieniana.

Kuchnia jest ciezka i nalezy zachowac ostrozno$¢ przy
jej przenoszeniu.

Kiedy kuchnia nie jest uzywana nalezy upewnic sie, ze
wszystkie pokretta kontrolne ustawione sg w pozyc;ji
~Wylgczone”.

Serwis i czesci zamienne

Prosimy o wpisanie szczegtowych informaciji
dotyczacych kuchni w miejscu wskazanym ponize;j i
zachowanie ich w celu p6zniejszego uzycia. Informacje
te pozwolg na wiasciwg identyfikacje panstwa
urzadzenia i pomogg ham w udzieleniu panstwu
pomocy. Wpisanie tych informacji teraz pozwoli
panstwu unikngé niedogodnoéci zwigzanych z ich
znalezieniem i zaoszczedzi¢ czas w razie pojawienia
sie jakichkolwiek probleméw z urzagdzeniem w
przysztosci. Zaleca sie tez dotgczenie do niniejszej

instrukcji paragonu potwierdzajgcego zakup urzadzenia.

W przysziosci moze zaj$¢ potrzeba okazania paragonu,
aby potwierdzi¢ wazno$¢ gwaranciji.

Rodzaj zasilania kuchni:

Nazwa i kolor urzagdzenia *

Numer seryjny *
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Nazwa i adres punktu sprzedazy

Data zakupu

Imie, nazwisko i adres instalatora

Data instalac;ji

* Informacja ta znajduje sie na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Jesli pojawi sie problem

W razie pojawienia sie¢ problemu z urzgdzeniem nalezy
zapoznac sie z resztg niniejszej instrukcji, szczegdlnie

z rozdziatem dotyczgcym rozwigzywania probleméw,
aby po pierwsze sprawdzic¢ czy urzadzenie uzywane jest
prawidiowo.

Jesli problem nadal istnieje nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Uwaga

Jesli panstwa urzadzenie nie jest juz objete gwarancja,
punkt obstugi serwisowej pobierze optate za dokonanie
przegladu.

Jesli technik dokona przeglgdu i okaze sig, ze usterka
nie wynika z winy producenta, punkt obstugi serwisowej
zastrzega sobie prawa do pobrania optaty.

Jesli wizyta technika nie dojdzie do skutku z winy
zgtaszajgcego usterke, moze on by¢ takze obcigzony
optata.

Po okresie gwarancji

Zaleca sie, aby urzadzenie poddawane byto regularnym
przegladom przez caty okres jego uzytkowania w celu
zachowania sprawnosci i efektywnosci.

Prace serwisowe powinny by¢ wykonywane jedynie przez
kompetentnych i wykwalifikowanych specjalistow.

Czesci zamienne

Aby utrzymacé prawidtowe i bezpieczne dziatanie
kuchni nalezy uzywac tylko oryginalne czesci
zamienne. Nie nalezy uzywac czesci odnowionych
lub nieautoryzowanych regulatorow gazu. Nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca.

Instalacja

Urzgdzenie opisane w niniejszej instrukcji przeznaczone
jest wytacznie do wykonywania domowych czynno$ci
kulinarnych. Uzywanie go do jakichkolwiek innych celow
moze uniewaznic jakiekolwiek roszczenia zwigzane z
gwarancjg czy odpowiedzialnoscia.
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Zasady/wymagania dotyczace bezpieczenstwa
Instalacja kuchni powinna by¢ wykonana przez
wykwalifikowanego elektryka, aby byta zgodna z
odno$nymi przepisami, jak réowniez z wymaganiami firmy
dostarczajgcej zasilanie. Nalezy przeczyta¢ instrukcje
przed instalacjg czy uzytkowaniem urzadzenia.

Przed instalacjg nalezy upewnic¢ sig, ze kuchnia moze
by¢ zasilana pradem, jaki dostepny jest w panstwa domu.
Nalezy sprawdzi¢ to na tabliczce znamionowe;.

Nastepujgce wyposazenie bedzie niezbedne, aby z
powodzeniem zainstalowaé kuchenke:

Multimetr (do sprawdzania zasilania)

Metalowa tadma miernicza

Srubokret z krzyzowg koAcowka

Poziomica

Narzedzie poziomujgce (znajdujgce sie w zestawie)

I

Ustawienie kuchni

75mm 75mm
min 650mm min
/ —» |e minimum » *
\Y l J
4 [
000000 ©wwo000O0 T
4" 898mm
min
925mm
max
- 1200mm *min ‘
— — y
410mm
min
A4
000000 ©45koc00O0

B I
Powyzsze rysunki pokazujg zalecane minimalne
odlegtosci pomigdzy kuchnig a znajdujgcymi sie w poblizu
powierzchniami.

Kuchenka powinna sta¢ bezposrednio na podtodze.
Rama ptyty grzejnej powinna by¢ na tym samym
poziomie, co przylegajgce blaty, lub nieco powyzej.

Nad poziomem ptyty grzejnej powinno sie pozostawi¢
przestrzen o szerokosci 75mm pomiedzy bokami kuchni
a pobliskimi powierzchniami pionowymi. Dla powierzchni
ognioodpornych, takich jak niemalowany metal lub ptytki
ceramiczne wyzej wymieniony dystans moze zosta¢
zredukowany do 25mm.

Minimalna odlegto$¢ pomiedzy ptyta grzejng a znajdujaca
sie nad nig pozioma fatwopalng powierzchnig powinna
wynosi¢ 650mm.

Jakikolwiek typ okapu kuchennego powinien byc¢
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instalowany zgodnie z zaleceniami producenta okapu.
Ze wzgledu bezpieczehstwa zadne zastony nie powinny
by¢ zawieszane bezposrednio za kuchnia.

Zaleca sie zostawi¢ odstep pomiedzy elementami
umeblowania o szerokosci 1110mm, tak, aby swobodnie
mozna byto przemieszczaé kuchnie

Przed wsunieciem kuchni miedzy meble nalezy
dopasowac jej wysoko$¢ do wysokos$ci sgsiadujgcych
mebli, i po umyciu i podtgczenia ustawi¢ na wkasciwym
miejscu.

S
956

130 min

Jesli kuchnia ustawiona bedzie w rogu pomieszczenia
kuchennego, zaleca sie pozostawi¢ odstep o szerokoci
130mm, po to, aby mozna byto swobodnie otwiera¢ drzwi
piekarnikéw.

Rozpakowywanie kuchni

Kuchnia jest bardzo ciezka i nalezy sie z nig obchodzi¢
bardzo ostroznie. Do przemieszczania kuchni potrzebne
bedg dwie osoby. Nalezy upewnic¢ sie, ze wyktadzina
podfogowa jest dobrze przymocowana, albo usung¢ jg w
celu unikniecia jej uszkodzen w trakcie przemieszczania
kuchni.

Nie nalezy zdejmowac opakowania z kuchni dopoki

nie znajdzie sie ona doktadnie naprzeciwko miejsca, w
ktorym ma zosta¢ zainstalowana (z wyjatkiem przypadku,
gdy kuchnia z opakowaniem nie przejdzie przez drzwi).

Nalezy zapozna¢ sie z ulotka dotyczaca rozpakowywania.

Poziomowanie

Zaleca sie umieszczenie poziomicy na blasze jednego

z piekarnikow w celu sprawdzenia czy kuchnia stoi w
poziomie.

Nalezy ustawic kuchnie w wybranym do tego miejscu,
uwazajgc, aby nie ustawi¢ jej krzywo wzgledem innych
elementéw umeblowania, poniewaz moze to doprowadzi¢
do ich uszkodzenia lub uszkodzenia kuchni.

Aby ustawi¢ kuchnie w poziomie mozna odpowiednio
wyregulowac jej nézki przednie i tylne kotka.

Aby wyregulowaé wysoko$¢ tytu kuchni nalezy za
pomocg narzedzia poziomujacego przekreci¢ nakretki
regulacyjne znajdujgce sie w przednich dolnych rogach
kuchni.



Ustawi¢ wysokos¢ przedniego watka, aby wyréwnac
kuchenke. Kreci¢ zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara, zeby unie$¢ kuchenke i odwrotnie, zeby jg

M. E
\\

Kiedy wysokos&¢ i ustawienie sg odpowiednie, prosimy
unie$¢ przdd kuchenki jednym obrotem urzgdzenia
nastawczego do regulacji przedniej rolki.

Przykreci¢ przednie nézki tak, zeby dotykaty podtogi.
Przykreci¢ przedni watek w kierunku odwrotnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby go unies¢ i aby
przéd kuchenki stat na nézkach, a nie na przednim watku,
by unikng¢ przypadkowego przemieszczenia kuchenki.
Pozostawi¢ narzedzie do regulacji na urzadzeniu
nastawczym tak, aby uchwyt narzedzia byt skierowany w
strone tytu kuchenki. W ten sposéb klient moze sie nim
postuzyc, kiedy zechce przesungé kuchenke.

Wiozy¢ szuflade umieszczajac jg na bocznych szynach i
wsuwajgc do komory.

Mocowanie uchwytéw (tylko w niektérych
modelach)

Nalezy wykreci¢ z drzwi 4mm wkrety z tbem z
szesciokatnym gniazdkiem za pomoca klucza
ampulowego. Nastepnie nalezy umocowaé uchwyty za
pomoca w/w $rub.

3 /

Uchwyty powinny znajdowac sie powyzej miejsca

wkrecenia Srub.
—
d

Nalezy wykreci¢ 4mm Sruby z gérnych rogbéw przedniego
panelu a nastepnie przymocowaé tam porecz.

..

_—

47

POLSKI

Mocowanie tylnej ostony przeciwrozpryskowej
(tylko w niektorych modelach)

widok z tytu kuchni

Nalezy wykreci¢ dwie Sruby mocujgce (3mm z tbem

z szesciokgtnym gniazdkiem) oraz nakretki, ktore
przechodzg przez tylng kratke wywietrznika. Nalezy
ustawi¢ ostone w odpowiedniej pozycji i przykreci¢ Sruby i
nakretki z powrotem.

Przylaczania do instalacji elektrycznej
Przytgczenia kuchni do instalacji moze wykonac tylko
wykwalifikowany elektryk, tak by byto to zgodne z
odno$nymi przepisami, jak réowniez z wymaganiami firmy
dostarczajgcej zasilanie.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE

Uwaga

Kuchnia musi by¢ zasilana prgdem o odpowiednim
napieciu (informacja o tym znajduje sie na tabliczce
znamionowej kuchni) poprzez odpowiednig listwe
przytaczeniowg zawierajgca wytacznik dwubiegunowy,
gdzie odlegtos¢ pomiedzy stykami roboczymi wytgcznika
wynosi, co najmniej 3mm. Kuchnia nie moze zosta¢
przytagczona do zwyklego domowego zrodta zasilania.
Catkowite obcigzenie kuchni wynosi w przyblizeniu
15,6kW dla modeli z ptytg do podgrzewania i 14,6 bez
podgrzewacza.

Rodzaj przewodow przytgczeniowych musi byé
odpowiedni dla takiego obcigzenia i zgodny z lokalnymi
przepisami.

Dostep do listwy przytaczeniowej jest mozliwy po zdjeciu
pokrywki na ostonie tylnej kuchni.

Nalezy przytgczy¢ przewdd zasilajgcy do zaciskow
odpowiednich dla napiecia sieci.

Nalezy upewnic sie, ze przewody przytgczeniowe

sg wilasciwie przymocowane i $ruby listwy dobrze
dokrecone. Nalezy zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy
klamra.
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L
N % 230VAC 50Hz

L1

N 3N ac
L3 230/400V 50Hz A

©

Wylaczniki pradu upltywowego

Tam, gdzie instalacja jest chroniona przez urzadzenie
pradu zerowego o czutoci 30 miliamperdw, fgczne
uzywanie kuchenki i innych urzgdzen domowych moze
czasami doprowadzi¢ do szkodliwego samoczynnego
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wytgczenia. W takim przypadku nalezy ochroni¢ obwéd
kuchenki przez zamontowanie urzgdzenia 100 mA.
Montaz powinien by¢ dokonany przez wykwalifikowanego
elektryka.

Plyta grzejna
Uruchomi¢ kazde pole | sprawdzi¢ czy grzeje.

Grill

Nalezy otworzy¢ drzwi komory grilla, a nastepnie
przekreci¢ pokretto kontrolne pracy grilla i sprawdzi¢ czy
grill sie nagrzewa.

Sprawdzanie piekarnika

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢ zegar na
biezgcy czas, w tym celu nalezy skorzysta¢ z rozdziatu
LZegar’.

Jezeli popetnicie btad nalezy na dwie minuty wytaczy¢
urzadzenia z zasilania i ustawi¢ czas od nowa.
Sprawdzi¢ dziatanie wszystkich grzatek i dziatanie
wentylatora od termoobiegu. Wytgczy¢ piekarnik

Mocowanie cokotu

Nalezy odkreci¢ 3 Sruby znajdujgce sie wzdituz dolnej
przedniej krawedzi kuchni, nastepnie przytozy¢ centralny
otwor cokotu i umocowac w nim $rube, a na koncu
dokreci¢ sruby.

Oswietlenie piekarnika

Nalezy wcisng¢ wigcznik Swiatta i sprawdzi¢ czy lampka
dziata.

Uwaga: Zardwka lampki piekarnika nie jest objeta
gwarancja.

Obstuga klienta

Prosze wpisac swoje dane w niniejszej instrukcji obstugi,
poinformowac uzytkownika o zasadach uzytkowania
kuchni i przekaza¢ mu wszelkie instrukcje.

Dzigkujemy!
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Dane techniczne
DLA INSTALATORA: prosimy by zostawi¢ niniejsze instrukcje uzytkownikowi.

UMIEJSCOWIENIE TABLICZKI ZNAMIONOWEJ: Na dole w prawej cze$ci kuchni (widoczna po usunieciu szuflady).
Wartosci znamionowe

Piyta:
2.02I§W 1.65kW 1.1II(W
[====£ %@%EE\
j P O
[ / / \
1.1kW 1.56kW 1.1/0.23kW
Piekarniki Tradycyjny Termoobieg
2.2kW 2.5kW
Klasa efektywnosci energetyczne;j
skala
od A (bardziej efektywna)
do G (mniejj efektywna) A A
Zuzycie energii
w standardowych warunkach 0.95kWh 0.85kWh
Pojemnos¢ (litry) 67 67
Rozmiar Duzy Duzy
Grill 2.3kW
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Schéma elektroinstalace
Zapojeni uvedené ve schématu elektroinstalace je jednofazové. Hodnoty
kapacit se vztahuji na 230V / 50Hz.

Legenda schématu elektroinstalace

A Regulator energie levého koncového dualniho okruhu varné desky
Regulator energie levé zadni ¢asti varné desky
Regulator energie levé predni ¢asti varné desky
Regulator energie pravé zadni ¢asti varné desky
Vystup uzemnéni

Regulator energie pravé zadni ¢asti varné desky
Kontrolér pravého ohfivace / varné desky
Hodiny

Termostat levé trouby

Termostat pravé trouby

Regulator energie grilu

Vystup pro vodi¢ pod napétim

Téleso ohfivace

Vystup pro nulovy vodi¢

Spinace osvétleni trouby

Zarovky osvétleni trouby

Dolni téleso 1,0 kW

Horni téleso 1,2 kW

Pedici téleso 1,15 kW

Vétrak pravé trouby

Téleso trouby s vétrakem 2,5 kW

Télesa grilu 1,15 kW x 2

Doutnavky indikatord varné desky

Doutnavky indikatord ovladaciho panelu
Kontrolér chladiciho vétraku

Chladici vétrak

N<Xs<CH0OXTXTOUTVOZZIr X" IOTMMOO®

Schemat elektryczny

Pokazany na rysunku schemat jest dla podtgczenia urzadzenia do jednej
fazy - 230V 50Hz

Legenda

A Regulator lewego, podwéjnego pola grzejnego
Regulator tylnego, lewego pola grzejnego
Regulator przedniego, lewego pola grzejnego
Regulator tylnego, prawego pola grzejnego
Uziemienie

Regulator przedniego, prawego pola grzejnego
Regulator podgrzewacza

Zegar

Termostat lewego piekarnika

Termostat prawego piekarnika

Regulator energii grilla

Przewdd fazowy

Podgrzewacz

Przewdéd neutralny

Wiacznik oswietlenia piekarnika

Zaréwka

Grzatka 1.0kW

Grzatka 1.2kW

Grzatka przyrumieniania 1.15kW

Wentylator prawego piekarnika

Grzatka wentylatora 2.5kW

Grzatka grilla 1.15kW x2

Kontrolka ptyty

Kontrolka fazy

Kontrolka wentylatora chtodzgcego
Wentylator chtodzacy

N<Xs<CHOITOTVOZZIrX«"IOMMUO®

Kapcsolasi rajz

A rajzon feltlintetett kapcsolasok egyfazisuak. A névleges
teljesitmény 230 V/50 Hz.

A kapcsolasi rajz magyarazata

Sz¢él6, baloldali kettés aramkori f6z6lap energiaszabalyozd
Baloldali hatsé féz6lap energiaszabalyozé
Baloldali eltils6 fé6z6lap energiaszabalyozé
Jobboldali hatso f6z6lap energiaszabalyozo
Féldelés csatlakozd

Jobboldali ellilsé f6z6lap energiaszabalyozd
Jobboldali ételmelegitd / f6z6lap szabalyozé
Ora

Baloldali suité héfokszabalyozoja

Jobboldali siité héfokszabalyozoéja

Grill energiaszabalyozé

Huzal csatlakozas

Etelmelegit6 elem

Nullavezeték eloszto

Sutélampa kapcsolok

Sutéégdk

Alsé elem 1,0 kW

Fels6 elem 1,2 kW

Pirit6 elem 1,15 kW

Jobboldali sttéventillator

Ventillatoros sité eleme 2,5 kW

Grill elemek 1,15 kW x2

Fézblap jelzéneon

Kijelz6 indikator neonjai

Hitéventillator szabalyozo

Hdtbventillator
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Barevné kodovani Szinkod Kody koloréw
b -modra b - Kék b - Niebieski
br - hnéda br -Barna br - Brgzowy
or - oranzova or - Narancssarga or - Pomaranczowy
r -cervena r -Piros r - Czerwony
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w - bila w - Fehér w - Bialy
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Falcon is a business name of AGA FOODSERVICE GROUP

AGA FOODSERVICE GROUP

Clarence Street, Royal Leamington Spa,
Warwickshire, CV31 2AD, England.
Tel: +44 (0) 1926 457400 Fax: +44 (0) 1926 450526

E-mail: consumers @rangemaster.co.uk



