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1. Skor ako zacnete...

Vas sporak vam poskytne roky bezproblémového varenia,
ak ho instalujete a budete pouzivat spravne. Ak ste
doteraz indukény sporak nepouzivali, je dolezité, aby ste si
nasledujucu cast precitali obzvlast pozorne.

Bezpecnostné pokyny

Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace poufzitie.
PouzZivanie na iné Ucely moze skratit Zivotnost a obmedzit
zaruénu dobu vyrobku. Sporak NEMOZE byt pouzity na
vykurovanie kuchyne. Okrem straty zaru¢nej doby takéto
konanie méze sposobit prehriatie ovladacieho panelu.

Tento spotrebic je sporak kategorie Catll2H3+. Je od
vyroby nastaveny na zemny plyn (G20) pri 20 mbar. (Sada
na konvertovanie zo ZP na LPG je sucastou balenia.)

« Tento spotrebi¢ smie byt obsluhovany detmi od 8

rokov, osobami s obmedzenymi fyzickymi a mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti len pod
dohladom zodpovednej osoby, alebo ak dostali
inStrukcie potrebné na pouzitie tohto spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikdm.

+ Deti mladsie ako 8 rokov by sa mali vyhnut kontaktu so
spotrebi¢om, ak nie su pod neustalym dozorom. Deti sa
nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a Gdrzbu
spotrebi¢a mo6zu deti vykonavat len pod dozorom
zodpovednej osoby.

- Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace pouzitie.
PouzZivanie na iné ucely moze skratit Zivotnost a

obmedzit zaru¢nu dobu vyrobku.

Spotrebic a jeho Casti su pocas pouzivania horice. Hortcimi

zostavaju aj potom, ako ste prestali varit. Budte opatrni a
vyhybajte sa dotyku s horucimi telesami.

+ Dlhy proces varenia musi byt pravidelne kontrolovany,
kratky proces varenia musi byt kontrolovany neustale.

- Nebezpeclenstvo vzniku poziaru: Neodkladajte
Ziadne predmety na povrch sélajuci teplo.

« Neinstalujte sporak za dekorativne dvierka, aby ste
sa vyhli prehriatiu.

. Spotrebic a jeho ¢asti su pocas pouzivania horuce.
Horucimi zostavaju aj potom, ako ste prestali varit.
Nedovolte babatkdm, batolatdm a malym detom
zdrziavat sa v blizkosti sporaka. Ked pouzivate
spotrebic, nikdy nenoste volny alebo visiaci odev.

- Na Cistenie sporaka nepouzivajte parny Cistic.
- Nepouzivajte hlinikovu féliu na zakrytie rostov oblozeni
alebo stropu rary.

- NEPOUZIVAJTE aerosélové spreje v blizkosti sporaka, pokym
je zapnuty

Bezpecnost pri elektrickom pripojeni
Sporak musi inStalovat odborny plynar.

Servis sporaka ma byt vykonavany kvalifikovanym
servisnym technikom a mozu sa pouzit iba schvalené
nahradné suciastky.

Elektricka instalacia musi byt v silade s normou BS
7671. Kazda instalacia musi byt v stulade s instrukciami
uvedenymi v tomto manuali, pripadnymi lokalnymi
Statnymi nor-mami a nariadeniami miestnych
dodavatelov elektriny a plynu

Pred instalaciou alebo pouzivanim tohoto spotrebica si
precitajte pokyny.

« Tento spotrebic je tazky, budte opatrni pri jeho
premiestfiovani.

« Spordk méze byt umiestneny v kuchyni alebo jedalni, ale NIE
v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana alebo sprcha.

+ Tento spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Sporak NESMIE byt zapojeny do beZnej existujucej
siete.

+ Je normalne, ak ovlddaci panel varnej dosky pri prvom
nastavovani 2 sekundy blika. Nastavte hodiny, aby ste

sa uistili, ze rdra funguje (pozrite ¢ast Hodiny).

- Tento spotrebi¢ musi byt instalovany v sulade s
platnymi nariadeniami a v dobre vetranom priestore.

« Neodborna instaladcia moéze znehodnotit vasu zaruku a
mat pravne dosledky.

« Spotrebic neinstalujte na vyvysenej platforme.
¢i je spotrebic¢ nainstalovany bezpecne.

« Vziadnom pripade sa nesnazte hybat so sporakom,
pokym je zapojeny v elektrine.

+ Pred znovu zapojenim do elektrickej siete skontrolujte,




Bezpecnost pri plynovom pripojeni

« Tento spotrebic patri do triedy 2 podtrieda 1

« Tento spotrebic¢ sa dad zmenit na iny typ plynu.

« Pred instaldciou sa uistite, ¢i je spordk vhodny na typ plynu
a elektrického napatia vo vasej domdcnosti. Informacie
najdete na nalepke.

+ Nepouzivajte pouzité alebo neautorizované plynové
sudiastky.

- Sporak pred servisovanim odpojte od elektrického a
plynového privodu.

« Ked' opravujete alebo vymienate plynovu suciastku, pred

zacatim odpojte plynovy privod. Po dokonceni
skontrolujte, ¢i je spotrebic plynotesny.

- Uistite sa, Ze plynovy privod je otvoreny, spordk je
zapojeny do elektrickej siete a zapnuty.

« Je v zaujme vasej vlastnej bezpecnosti, aby plynovy
spotrebic instaloval kvalifikovany technik.

- Spotrebi¢ ktorého palivo je LPG nesmie byt nainstalovany
v miestnosti pod Uroviiou zeme, napriklad pivnica.

Sporak musi byt instalovany v stlade s:

e Vsetkymi platnymi Britskymi normami a zdsadami
konkrétne s normami BS 5440 Cast 2.

e Pre zemny plyn — BS 6172 a BS 6891

e Pre propan-butan - BS 5482-1 (ked'je spotrebic
indtalovany v pribytku na stdlom mieste)

e Bezpecnostnymi normami o instalacii a pouzivani
plynovych spotrebicov.

e Platnymi stavebnymi normami a normami o
elektrickom pripojeni.

Ak citite plyn

Nezapinajte ani nevypinajte elektrické spinace

- Nefajcite

« NepouZivajte Ziaden otvoreny plamen

« Plyn vypnite pri meradi alebo plynovom ventile
Otvorte dvere a oknd aby sa plyn vyvetral
Zabrante ludom vstupit do zamorenej obasti

.« Zavolajte vaSemu dodavatelovi plynu

Zvlastne pachy

Ak pouzivate sporak prvykréat, moze vypustat jemny zapach.
Toto by malo prestat po kratkom pouzivani.

Pred prvym pouZzitim sporaka sa uistite, Ze ste odstranili
vsetky obaly, potom na rozptylenie vyrobnych zadpachov
nechajte rdry zapnuté na 200° C pocas jednej hodiny.

Pred prvym pouzitim grilu by ste ho mali zapnut na 30
minut, zasunut panvicu na grilovanie Uplne dozadu a nechat
ju tam pocas celej doby s otvorenymi dvierkami.

Uistite sa, Zze miestnost je dobre vetrana vonkajsim
vzduchom, napr. otvorenymi oknami (pozrite ¢ast
Ventilacia). Ludia, ktori maju problémy s dychacimi cestami a
alergiami, by sa nemali pocas tejto doby nachadzat v
miestnosti.

Vetranie

UPOZORNENIE: Pouzivanie sporaka produkuje v miestnosti,
kde je instalovany, teplo a vihkost. Uistite sa, Ze vasa kuchyria
je dobre vetrana: ponechajte prirodzené vetracie otvory
otvorené alebo instalujte digestor, ktory odvadza vzduch
von. Ak mate zapnuté viaceré platne, alebo je sporak zapnuty
dlhsiu dobu, otvorte okno alebo zapnite odsavac vzduchu.

Udrzba
Doporucuje sa kazdorocny servis tohto sporaka.
Nepouzivajte varné nadoby, ktoré presahuju predny
panel sporaka.
Pokial' manudl neodporuca inak, pred celkovym ¢istenim
alebo Udrzbou najprv nechajte sporédk vychladnut a potom
ho odpojte od elektrického privodu.
Nepouzivajte klucky dvierok alebo ovladacie gombiky na
manévrovanie so sporakom.
NIKDY neobsluhujte sporak s vihkymi rukami.
Nepouzivajte utierku alebo iny hrubsi textil namiesto
rukavic. Ak sa dostane do kontaktu s horticim povrchom,
mobze zacat horiet. .
NepouZzivajte Ziadne ochranné kryty, fél ie a prikryvky na
varnu dosku. Su zdraviu nebezpeéné a mézu mat
negativny dopad na bezpecné pouzivanie horakov.
Nikdy nezohrievajte neotvorené nadoby s jedlom.
Vzniknuty pretlak moze zapricinit vybuch nadoby a
sposobit zranenie.
NEPOUZIVAJTE nestabilné panvice a rukovite panvic
umiestnite mimo okraja varnej dosky.

Nikdy nenechdvajte varnu plochu na vysokom
stupni bez dozoru. Vykypené jedlo mozZe zacat
dymit a mastné Ciastocky modzu vzplanut.
Pouzivajte hibkovy termometer na mast vidy, ked
mozZete, aby ste predisli prehriatiu za bod dymenia.




- Varenie s olejom alebo mastou bez dozoru moze byt
nebezpecné a mbze spdsobit poziar.

- NIKDY nenechavaijte fritovaci hrniec bez dozoru.

Olej vzdy zohrievajte pomaly a sledujte, ako sa zohrieva.
Panvicu na vyprazanie napliite olejom len do jednej
tretiny.

- Nikdy neskusajte hybat panvicou s hortcim olejom,
hlavne s hlbokymi fritézami. Pockajte, kym olej vychladne.
Ak naplnite panvicu prilis velkym mnoZstvom oleja, po
vloZeni jedla sa olej moze vyliat. Ak pri vyprazani \_

N
Obr. 1.1

pouzivate kombinaciu olejov alebo masti, pred zohriatim
ich spolu pomiesajte, aby sa rozpustili.

- Jedla na vyprazanie by mali obsahovat ¢o najmenej vody.
Namraza na zmrazenych alebo vihkost na cerstvych
jedlach méze spbsobit prskanie hortceho oleja nad
panvicou aj cez jej okraje. Ked' vyprazate pri vysokej alebo
stredne vysokej teplote, pozorne sledujte panvicu, pre
riziko vyliatia oleja alebo prehriatia jedla.r.

- Nepouzivajte vrch vetraka (otvor pozdi? zadnej ¢asti
sporaka) na ohrev tanierov, hrncov, susenie utierok alebo
zmakc¢ovanie masla.

- Nepouzivajte vodu na hasenie ohria z mastnoty.
Nikdy nedvihajte horiacu panvicu. Vypnite ovladace.
Zahaste horiaci povrch panvice Uplnym zakrytim
pomocou dobre tesniacej pokrievky alebo pekacom.
Ak je to mozné, pouzite viac-ucelovy suchy
chemicky alebo penovy hasiaci pristroj.

. Ucel tohto spordka sa nema menit. Tento spotrebi¢
sa nedd ovladat pomocou externého casovaca alebo

samostatnym dialkovym ovlada¢om.

+ Nikdy neskladujte horlavé materidly v Gloznom
priestore, v rure alebo v grilovacej komore. Mohli by
vybuchnut a poskodit vas majetok.

Starostlivost o ruru

¢ Vzdy sa uistite, Ze ovladace su v OFF pozicii (vypnuté) a
¢i je celd sklenend plocha pred Cistenim varného panela
chladna.

e Vzdy pouzivajte kuchynské rukavice ako ochranu
pred popalenim

e Pecenie jedla s vysokym obsahom vody méze po
otvoreni dvierok rury spdésobit popalenie parou. Pri
otvarani dvierok rury sa postavte do dostatoc¢nej
vzdialenosti a umoznite, aby sa akdkolvek para rozptylila
(obr. 1.1).

¢ Vnutorna strana dvierok je vyrobend z tvrdeného
skla. Pri isteni dvierok budte opatrni a snazte sa
skleneny panel neposkriabat.

¢ Nahodné poskodenie moze spdsobit prasklinu na
sklenenych dverach.

¢ Vetracie otvory nechajte priechodné.

e Pri ¢isteni sklenenych dvierok rdry, nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky. M6zu poskrabat ich povrch, a sklo sa méze
rozbit.




Uistite sa, ze rosty su zatla¢ené az k zadnej stene.

- Nepouzivajte alobal na prekrytie rostovrytie rostov,
izolacie a hornejisteny rury.

- Ked'je rira zapnutd, nenechévajte dvierka rary
otvorené dlhsie, nez je potrebné. Ovladacie gombiky
sa mozu prehriat

NepouZzivajte ¢asovac, ak je jedna z rur zohriata.

Nedavajte do rury teplé jedlo. Ak sa chystate pouzit
casovac.

Ak sa chystate pouzit ¢asovac. Nepouzivajte rdru, ak je
susedna rura tepla.

Ak je to mozné, pouzivajte suché kuchynskeé rukavice.
Pouzitie vlhkych rukavic méze viest pri kontakte s horticou
plochou k popaleniu parou.

Starostlivost o varny panel

* Nedovolte nikomu liezt po sporaku, stat na hom
alebo sa zavesit na jeho casti.

* Nepouzivajte povrch ako dosku na krajanie.

« Ak varny panel prave nepouzivate nenechavajte na nom
Ziadne domdce potreby, jedlo a horlavé materidly (napr.
utierky, panvice obsahujuce olej). Nekladte plasty,
alobal a plastové obaly na varny panel.

* Pred odstranenim varnej nddoby sa vzdy uistite, Ze
ovladace su v OFF pozicii (vypnuté).

* Vyhybajte sa ohrievanie prazdnych hrncov. TAkto mézete
znicit varny panel aj hrniec.

Starostlivost o vysuvaci gril

* Ked pouzivate gril, uistite sa, Ze pekac je pevne zasunuty
dozadu - na doraz. V opa¢nom pripade sa gombiky na

ovladacom paneli stand horucimi na dotyk.

* Nenechdvajte gril dlho zapnuty bez grilovacej panvice
vnutri. Méze sa stat, Ze gombiky ovladacieho panela budu
na dotyk hortce.

* Nikdy nezatvarajte dvierka grilu, ked' je gril zapnuty.

* Ked pouzivate gril, vonkajsie ¢asti grilu mézu byt horuce.
Nepustajte deti k sporaku.

Starostlivost o ohrevnu zénu

« Nikdy nepripravujte jedlo priamo na povrchu

« Nepouzivajte povrch ako dosku na krajanie.

« Ak varny panel prave nepouzivate nenechavajte na nom
ziadne domace potreby, jedlo a horlavé materidly (napr.
utierky, panvice obsahujuce olej).

- Nekladte plasty, alobal a plastové obaly na varny panel.
« Nenechdvajte ohrevnu zénu zapnutu, pokial ju
nepouzivate

+ Nepokladajte tazké predmety na varnu zénu.

Hoci je keramicky povrch pevny, spadnutie tazkého alebo
ostrého predmetu (napr. solni¢ky) moze spdsobit jeho
prasknutie (obr.1.2).

Ak najdete na povrchu panela prasklinu, okamzite
odpojte spotrebi¢ od napajania a zabezpecte jeho
opravu.

Hrnce na paneli vzdy nadvihnite (obr. 1.3). Postvanim
hrncov moézete sposobit skvrny a skrabance. Pred
odstranenim varnej nadoby sa vzdy uistite, Ze ovladace su v
OFF pozicii (vypnuté).

« Nekladte ni¢ medzi varny panel a dno panvice ( napr.
azbestové podlozky, alobal, stojan na wok a pod.)

. Nepokladajte kovové predmety ako noze, vidlicky, lyzicky
a pokrievky na povrch varného varného panelu. Méze sa
zohriat a popalit vas.

. Ucel tohto sporaka sa nema menit. Tento spotrebi¢ sa
nedd ovladat pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatnym dialkovym ovldda¢om.

* Vyhybajte sa ohrievaniu prazdnych hrncov. Takto mézete
znicit varny panel aj hrniec.

Iba urcité druhy sklenych, sklokeramickych, keramickych
alebo inych smaltovanych nadob su vhodné na ohrev na
varnom paneli; ostatné mozu pri nahlej zmene teploty

prasknut.

Starostlivost o chladiaci ventilator

Tento spotrebi¢ méze mat chladiaci ventilator. Za
normalnych okolnosti bude chladiaci ventilator
ochladzovat predny panel a ovlddacie gombiku, ked budu
rdra alebo gril zapnuté.

Starostlivost o sporak

Na vonkajsich okrajoch rdry sa mézu objavit konden-
zované kvapky vody. Pocas varenia je potrebné utierat
vlihké casti suchou handrou. Zabranite tak vzniku skvin a
vyblednutiu farby (obr. 1-5).




Cistenie

* Pred celkovym cistenim odpojte sporak od elektriny a nechajte
ho vychladnut.

* V zaujme hygieny a bezpecnosti je potrebné udrziavat spordk
vzdy cisty, pretoze ndnosy mastnoty a inych zvyskov jedal

mozu spdsobit poziar.

- Cistite len ¢asti uvedené v tejto prirucke.

» Odporucame keramicky povrch umyvat po kazdom pouziti.
Zabrénite tak vzniku Skrabancov a ndnosu Spiny. Pri vybere
Cistiaceho prostriedku by ste mali byt opatrni. Niektoré cistiace
prostriedky mozu v kontakte s hortcim povrchom produkovat
skodlivé vypary.

* Nikdy nepouzivajte rozpustadla farieb, uhli¢itan sodny,
Zieraviny, biologické prasky, bielidl3, ¢istiace prostriedky na
baze chléru, hrubé abraziva alebo sol.

* Nemiesajte rozli¢né cistiace prostriedky — mozu spolu
nebezpecne reagovat.

* Vsetky Casti sporaka sa moézu Cistit hordcou mydlovou vodou.

* Davajte viak pozor, aby do spotrebica nezatiekla Ziadna
zvy$na voda.

* Ak chcete odstranit a umyt casti grilu, uistite sa, Ze su studené,
alebo pouzite rukavice.

* Na cistenie grilu nepouzivajte abrazivne sprostriedky.
* NEUMYVAIJTE kolajnice v umyvacke na riad.
* NEUMYVAJTE horéaky v umyvacke na riad.

* Na cistenie povrchu nepouzivajte abrazivne prostriedky alebo
prostriedky obsahujuce lieh.

« NEPOUZIVAJTE drétenky, ¢istiace utierky uréené na umyvanie
rdr alebo akékolvek iné materialy, ktoré by mohli poskrabat

povrch.

* Nikdy neskladujte horlavé materidly v Uloznom priestore. To
znamena papier, plast alebo textil, napriklad kuchdrske knizky,
plastové domace potreby, utierky, ale aj horlavé tekutiny.

* Neskladujte v blizkosti spotrebica veci, ktoré by mohli
vybuchnut, ako napriklad spreje.

« NEPOUZIVAJTE drétenky, ¢istiace utierky uréené na umyvanie
rdr alebo akékolvek iné materialy, ktoré by mohli poskrabat

povrch.

* Ak pouzivate jeden z horakov, nepokusajte sa iny hordk
rozobrat alebo vycistit okolie iného horaka. Mohli by ste dostat
elektricky sok.




2. Casti sporaka

-~
Obr. 2.1
A
. A i (] u
B SOICECEQ
B =™ ] v B (L] d
C
E
D
F
\_
-
Obr.2.2 Sporak 110 dual fuel ( Obr. 2.1) ma nasledujtice casti:
A. Varny panel - 4 horaky a Wok horak
B. Ovladaci panel
C. Oddeleny gril alebo zasuvaci gril,
D. Tradi¢na rara (Kitchener, Professional+) alebo
multifunkéna rara (Classic Deluxe)
E. Teplovzdu$narara
F. Odkladacia zasuvka.
- Horaky

Oznacenie pri kazdom ovlddacom gombiku ukazuje ktory
horak gombik reguluje.

Kazdy horak ma Specidlne bezpeénostné zariadenie ktoré
odstavi privod plynu, ked plamen zhasne.

Ak stlacite gombik zapalovania (elektricku iskru), iskra
sa objavi pri kazdom horéaku - tento jav je normalny. Ak
pouzivate jeden z horakov, nepokusajte sa iny horak
rozobrat alebo vycistit okolie iného horaka. Mohli by ste
dostat elektricky sSok.

Zapélenie horédka: Zatla¢te gombik a otocte smerom k
symbolu vi&sieho plamenia (#), (obr.2-2).
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Poznamka: Pri modeli Classic Deluxe, jednoducho zatlacte a
otocte ovladaci gombik.

Zapalovanie by malo zaiskrit a zapalit plyn. Podrzte gombik
zatlac¢eny do vnutra po dobu 10 sekund. To umozni plynu
prejst do horéka.

Ak po pusteni ovladacieho gombika plamen zhasne znamend
to Ze ste gombik drzali prili$ kratko. Otocte gombikom do
vypnutej polohy a pockajte 1 minutu, potom sa pokuste este
raz. Tentokrat podrzte gombik zatlaceny o trochu dlhSie.

Otacanim ovladacieho gombika proti smeru hodinovych
ruciciek, nastavite pozadovnu intenzitu plamena (Obr. 2.3).

Ak sa stane, ze horak sa vypne ked'pustite gombik, otocte
gombikom do vypnutej polohy a pred dal$im zapalenim
pockajte jednu minutu.

Uistite sa, Ze plamene su v strede panvice. Pouzivanie
pokrievky pomoze zohriat obsah panvice rychlejsie (Obr. 2.4).

Ak pouzivate velké varné nadoby naraz, mali by byt od seba
dobre oddelené.

Nemali by ste pouzivat varné nadoby alebo kanvice s
dnom vypuklym smerom von alebo do vnutra (Obr. 2.5).

Neodporucame vam, pouzivat pomdcky na zmiernenie
ohrievania, ako su napriklad azbestové podlozky alebomriezky
(Obr. 2.6). M6zu mat dopad na vykon horaku a poskodit varnu
mriezku. Ich pouzitie zbytocne mrha palivom.

Vyhnite sa pouzivanie nestabilnych alebo zdeformovanych
varnych nadob, ktory sa mézu lahko prevrhnut. Tiez sa vyhnite
varnym nadobam s velmi malym priemerom dna, napriklad
nadoby na zohrievanie mlieka (Obr. 2.7).

Minimalny odporucany priemer varnej nadoby je 120 mm.
Maximalny odporucany priemer varnej nadoby je 260 mm.

Kuchynské nadoby ktorym sa prekryvaju hrany na varnej doske
nepouzivajte.

Horak na Wok

Horak na Wok je navrhnuty tak, aby rovnhomerne zohrieval
velku plochu. Je idedlny na velké varné nadoby a prudké
orestovanie( Obr. 2.8).

Zohriavanie malych varnych nadob je efektivnejsie na

vyssie spomenutych horakoch

Smaltovy povrch spordka a okolie hordkov by ste mali utriet
hned, ako ¢okolvek rozlejete. Rozliatu tekutinu sa snazte utriet
pokial je smaltovy povrch este teply.

Pozndmka: Hlinikové varné nddoby mézu zanechat kovové
stopy na varnej mriezke. Neovplyvni to trvacnost smaltovej
vrstvy a stopy mozete vycistit vhodnym Ccistiacim
prostriedkom na kovové skvrny.

Podstavec na Wok
(volitelné prislusenstvo pri modeloch Professional+ a Kitchener)

Podstavec na wok je navrhnuty tak aby do neho zapadol 35 cm
wok. Ak pouzivate iny typ woku, uistite sa, ze dobre sedi na
podstavci. Rd6zne typy wokov sa velmi lisia vo velkosti a tvare. Je
dolezité aby wok dosadol na varnu mriezku, ak je prilis maly
podstavec ho spravne nezaisti (Obr. 2.9).

Podstavec na wok je uréeny iba na hordk ha wok. Ked pokladte

podstavec, uistite sa, Zeje spravne umiestneny a ¢i je wok dobre
podopreny varnou mriezkou (Obr. 2.10).
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Platria na grilovanie je pocas pouzivania velmi horuca.
Nechajte ju vychladnut predtym ako ju uchopite.

Keramicka platna (classic Deluxe)

Keramicka platna, ktora sa nachadza na lavej strane horaka, ma dva
Ucely. Mézete ju vyuzit ako keramicku varnu dosku a varit na nej
zvycajnym spdsobom (Obr. 2.11) alebo ju moézZete pouzit na
ohrievanie dodanej grilovacej platne.

Kruh v zadnej ¢asti platne je urceny na varenie vo varnych
nadobdach.

V keramickej zéne sa nachadzaju dva vyhrievacie telesa, pomocou
ktorych mézete vyhriat celt plochu platne alebo iba polovicu. Ak
chcete vyhriat iba zadny okruh, otocte ovladacim gombikom proti
smeru hodinovych ruciciek (Obr. 2.12).

Neodnové svetlo nad ovladacim gombikom keramickej zény
zasvieti, ked zapnete keramicku zénu a zostane svietit az pokial
povrch zény nevychladne.

Velkd kanvicu na zohrievanie vody mozZete polozZit cez obidve Casti
keramickej platne. Ak chcete vyhriat celt plochu keramickej zény,
otocte ovladaci gombik v smere hodinovych ruciciek.

Davajte si pozor vzdy, ked'sa chcete dotknut povrchu, pretoze i po
vypnuti méze byt povrch teplejsi, ako predpokladate.
Pouzivajte iba nadoby vhodné pre keramické varné panely.

Odporu¢ame nadoby z antikorovej a smaltovanej ocele, pretoze
dnd hrncov a panvic z medi a hlinika zanechdvaju na paneli stopy,
ktoré sa tazko odstranuju.

Hrnce a panvice by mali mat hrubé, hladké a ploché dné (Obr.
2.13). Zabezpeci sa tym najvacsi prenos tepla z panela na nddobu,
o prispieva k rychlemu a energeticky ispornému vareniu. Nikdy
nepouzivajte woky so zagulatenymi dnami, ani s podstavcom.

Najvhodnejsie su nddoby, ktoré maju v studenom stave dna velmi
jemne vypuklé dovnutra. Ak priloZite pravitko krizom cez dno,
uvidite malu medzierku v strede (Obr. 2.14). When they heat up
the metal expands and lies flat on the cooking surface.

Uistite sa, ze dno nadoby je cisté a suché, aby ste predisli
pripalovaniu zvyskov na varny panel. Pomézete tym tiez predist
Skrabancom a usadeninam (ako napr. vodny kamen).

Pouzivajte vzdy nadoby s rovnakou velkostou (alebo o nie¢o
vacsie), ako je plocha oznacena na povrchu varného panela ( Obr.
2.15). Pouzivanim mensich nddob plytvate teplom a akakolvek
rozliata tekutina na platni prihori. PouZitie pokrievky urychli
varenie.

Hrnce na paneli vzdy nadvihnite. Posivanim hrncov mézete
sposobit skvrny a Skrabance. Skor ako vezmete hrnce z platne,
otocte ovladace do vypnutej polohy. Pri vareni na paneli mézete
vidiet, ze varna plocha, ktoru pouzivate, svieti a zhasina.
Zapricinuje to bezpecnostné zariadenie, ktoré obmedzuje teplotu
varného panela. Je to Uplne v poriadku, najma ked'varite pri
vysokych teplotach. Ak sa to v3ak stava casto pri pouziti urcitej
nadoby, znamena to, Ze nddoba nemusi byt vhodna - moze byt
prilis mala alebo nerovna pre keramicky panel.

Pre efektivnejsie ohrievanie pred pridanim jedla najprv predhrejte
nadobu na 10 minut.

Pouzivajte iba tepluvzdorné nadoby.




Platina na grilovanie
Classic Deluxe

Platha ( Obr. 2.16) je navrhnuta tak, aby bezpec¢ne zapadla na
vodiace trny nad keramickou vyhrievacou zénou (Obr. 2.17).
Nepouzivajte platriu nad hordkmi. Nebude tam pevne drzat a
navyse mozete poskodit nelepivy povrch platne.

V keramickej zéne sa nachadzaju dva vyhrievacie telesd pomocou
ktorych mézete vyhriat celt plochu platne alebo iba polovicu.

Ak chcete vyhriat celu plochu keramickej zény, otocte ovlddaci
gombik v smere hodinovych ruciciek (Obr. 2.18).

Ak chcete vyhriat iba zadny okruh, otocte ovladacim gombikom
proti smeru hodinovych ruciciek (Obr. 2.19).

Neoénové svetlo nad ovlddacim gombikom keramickej zény
zasvieti, ked' zapnete keramicku zénu a zostane svietit az pokial
povrch zény nevychladne.

Platna je navrhnutd tak, aby ste potraviny grilovali priamo na jej
povrchu. Nepokladajte na fiu ziadne varné nadoby. Platha na
grilovanie ma nelepivy povrch a kovové domace potreby jej
povrch poskodia. Pouzivajte drevené vyrobky alebo vyrobky s
tepluvzdorného plastu.

Platriu mézete pred pouzitim jemne potriet kuchynskym olejom.

Pred zaciatkom varenia nenahrievajte platfiu na grilovanie dlhsie
ako 5 minut. DIhsie predhrievanie ju méze poskodit

V pravom zadnom rohu platne je otvor (Obr. 2.20) takze
nadbytoc¢ny tuk mézete po dokonceni varenia vyliat. Budte
opatrni, platia moze byt velmi horuca.

Ak chcete platnu vycistit, nechajte ju po skonceni varenia najprv
vychladnut.

Professional + (volitelné pri modely Kitchener)

Platna je navrhnuta tak aby zapadla na varnd mriezku na lavej
strane spordka (obr. 2.21.) Potraviny grilujte priamo na jej
povrchu. Nepokladajte na fiu Ziadne varné nadoby. Platiia na
grilovanie ma nelepivy povrch a kovové domace potreby jej
povrch poskodia. Pouzivajte drevené vyrobky alebo vyrobky s
tepluvzdorného plastu.

Nepokladajte platiiu na varny panel krizom - nebude dobre
sediet a bude nestabilna (obr.2.22).

Nepokladajte platiiu na iné horaky. Nie je navrhnuta tak aby
sadla do inych vlysov na varnej doske.

Polozte platiu na varnt mriezku. Uistite sa, Ze je stabilna a
bezpeclne zaistena.

Platiiu mézete pred pouzitim jemne potriet kuchynskym olejom
(Obr. 2.23). Zapalte plynové hordky. Nastavte pozadovanu vysku
plamena.

Pred polozenim jedla, predhrejte platfiu na maximalne 5 minut.
Dlhsie predhrievanie ju méze poskodit. Otocenim ovladacich

Okolo platne vzdy vytvorte priestor pre tnik plynu
Nikdy neosadzujte 2 platne vedla seba ( obr. 2.24)

Platriu nechajte po skonceni varenia najprv vychladnut.
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Obr. 2.25

Kitchener

Obr. 2.26

Professional +

Obr. 2.27
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Vysuvny Gril

UPOZORNENIE: Toto zariadenie je ur¢ené na pripravu

pokrmov. Nepouzivajte ho na iné tcely (napriklad vyhrev
miestnosti).

Ked'pouzivate gril, vonkajsie ¢asti grilu mézu byt hortce.
Nepustajte deti k sporaku.

Otvorte dvierka a uchopenim rucky vytiahnite grilovaciu
panvicu (v zavislosti od modelu obr. 2.25, obr 2.26 alebo obr
2.27).

Gril ma dve vyhrevné telesd, ktoré umozruju bud vyhriatelu
plochu panvice, alebo iba pravu polovicu.

PoZadovanu teplotu nastavite oto¢enim ovladacieho gombika.
Na rozohriatie celého grilu treba otocit gombikom v smere
hodinovych ruciciek (Obr. 2.28).

Na rozohriatie pravej polovice otoc¢te gombik proti smeru
hodinovych ruciciek. Ne6nové kontrolné svetlo pri grile sa
zapne

Pre lepsi vysledok nechajte grilovaciu panvicu v grilovacej
komore a hrejte pozadovanu plochu grilu 2 minuty. Pocas
predhrievania grilu mozete poukladat jedlo na vyberatelny
grilovaci rost.

Nenechavajte gril dlho zapnuty bez grilovacej panvice
vnutri. Moze sa stat, Ze gombiky ovladacieho panela budu
na dotyk horuce.

Ak je gril predhriaty, vezmite grilovaciu panvicu a vlozte do nej
grilovaci rost s jedlom. Zasunte panvicu do grilovacej komory.
Uistite sa, Ze je dobre zasunutd dovnutra.

Pri modeloch Kitchener a Professional+ sa grilovaci rost méze
pretocit a ziskat tak dve grilovacie polohy (Obr. 2.29).

Pri modely Classic Deluxe sa grilovaci rost moze pretocit a
ziskat tak Styri grilovacie polohy. Rost mézZete otocit z predu
dozadu alebo prevrétit zhora nadol (obr.2.30)

Nenechavaijte grill dlho bez grillovacej panvice vo vnutri.

' Nikdy nezatvarajte dvierka grilu, ked'je gril zapnuty!
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Zasuvka na kysnutie cesta

Zasuvka na kysnutie cesta sa nachddza na pravej spodnej strane
sporaka (obr. 2.31). Vnutri zasuvky na kysnutie cesta su otvory
ktoré umoznuju teplému vzduchu z vyhrevnych telies prudit
do vnutra.

Teplota v zasuvke na kysnutie cesta je idedlna na kysnutie
vsetkych typov cesta. Sladké cesto, slané cesto, bezlepkové
cesto, kvaskové cesto, cesto s cerstvym ale aj susenym
drozdim ale aj cesto podla receptdra Rangemaster Good
Housekeeping Cookery.

Zasuvku predhrejte aby bola vyhriata a pripravena na vase
cesto.

Zasuvka sa ovlada pomocou stlacacieho gombiku (obr. 2-32).
Nie je nutné nastavovat teplotu. Teplota je pred-nastavna.

V zasuvke na kysnutie cesta je priestor pre:

« Plechy na pecenie - nie vacsie ako 340 mm x 340 mm.
Rohliky alebo zemle mézete nechat nakysnut na plechu a
potom vlozit priamo do predhriatej rary.

« Na nakysnutie cesta na dvoch plechov naraz pouzite
rost na vychladnutie alebo mriezku. Polozte ho na vrch
plechu. Pamatajte, ze cesto pocas kysnutia zvacsi svoj
objem. Preto ponechajte medzi plechmi priestor na
nakysnutie.

3 litre cesta

+ 3x0,9 kilovy plech
4 x 0,450 kilovy plech

Doba kysnutia zavisi na type a mnozstve cesta. Riadte sa
Podla receptu a cesto pocas kysnutia sledujte.

Ak chcete pouzit velky plech na pecenie podlozte rost na
dno zasuvky a na plech poloZte na rost. Tak umoznite, aby
teply vzduch pradil az k cestu.

Ak pripravujete vacsie mnozstvo kysnutého cesta, ktoré, ob-
sahuje viac ako 500 gramov muky, cesto rozdelte do dvoch
mis alebo nadob. To ulah¢i proces kvasenia.

Cesto pocas kvasenia kontrolujte. Cerstvé drozdie kvasi
velmi rychlo obzvlast ak ma prvu etapu kvasenia za sebou.
Prva faza poméha upiect nadychany bochnik chleba.

TIPY

Nieste si isty kapacitou vasich plechov?

« Pol kilova nadoba na kysnutie cesta udrzi 800 ml vody
« Kilova nadoba na kysnutie cesta udrzi 1,5 | vody

- Cesto prekryte kuchynskou féliou natretou olejom, budte
opatrni féliu prilis tesno aby nebranila cestu rast.

Zasuvku na kysnutie cesta mozete vyuzit aj ako odkladaci
priestor. Po pouziti zasuvky ju najprv vypnite a nechajte ju
vychladnut predtym ako do nej vlozite veci ktoré chcete
uskladnit.

Poznamka: Zasuvka na kysnutie cesta nie je ur¢end na
ohrievanie riadu

Obr. 2.31
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Zasuvku na kysnutie cesta umyvajte teplou jarovou vodou,
a makkou handri¢kou. Oplachnite a vytrite do sucha.

Zasuvka na kysnutie cesta je idedlna na tschovu plechov,

pekéacov a iny domécich potrieb.

Vnutro moze byt velmi horuce. Neukladajte do neho ziadne
doméce potreby ktoré by sa mohli roztopit alebo vzblknut.

A Nikdy neskladujte horlavé materialy v tiloznom
priestore. To znamena papier, plast alebo textil,
napriklad kucharske knizky, plastové domace

potreby, utierky, ale aj horlavé tekutiny.

A Neskladujte v blizkosti spotrebica veci, ktoré by

mohli vybuchnut, ako napriklad spreje.

A Horlavé materialy by mohli vybuchnut a poskodit

vas majetok.
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Teplovzdusna rura
N J
Funkcia Pouzitie

Rychle predhriatie

Pre rychle predhriatie rary

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie malych kiskov
potravin bez tepla

Teplovzdusna rura

Idedlna na pecenie, teplorovhomerne
rozlozenépo celej ploche

Teplovzdusny grill

Grilovanie mésa a rybso zatvorenymi
dvierkami

Rura s podporou
ventilatora

Funkcia vhodna na opekanie a pecenie

Konvenc¢na rara

Funkcia vhodnd na opekanie a pecenie
v spodnych ¢astiach rary

Zapekacie teleso

Na vytvorenie zlatistej a chrumkavej horne
vrstvyna jedlach posypanych syrom

Spodny ohrev

Na vytvorenie chrumkavej spodnej vrstvy
pri jedlach ako pizza, mucniky a koléce

Tabulka 2.1

Ruary

Hodiny musia byt nastavené na denny cas este predtym, ako
multifunkéna riura zaéne pracovat. Pozrite si ¢ast Hodiny, kde
ndjdete pokyny na nastavenie denného casu.

Vyrazy ,lavostrannd” a ,pravostrannd” rira pouzivame z pohladu na
prednu stranu spotrebica.

Model Classic Deluxe: Lavostranna rura je programovatelna
multifunkc¢na rara (obr.2.33).

Pravostranna rura je teplovzdusna rira (obr. 2.35)

Modely Kitchener a Professional+: Lavostrannd rura je konvencna
rdra (obr.2.34).

Pravostranna rura je programovatelna teplovzdusna rdra
(obr.2.35).

Konvencna rara

Multifunk¢nd rira ma dve vyhrevné telesa
- jedno je viditelné na vrchu rdry a druhé pod jej dnom.

UPOZORNENIE: Pri vkladani alebo vyberani veci z rdry budte
opatrni a vyhnitesa dotyku horného telesa a deflektora telesa.

Niektoré potraviny sa na vrichnom roste upecu a zapecu rychlejsie
ako na spodnom roste, preto odporucame takéto jedlo umiestnit na
spodny rost, lebo teplo navrchu riry je vacsie ako zospodu. Je
mozné Ze bude potrebné znizit teplotu.

Podobné druhy jedal bude potrebné pri peceni poprehadzovat,
aby boli rovhomerne upecené.

Teplovzdusna rura

Ventildtor v teplovzdusnej rdre neustale pohana horuci vzduch, ¢o
znamena este rychlejsie a rovnomernejsie pecenie. Odporucané
teploty pecenia v teplovzdusdnej rare su vieobecne nizsie ako v rdre

bez ventilatora.

UPOZORNENIE: Rozne spordky sa od seba lisia. Nastavenie teploty
na vasom novom sporaku sa moze odlisovat od nastavenia na
vasom predoslom spordaku.

Multifunkéna rara

Multifunkené rdry maju ventilator a dve vyhrevné telesa

- jedno je viditelné na vrchu rdry a druhé pod jej dnom. Pri vkladani
alebo vyberani veci z rdry budte opatrni a vyhnite sa dotyku
horného telesa a deflektora telesa.

Multifunkc¢na rdra ma tri hlavné funkcie: pec¢enie pomocou
teplovzdusnej rary, riry s pomocou ventilatora a konvenénej
rury. Tieto funkcie s vhodné na vatsinu jedal.

Zapekacie teleso a spodny ohrev sa mozu pouzit v
poslednychfazach procesu pecenia na prispdsobenie vysledku
podla vasich poziadaviek.

Na bezpecéné rozmrazenie malych zmrazenych potravin mézete
vyuzit funkcie ako teplovzdusny gril alebo rozmrazovanie.

Tabulka 2.1 ponuka prehlad funkcii.
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Multifunk&né rdry maju r6zne moznosti vyzitia.
Odporucame, aby ste boli opatrni a oboznadmili sa s kazdou
funkciou. Majte na pamati, Ze v3etky funkcie sa nedaju vyuzit
na vietky typy potravin a jedal.

Pamatajte: R6zne spordky sa od seba lisia. Nastavenie teploty
na vasom novom sporaku sa moze odlisovat od nastavenia na
vasom predoslom sporaku.

Funkcie multifunkénej rary

Rychle predhriatie (iba model Classic Deluxe)

R

vyhrievacieho telesa. Teplovzdudné rury sa rozohreju rychlo,
ale funkcia rychleho predhriatia tento proces urychluje este
viac a umozni vam zacat varit skor.

Funkcia rychleho predhriatia umoznuje predhriat raru
ovela rychlejsie ako je bezné. Rura sa predhreje
rychlejSie pomocou ventilatora a tepla horného

Ak chcete zapnut funkciu rychleho predhriatia, otocte
ovlddaci gombik k symbolu R a nastavte poZzadovanu teplotu.
Svetlo na kontrolnom paneli hned'vedla ovladacieho gombika
sa zapne. Ked'rura dosiahne pozadovanu teplotu, horné
vyhrievacie teleso sa vypne.Teplota je udrziavand
teplovzdusnou rurou a ventilatorom.

Ak sa rozhodnete umiestnit jedlo dovnutra riry pocas
zapnutej funkcie rychleho predhriatia, uistite sa, Ze jedlo nie je
umiestnené prilis blizko k vrchnej ¢asti rary.

Teplovzdusna rara

®

Teplovzdusné pecenie je zvlast vhodné na pecenie na
niekolkych rostoch naraz. V porovnani' s predchadzajicim
sp6sobom pecenia podla receptov v beznej rure je potrebné
znizit teplotu priblizne o 10° C.

Tato funkcia ovlada ventilator a okolité vyhrievacie
teleso. V celej rure je rovnomerné teplo, ¢o umoznuje
rychlo upiect velké mnozstva jedla.

Ak si prajete predhriat rdru, pred vlozenim jedla pockajte,
pokym kontrolka zhasne.

Teplovzdusné grilovanie

vwwvv| Tato funkcia ovlada ventilator, pokym je vrchné
teleso zapnuté. Vyvija rovnomernejsie, menej
prudké teplo ako bezny gril. Panvica je navrhnuta tak,
aby umoznila vzduchu cirkulovat. Tento sp6sob grilovania

je idedlny pre hrubé kusy masa alebo ryby, kedZe cirkulujuci
vzduch znizuje prudkost tepla z grilu. Na dosiahnutie lepsieho
vysledku poloZte jedlo na rost v plechu, ktory by mal byt mensi
ako bezna grilova panvica.

Dvierka rury maju byt pocas doby grilovania zatvorenég, ¢im
Setrite energiu.Tento spdsob grilovania nevyzaduje tolko
pozorovania

a otacania jedla ako bezné grilovanie. Pred pecenim zapnite
funkciu predhrievania.

Na dosiahnutie najlepsieho vysledku vam odportuc¢ame
panvicu na grilovanie neklast na najvyssi rost.

Rura s podporou ventilatora

=) Tato funkcia ovlada ventilator, ktory pohana

-
>k vzduch vyhrievany telesami na vrchu a spodku
G

=) rury. Vdaka kombinacii teplovzdu$ného a bezného

pecenia (vrchny a spodny ohrev) je tato funkcia idedlna na
pecenie jedla, ktoré potrebuje Uplné prepecenie, ako napr.
velké kusy masa. Pri tejto funkcii je tiez mozné piect naraz na
dvoch rostoch, hoci pocas doby pecenia bude potrebné
vymenit ich polohu, pretoZe teplo zhora jej intenzivnejsie ako
teplo zdola. Toto je rychly a najintenzivnejsi spdsob pecenia;
davajte pozor na pecené jedlo, pokym neziskate potrebné
skusenosti s vyuzivanim tejto funkcie.

Konvencna rura (horny a spodny ohrev)

Tato funkcia kombinuje ohrev z vrchného
a spodného telesa. Je zvlast vhodna na opekanie
a pecenie zakuskov, kolacov a keksikov.

Niektoré potraviny sa na vichnom roste upecu a zapecu
rychlejsie ako na spodnom roste, preto odporu¢ame takéto
jedlo umiestnit na spodny rost, lebo teplo navrchu rary je
vacsie ako zospodu. Podobné kusy bude potrebné pri peceni
poprehadzovat, aby boli rovhomerne upecené. To znamena,
ze jedla, ktoré vyzaduju rozli¢né teploty, sa mozu piect
spolu, vyuzivanim chladnejsej zény v dolnej polovici rdry

a teplejsieho priestoru navrchu.

Zapekacie teleso

Tato funkcia pouziva iba vrchné teleso rury. Je
vhodnana zapekanie alebo dokoncovanie
cestovinovych jedal, zeleniny v oméckach, zemiakov

s masom a lasagni, jedal na zapecenie, ktoré su hortce
uz pred zapnutim horného telesa.

Spodny ohrev

Tato funkcia pouziva iba spodné teleso. Tymto
sp6ésobom upeciete dochrumkava spodok vasej
pizze, kolaca quiche alebo dokoncite pecenie

muc¢nikov na nizSom roste. Mierny ohrev je tiez vhodny na
pomalé pecenie v hrnci v strede rdry alebo na ohrev tanierov.

Zapekanie a spodny ohrev su uzito¢né pridavné funkcie
vasej rury, ktoré vam davaju flexibilitu pri dokonalom
dokonc¢ovani jedal.

Rozmrazovanie
* Tato funkcia ovladg ventilator, ktory rozprudi
60 iba chladny vzduch. Nepouziva Ziadne teplo.

Funkcia umoznuje rozmrazit malé kusy jedla ako
zakusky, krémové kolace a kusky masa, ryb a mucnikov.
Rozmrazovanie tymto spésobom urychli proces a chrani jedlo
od hmyzu. Kasky maésa, ryb a mucnikov sa maju umiestnit na
stojan nad pekacom, ktory zachytéava kvapky. Po rozmrazovani
umyte stojan a pekac.

Rozmrazovanie robte so zatvorenymi dvierkami na rdre. Tymto
spésobom nerozmrazujte velké kusy, ako napr. celé kurcaté a
rostenku. Rozmrazovanie takychto kusov potravin odporu¢ame
spravit v chladnicke.

Rozmrazovanie nerobte v teplej rire, a tiez nie v pripade, ak je
susednd rdra zapnutg, alebo je este tepla.

Zabezpecte, aby mliec¢ne vyrobky, mdso boli pred pecenim
celkom rozmrazené.
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Ovladanie rur

Konvencna a teplovzdusna rura

Ventilator v teplovzdusnej rure neustale pohana horuci
vzduch, ¢o znamend este rychlejsie pecenie.

Odporucané teploty pecenia v teplovzdusnej rdre su
vseobecne niZsie ako v rire bez ventilatora.

Otocte ovlddaci gombik riry na pozadovanu teplotu (Obr.
2.36).

Kontrolka rdry bude svietit, pokym rura nedosiahne zvolenu
teplotu. (Obr. 2.37). Pocas pecenia bude striedavo svietit a
zhasinat.

Ovladanie multifunkcnej rary

Multifunkéna rdra ma dva ovladace, ovladac¢ nastavenia
funkcie a ovladac nastavenia teploty (Obr. 2.38).

Otocte ovldada¢om nastavenia funkcie na funkciu pecenie.
(obr 2.39) zndzorruje nastavenie na bezné pecenie.

Otocte ovladaci gombik rary na pozadovanu teplotu (Obr.
2.36).

Kontrolka rdry bude svietit, pokym rura nedosiahne zvolenu
teplotu. (Obr. 2.37). Pocas pecenia bude striedavo svietit a
zhasinat.

Poznamka: Majte na pamdti, Ze vsetky sporaky sa lisia, takze
teplota vo vasom spordku sa moze lisit od vasich predoslych
sporakov.
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Prislusenstvo

Mriezka - Lavostranna rura

Mriezky (Obr. 2.40) sa daju lahko odstranit a znova
namontovat.

Potiahnite mriezku dopredu az pokial sa nezastavi na zarazkach
na stranéach rary (Obr. 2.41).

Nadvihnite predok rostu tak, aby jeho zadna ¢ast presla pod
zarazku a potom ho vytiahnite smerom dopredu (Obr. 2.42).

Rost zasuniete spat tak, ze ho vyrovnate s drazkami na stenach
rdry a potlacite dozadu, az kym koniec rostu nebude na doraz.
Nadvihnite prednu cast, aby sa koniec rostu uvolnil na
zarazkach, potom spustite jeho prednu ¢ast, aby sa vyrovnal a
zatlacte ho Uplne dozadu (Obr. 2.43).

Drziak pekaca (Lavostranna rara)
Drziak pekaca (Obr. 2.44) sa zmesti iba do lavostrannej rury.

Pecenie s drziakom na pekdc je velmi jednoduché, pretoze ku
grilu sa da pristupit hned, ako otvorite dvierka.

Maximalna hmotnost, ktori mézete polozit na drziak pekaca, je
5,5 kg (12 Ib). Drziak pekéca by sa mal pouzivat iba s dodanym
plechom na pecenie, ktory je Specidlne navrhnuty tak, aby
zapadol do drziaka. Akakolvek ind nddoba by mohla byt
nestabilna.

Drziak pekaca moze mat dve polohy. Je nutné, aby ste jeden z
rostov rury vybrali a druhy dali do takej vysky, aby sa drziak
pekaca zmestil do rary.

Ak je drziak pekéca v najvyssej polohe, na spodnom roste v
spodnej Casti riry mozete piect iné jedla.

Ak pouzivate drziak pekdca v najnizSej polohe, iné jedld mozete
piect v spodnej Casti rary alebo na roste umiestnenom v hornej
polohe.

Ak chcete osadit drziak pekaca, umiestnite jednu cast na drziak
na dvierkach (Obr. 2.45).

Potom zaklapnite druhu stranu do druhého drziaka (Obr. 2.46).

Osvetlenie rary
Stlacte prislusné tlacidlo na zapnutie osvetlenia rary (Obr. 2.47).

Ak sa svetlo v rdre nezapne, skor ako za¢nete vymienat Ziarovku,
vypnite elektrické napajanie. Podrobné informéacie o vymene
ziarovky osvetlenia rdry najdete v ¢asti Odstranovanie poruch.
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3. Hodiny s dvoma ovladacimi gombikmi
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Hodiny musia byt nastavené na presny cas este
predtym ako rura zac¢ne pracovat.

Nastavenie presného casu
1. Kedsporak zapnete prvykrat, displej zacne blikat.

2. Pre nastavenie Casu otocte gombik (A) na symbol hodin
(C) a spat do pozicie manual (D). Ked bodka v strede
hodin zac¢ne blikat, mézete nastavit ¢as. Otocte druhym
nastavovacim gombikom (B) doprava alebo dolava
podla toho, aky je aktualny cas. (obr. 3.1).

3. Ponastaveni ¢asu pockajte, kym bodka v strede hodin
prestane blikat.

Nastavenie casovaca

Funkcia ¢asovaca (E) ponuka moznost nastavit dobu
uplynutia v mindtach. Po uplynuti nastavenej doby zapipa
alarm.

1. Otocte gombik (A) do pozicie €asovaca (E) — gombik by
mal zacvaknut (obr. 3.2).

2. Otocte druhym nastavovacim gombikom (B) a nastavte
pozadovany ¢as. Minimum je 1 mintta (obr. 3.3).

3.  Akchcete mat prehlad o presnom ¢ase, vratte gombik
(A) do pozicie manual (D). Na displeji sa zobrazi presny
¢as a symbol zvonéeka.

Vypnutie alarmu ¢asovaca

Po uplynuti nastavenej doby zapipa alarm.
Existuju dva spdsoby ako vypnut alarm.

1. Otocte nastavovacim gomikom (B) v smere alebo v
proti smere hodinovych ruciciek(obr. 3.4).

2. Otocte gombik (A) do pozicie (C) alebo (E) a potom
spat na poziciu (D) (obr. 3.4).

POZNAMKA:

Ak alarm manualne nevypnete, vypne sa sam priblizne
po dvoch minutach.

Ak je ¢asovac aktivovany, hodiny na displeji sa
nestlmia v dobe od 22:00 do 06:00.
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Nastavenie ukonéenia pecenia na
pozadovanu hodinu

Nastavili ste poZzadovanu teplotu a funkciu a chceli by ste, aby
sa rury automaticky vypli v poZzadovany ¢as.

(

Zapiste si aktudlny cas, aby ste nezabudli.

DobraRada J

Otocte gombikom (A) do pozicie (G). Na displeji sa
objavi napis ‘AUTO’ (obr. 3.5).

Otocte nastavovacim gombikom (B) podla poZadovane;j
doby pecenia. Na displeji sa objavi aktudlny ¢as plus c¢as
doby pecenia, ktory ste nastavili (obr. 3.6).

Otocte gombikom (A) do pozicie Auto (H). Na displeji sa
zobrazi aktudlny ¢as, symbol doby pecenia (vriaci hrniec)
a napis ‘AUTO’ (obr. 3.7).

Po uplynuti nastavenej doby pecenia zapipa alarm a rara
sa vypne. Symbol doby pecenia (vriaci hrniec) zmizne a
napis AUTO bude blikat (obr. 3.8).

Ked sa vratite domov, otocte gombik (A) do pozicie
manual (D). Takto sa vratite do manualneho rezimu
(obr. 3.8).

Dobra Rada

Zostéavajlci ¢as si mozete pozriet ak otocite (A) z pozicie
Auto (H) do pozicie (G) a spat do pozicie Auto (H).
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Automatické zapnutie a vypnutie rary
pomocou ¢asovaca.

Casovac¢ vdam umoznuje nastavit automatické zapnutie a
vypnutie pecenia kombinaciou funkcii ,doba pecenia“ a ,¢as
ukoncenia”. Takato funkcia vdm ddva moznost upiect jedlo aj
ked'nie ste doma. Zaciatok ¢asu pecenia sa neda nastavit.

1.  Otocte gombik (A) do pozicie (F). Otocte nastavovaci
gombik (B) a nastavte taku dobu pecenia, aku
potrebujete (obr. 3.9).

2. Otocte gombik (A) do pozicie (G) (obr. 3.10). Na displeji
sa objavi aktualny c¢as plus ¢as doby pecenia, ktory ste
nastavili.

3. Koniec doby pecenia nastavite tak, Ze otacate
nastavovacim gombikom (B) podla vami poZzadovaného
¢asu (obr. 3.11).

4. Nastavte poZzadovanu teplotu a funkciu.

Otocte gombik (A) do pozicie Auto (H) (obr. 3.12). Ked'
sa na displeji zobrazi aktudlny ¢as a napis ‘AUTO’ rura je
nastavena a automaticky sa zapne a vypne.

6. Ked'sarura zapne, na displeji sa zobrazi symbol pecenia
(vriaci hrniec). Po uplynuti nastavenej doby pecenia
zapipa alarm a multifunkcnd rdra sa vypne. Symbol doby
pecenia (vriaci hrniec) zmizne a ndpis AUTO bude blikat.
(obr. 3.13).

7.  Po uplynuti nastavenej doby pecenia zapipa alarm.
Existuju dva spdsoby ako alarm vypnut, pozri Vypnutie
alarmu casovaca na str. 16.

« Doba pecenia je doba, pocas ktorej chcete aby rura
piekla.

« Cas ukonéenia je presny ¢as kedy chcete aby rara
prestala piect.

Prepnutie do manualneho rezimu

Na zrusenie akéhokolvek automatického nastavenia otocte
gombikom (A) do pozicie manual (D) a gombik pustite
(obr. 3.14).

Poznamka: Tento krok vynuluje vsetky automatické
nastavenia okrem ¢asovaca.

Nastavenie hlasitosti alarmu
Hlasitost pipania sa da nastavit na tri rézne Urovne.

Otocte gombik (A) do pozicie (C). Otacajte nastavovacim
gombikom (B), pokym sa na displeji neobjavia pali¢ky
symbolizujuce hlasitost (obr. 3.15).

Na nastavenie Urovne hlasitosti otacajte nastavovacim
gombikom (B) v smere alebo protismere hodinovych
rucic¢iek (obr. 3.16). Takto nastavite Uroven hlasitosti ktora
je vam prijemna.




4. Hodiny s troma ovladacimi gombikmi

Pouzivanie hodin

Na automatické zapnutie a vypnutie programovatelnych
rdr mozete pouzivat hodiny. Hodiny musia byt nastavené
na presny cas este predtym ako rura zacne pracovat.
Poznamka: Najprv nastavte hodiny az potom pozadovanu
teplotu.

Ruru méze byt zapnutd, ked sa na displeji zobrazuje symbol
doby pecenia .

Nastavenie hodin

1. Hodiny s displejom st zobrazené na obrézku (obr. 4.1).
Ked sporak zapnete prvykrat, na displeji za¢ne blikat

symbol (30.00). Presny &as sa zacina odratavat 0d(00.00).

2. Nanastavenie hodin naraz stla¢te gombiky [+] a [ -]
bodka v strede hodin zablikd na 5 sekund. Po ukon¢eni
procesu nastavenia prestane blikat. Ked bodka v strede
hodin zac¢ne blikat, m6Zete pomocou gombikou [+]
alebo [-] nastavit aktudlny cas.

DOLEZITE: Rura nebude fungovat pokial hodiny
nenastavite.

Vyber programu - Nastavenie ¢asovaca

Funkcia ¢asovaéa [2] pontka moznost nastavit
odrétavanie uplynutej doby (od 00:01 do 23:59). Po uplynuti
nastavenej doby zapipa alarm

1. Jedenkrat stlacte gombik [M] (obr. 4.2). Na displeji
zablikd symbol zvonceka [ ]. Pomocou gombika [+]
zadajte dizku pozadovanej doby od 00:01 do 23:59.
(obr. 4.3). Odratavanie sa automaticky za¢ne a symbol
zvonceka [ 1\ ] sa zobrazi na displeji.

2.  Pouplynuti nastavenej doby zapipa alarm.

3.  Akchcete pipanie zrusit, stlacte ktorykolvek gombik.

Vynulovanie ¢asovaca

Pre vynulovanie ¢asovaca, stlacenim gombika [M] najprv
zvolte rezim Casovaca. Potom naraz stlacte gombiky [+] a
[-].

» Doba pecenia je doba, pocas ktorej chcete aby rdra
piekla ( symbol dur)

« Cas ukoncenia je presny ¢as kedy chcete aby rura
prestala piect (symbol End) .

Nastavenie automatického zastavenia rary v konkrétnom
case
1.  Stlacte 3-krdt gombik [M], az pokial na displeji

nebude blikat napis ‘End’ ( obr. 4.4).

2. Pomocou gombikov [+] alebo [-] zvolte ¢as
ukoncenia pecenia. Na displeji sa zobrazi aktualny
¢as, napis AUTO a symbol pec¢enia [ 8] (obr. 4.5)
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3. Keduplynie doba pecenia, ozve sa pipanie a rira sa
vypne. Na displeji zablikd napis [AUTO] (obr. 4.6).

4, Ak chcete pipanie zrusit, stlacte ktorykolvek gombik a
vratte sa do manualneho rezimu. Ak alarm nevypnete,
po 7 minutach sa automaticky vypne sam.

Automatické vypnutie a zapnutie riry

Kombinaciou funkcii ,doba pecenia” a ,¢as ukoncenia “
mdzete nastavit automatické zapnutie a vypnutie pecenia.

Zaciatok Casu pecenia sa nedd nastavit. Nastavi sa
automaticky nastavenim doby pecenia a presnym ¢asom,
kedy ma rura prestat piect.

1. Stlacte a podrzte gombik [M] pokial sa na obrazovke
nezobrazi blikajuci napis dur (obr. 4.7). Potom
stlacajte gombik [+] (alebo gombik [-]), pokym sa
nezobrazi vami pozadovana dizka pecenia.

2, Nasledne stlacte a podrzte gombik [M] pokial sa na
obrazovke nezobrazi blikajuci napis ‘End’ ( obr. 4.8).
Koniec doby pecenia nastavte stlacanim gombikov
[+] alebo [-]. Aktudlny cas sa zobrazi vedla napisu
‘AUTO’ ( obr. 4.9).

.Nastavte pozadovanu teplotu rury.

4, Pocas 'doby pecenia' bude na displeji svietit symbol
pecenia [&Y].

5. Ked uplynie doba pecenia, ozve sa pipanie. Ak chcete
pipanie zrusit, stlacte ktorykolvek gombik a vrétte sa

do manualneho rezimu. Ak alarm nevypnete, po 7
minutach sa automaticky vypne sam.

Chcete prepnit na manualne pecenie, ale na displeji sa
zobrazuje napis AUTO

Ak sa chcete vratit z automatického nastavenia do
manualneho rezimu, stlacte naraz gombik [+] a gombik [-].
Nastavenie hlasitosti alarmu

Hlasitost pipania sa da nastavit na tri rézne Urovne.

1.  Stla¢te naraz gombik [+] a [-] ,ndsledne, stlacte
gombik [M]. Na obrazovke sa zobrazi ‘ton1,2 alebo
3’ (obr. 4.10).

2. Prevybratie Urovne stla¢te gombik [-] (obr. 4.11).
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5. Hodiny so Siestimi ovladacimi gombikmi

Pouzivanie hodin 4
Obr. 5.1
Na automatické zapnutie a vypnutie rir mozete pouzivat hodiny

(obr. 5.1). Hodiny musia byt nastavené na presny cas este
predtym ako rura zacne pracovat. AT M — +

Tabulka 5.1 vysvetluje symboly zobrazené na digitdlnom
displeji. (T> CT) CT) CT) CP CP

A B C D E F

) . . . Y . , A - casova¢, B-doba pecenia C - cas ukoncenia pecenia D -
Ked' sa hodiny zapnu prvykrat alebo po dlhom vypadku pridu, manualny rezim E & F - gombiky nastavenia casu

na displeji za¢nu striedavo blikat symboly [0.00] a [AUTO]. N\ J

Pocas nastavovania presného casu bude bodka v strede blikat.
Po ukonceni procesu nastavenia prestane blikat a na displeji sa

Nastavenie presného c¢asu

Symbol Funkcia Poznamky

objavi symbol [+4].
[D] Casovact je aktivovany

Presny ¢as mozete nastavit dvoma spdsobmi:
Ak nie je zobrazeny symbol [TT],
« Stlacte a podrzte gombik [ (). Potom stlacte gombik bud :

[+] alebo [-] na zvy3enie alebo znizenie ¢asoveho ‘

udaju (obr. 5.2). Ak podrzite gombiky [+] alebo [-]
dlhSie ako 2 sekundy ¢asovy udaj sa bude menit
rychlejsie. Pri pozadovanom ¢asovom udaji gombik

skoncil program a rury su necinné
[D] Rury mozete nastavit  |alebo

rdry su ovladané automatickym

programom ktory sa nezacal

uvolnite.
. Naraz stla¢te gombik a [=] (obr. 5.3). Potom RUry st ovladané
stlacte gomb%y [+] aKebo [-] pokym sa na displeji pogautomatick}',m
zobrazi pozadovany cas. [AUTO] alebo automatickym
X . L. . } rezimom.
Nezabudnite, Ze rezim je 24-hodinovy. — — .
[P] Samodistiaci (pyrolyticky)| Vas spordk nemusi mat pyroliticku

Ak potrebujete hodiny alebo spordk resetovat, sporak rezim je aktivovany funkdu.

vypnite, pockajte niekolko minut a znovu zapnite.

Pocas nastavovania
[bOd ka] presného casu blika

Automatické prepinanie

Ak nie je nastaveny Ziaden automaticky program, ¢asovac nie Tabulka 5.1
je aktivovany, hodiny na displeji sa automaticky stimia medzi N ™
22:00 a 06:00. Obr. 5.2 Obr.5.3

Stlacte a podrzte gombik [Q] (obr. 5.4), a potom drzte
stlateny gombik [+] alebo [-] pokym sa na displeji 0o M — N Mm —

neukdaze pozadovana doba pecenia (obr. 5.5)

" OOO@@@VO©©@OO
Stla¢enim gombika [Q] mozete skontrolovat zostavajuci Cas.

Pipanie, ktoré sa ozve o uplynuti ¢asu, moézete zrusit
stla¢enim ktoréhokolvek gombika. Obl’ 5.4 Obr. 5. 5

Ak chcete vynulovat ¢asovag, stlacte naraz gombiky [+] a [-].

Poznamka: Toto vynuluje vietky nastavené automatické

programy. n _ N _
« Doba pecenia je doba, pocas ktorej chcete aby rura A=Al + A=Al

piekla 00000 <\OOOO
« Cas ukoncenia je presny ¢as kedy chcete aby rura \@ J f\/

prestala piect s ~
Obr. 5.6

Nastavenie doby pecenia

Stlacte a podrzte gombik [+4] zaroven drzte stlaceny
gombik [+] alebo [-] (obr. 5.6). Teraz budu hodiny ovladat

dizku pecenia.

0o
Na displeji budu zobrazené symboly [+4] a [AUTO] .

Po uplynuti doby pecenia sa ozve pipanie a na displeji bude O f\O O O f\)

blikat symbol [AUTO].
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Symbol Funkcia Poznamka
[D,] Nastavenie ¢asovaca v kombinacii s gombikmi [+]a [-].
[U] Nastavenie doby pecenia | v kombinacii s gombikmi[+]a[-].
Nastavenie ¢asu Kombingcii bikmi
[U] ukoncenia pedenia v kombinacii s gombikmi[+]a[-].
({_ﬂ] Umoziuje nastavit presny
[ ] Cas. ked' nie aktivované
alebo ‘AUTO'. v kombinacii s gombikmi[+]a[-].
[E5] & [T]
(@ Prepnutie do manuélneho
[ ] rezimu
P 0 Podrzanie tohoto gombika
[-] Znizenie ¢asového intervalu vy . [ .
umoznuje rychlejsie nastavenie
[+] Predizenie ¢asového intervaly Pos:lfz{inlel toh(?:cp gombika .
umoznuje rychlejsie nastavenie
Vymazanie vietkych
[+]&[-] |nastavenych automatickych
programov.

Tabulka 5.2

Ak chcete pipanie zrusit, otocte ovladaci gombik do bodu O a
potom stlacte ktorykolvek gombik. Ak chcete prepnut raru do

rezimu manuélneho pecenia, stla¢te gombik [dT].

Automatické zastavenie rary

Stla¢te a podrzte gombik [<] (obr. 5.7) a potom drzte stlaceny
gombik [+] (alebo gombik [-]), az kym sa nezobrazi pozadovany
¢as ukoncenia ( obr. 5.8). Na displeji sa zobrazia symboly [#4] a
[AUTOL.

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa ozve pipanie a zablikd sym-bol
[AUTOI. Ak chcete pipanie zrusit, otoc¢te ovladaci gombik do
bodu 0 a potom stlacte ktorykolvek gombik. Ak chcete prepnut

rdru do rezimu manudlneho pecenia, stla¢te gombik [dm.

Automatické vypnutie a zapnutie riary

Skor ako nastavite hodiny, stanovte si dva ¢asové Udaje - dobu
pecenia a presny cas, kedy ma rdra prestat piect.

Poznamka: Zaciatok ¢asu pecenia sa neda nastavit. Nastavi

sa automaticky nastavenim doby pecenia a presnym ¢asom,
kedy ma rura prestat piect.

Stlacte a podrzte gombik [#4] (obr. 5.9) , potom stlacajte
gombik [+] (alebo gombik [-]), pokym sa nezobrazi
poZadovana dizka pecenia (obr. 5.10).

Nasledne stlacte a podrzte gombik [—] (obr. 5.11) a potom
stlacajte gombik [+] (alebo gombik [-]), pokym sa nezobrazi

pozadovany ¢as ukoncenia pecenia ( obr. 5.12). Potom gombiky
pustite.

Na displeji sa zobrazi napis AUTO.(obr. 5.13).

Nastavte pozadovanu teplotu rdry. Ked' uplynie doba pecenia,
ozve sa pipanie a symbol [AUTO] zablikd. Ak chcete pipanie
zrusit, najprv otocte gombik do pozicie OFF, potom stlacte
ktorykolvek gombik. Ak chcete rdru prepnut do rezimu

manualneho pecenia, stlacte gombik [d].
Ak nie ste doma, neobavajte sa pipania — samo sa po chvili
vypne. Po navrate domov otocte najprv gombik na symbol 0,

nggmastlaéte [M].RGru tak prepnete do rezimu manualneho

Chcete prepnut na manualne pecenie, ale na displeji sa
zobrazuje napis AUTO

Ak sa chcete vratit zautomatického nastavenia do manualneho
rezimu, stlacte naraz gombik [+] a gombik [-]. Automaticky
program sa vynuluje.

Poznamka: Tento krok vynuluje aj nastavenie ¢asovaca.

Nastavenie hlasitosti alarmu
Hlasitost pipania sa da nastavit na tri rézne Urovne.

Ked hodiny ukazuju presny cas stlacte a podrzte gombik [-]
pokym sa na displeji objavia palicky symbolizujuce hlasitost
(obr. 5.14). Pustite gombik [-] a vzapati ho znova stlacte. Takto
nastavite Uroven hlasitosti ktora je vam prijemna.

Poznamka: Nezabudnite, po resetovani alebo vypadku pradu si
hodiny budu pamétat poslednu Uroven nastavenia.

Tabulka 5.2. zobrazuje prehlad funkcii.
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6. Typy na pecenie

Pecenie pomocou ¢asovaca

Ak chcete piect niekolko jedal naraz, vyberte si také jedla,
ktoré vyzaduju priblizne rovnaky ¢as pecenia. Tepelnu
Upravu jedal mozno mierne spomalit pouzitim malych
nadob a ich prikrytim hlinikovou féliou, alebo mierne
urychlit pecenim mensich mnozstiev ¢i umiestnenim do
vacsich nadob.

Ak planujete zaciatok pecenia nastavit na neskorsi cas,
vyhybajte sa rychlo sa kaziacim potravindm, ako je
bravcovina alebo ryba, a to hlavne v pripade, ak je maso
ponorené do horucej vody.

Nedavajte do rury teplé jedlo.
Nepouzivajte raru, ak je uz rozohriata.
Nepouzivajte raru, ak je susedna rura tepla.

Cely kus hydiny musi byt pred vloZzenim do rary Uplne
rozmrazeny. Pred servirovanim skontrolujte, ¢i si maso
a hydina Uplne upecené.

Vseobecné typy na pecenie

Rosty rury by mali byt vzdy pevne zasunuté dozadu az
na doraz.

Plechy na pecenie by mali byt umiestnené tak, ze predné
okraje rostu a plechu su na rovnakej Urovni. Ostatné nadoby
by mali byt umiestnené do stredu. Uistite sa, Ze nadoby sa
pocas pecenia nedotykaju zadnej ¢asti rdry, jedlo by sa
mohlo pripalit.

Na dosiahnutie rovnomerného zapecenia pouzivajte nddoby,
ktorych najvacsi odporucany rozmer je 340 x 340 mm.

Ked'je rara zapnuta, nenechavajte dvierka otvorené
dlhsie, ako je nutné. V opaénom pripade sa panel s
ovladacimi gombikmi ohreje do hortica.

. Medzi nddobami na rovnakom roste vzdy nechajte medzeru
asi na Sirku prsta, aby teplo mohlo volne cirkulovat.

- Ak pridavate k jedlu pe¢enému na oleji zeleninu, tplne ju
vysuste alebo potrite olejom, aby ste znizili prskanie oleja.

. Ak peciete jedlo, ktoré by mohlo vyvriet alebo sa pocas
pecenia preliat, polozte ho na plech na pecenie.

. Podlozky pre rury Cook & Clean (pozrite ¢ast Cistenie
sporaka) Cistia lepsie, ak nie su znecistené mastnotou.
Maso pri peceni zakryte.

« Ak chcete ohriat taniere, ulozZte ich do grilovacej komory.
Pocas pecenia stupa z riry dostatocné teplo, aby ich ohrialo.

« Ak chcete pripiect spodok mu¢nika, skor ako date mucnik
do pekdca, pekac¢ 15 minut predhrejte.
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7. Prehladna tabulka pecenia

Nastavenia teploty a doby pecenia v nasledovnej tabulke sltizia LEN AKO NAVOD. Na uspokojenie
individudlnych chuti zmerite teplotu.
Vteplovzdusnej rire a v konvencnej rire sa jedlo pecie na nizsej teplote. Ked'peciete jedld podla
receptu, znizte teplotu o 10° C a skrdtte dobu pecenia o 5 —10 minut. Teplota v teplovzdusnej rure sa
nemeni v zdvislosti od vysky polohy, preto méZete pouZzit ktorykolvek rost.

Vrch( T) ——
Stred(C) |sm—

Spodok(Er—

Teplota konvenénej Teplota Polohy rostov v rure
. rary °C teplovzdusnej
Pot
otraviny Pozicia rostu rury °C Priblizna doba pecenia
Maso
Hovédzie (bez kosti) 160 (C) 150 30 - 35 minut na 500g +30 — 35 minat _ Dokladne rozmr azte potravin y
200 () 190 20 - 25 minut na 500g +20 — 25 minGt ;f,’;‘ef ;g;gz’gg‘gg{g"cze e
Jahnacie 160 (C) 150 30 — 35 mindt na 5009 +30 — 35 mindt __ y tepolvzdusnej rire) éas pecenia
200 (C) 190 25 - 30 minut na 5009 +25 - 30 minut  podla 9dporuc:ania. .Pri plnkdch a
Bravéové 160 (C) 150 35 — 40 minut na 5009 +25 — 30 minut pf'f[f/?z)/,,cf 1’8”;5’%’:1?%%% ]
200 (O) 190 25— 30 mindt na 5009 +25 - 30 MINGt__ pocte na 200°C (190°C) pokas 20
minut a potom 160° C (150° C).
Hydina
Kuracie 160 (C) 150 20 - 25 minut na 5009 +20 — 25 minUt  Pri hydine s pinkou pecte na
200 (C) 190 15 - 20minut na 500g +15 - 20 minat ~ 200°C(190 °C)po€asZ(3mim?t
Mor¢acie 160 (C) 150 20 minGt na 500g +15 minGt ‘(’,F;g{ocf)" /Zgztsgﬁ;fzeéorﬁdmf
200 (C) 190 15 minut na 500g +15 minut hmotnc;st'plnkydo dogypec“enia.
Kacacie 160 (C) 150 25-30 minut na 5009 V pripade ferstvej alebo
200 (C) 190 20 minut na 5009 zmrazenej hydiny v obale
Dusené jedla 140-150 (C) 130-140 2 -4 hodiny (podla receptu) postupuite podia pokynov na
- — — obale. Hydinu pred pecenim
velky kolac (plech)30 - 35 minut, dokladne rozmrazte.
Yorkshirsky nakyp 220(Q) 210 malé porcie 10 - 20 minut
Kolace
Bohaté ovocné 140 (C/B) 130 45-50 na 500g zmesi Pouzivanie konvenénej riry: Ak
kolace peciete naraz na dvoch plechoch,
Ovocné kolace nechajte medzi nimi aspori jednu
_ : drdzku volnd. Plech na pecenie
(180 m[n plggh) 150 (C/B) 140 2-2'. hodiny T s
Ovocné kolace strana licovala s prednou
(230 mm plech) 150 (C/B) 140 do 3% hodiny stranou rostu rdry.
Piskotovy mucnik 160 (C/B) 150 80 - 90 minut
Torty 190 (C/B) 180 15 - 25 minat
Ca jové petivo Pouzivanie konvencnej rary:
Ly . pre rovnomerné zapecenie
a pagace 220 (C/B) 210 10-15 minut vAm odporitame nepoutivat
Korpusy vacsi plech ako 340 mm x
z piskotového 340 mm. Tak zabezpecite
cesta dobru cirkulaciu.
180 mmplech  180(C/B) 170 20-30 mindt Ak r@i‘ﬁ;,?gy‘ivtgj?hp";fg;ﬁ'ev
210 mm plech 180(C/B) 170 30-40 minut polovici pecenia vymenit.
Dezerty V teplovzdu$nej rire mézete
Kolaciky piect’ naraz na troch plechoch,
zlineckého cesta 200(C/B) 190 20-30 minut na predhriatom plechu ale ”’St’tl‘j :sa,tze meazi r 33”"’
Ovocné kolaciky 200(C/B) 190 35-45 mindt e e e
Kolaciky/torticky 200(C/B) 190 10-20 minut podla velkosti
Kolaciky
z listkového cesta 230(C/B) 200 20-40 minut podfa velkosti
Snehové pusinky 100(C/B) 90 2-3 hodiny
Kolace s vajecnym
krémom 160(C/B) 150 45-60 minut
Kolaciky
z bdbovkového
cesta 190(C/B) 180 40-45 minut
Mlie¢ny nakyp 140-150(C) 130-140 2-3 hodiny
Chlieb 220(C) 210 20-30 minut
Ryby
Filety 190(C/B) 180 15-20 minuat
Celd ryba 190(C/B) 180 15-20 minut na 500g
Steak 190(C/B) 180 podla hribky steaku
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8. Cistenie sporaka

-~

N

~
A-veko, B-hlavica, C-vyrez, D-zdkladria, E-iskra y
~
obr.82 A—— & D
A —veko vnutorného hordka, B -veko vonkajsieho hordka,
C - vnutornd hlavica hordka, D - hlavica vonkajsieho hordka,
E — zdkladria )
~
J
)
A—vyreznaiskru, B-iskra y

Doélezité upozornenie

Pred celkovym cistenim odpojte sporak od

elektriny a nechajte ho vychladnut.
Nikdy nepouzivajte rozpustadla farieb, uhlicitan
sodny, zZieraviny, biologické prasky, bielidl4, cistiace
prostriedky na baze chléru, hrubé abraziva alebo sol.
Nemiesajte rozlicné cistiace prostriedky - mozu spolu
nebezpecne reagovat.

Vetky Casti spordka sa mozu cistit hordcou mydlovou vodou.
Davajte vsak pozor, aby do spotrebica nezatiekla ziadna
zvysna voda.

Pred dalsim pouzitim nezabudnite zapojit spotrebi¢ do
elektrickej siete a znovu nastavit hodiny.

Plynové horaky
Hlavice hordka a kryty na horaky sa daju v pripade ¢istenia vybrat

Nikdy nevkladajte hlavy horaka do umyvacky riadu.

Uistite sa, Zze su Uplne suché predtym ako ich znovu osadite.

Jednoduché horaky

Pri osadzovani hlavice hordka sa uistite, Ze dobre zapadne do
zakladne a Ze elektricka iskra zapadne do vyrezu.

Skontrolujte, ¢i je hlavica hordka vyrovnana a Ze veko je spravne
vycentrované na hlavici horéka (Obr. 8.1).

Horak na Wok
The wok burner can also be taken apart for cleaning.

Pri montazi horaka na wok (Qbr. 8.2), otoc¢te hlavicu horédka a
lokalizujte vyrez v tvare pismena D ( Obr. 8.3). Natocte hlavicu
tak, aby sa pozicia pismena D zhodovla s poziciou pismena D
v zékladni horaka. Prevratte hlavicu esSte raz a osadte ju na
horak.

Pri osadzovani malého vnutorného horaka najprv lokalizujte
vyrez na elektricku iskru na jeho okraji. Vyrez na elektricku
iskru nastavte nad elektrickd iskru a vnutorny horak vlozte do
velkej hlavice horaka (Obr. 8.4).

Potom osadte dve veka. Uistite sa, Ze dobre sedia na horaku.

Skontrolujte, ¢i nie su otvory horéka zablokované. V pripade
zablokovanie, odstrante blokujlce ¢iastocky pomocou drétu.

Podstavec na Wok

Pri ¢isteni vdm odporucame, pouzivat hortcu jarova vodu,
navlhéenu jarovu utierku, krémové cistiace prostriedky
alebo nylonovu drotenku
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sténie keramickej platne
Denna starostlivost

V prvom rade sa uistite, Ze svetelny indikator nesvieti a varna
plocha je chladna.

Do stredu kazdej plochy, ktort idete cistit, naneste malé
mnozstvo krému na Cistenie keramickych varicov, priblizne vo
velkosti mince. Navlhcite Cistu papierovu utierku a rozotierajte
Cistiaci krém po povrchu. Na zaver poutierajte varnu plochu s
Cistou suchou papierovou utierkou.

Cistenie rozliatej tekutiny

Ak savam pocas varenia jedlo rozleje alebo vykypi, vypnite varny
panel a poutierajte oblast okolo hortcej zony Cistou papierovou
utierkou. Ak je jedlo rozliate alebo rozsypané (okrem cukru) v
horucej oblasti, varny panel necistite, pokym Uplne nevychladne a
postupuite podia pokynov (¢ast Cistenie pripeeného).

Ak na varnom povrchu nieco roztopite alebo rozlejete jedlo s
vysokym obs:ahom cukru (I'egvér, paradajkovy pretlak atd’.), rozliate
jedlo OKAMZITE ODSTRANTE $krabkou, kym je varny panel este
horuci.

DOLEZITE: Pouzite kuchynské rukavice, aby ste sa ochranili
pred pripadnym popalenim.

ZoSkrabte hlavnu East' rozliateho alebo roztopeného jedla

zvarnejzény a posunte do studenej oblasti. Varny panel potom
vypnite (OFF) a nechajte ho pred dal§im Cistenim vychladnut. Ked
savarna plocha ochladi a svetelné indikatory zhasnu, postupujte
podla dennej starostlivosti uvedenej vySSie.

Cistenie prihoretého jedla

Uistite sa, Ze svetelné indikatory nesvietia a varny panel je

chladny. Nadmerné prihoreniny odstrarite pomocou Skrabky so

Ziletkou.Skrabku drzte priblizne v uhle 30° k povrchu a
zoSkrabte prihoreninu, ako keby ste odstranovali farbu z okna
(obr. 8.5).

Ak ste uz so Skrabkou odstranili vSetko, ¢o sa dalo, postupujte
podla dennej starostlivosti uvedenej vyssie.

Odstranenie kovovch stop
Posuvanie varnych nadob po varnom panely - obzvlast
nadob, ktoré obsahuju hlinik alebo med - méze zanechat

kovové stopy na keramickom povrchu. Tieto stopy vyzeraju
ako skrabance ale daju sa jednoducho odstranit (pozri ¢ast

Cistenie) Ak sa kovové stopy odstrafuju obzvlast tazko,
pouZzite Cistiaci krém a Ziletku.

Platria na grilovanie

Vzdy po pouziti platriu vycistite. Predtym ako ju odstranite zo

sporaka pockajte, kym platna vychladne. Ponorte platiu do

horucej jarovej vody. Pouzite makku handri¢ku. Pri velkom
znedisteni pouzivajte iba nylonové kefy.

Poznamka: Ked' grilovaciu platiiu umyvate v umyvacke

riadu, rezidud z umyvacky riadu sa moézu zachytit na zadnej

strane grilovacej platne. Tento jav je normalny a nema
dopad na vykon platne.
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Grily
Nadoba a mriezka sa maju umyvat v horucej mydlovej vode.
Grilovacia nddoba sa m6ze umyvat aj v umyvacke.

Po grilovani masa ich nechajte namocené par minut v dreze.
Tvrdé casti mozete z mriezky odstranit pomocou nylonovej
kefky.

Ak chcete odstranit a umyt casti grilu, uistite sa, Zze su
studené, alebo pouzite rukavice.

Nepouzivajte ziadne abrazivne latky.

Vysuavaci gril
(Pri modeloch Professional+ a Classic Deluxe)

Grilovacia panvica sa da jednoducho vybrat a nasledovne
vycistit:

Vytiahnite vysuvaci gril dopredu za rac¢ku ( Obr. 8.6).
Nadvihnite grilovaciu panvicu z nosnej konstrukcie. Nosna
konstrukcia je na stranach pripevnena ku kolajnickdm dvoma
zapadkami (Obr. 8.7).

Na oboch stranach zaistite bo¢nu kolajnicu rukou a druhou
rukou vytiahnite nosnu konstrukciu zo zapadiek ( Obr. 8.8).

Kvoli bezpecnosti zasunte kolajnice do grilovacej komory.

Ak potrebujte vytiahnut bo¢né kolajnice aby, ste mohli
vycistit grilovaciu komoru, mézete ich zvesit z bo¢nych stran
grilovacej komory (Obr. 8.9) a utriet ich makkou handrou a
jemnym Ccistiacim prostriedkom.

NEUMYVAJTE kolajnice v umyvacke na riad

Ked' ste skoncili nasadte kolajnice naspat na bo¢né strany
grilovacej komory. Aby ste umiestnili nosny ram, najprv
kolajnice na obidvoch stranach vytiahnite dopredu, podrzte
ich a zatlacte ram smerom dole.

( obr.8.9 ‘J
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Ovladaci panel a dvierka @

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky vratane
krémovych prostriedkov. Na dosiahnutie najlepsieho
vysledku pouzite tekuté Cistiace prostriedky.

Na cistenie dvierok mézete pouzit tekuty cistiaci prostriedok
alebo makku handru namocent v teplej mydlovej vode.
Takisto moZete postupovat pri Cisteni ovladacieho panelu.

Po umyti vylestite suchou handrou.

Vonkajsi skleneny panel dveri

Vonkajsi panel dveri sa da odstranit, aby sa vnutorné sklo -
dalo vycistit. Posunte sporak dopredu, aby ste ziskali pristup
k bo¢nym stendm rury (pozri cast Premiestnenie sporaka v
Casti Instalacia).

Jemne pootvorte dvere riry a vyberte skrutky z bo¢nej
strany dveri. Dva na kazdej strane ( obr. 8.10).

Opatrne dvere nadvihnite vonkajsi panel dveri. Teraz mézete
vycistit skleneny panel z vnutornej strany. Davajte si pozor,
aby vam do izolacie nezatiekla voda a aby ste ju neposkodili.

Poznamka: V pripade, Ze dvierka maju trojité sklo dva
vnutorné panely su spojené a nemali by ste sa pokusat ich \_

N

Obr. 8.10

J

¢ e N, Obr.8i1

>

-
— )

et J

oddelit. Po vycisteni opatrne osadte vonkajsi panel a zaistite
ho skrutkami po stranach.

Pri ¢isteni sklenenych dvierok rury, nepouzivajte drsné
abrazivne cistiace prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky. M6zu poskrabatich povrch, a sklo sa moze
rozbit.

Rary
Panely ‘Cook & Clean”’

Hlavna rdra ma vnutri panely Cook & Clean s $pecidlnou
smaltovou vrstvu na povrchu, ktord je ¢iastocne samodistiaca.
Nezabréni vietkym Skvrndm na vnutornom oblozeni rdry, no
pomaha zredukovat mnozstvo manudlneho Cistenia.

Tieto panely funguju lepsie pri teplote nad 200 °C. Ak peciete
vacsinou pri teplote nizdej ako 200 °C, prilezitostne vyberte
panely a utrite utierkou z mikrovlakna a hordicou mydlovou
vodou. Nechajte panely vyschnut, nasadte ich a nechajte rdru
zapnutu na 200 °C po dobu jednej hodiny. Tento proces
zabezpedi, Ze panely budu fungovat efektivne.

Vytiahnutie oblozeni rary

Ak chcete vycistit smaltové oblozenie rary, musite najprv
yybrat rosty a potom panely Cook & Clean. Kazd4 strana rury
je primontovana Styrmi skrutkami. Aby ste vytiahli obloZenie
rdry, nemusite skrutky vyberat. Nadvihnite kazdy bo¢ny panel
smerom hore, ¢&im sa vytiahnu zo skrutiek. Potom ich
potiahnite dopredu (Obr. 8.11).

Ak su oblozZenia odstrdnené, vnutro rary mozete Cistit.
NEPOUZIVAJTE drotenky, éistiace utierky uréené
na umyvanie rur alebo akékolvek iné materialy, ktoré

by mohli poskrabat povrch.

Osadte v opacnom poradi.
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Tabulka cistenia

Uvedené Cistiace prostriedky su dostupné v supermarketoch alebo u

predajcov elektrospotrebicov
(tabulka 8.1)

Na smaltované povrchy pouzite cistiaci prostriedok, ktory je odporucany

na smalt.

Odporuca sa pravidelné Cistenie. Rozliate jedlo okamzZite poutierajte,

aby sa povrch lahsie distil.

Varny panel

Cast

Povrch

Odporucany spésob cistenia

Varny pane (vratane horakov
aviek)!

Smalt alebo antikorova ocel

Hortica mydlova voda, méakka utierka; akékolvek tvrdé
Skvrny jemne odstrarite nylonovou drétenkou.

Keramicka /induk¢na varna doska

Tvrdené sklo

Horuca mydlové voda, krémové cistiace prostriedky,
prip. drétenka, ak je to potrebné.

Platria na grilovanie
(iba niektoré modely)

Nelepivy povrch

Pockajte, kym platna vychladne. Umyte horicou mydlovou
vodou. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky/
drétenky.Umyvacka riadu.

Ohrievacia plocha

(iba niektoré modely)

Tvrdené sklo

Horuca mydlova voda, krémovy distic, prip. drotenka,

ak je to potrebné.

Vonkajsia ¢ast sporaka

Cast

Povrch

Odporucany spésob Cistenia

Dvere, okolie dveri a vonkajsia
Cast zasuvky

Smalt alebo lak

Horuca mydlova voda, mékka handricka;
akékolvek tvrdé skvrny jemne odstrarite
s tekutym saponatom.

Antikorova ocel

Napr. E handri¢ka (Cornet) alebo Vileda mikrovlaknova utierka
alebo podobné univerzélne utierky

Steny a spodna cast

Lakovany povrch

Hortca mydlova voda, mékka handricka

Zadny ochranny panel
/vetracia mriezka

Smalt alebo antikorova ocel

Horuca mydlova voda, mékka handricka;
ak je to potrebné, opatrne cistite krémovym cistiacim
prostriedkom.

Ovladaci panel

Lak, smalt alebo antikorova
ocel

Tepla mydlova voda; na cistenie znaciek na paneli
nepouZzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

Ovladace/rukovate

Sklo na dvierkach rury /sklenené
veko (iba niektoré modely)

Plast/chrom, lakovana alebo
leStend mosadz
Mosadz

Tepld mydlové voda, méakka handricka

Lestidlo na mosadz

Tvrdené sklo

Hortca mydlova voda, krémovy Cistic, prip.

drétenka, ak je to potrebné.

NIE panely Cook & Clean
(pozrite pokyny nizsie)

Ruary
Cast Povrch Odporucany spésob cistenia
Steny, dno a horna cast rdry — Smalt Akykolvek Specialny istiaci prostriedok na rury,

ktory je vhodny na smalt. POZOR: PRI KOROZIVNYCH/
LEPTAVYCH CISTIACICH PROSTRIEDKOCH NA RURY
POSTUPUJTE PODLA POKYNOV VYROBCU. Zabrarite kontaktu
s vyhrevnymi telesami rury.

Panely rdry Cook & Clean
(iba niektoré modely)

Specialny smalt
Ciastocne samodistiaci

Tento povrch je samocistiaci pri teplote 200 °C a vys3ej,
alebo mozete panely vybrat a umyt ich hordcou mydlovou
vodou a nylonovou kefkou

na maso (iba niektoré modely)

Rosty rury, drziak pekaca, Chrém Cistiaci prostriedok na vnutro rary vhodny na chrém,
rodty grilu, stojan praktického grilu mydlom nasiaknutd hubka, umyvacka riadu

(iba niektoré modely)

Panvica na grilovanie/pekac Smalt Horuca mydlova voda, mydlom nasiaknuté hubka

(Brillo), umyvacka riadu

Tabulka 8.1
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9. Odstranovanie zavad

Zapalovanie horakov alebo horaky su pokazené
Je napajanie zapnuté? Svietia hodiny?
Ak nie, je mozné Ze problém v elektrickej sieti.
Je elektrickd iskra alebo horak zaneseny popolom?
Uistite sa, ze vietky suciastky horaku su spravne
nasadené (pozri ¢ast Cistenie).

Horaky sa nezapalia
Uistite sa, Ze vietky suciastky boli spravne nasadené
naspat po umyti a utreti.
Uistite sa, Ze nemate problém s dodéavkou plynu. Ak
mate iné plynové spotrebice, skontrolujte ich.
Vidite iskru ked'stlacite gombik? Ak nie, skontrolujte, Ci
je elektrické pripojenie v poriadku.
Skontrolujte ¢i hodiny svietia.

Z rary sa dymi
Ked varite jedla s velkym obsahom vody, viditelna para
moze stupat na zadnej mriezky.

Pri otvérani dvierok rury sa postavte do dostato¢nej
vzdialenosti a umoznite, aby sa akakolvek para
rozptylila.

Aké cistiace prostriedky sa odporucaji na cistenie
tohoto sporaka?

Pre kompletny zoznam odporucenych cistiacich
prostriedkov, pozri ¢ast manuélu s ndzvom Cistenie.

Neodporuc¢ame vam pouzivat abrazivne Cistiace
prostriedky alebo kaustické cistiace prostriedky
(prostriedky obsahujtice lth). M6zu poskodit vas
spotrebic.

Ventilator rury je hluény

Zvuk ventilatora riry sa moze pri jej zahrievani menit -
je to v uplnom poriadku.

Ak mam problém s instalaciou a nemézem zohnat

na opravu pracovnika, ktory sporak zapdjal, kto

znasa naklady?
Vy. Servisné spolo¢nosti Uctuju vyjazdy, ak opravuju
pracu, ktoru vykonal iny pracovnik. Je vo vasom
zaujme, aby ste nasli pracovnika, ktory vam vykonal
inStalaciu.

Vypadok pradu

V pripade vypadku elektrického pridu nezabudnite
znovu nastavit hodiny a uistite sa, Ze rura pokracuje v
peceni v nastavenom programe.

Jedlo sa pecie prilis pomaly, prilis rychlo, alebo sa spali

Doba pecenia sa mdze odlisovat od vasich
predchdadzajucich rur.

Skontrolujte, ze petiete podla odport¢anej dizky doby a

polohy rostov. Pozrite si priru¢ku na pecenie. Nastavenia

regulacie rdry a doby pecenia su iba informacné.

Aby ste dosiahli vysledok, aky chcete, individualne
chute mézu vyzadovat rézne nastavenia teploty.

Ruara nepecie rovhomerne
NepouZzivajte pekéace alebo nddoby na pecenie
vacsie ako 330 x 290 mm.

Ak peciete velky kus jedla, pocas pecenia ho treba
obracat.

Ak vyuzivate dva rosty, skontrolujte, ¢i je v rare dost
priestoru, aby teplo mohlo cirkulovat. Ked vlozite
nadobu na pecenie do rury, uistite sa, ze je
umiestnend v strede rostu.

Skontrolujte, i tesnenie dveri nie je poskodené a ¢i
su prichytky dveri nastavené tak, aby dvere pevne
doliehali na tesnenie.

Skontrolujte, ¢i sporék stoji rovno — voda v miske
poloZenej na roéte ma mat véade rovnaku hibku. Cast
sporaka treba nadvihnut alebo znizit prednu cast. Ak
sporak nie je vyrovnany, poZziadajte o jeho vyrovnanie
vasho dodavatela.

Rura sa nezapne
Je napdjanie zapnuté? Svietia hodiny? Ak nie, potom
mbze byt problém s elektrickym napajanim.
Je isti¢ napajania spordka zapnuty?
Bol uz nastaveny aktualny ¢as?

Bol uz nastaveny aktudalny ¢as?

Je symbol zdmku [ zobrazeny na displeji? Viac
informdcii o vlastnostiach zamku hodin najdete v

navode v Casti Hodiny.

Lavostranna rura sa pri automatickom peceni nezapne

Casovac je spravne nastaveny, ale ovladaé rary je
omylom ponechany na OFF (vypnuty)?

Je slovo "AUTO", zobrazené na displeji? V Casti
"Hodiny" ndjdete instrukcie pre viac informdcii.

Teplota v rire stuipa so starnutim spotrebica

Ak ste ovlada¢om neznizovali teplotu, alebo ste
ho pouzivali iba kratky ¢as, mozno potrebujete novy
termostat. Vymenu by mal urobit servisny pracovnik.
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Nastavenie pdntov — obrdzok je zveliceny pre tcel vysvetlenia

(Obr. 9.4

Stredovd ciara zdvesny cap

Dvierka rury vynechané pre prehladnost

Nefunguje osvetlenie rary
Ziarovka sa pravdepodobne vypdlila. Nahradnu Ziarovku
si mozete kupit (nevztahuje sa na iu zaruka) v obchode
s elektrospotrebi¢mi. PozZiadajte o 15 W/240V Ziarovku
PRE RURY s Edisonovym zavitom (Obr. 7.1). Musi to byt
$pecidlna Ziarovka odolnd voci teplu do 300° C.

Turn off the power at the circuit breaker.

Skor ako odstranite pévodnu Ziarovku, vypnite
napajanie z elektrickej siete. Uistite sa, Ze rdra je
chladna. Otvorte dvere rdry a vyberte rosty.

Odkrutte ziarovku otacanim proti smeru hodinovych
ruciciek. MozZe byt zapecena (Obr. 7.2).

Chrante si prsty rukavicou pre pripad, Ze by Ziarovka
praskla. Odkrutte staru ziarovku.

Zakrutte novu Ziarovku v smere hodinovych rudiciek a
potom namontujte na povodné miesto kryt na
ziarovku. Zapnite privod elektriny a skontrolujte, ¢i
Ziarovka svieti.

Dvierka rury niesu vycentrované
Spodné panty dvierok obidvoch rur sa daju nastavit
(Obr. 7.3). Uvolnite skrutky spodného pantu a
pomocou plochého skrutkovaca a nastavovacej skrutky
prestavte uhol dvierok (Obr. 7.4).

Zatiahnite skrutky na pantoch dveri.

Gril
Predny panel je horuci, ked' pouzivate riru alebo gril

Sporak chladeny ventildtorom. Ak je predny panel prili$
horuci ked, pouzivate rdru, mohlo sa stat, Ze zlyhal
ventiladtor. V tom pripade kontaktujte svojho
instala¢ného technika alebo kvalifikovaného opravara.

Ked'pouzivam gril, ovladace sa zahrievaji. Ako tomu mézem
predist?
Je to sposobené teplom, ktoré stuipa hore z riry alebo grilu a
zohrieva ich. Nenechavajte dvierka riry otvorené.

Ked'pouzivate gril, uistite sa, Ze pekac je pevne zasunuty
dozadu na doraz.

Vzdy ked'pouZivate gril, nechajte dvierka grilovacej komory
otvorené.

Gril poriadne negriluje
Pouzivate pekac a rost dodany so spordkom? Kladiete pekac na
vysuvacie kolajnicky a nie na spodnu stenu grilovacej komory?
Je pekac zasunuty na doraz?
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic¢ nainstalovany bezpecne

10. Instalacia

Vazeny instalacny technik,
skor ako zacnete s instalaciou, vyplrite, prosim, nasledovné
udaje. Ak bude mat vas zakaznik problémy suvisiace s

vasou instalaciou, jednoducho vas bude moct kontaktovat.

Meno instala¢ného technika

Spolo¢nost pre ktoru technik pracuje

Telefonne éislo technika

Sériové cislo vyrobku

Bezpecnostné pokyny a nariadenia

Majte na pamati nasledovné bezpectnostné
pokyny a nariadenia

Instalacia tohto sporaku musi byt v sulade s
inStrukciami tohto manualu a musi
zodpovedat prislusnym statnym predpisom a
poziadavkam miestnej dodavatelskej
spolocnosti elektriny.

Tento spotrebic patri do triedy 2 podtrieda 1.
Pred insStaldciou sa uistite, Zze mate vhodny typ
napdtia a plynu. Pozri nalepku s idajmi o sarzi.

Tento spotrebi¢ musi byt instalovany v stilade s
glatnymi nariadeniami a v dobre vetranom priestore.

red instalaciou alebo pouzitim spotrebica si
precitajte pokyny.

Je v zaujme vasej vlastnej bezpecnosti, aby plynovy
spotrebic inStaloval kvalifikovany technik.
Neodborna instalacia moze znehodnotit vasu zaruku
a mat pravne dosledky.

Tento spotrebic sa dd zmenit na iny typ plynu.

Zabezpecenie vetrania

Tento spotrebic nie je napojeny na odsavacie zariadenie
produktov spalovania. Musi byt inStalovany a pripojeny v
sulade s aktudlnymi predpismi pre instalaciu. Zvlastnu
pozornost treba venovat prislusSnym poziadavkam na
vetranie.

Vsetky miestnosti maju mat otvéracie okno alebo jeho
ekvivalent, v niektorych miestnostiach je k otvaracim oknam
potrebné aj trvalé odsavanie.

Umiestnenje sporaka . . o
Sporak moze byt umiestneny v kuchyni alebo jedalni, ale NIE

v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana alebo sprcha.

Tento spotrebic¢ je navrhnuty iba na domace pouzitie.
Pouzivanie na iné ucely moze skratit Zivotnost a
obmedzit zaruénu dobu vyrobku.

Poznamka: Spotrebi¢ ktorého palivo je LPG nesmie byt
nainstalovany v miestnosti pod Urovihou zeme, napriklad
pivnica.

Konvertovanie - zmena na iny typ plynu:

mbar Cat llyH34. (SUprava na zmenu typu plynu na LPG je k
dispozicii.)

Ak idete prekonvertovat spotrebic na iny typ plynu,
odporucame aby ste to urobili este pred instalaciou.

Pred konverziou spotrebica si pozorne precitaj pokyny
pribalené k setu na konvertovanie.

Po konverzii na sporak nalepte nalepku s idajmi o type
plynu na ktory je spotrebic konvertovany - to umozni v
pripade potreby identifikovat typ plynu na ktory je spotrebic
nastaveny.
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic nainstalovany bezpecne.

Umiestnenie sporaka
Sporadk méze byt umiestneny v kuchyni alebo jeddlni, ale
NIE v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana alebo sprcha.

Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace pouzitie.
Pouzivanie na iné ucely moze skratit Zivotnost a
obmedzit zaru¢nu dobu vyrobku.

Poznamka: Spotrebi¢ na propanbutanovy plyn by nemal
byt instalovany v izbe alebo priestore, ktory je pod Uroviou
zeme (napriklad pivnica).

Zmena na iny typ plynu

Tento spotrebic je nastaveny na G20 20 mbar Cat lly 3.
Sada na zmenu sporaku na iny typ plynu je k dispozicii.

Ak chcete spotrebi¢ konvertovat na iny typ plynu,
odporucame vam urobit tak este pred instalaciou.

Po zmene spotrebica na iny typ plynu nalepte nalepku na
typovy stitok. To pomdze identifikovat typ plynu na ktory je
spotrebi¢ nastaveny.

Na uspesnu instalaciu budete potrebovat:

«  Stabiliza¢nu konzolu: Ak privod plynu prichddza do
sporaka cez flexibilnu hadicu, musite osadit stabilizacnu
konzolu alebo retaz

« Stabiliza¢ny plech a retaz nie st dodané so
sporakom, ale daju sa kupit vo vacsine Zeleziarstiev.

« Tester tlaku plynu/manometer.

«  Flexibilnu plynovu hadicu: Musi byt v stlade s platnymi
normami.

«  Multimeter: elektrickd skusacka-

Taktiez budete potrebovat nasledovné naradie:

1. elektricku vitacku.

2. vrtaky (su potrebné iba vtedy, ak osadzujete sporak na
kamennu alebo beténovu podlahu)

3.  hmozdinky (su protrebné iba vtedy, ak osadzujete
spordk na kamennu alebo beténovu podlahu)

4., meracie pasmo

5.  krizovy Sraubovak

6. plochy Sraubovéak

7. vodovahu

8. ceruzku

9. nastavitelny klu¢

10. skrutky na osadenie stabiliza¢nej konzoly
11. nastrckovy klu¢ velkosti 13 mm

Kontrola c¢asti

3 varné mriezky

Podstavec na Wok

grilovacia panvica a mriezka

drziak pekdca

Sokel (na obr. je jednoduchy )

Ochranny kryt
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic¢ nainstalovany bezpecne
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Poloha sporaka

Obr. 10.1 a Obr. 10.2 ukazuju minimalnu odporucanu
vzdialenost od spordka k vedlajsim plocham.

Sporak by nemal byt polozeny na podstavci.

Okolie varnej dosky by malo byt v rovnakej vyske alebo vyssie
ako akykolvek susedny pracovny povrch. Nad rovinou varnej
dosky je potrebné vynechat medzeru 75 mm medzi kazdou
stranou sporaka a akoukolvek susednou vertikalnou plochou.

Pri nehorlavych povrchoch (ako su nenatreté kovové alebo
keramické obkladacky) sa medzera méze zmensit na 25 mm.

Minimalna pozadovana vzdialenost medzi vrchom varne;j
dosky a horizontalnym horlavym povrchom je 650 mm.

*Akykolvek odsdvac pdr je potrebné instalovat'v stlade
s pokynmi jeho vyrobcu.

**Any splashback must be fitted in accordance with the
manufacturers instructions. Allowance should be made for the
additional height of the flue trim, which is fitted to the cooker
hob.

Povrch nabytku a steny izby dotykajlce spotrebica by mali byt
odolné proti teplu, zaSpineniu a pare. Urcité typy vinylového
alebo laminatového kuchynského nabytku su obzvlast
nachylné na poskodenie teplom a zmenu farby. Pri beznom
pouzivani spordka nemédzeme preberat zodpovednost za
poskodenie akychkolvek materidlov, ktoré sa odlaminuju alebo
zmenia farbu pri teplotach nizsich ako 90 °C.

Medzi zariadeniami odporuc¢ame dodrzat medzeru 1110 mm (pre
induk&né sporaky 1120 mm), aby ste v pripade potreby mohli zo
sporakom hybat. Sporak neumiestnite na tesno - je potrebné
nechat priestor na cCistenie a servisnu udrzbu spotrebica.

V pripade umiestnenia sporaka blizko rohu kuchyne je potrebné
pre sporak vyclenit priestor 130 mm, aby bolo mozné otvérat

dvierka rur (Obr. 10.3). Skutoc¢né roztvorenie dvierok je o nieco
mendsie, ale tymto sa zabezpedi ochrana ruk pri otvérani dvierok.

Premiestnenie sporaka

V ziadnom pripade sa nesnazte hybat so sporakom,
pokym je zapojeny v elektrine.

Sporak je velmi tazky. Budte velmi opatrni.
Odporucame, aby so spordkom nardbali dvaja ludia. Uistite

sa, ze pokrytie podlahy pevne drzi, alebo ho odstrante,aby
ste zabranili jeho poruseniu, ked'sa bude hybat so spordkom.

Na ulah¢enie manipuldcie sa na zadnej strane nachadzaju dve
vyrovnavacie kolieska a dve Sraubovacie nozi¢ky na prednej
strane.

Odstrante polystyrénové podlozky. Naklonte spordak dozadu a
vytiahnite prednu polystyrénovu podlozku (Obr. 10.4).

Postup opakujte pri vytiahnuti zadnej podlozky.
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic nainstalovany bezpecne.

Znizenie dvoch zadnych koliesok

Ak chcete nastavit vysku zadnej strany sporaka, najprv

nasadte nastr¢kovy kluc velkosti 13 mm na sestuholnikovu
maticu (obr. 10.5). Otoc¢te maticu v smere hodinovych ruciciek
na zvysenie polohy, na znizenie polohy fiou tocte v protismere.

Spravte 10 Uplnych (360°) otdc¢ok v smere hodinovych ruciciek.

Uistite sa, Ze ste znizili obidve zadné kolieska .

Umiestnenie

Odstrante karton zo zadného rohu polystyrénovej podlozky.
Otvorte dvierka grilu a lavostrannej rury, aby ste mohli sporak
dobre uchopit za predny panel a hybat nim (obr. 10.6).

Opatrne zosunte spordk dozadu z polystyrénovej podlozky.
PodloZku odstrarite.

Zatlacte spordk tesne k jeho konecnej polohe a ponechajte
tolko miesta, aby ste sa zan dostali.

Nepouzivajte klucky dvierok alebo ovladacie
gombiky na manévrovanie so sporakom.

Osadenie stabiliza¢nej konzoly a retaze

Pokial nie je uvedené inak, sporak pripojeny flexibilnou
hadicou musi byt zaisteny vhodny stabilizatnym zariadenim.

Vhodné stabilizacné zariadenia su zobrazené
na obr. 10.7, obr. 10.8, obr. 10.9 a obr. 10.10.

Ak pouzivate stabiliza¢ny konzolu (obr. 10.7) nastavte konzolu
tak, aby ste nastavili ¢o najmensi priestor medzi konzolou a
otvorom na konzolu na zadnej strane spordka.

Ak pouzivate stabiliza¢ny konzolu najprv pripevnite
stabilizacné zariadenie na zadnu stranu sporaka (obr.

10.8). Potom nastavte konzolu tak aby zapadla do otvorov na
stabiliza¢cnom zariadeni (obr. 10.9 a obr.

10.10).

Premiestnenie sporaka po zapojeni

Ak so sporakom po jeho zapojeni potrebujete hybat, predtym
ako ho uchopite za predny panel a jemne ho nadvihnete.
Uistite sa, Ze je odpojeny od privodu elektriny

(Obr. 10.6). Skontrolujte ¢i privodovy kabel nie je za spordkom
zachyteny.

Pocas posuvania kontrolujte, ¢i su elektricky kabel a plynova
hadica dostatocne volné, aby ste mohli sporakom hybat. Davajte
pozor, aby ste neposkodili privodny kabel.

Ak je stabilizacnd retaz osadend, uvolnite ju pri vystvani spordka.
Nezabudhnite ju znova osadit, ked'spordk umiestnite na pévodné
miesto.

Ked sporak posuniete na svoje miesto, skolntrolujte este raz Ci
nie je privodovy kabel zachyteny za sporakom.

4 )
Obr. 10.5
L J
4 )
Obr. 10.6
- J
4 )
Obr. 10.7
N (Q J
4 )
8
Alternativne uchyte:;V :
stabilizacnych konzé
- J
4 )
Stabiliza¢nd konzola -| Obr. 10.9
Uchytenie
stabilizacnej
konzoly
Podlaha
L J
4 )
Stabilizacng | Obr. 10.10
konzola&
Spordk
Uchytenie
stabilizacnej
konzoly
Stena
Podloha
- J
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic¢ nainstalovany bezpecne

4 Fig. 10.11 ") Konvertovanie - zmena na iny typ plynu

Pipework Pipework Ak idete prekonvertovat spotrebic na iny typ plynu, odporic¢ame,

aby ste to urobili eSte pred instaldciou. Pred konverziou
spotrebica si pozorne precitajte pokyny v sekcii venovajnej
konvertovaniu.

Vyvazenie
Na kontrolu roviny odportic¢ame pouzit vodovahu, a to na jednom
roSte v niektorej rdre. Umiestnite spordk na uréené miesto.
Davajte pozor, aby sa neskrizil v medzere medzi kuchynskou
\ linkou — sporak alebo linka by sa mohli poskodit. Transportné
(Obr 10.12 ") kolieska mézete pouzit na nastavenie sporaka do roviny. Vysku
o 675 zadnej strany spordka nastavite ota¢anim nastavovacej

Plynovd 375 A sestuholnikovej matice, ktord sa nachadza na prednych rohoch
pripojka I spodku sporaka. PouZite na to nastr¢kovy klu¢ velkosti 13 mm.

\ ; l | Na zvysenie alebo znizenie prednej strany spordku otacajte

l nastavovacimi nozi¢ckami.
¥

Flexibilna hadica

Flexibilna hadica

Plynové pripojenie

Plynové pripojenie musi byt v sulade s platnymi normami.

m Plynova hadica (nie je dodana so spordkom) musi byt v sulade s
platnymi normami. M6Zete ju zakupit vo vacsine $pecializovanych
I obchodov.

350 Privod plynu musi byt ukonceny prirubou pre plynové pripojenie
smerujicou dole (obr 10.11) .

Pripojka na spotrebic je umiestnena hned pod varnou na zadnej
strane spordku. Ak mate pochybnosti, kontaktujte vasho
dodavatela.

-
=
o

Y

Rozmery st udané v milimetroch

- J

Kryty na zadnej strane spordku limituju poziciu pripojky. Je tazké
poskytnut presné rozmery, pretoZe vyska spordka je nastavitelna
a pripojenia sa od seba lisia.

Mébzete pouzit 900mm hadicu. Avsak 1250 mm dlha hadica vam
umozni viac flexibility pri umiesteni priruby a ulah¢i
premiestriovanie sporaka.

Hadica by mala byt pripojena tak Zze obe, vstupna aj vystupna
pripojka su vo vertikélnej polohe, takze vysiaca hadica je v tvare
pismena U. Idedlne by malo byt plynové pripojenie v tieni, tak ako
je zobrazené na obrazku (oznacené pismenom A)(Obr. 10.12).

Flexibilna hadica pre zemny plyn musi byt v sulade s normou BS
669. Hadica na propanbutan by mala byt schopna zniest tlak 50
mbar a teplotu 70 °C. Ak mate pochybnosti, kontaktujte vasho
dodavatela. Zasrébujte koniec hadice so zavitom do vstupnej
plynovej pripojky. Po dokonceni intalacie plynového pripojenia,
otestovanim tlaku skontrolujte, ¢i je sporak bezpecne pripojeny.

Testovanie tlaku

Tlak plynu sa da odmerat pri tryske hordkov (nie horak na Wok).
Nadvihnite hlavicu horéka a tlakomer osadte na trysku. Zapnite horak a
zaroven zapnite a zapalte jeden z ostatnych horakov.

Otocte a stlacte ovladaci gombik horak na ktorom je nasadeny tlakomer
nechajte nim prejst plyn.

Pozri nalepku s udajmi o type plynu.

Po skontrolovani tlaku otocte ovladacie gombiky do pévod-nej polohy.
Poskladajte hordky naspat a uistite sa Ze su zlozené spravne.
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic nainstalovany bezpecne.

Elektrické pripojenie

Tento spotrebi¢ musi instalovat kvalifikovany elektrikar
v sulade s prislusnymi predpismi a poziadavkami
dodavatelskej spolo¢nosti elektriny.

UPOZORNENIE: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.

Poznamka: Spordk by musi byt pripojeny k sieti

spifajucej parametre uvedené na titku sporaka. Mal by byt
pripojeny cez viacpdlovy vypinac okruhu so vzdialenostou
medzi svorkami minimélne 3mm, ktory Uplne odpaja
spotrebic od siete.

Sporak NESMIE byt zapojeny do beznej existujticej siete.

K napdjacej svorkovnici sa dostanete po demontdzi jej krytu
na zadnom paneli sporédka. Pripojte napajaci kabel

k spravnym svorkam podla typu vasho elektrického pripojenia
(Obr.10.13 a Obr. 10.14) . Skontrolujte, ¢i su droty spravne
pripojené a skrutky na svorkovnici pritiahnuté.

Zaverecna faza montaze

Osadenie jednoduchého soklu

Osadte vnutorny sokel na prednu spodnu cast spordka

a zafixujte 4 dodanymi skrutkami. (Obr. 8.17).

Osadte vonkajsi sokel (2 skrutky, na kazdom konci jedna) na
vnutorny sokel. Vy$ka vonkajsieho soklu sa da nastavit
posuvanim v drazke hore alebo dole (Obr. 8.18).

Osadenie ochranného krytu (lubovolhé)

Umiestnite ochranny kryt za varnt dosku a zafixujte dodanymi
skrutkami.

Starostlivost o zakaznika

Vazeny instalatér, prosime vas o vyplnenie vasich
udajov v manuli, informujte zékaznikov ako pouzivat sporak
a odovzdajte im instrukcie.

Dakujeme.

Istice

prudovy chranic alebo istic.

ELEKTRIKARA.

Pouzivanie vasho sporaka spolu s inymi domacimi
spotrebi¢mi moze spdsobovat neprijemné vypadky
elektriny, preto vam odporucame ochranit sporak
samostatnymi ochrannymi prvkami, ako st samostatny

AK STE SI NIE ISTY, PROSIM, KONTAKTUJTE
KVALIFIKOVNEHO A KOMPETENTNEHO

230V ac 50 Hz O]

~
Obr. 10.13

L1—

L
L2 ///‘
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3N ac

230/400V 50 Hz '
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INSTALACIA
Po skon¢eni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic nainstalovany bezpecne

Zaverecna faza montaze

Osadenie kluéiek a rukovatiClassic Deluxe)

Imbusovym kli¢om odstrante 4 mm skrutky z dveri. (obr.
10.15). Osadte rukovate alebo klu¢ky a zafixujte ich 4 mm
skrutkami (obr. 10.16).

A Rukovite by mali byt nad skrutkami.

Imbusovym kli¢om odstrante 4 mm skrutky z hornych rohov
predného panelu (obr. 10.17) Osadte prednu rukovat a
zafixujte ju 4 mm skrutkami.

Osadenie jednoduchého soklu (Professional +)

Uvolnite 3 skrutky na spodnom kraji sporaka. Uchytte
stredovy otvor na stredovu skrutku. Otocte a osadte
postranné otvory na prisluchajuce skrutky. Zaistujuce skrutky
zatiahnite (obr.10.18).

Osadenie zlozeného soklu

Osadte vnutorny sokel na spodnu ¢ast prednej strany.
Pouzite 4 dodané skrutky. (obr.10.19)

Osadte vonkajsi sokel (2 skrutky na kazdom rohu) na
vnutorny sokel.

Vysku vonkajsieho soklu mézZete nastavit postivanim smerom

dole alebo hore v drazke so zaistujucou skrutkou. (obr.10.20).

Osadenie ochranného krytu (Classic Deluxe)

Sporak moéze byt nainstalovany s dodanym ochrannym
krytom alebo bez neho.

Pre osadenie ochranného krytu najprv odstrante 2 zaistujuce
skrutky (3mm) a matice zo zadnej strany vetrania grilu.
Polozte ochranny kryt do vhodnej pozicie a zaistite ho
skrutkami a maticami.

Zaverecna kontrola

Kontrola varného panelu

Skontrolujte kazdu varnu zénu jednotlivo. Vzdy pouzite
panvicu so spravnou velkostou a materidlom.

Kontrola grilu

Zapnite gril a zistite, ¢i sa zohrieva.

Kontrola iy

Nastavte hodiny tak, ako je opisané v ¢asti Hodiny, a potom
zapnite rury. Skontrolujte, ¢i sa rury rozohreju a ventilatory
zacnu todit.

Strostlivost o zakaznika

Vazeny instalatér, prosime vés o vyplnenie vasich udajov v
manudli, informujte zakaznikov ako pouzivat sporak a
odovzdajte im instrukcie.

Dakujeme.

4 N\

Obr.10.15
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Obr.10.16
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Obr.10.17
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Obr.10.18
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Obr.10.19

J
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Obr.10.20
Vonkajsiisokel
Zaistujuca skrutka vonkajsieho soklu
Vndtorny sokel )
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UPOZORNENIE - TENTO SPOTREBIC MUSi BYT INSTALOVANY A SERVISOVSNY KVALIFIKOVANYM ODBORNIKOM

Pred vykonanim servisu, spotrebi¢ odpojte od elektrického a plynového privodu. Po ukonceni servisu skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ bezpecne pripojeny.

11. Konverzia na propanbutan

V casti 'Technické tdaje' na konci tohto manualu e
skontrolujte, ¢i je sporak konvertovatelnhy na typ plynu
ktory chcete pouzit.

Konverzia musi byt vykonand kvalifikovanym odbornikom.
Musi byt v stlade s nasledujucimi pokynmi a prislusnymi
predpismi aj poziadavkami dodavatelskej spolo¢nosti. Pred
konvertovanim tohoto spotrebica si pozorne precitajte
nasledovné pokyny

A Neodborna konverzia méze okrem znehodnotenia
zarucnej doby a skratenia Zivotnosti viest k pravny
dosledkom.

A Ked opravujete alebo vymienate plynovu suciastku,
pred zacatim odpojte plynovy privod. Po dokonéeni
skontrolujte, ¢i je spotrebic plynotesny. -

A - tryska, B -vnutorny vstrekovac, C-vonkajsi vstrekovac

-

~
Obr.11.2

A Nepouzivajte pouzité alebo neautorizované
plynové suciastky
- @

A Pred konverziou odpojte spotrebic¢ od elektrického
privodu.

Pred znovuzapojenim skontrolujte, ¢i je spotrebi¢
bezpecne zapojeny.

Vstrekovacie ventily

Odstrante veka hlavice hordkov. Odstrante staré trysky (dbr.
11.1). Osadte nové trysky. Pre spravny typ tryskov pozri ¢ast
“Technické udaje”. Poskladajte v opa¢nom poradi.

J

) 0br.11.3\

Nastavenie obtokovej skrutky

Ventily tohoto sporaka st osadené obtokovou skrutkou.

Sporak je dodany s obtokovymi skrutkami na zemny plyn. Pri ’
konverzii na propanbutan musite obtokové skrutky zaskrutkovat
az nadoraz.

Obtokovu skrutku mozete jednoducho nastavit, ked odstranite Obr.11.4
ovladacie gombiky (obr.11.2). Ak méte napriek tomu problém
dosiahnut obtokové skrutku vhodnym srobovakom, bude nutné

odstranit ovladaci panel. Pozri ¢ast Odstranenie ovladacieho ’
<7

J

-

panelu

Odstranenie ovladacieho panelu \_ )

Odstrante rukovat. Najprv odstrante 2 skrutky zaistujuce drziaky
rukovat (obr.11.3). M6Zu byt schované pod odnimatelnymi
krytmi. Kryty odstrante.

Odstrante 2 skrutky s krizovou hlavou schované za konzolami na
koncoch rukovate (obr.11.4)

Odstrante vsetky ovladacie gombiky. Odstrante skrutky pod
ovlddacim panelom (obr.11.5)

Ovladaci panel by mal trochu klesnut. Otvory v paneli, ktoré su
umiestnené na oboch koncoch jeho horného kraja, drzia na
vybezkoch vnutorného panelu. Nadvihnite ovladaci panel tak, - ®
aby mu vybezky nebranili v pohybe a potiahnite ho dopredu. s ) et

Budte opatrni, aby ste neposkodili, alebo prili$ nenatiahli t 1 t t
elektrické rozvody.

Otocte obtokovu skrutku na kazdom ovladaci v smere
hodinovych ruciciek na doraz (obr.11.6)

Obr.11.5
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UPOZORNENIE - TENTO SPOTREBIC MUSi BYT INSTALOVANY A SERVISOVSNY KVALIFIKOVANYM ODBORNIKOM

Pred vykonanim servisu, spotrebi¢ odpojte od elektrického a plynového privodu. Po ukonceni servisu skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ bezpecne pripojeny.

( Nalepka

Na typovom stitku spotrebica prelepte zenmy plyn
nalepkou s oznacenim propanbutanu.

Testovanie tlaku

Pripojte spotrebic k plynovému privodu.
Tlak plynu sa d& odmerat pri tryske horakov (nie hordk na

Wok)

Nadvihnite hlavicu horaka a tlakomer osadte na trysku.
Zapnite a zapalte iny hordk. Otocte a stlacte ovladaci gombik
horaka na ktorom je nasadeny tlakomer.

Pre spravnu velkost pozri ¢ast Technické adaje na konci
manualu. Po skontrolovani tlaku otocte ovladacie gombiky
do pévodnej polohy a osadte hlavicu hordka.

Osadte veko hordka naspét a uistite sa ze horak je spravne
zloZeny.

Skontrolujte, ¢i vSetky horaky funguju spravne.
Skontrolujte, ¢i je spotrebic plynotesny.
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12.

Schéma zapojenia

Classic Deluxe a Professional Deluxe
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Zobrazené pripojenia v schémach su jednopdlové. Spotrebic je urceny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.
Koéd | Opis Koéd | Opis Kod | Farba
A1 | Predny vypinac grilu F1 | Chladiaci ventilator b Modra
A2 | Regulator vykonu grilu F2 | Vypinac osvetlenia rury br Hnedd
A3 | Telesa grilu Osvetlenie rary bk | Cierna
B1 | Termostat multifunkénej rary Poistka termostatu or Orandzova
B2 | Ovladanie multifunkénej rary I |Indikacné svetlo grilu r | ¢ervena
B2a | Predny vypina¢ termostatu multifunkénej rary IT | Indika¢né svetlo multifunkénej rary v fialova
. . . . 12 | Indika¢né svetlo rychleho zohri i 1
B3 Spodné teleso lavostrannej multifunkénej rary ndikacne svetlo rychieho zohrievania w biely
B4 Horné teleso multifunkénej riry (vonkajsi par) K | Indikacné svetlo pravostranne riry y |y
M1 inac za i /3 zeleny/zlty
B5 Horné teleso lavostrannej multifunkénej rary Vypinac zasuvky na kysnutie cesta 9y i
(vnutorny par) M2 | Regulator vykonu zasuvky na kysnutie cesta gr |sivy
B6 | Teleso ventilatora multifunkénej rary M3 | Teleso zasuvky na kysnutie cesta
B7 | Ventilator multifunkcnej rary N1 | Vypinac zapalovania
C  |Hodiny N2 | Generétor iskry
D1 | Termostat pravostrannej teplovzdusnej rdry P1 | Regulator vykonu varného panelu
D2 | Ovladanie pravostranne teplovzdudnej rary P2 | Teleso varného panelu
D3 | Teleso pravostrannej teplovzdudnej rary
D4  |Ventilator pravostrannej teplovzdusnej rary
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Zobrazené pripojenia v schémach su jednopdlové. Spotrebic je urceny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.

Kéd | Opis Kéd | Opis Kod Farba
A1 |Predny vypinac grilu D3 | Ventilator pravostrannej rary Modra
A2 |Regulator vykonu grilu D4 | Teleso pravostrannej rary br |Hneda
A3 |Telesagrilu F1 Vypinac osvetlenia rary bk |Cierna
B1 | Predny vypina¢ multifunkénej rary F2 | Vypinac zapalovania or |Orandzova
B2 | Termostat multifunkcnej rary F3 | Generétor iskry r Cervena
B3 |Spodné teleso lavostrannej multifunkénej rary G1 |Osvetlenie lavostrannej rary v | Fialova
B4 | Horné teleso multifunkénej rary (vonkajsi par) G2 |Indikacné svetlo pravostranne riry w | Biely
B5 | Spodné teleso favostrannej multifunkénej riry H | Poistka termostatu y |ty
C | Hodiny J Indikacné svetlo gly |Zeleny/zlty
D1 |Ovladanie pravostrannej teplovzduinej rdry K | Chladiaci ventilator
D2 | Termostat pravostrannej teplovzdusnej rary
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13. Technické udaje

Classic Deluxe
KATEGORIA SPORAKA: Catllyp3.

Tento spotrebic je od vyroby nastaveny na zemny plyn skupiky H. Sada na konvertovanie zo ZP na LPG je sucastou balenia.
VAZENY INSTALACNY TECHNIK: Prosim, nechajte tieto instrukcie pouzivatelovi.

UMIESTNENIE UDAJOV O SARZE: zadn4 strana sporaka, sériové ¢islo pod dvierkami rary

DESTINACIA: GB, IE,SK

Pripojenie
Plyn (Rp ¥ na pravej zadnej strane) Elektrické
Zemnny plyn 20 mbar
Butan 29 mbar 230/400V 50Hz
Propéan 37 mbar
Pozri typovy stitok
Rozmery
Model Classic Deluxe 110 Dual Fuel
Celkova vyska minimum 905 mm maximum 930 mm
Celkova Sirka 1092 mm
Celkova hibka 607 mm bez rukovati, 670 mm s rukovatami
Minimalany priestor nad varnou plochou 650mm
Klasifikacia
Obtokova Zemny plyn 20 mb Propan-butan
Varna doska *
skrutka Vstrekova¢ Vstrekovac
itorny 78 3.5kW (246 g/h vnutorny 78
Horak na Wok 57 3.5kw vt or'rvl}/ ( 4 y
vonkajsi 126 vonkajsi 82
Rychly/ Velky hordk 40 3kw 134 3.0kW (210 g/h) 87
Stredne rychly /Stredny horak 32 1.7 kW 109 1.7 kW (119 g/h) 68
Maly horak 28 1kW 75 1.0 kW (70 g/h) 51

*Ventily tohto sporaka su osadené nastavitelnymi obtokovymi skrutkami. Sporak je dodany s obtokovymi skrutkami nastavenymi na zemny plyn. Pre
konverzi na propan-butan musite obtokové skrutky zakrutit na doraz.

Setrenie energie pri vareni na varnej doske Setrenie energie pri vareni v rirach

Pouzivajte varné nadoby s plochym dnom. Ak je to mozné, jedla varte naraz.

Pouzivajte varné nadoby spravnej velkosti. NepredIzujte dobu predhrievania.

Pouzivajte varné nadoby s pokrievkou. NepredIzujte dobu pecenia.

Minimalizujte mnoZzstvo tekutin a tukov. Pocas pecenia neotvarajte dvere.

Ked tekutina zacne vriet, znizte intenzitu plamena. Po skon¢eni varenia nezabudnite spotrebi¢ vypnut.

Spotreba je zaloZzena na G30.
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Kitchener
KATEGORIA SPORAKA: Catll2H3+.

Tento spotrebic je od vyroby nastaveny na zemny plyn skupiky H. Sada na konvertovanie zo ZP na LPG je sucastou balenia.

VAZENY INSTALACNY TECHNIK: Prosim, nechajte tieto instrukcie pouzivatelovi.
UMIESTNENIE UDAJOV O SARZE: zadna strana sporaka, sériové ¢&islo pod dvierkami rary

DESTINACIA: GB, IE,SK

Pripojenie

Plyn (Rp 2 na pravej zadnej strane) Elektrické
Zemnny plyn 20 mbar
Butan 29 mbar 230/400V 50 Hz
Propan 37 mbar

Pozri typovy stitok

Rozmery

Model Kitchener 110 Dual Fuel

Celkova vyska minimum 905 mm maximum 930 mm
Celkova Sirka 1092 mm

Celkova hibka

607 mm bez rukovati, 655 mm s rukovatami

Minimalany priestor nad varnou plochou 650 mm
Klasifikacia varnej dosky
Obtokova Zemny plyn 20 mb Propan-butan
Varna doska % . .
skrutka Vstrekova¢ Vstrekova¢
3 vnutorny 78 vnutorny 53
Horak na Wok 57 3.5kW — 3.5 kW (246 g/h) =
vonkajsi 126 vonkajsi 82
Rychly/ Velky horak 40 3 kW 134 3.0kW (210 g/h) 87
Stredne rychly /Stredny horak 32 1.7 kW 109 1.7 kW (119 g/h) 68
Maly horak 28 1kwW 75 1.0 kW (70 g/h) 51

* Ventily tohto spordka su osadené nastavitelnymi obtokovymi skrutkami. Sporak je dodany s obtokovymi skrutkami nastavenymi na zemny plyn. Pre

konverzi na propan-butan musite obtokové skrutky zakrutit na doraz.

Setrenie energie pri vareni na varnej doske
Pouzivajte varné nadoby s plochym dnom.
PouzZivajte varné nadoby spravnej velkosti.
PouzZivajte varné nadoby s pokrievkou.
Minimalizujte mnozstvo tekutin a tukov.
Ked'tekutina zacne vriet, znizte intenzitu

plamena. Spotreba je zaloZzend na G30.

Setrenie energie pri vareni v rirach
Ak je to mozné, jedla varte naraz.
Nepred|Zujte dobu predhrievania.
Nepredlzujte dobu pecenia.

Pocas pecenia neotvarajte dvere.

Po skonceni varenia nezabudnite spotrebi¢ vypnut.
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Professional+
KATEGORIA SPORAKA: Catll2H3+.

Tento spotrebic je od vyroby nastaveny na zemny plyn skupiky H. Sada na konvertovanie zo ZP na LPG je sucastou
balenia. VAZENY INSTALACNY TECHNIK: Prosim, nechajte tieto in3trukcie pouzivatelovi.
UMIESTNENIE UDAJOV O SARZE: zadna strana sporaka, sériové &islo pod dvierkami rary

DESTINACIA: GB, IE,SK

Pripojenie

Plyn (Rp "2 na pravej zadnej strane)) Elektrické
Zemnny plyn 20 mbar
Butan 29 mbar 230/400V 50Hz
Propan 37 mbar

Pozri typovy stitok

Rozmery

Model Professional+ 110 Dual Fuel

Celkova vyska minimum 905 mm maximum 930 mm
Celkova Sirka 1092 mm

Celkova hibka 607 mm bez rukovati, 648 mm s rukovatami
Minimalany priestor nad varnou plochou 650 mm
Klasifikacia varnej dosky
2 Zemny plyn 20 mb Propan-butan
Varna doska Obtokov: yPYy - s -
skrutka Vstrekovaé Vstrekovaé
3 vnutorny 78 vnutorny 53
Horak na Wok 57 3.5kW 3.5 kW (246 g/h)
vonkajsi 126 vonkajsi 82
Rychly/ Velky horak 40 3 kW 134 3.0 kW (210 g/h) 87
Stredne rychly /Stredny horak 32 1.7kwW 109 1.7 kW (119 g/h) 68
Maly horak 28 1kW 75 1.0 kW (70 g/h) 51

* Ventily tohto spordka su osadené nastavitelnymi obtokovymi skrutkami. Sporak je dodany s obtokovymi skrutkami nastavenymi na zemny plyn. Pre
konverzi na propan-butan musite obtokové skrutky zakrutit na doraz..

Setrenie energie pri vareni na varnej doske
Pouzivajte varné nadoby s plochym dnom.
Pouzivajte varné nadoby spravnej velkosti.
Pouzivajte varné nadoby s pokrievkou.
Minimalizujte mnozZstvo tekutin a tukov.
Ked'tekutina zacne vriet, znizte intenzitu

plamena. Spotreba je zalozena na G30.

Setrenie energie pri vareni v rirach

Ak je to mozné, jedla varte naraz.

NepredIzujte dobu predhrievania.

Nepredlzujte dobu pecenia.

Pocas pecenia neotvarajte dvere.

Po skonceni varenia nezabudnite spotrebic¢ vypnut.
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Vykon varnej dosky

Znacka Rangemaster
Model Classic Deluxe, Professional+, Kitchener
Velkost 110

Typ Dual Fuel
Typ varnej dosky Plynova
Pocet plynovych horakov 5
Pomocny / Maly horak (Energeticka ucinnost plynového horaka) -
Stredne rychly/ Stredny hordk (Energetickd ucinnost plynového horaka) 58%
Stredne rychly / Stredny horak (Energeticka ucinnost plynového horaka) 58%
Rychly /Velky hordk (Energetickd tcinnost plynového horéaka) 56%

Rychly /Velky hordk (Energetickd ucinnost plynového horéaka) -

Horak na wok (Energeticka ucinnost plynového horaka 53%

Horak na wok (Energetickd ucinnost plynového horaka -

Energeticka ucinnost plynovej varnej dosky (*) -

Typ varnej dosky Radiant
Pocet elektrickych zén 2
Zénal-@cm 14.5
Vyhrevna technolégia

Energeticka spotreba - Wh/kg 180
Z6na2-@cm 14.5
Vyhrevna technolégia

Energeticka spotreba - Wh/kg 180

Informacie oznacené (*) nie st potrebné pri kombinovanych varnych paneloch
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Informacie o rirach: Classic Deluxe

Znacka Rangemaster
Model Classic Deluxe
Typ rary Elektricka
Vaha kg 130
Pocet komor 2
Vykon lavostrannej rury

Typ rary Elektricka
Typ komory Multifunkend
Vykon - beznej zétazi kw 2.2
Vykon - nutené prudenie vzduchu kW 25
Vyuzitelny objem Litre 73
Spotreba elektrickej energie pri beznej zatazi kWh / cyklus 1.08
Spotreba elektrickej energie- nutené prudenie vzduchu kWh / cyklus 0.91
Index energetickej Gcinnosti - pri beznej zatazi 126.1
Index energetickej G¢innosti - nutené pruidenie vzduchu 106.2
Energeticka trieda: A
Vykon pravostrannej ruary

Typ rary Elektrické
Typ komory Teplovzdusna
Viykon - beznej zétazi -
Vykon - nutené prudenie vzduchu 25
Vyuzitelny objem Litre 67
Spotreba elektrickej energie pri beznej zatazi kWh / cyklus -
Spotreba elektrickej energie- nutené prudenie vzduchu kWh / cyklus 0.8
Index energetickej Gcinnosti - pri beznej zatazi -
Index energetickej ucinnosti - nutené prudenie vzduchu 96.2
Energeticka trieda: A
Dodatocné informacie

Rura splfa poziadavky normy EN 60350-1

Celkovy prikon @ 230V 50Hz

Konven¢na rdra 2.2 kW
Multifunkénd rara 2.5 kw
Multifunk¢na rura (s funkciou rychleho zohrievania ) 3.7 kW
Nutené prudenie vzduchu 2.5 kw
Gril 2.3 kw
Rudra na pomalé pecenie -
Zéasuvka na kysnutie chleba 0.2 kW
Keramicka varné doska 2.2 kW
Maximalny celkovy elektricky vykon pri 230 V (vratane varného panelu , osvetlenia, ventilatora, atd.): 11.0 kW
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Informacie o rurach: Kitchener, Professional +

Znacka Rangemaster
Model Kitchener
Véaha kg 119
Model Profesional +
Véha kg 119
Typ rary Elektrickd
Pocet komor 2
Vykon lavostrannej ruary

Typ rary Elektrickd
Typ komory Konven¢na
Viykon - beznej zétazi kw 2.2
Vykon - nitené pradenie vzduchu kW

Vyuzitelny objem Litre 80
Spotreba elektrickej energie pri beznej zatazi kWh / cyklus 1.03
Spotreba elektrickej energie- nutené prudenie vzduchu kWh / cyklus

Index energetickej Gcinnosti - pri beznej zatazi 116.3
Index energetickej Ucinnosti - ndtené prudenie vzduchu

Energeticka trieda: B
Vykon pravostrannej rary

Typ rary Elektricka
Typ komory Teplovzdusna
Vykon - beznej zatazi kw -
Vykon - nutené prudenie vzduchu kw 25
Vyuzitelny objem Litre 73
Spotreba elektrickej energie pri beznej zatazi kWh / cyklus -
Spotreba elektrickej energie- nutené prudenie vzduchu kWh / cyklus 0.8
Index energetickej Gcinnosti - pri beznej zatazi -
Index energetickej Gcinnosti - nutené pruidenie vzduchu 96.2
Energeticka trieda: A
Dodatocné informacie

Rura spiha poziadavky normy EN 60350-1(elektricky prad) EN 15181 (plyn)

Celkovy prikon @ 230V 50Hz

Konvencna rara 2.2 kW
Multifunkénd rara

Multifunk¢na rura (s funkciou rychleho zohrievania )

Nutené prudenie vzduchu 2.5 kW
Gril 23 kW
Rudra na pomalé pecenie -
Zasuvka na kysnutie chleba

Keramickd varné doska 2.2 kW
Maximalny celkovy elektricky vykon pri 230 V (vrétane varného panelu, osvetlenia, ventilatora, atd.): 7.1 kw
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Nazov & Farba spotrebic¢a*

Sériové Cislo spotrebica®

|:| LPG |:|
|:| Elektircky |:|

Zemny plyn
Typ paliva*
Kombinovany

Meno & Adresa distributora

Datum zakupenia

Meno & Adresa instalaéného technika

Telefénne Cislo instalacného technika

Datum instalacie

* Tieto informacie nédjdete na typovom Stitku spotrebi¢a — v manuali
vyhladajte kde sa typovy stitok na spotrebici nachadza.

SLUZBY PRE ZAKAZNiKA

Ak mate akékolvek otazky ohladom produktu, alebo v pripade,
Ze mate zo spotrebicom po instalacii problémy, kontaktujte nds
na telefonnych cislach: +421 2 4552 48 15

NASE OTVARACIE HODINY:
PO-PIA: 10.00 - 18.00

SO: (individiualne stretnutie dohodnite
natel.C.: + 421 917 874 521)

ZARUKA

Zaruka vyrobcu pokryva poskodeny tovar a meteridly nasej znacky
pod dobu troch rokov, od ddtumu zakupenia tovaru. Zaruka pokryva
mechanické poruchy, dokazatelné kozmetické a vyrobné zévady.

Akékolvek poskodenie, skvrny, tlomky, ktoré identifikujete pri
dodani produktu, musite nahlasit do 90 dni. Je mozné Ze budeme
pozadovat potvrdenie o nakupe na overenie platnosti zaruky. Skra-
bance na povrchu varnej dosky musite ohlasit do 14 dni. Skrabance
ktoré vzniknu pouzivanim produktu a nahodne poskodenie zaruka
nepokryva.

Na uplatnenie zaruky by mal spotrebi¢ spiiiat nasledovné

poziadavky:

. Spotrebic bol spravne instalovany v sulade s platnou legislativou,
platnymi zakonmi a Eurépskymi normami, zapojeny auto-
rizovanym plynarom pre plynové spotrebice a autorizovanym
elektrikarom pre elektrické modely.

. Spotrebic bol pouZivany vyhradne len na Ucel varenia v domacnosti

. Zaruka nie je prenosna.

Spotrebic bol pouZivany v stlade s navodom, nebol
poskodeny alebo upravovany. Nebol opotrebovny
beZnym domdcim pouZivanim a a boli dodorzané
odporucania vyrobcu k ¢isteniu materialov spotrebica.

. Nebol opravovany osobami alebo spolo¢nostami ktoré
nie su spolo¢nostou AGA Rangemaster autorizované.

Vynimky:

Casti spotrebica ktoré trojro¢na zaruka nepokryva su: varné
mriezky, grilovacia panvica, podstavec na Wok, plechy na
pecenie, pekace na grilovanie, mriezky na grilovanie, filtre,
Ziarovka a iné spotrebné prislusenstvo.

o Akékolvek poskodenie sposobené ina ako pri beZznom poutziti.

. Porucha suvisiaca s rozliatim jedla alebo vody pri vareni.

Tato zaruka je nad ramec beznej spotrebitel'skej zaruky.

PO VYPRSANI ZARUKY

Pre optimalny vykon vam odporucame, aby ste spotrebice znacky
Falcon pravidelne servisovali po celt dobu pouZivania. Servisovanie
by mal vykonavat kompetentny a kvalifikovany instalacny technik.

V zaujime vlastnej bezpecnosti sa vzdy uistite, Ze servisné prace pre
plynové spotrebice vykonava registrovany plyndr a pre elektrické
modely autorizovany elektrikar.

Nastevu autorizovaného instalacného technika si dohodnite na
telefonnych éislach: +4212 4552 48 15.

NAHRADNE SUCIASTKY

Kvoli bezpecnosti a opitmalnemu vykonu spotrebica, vam
odporuc¢ame pouzivat iba originalne nahradné suciastky. Nahradné
suciastky su dostupné u vasho distributora.

Radi vdam pomé&Zeme na telefénnych Cislach: +421 2 45 52 48 15,
+421917 874 521.

NORMY

Sporaky Falcon st navrhnuté a vyrobené, tak aby spifiali
medzinarodné Standardy kvality a poZiadavky BSENISO 9001, BS
ENISO 14001 a OHSAS 18001 o neustalom zlepsovani vyrob-
nych procesov v zmysle dopadu na Zivotné prostredie.

Sporaky Falcon spifiaju zékladané poZiadavky relevantnych
Eurdpskych nariadeni st nositefom oznacenia CE.



Designed to impress

The Co-ordinating Collection.

* Refrigeration ¢ Sinks & Taps * Hoods & Splashbacks ¢ Built-in Cooking ¢ Dishwashing

RANGEMaster

Built from experience

Clarence Street

Royal Leamington Spa
Warwickshire

CV31 2AD

England

Consumer Services: +44 (0)800 804 6261 or (0)370 789 5107 from a mobile.
Fax: +44 (0)1926 450526
E-mail: consumers@agarangemaster.co.uk

www.rangemaster.co.uk

For UK Trade Enquiries Tel: +44 (0)115 946 4000
Fax: +44 (0)115 973 6602
E-mail: sales@agarangemaster.co.uk AGA RANG Emastef

For ROI Enquiries Tel: 1850 302 502

Rangemaster is a trading name of AGA Rangemaster Limited
Registered in England and Wales. Registration No. 354715
Registered Office: Juno Drive, Leamington Spa, Warwickshire, CV31 3RG

take place periodically. Whilst every effort is made to produce up-to-date literature, this brochure should not be regarded as

Rangemaster continuously seeks improvements in specification, design and production of products and thus, alterations c €
an infallible guide to current specification, nor does it constitute an offer for the sale of any particular appliance.



