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1. Skor ako zacnete

Vas sporak vam poskytne roky bezproblémového
varenia, ak ho instalujete a budete pouzivat spravne. Ak
ste doteraz indukény sporak nepouzivali, je dblezité, aby
ste si nasledujucu &ast precitali obzvlast pozorne.

Dolezité!
Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace
pouzitie. Pouzivanie na iné uc¢ely méze skratit’
zivotnost’ a obmedzit’ zaruénu dobu vyrobku.
Sporak NEMOZE byt’ pouzity na vykurovanie
kuchyne. Okrem straty zaru¢nej doby takéto

konanie moze spdsobit’ prehriatie ovladacieho
panelu.

Tento s_lpotrebic": je ur¢eny pre Velku Britaniu a
Irsko. Tento sporak je typ spotrebi¢u Cat 112H3+.
Jeho vyrobné nastavenie je: zemny plyn G20 - 20
mbar. (Suprava na zmenu typu plynu na LPG je k
dispozici.r

InStalacia a udrzba

Kazda instalacia musi byt v sulade s inStrukciami
uvedenymi

v tomto manuali, pripadnymi lokalnymi statnymi normami
a nariadeniami miestnych dodavatelov elektriny.

Uistite sa, Ze sporak je zapojeny do elektrickej siete a

plynovy privod je zapnuty. (Sporak potrebuje elekricky
privod.)

Nastavte hodiny, aby ste sa uistili, Ze vSetky rary funguju
(pozrite ¢ast Hodiny).

Sporak musi inStalovat odborny elektrikar podla pokynov
na instaléciu. Servis spordka ma byt vykonavany
kvalifikovanym servisnym technikom a m6zu sa pouzit
iba schvalené nahradné suciastky.

Pred Cistenim alebo vykonanim akejkolvek udrzby vzdy
nechajte sporak vychladnut a potom ho odpojte od
napatia, ak v tejto priru¢ke nie je uvedené inak.

Zvlastne pachy
Ak pouzivate sporak prvykrat, moze vypustat jemny
zapach. Toto by malo prestat po kratkom pouZzivani.

Pred prvym pouzitim sporaka sa uistite, Ze ste odstranili
vSetky obaly, potom na rozptylenie vyrobnych zdpachov
nechajte rdry zapnuté na 200° C pocas jednej hodiny.
Pred prvym pouzitim grilu by ste ho mali zapnat na 30
minut, zasunut’ panvicu na grilovanie uplne dozadu

a nechat ju tam pocas celej doby s otvorenymi dvierkami.

Uistite sa, Ze miestnost’ je dobre vetrana vonkajsim
vzduchom, napr. otvorenymi oknami (pozrite ¢ast
Ventilacia). Ludia, ktori maju problémy s dychacimi
cestami a alergiami, by sa nemali poCas tejto doby
nachadzat v miestnosti.

Ak citite plyn

Nezapinajte ani nevypinajte elektrické spinace

Nefajcite
Nepouzivajte Ziaden otvoreny plamen
Plyn vypnite pri plynovm meraci alebo plynovom ventile

Otvorte dvere a okna aby sa plyn vyvetral.
Zabrante ludom vstupit do zamorenej obasti

Zavolajte vaSemu dodavatelovi plynu

Vetranie

UPOZORNENIE: Pouzivanie sporaka produkuje v miestnosti,
kde je inStalovany, teplo a vihkost'. Uistite sa, ze vasa kuchyna
je dobre vetrana: ponechaijte prirodzené vetracie otvory
otvorené alebo instalujte digestor, ktory odvadza vzduch von.
Ak mate zapnuté viaceré platne, alebo je sporak zapnuty dlhSiu
dobu, otvorte okno alebo zapnite odsava¢ vzduchu.

Bezpeénostné pokyny

Ucel tohto sporaka sa nema menit..

Tento spotrebi¢ smie byt obsluhovany detmi od
8 rokov, osobami s obmedzenymi fyzickymi

a mentalnymi schopnost’ami alebo

s nedostatkom skusenosti len pod dohl'adom
zodpovednej osoby, alebo ak dostali instrukcie
potrebné na pouzitie tohto spotrebic¢a

a rozumeju pripadnym rizikam. Deti sa nesmu
hrat’ so spotrebi¢om. Cistenie a Gdrzbu
spotrebi¢a mozu deti vykonavat’ len pod
dozorom zodpovednej osoby.

VAROVANIE: Dlhy proces varenia musi byt

pravidelne kontrolovany, kratky proces varenia
musi byt kontrolovany neustale.

Nebezpeéenstvo vzniku poziaru: Neodkladajte
ziadne predmety na povrch salajlci teplo.

NEINSTALUJTE sporak za dekorativne dvierka,
aby ste sa vyhli prehriatiu.

Spotrebié a jeho €asti su pocas pouzivania
horuce. Horlcimi zostavaju aj potom, ako ste
prestali varit. Nedovolte babiatkam, batolatam

a malym det'om zdrziavat’ sa v blizkosti sporaka.

Ked' pouzivate spotrebi¢, nikdy nenoste volny
alebo visiaci odev.

Na Cistenie sporaka nepouzivajte parny cCistic.

VZdy sa uistite, Ze ovladace su v OFF pozicii
(vypnuté) a i je cela sklenena plocha pred &istenim
varného panela chladna.

Nenechavaijte dvierka rury otvorené dlhsie, nez
je potrebné. Ked’ je rara zapnuta, ovladaci panel
sa méze prehriat’ a stat’ sa horucim na dotyk.




Ked' pouzivate gril, uistite sa, ze pekac je pevne
zasunuty dozadu — na doraz. V opaénom pripade
sa gombiky na ovladacom paneli stanu horiucimi
na dotyk.

Pri Cisteni sklenenych dvierok rury,
nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové skrabky. M6zu
poskrabat’ ich povrch, a sklo sa méze rozbit’.

Vzdy udrziavajte horlavé materialy (napr. zaclony
a horfavé tekutiny) v bezpeénej vzdialenosti od
vasho sporaka..

NEPOUZIVAJTE aerosoélové spreje v blizkosti
sporaka, pokym je zapnuty.

Ak je to mozné, pouzivajte suché kuchynské
rukavice. Pouzitie vlhkych rukavic moze pri kontakte
s horucou plochou spésobit’ popalenie parou.
NepouZivajte utierku alebo iny hrubsi textil namiesto
rukavic. Ak sa dostane do kontaktu s horucim
povrchom, mdze zacat' horiet.

NIKDY neobsluhujte sporak s vihkymi rukami.

Nepouzivajte ziadne ochranné kryty, félie a
prikryvky na varnu dosku. Su zdraviu
nebezpecné a m6zu mat’ negativny dopad na
bezpecné pouzivanie horakov.

Nikdy nezohrievajte neotvorené nadoby
s jedlom. Vzniknuty pretlak méze zapricinit’
vybuch nadoby a sposobit’ zranenie.

NEPOUZIVAJTE nestabilné panvice a rukovite
umiestnite mimo okraja varnej dosky.

Nikdy nepouzivajte varné nadoby, ktoré
presahuju predny panel sporaka.

Nikdy nenechéavajte varnu plochu na vysokom stupni
bez dozoru. Vykypené jedlo méze zacat dymit

a mastné CiastoCky mdzu vzplanut. PouZivajte
hibkovy termometer na mast vzdy, ked mozete, aby
ste predisli prehriatiu za bod dymenia.

UPOZORNIENIE!

Varenie s olejom alebo mast'ou bez dozoru méze
byt nebezpecné a moze spdsobit’ poziar.

NIKDY nenechavajte fritovaci hrniec bez dozoru.
Olej vzdy zohrievajte pomaly a sledujte, ako sa
zohrieva. Panvicu na vyprazanie naplnte olejom
len do jednej tretiny. Ak naplnite panvicu prilis§
velkym mnozstvom oleja, po vlozeni jedla sa olej
moze vyliat. Ak pri vyprazani pouzivate
kombinaciu olejov alebo masti, pred ohriatim ich
spolu pomiesajte, aby sa rozpustili.

Jedla na vyprazanie by mali obsahovat ¢o najmene;j
vody. Ndmraza na zmrazenych alebo vlhkost na
Cerstvych jedlach méze spbsobit prskanie horuceho oleja
nad panvicou aj cez jej okraje. Ked vyprazate pri vysokej
alebo stredne vysokej teplote, pozorne sledujte panvicu,
pre riziko vyliatia oleja alebo prehriatia jedla. Nikdy
neskusajte hybat’ panvicou s horucim olejom, hlavne s
hibokymi fritézami. Pockajte, kym olej vychladne.

AK su rury zapnuté, nepouzivajte vrch vetraka (otvor
pozdlz zadnej Easti sporaka) na ohrev tanierov, hrncov,
susSenie utierok alebo zmak&ovanie masla.

Nepouzivajte vodu na hasenie ohna z mastnoty.
Nikdy nedvihajte horiacu panvicu. Vypnite
ovladace. Zahaste horiaci povrch panvice uplnym
zakrytim pomocou dobre tesniacej pokrievky

alebo pekacéom. Ak je to mozné, pouzite viacucelovy
suchy chemicky alebo penovy hasiaci pristroj.

Pecenie jedla s vysokym obsahom vody méze po
otvoreni dvierok rury spbsobit popélenie parou. Pri
otvarani dvierok rury sa postavte do dostatonej
vzdialenosti a umozZnite, aby sa akakolvek para rozptylila

obr. 1-1).
avajte pozor, aby do spotrebica nezatiekla Ziadna voda.

Tento spotrebic je tazky, bud’te opatrni pri jeho
premiestiovani.




Starostlivost’ o sporak

Na vonkajSich okrajoch rary sa mdzu objavit
kondenzované kvapky vody. Po¢as varenia je potrebné
utierat’ vihké Casti suchou handrou. Zabranite tak vzniku
Skvin a vyblednutiu farby.

Cistenie

Vzaujme hygieny a bezpeénsti je potrebné udrziavat
sporak vzdy Cisty, pretoZze nanosy mastnoty a ingj
necistoty mozu spdsobit’ poZziar.

Cistite len &asti uvedné v tejto prirucke.

Pri Cisteni budte opatrni. Na utretie rozliatej tekutiny
z horuceho povrchu pouzite mokru Spongiu alebo
handru, vyhnete sa popaleniu parou. Niektoré Cistiace
prostriedky mézu v kontakte s horicim povrchom
produkovat’ skodlivé pary.

Obr.1-1

.




2. Casti sporaka

(Obr. 21
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4 Obr. 2.2 Sporak 90 kombinovany (Obr. 2.1) ma nasledujuce Casti:
A. 4 horaky a wok horak
B. Ovladaci panel
C. Vysuvaci gril
D. Multifunk&na rara
E. Teplovzdu$na rara
Plynové horaky
Oznacenie pri kazdom ovladacom gombiku ukazuje
\. ktory horak gombik reguluje.

Kazdy horak ma Specialne bezpeCnostné zariadenie
ktoré odstavi privod plynu, ked plamef zhasne.

Ak stlacite gombik zapalovania (elektricki iskru),
iskra sa objavi pri kazdom horaku - tento jav je
normalny. Ak pouzivate jeden z horékov,
nepokusSajte sa iny horak rozobrat alebo vycistit
okolie iného horaka. Mohli by ste dostat elektricky
Sok.

Zapalenie horaka: Zatlacte gombik a otoCte smerom
k symbolu va&sieho plamena ( ), (obr.2-2).
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Zaplovanie by malo zaiskrit’ a zapalit plyn. Podrzte
gom-bik zatlateny dovnutra po dobu 10 sekund. To
umozni plynu prejst do horaka.

Ak sa stane, Ze sa horak vypne ked pustite gombik,
bezpelnostné zariadenie sa nevyplo. Oto¢te gombikom do
vypnutej polohy a pocCkajte 1 minutu, potom sa pokuste
eSte raz. Tentokrat podrzte gombik zatlaceny o trochu
dihsie.

Otacanim ovladacieho gombika proti smeru hodinovych
ruciCiek, nastavite pozadovnu intenzitu plamena (obr.2-3).
Ak sa stane, ze horak sa vypne ked pustite gombik,
otoéte gombikom do vypnutej polohy a pred d’alSim
zapalenim pockajte 1 minutu.,

Uistite sa, Ze plamene su v strede panvice. Z bezpe¢nostnych
dovodov nastavujte vySku plamena tak, aby nepresahoval
spodny okraj varnej nadoby. PouZivanie pokrievky poméze
zohriat’ obsah panvice rychlejSie (obr2-4).

Ak pouzivate velké varné nadoby naraz, mali by byt od seba
dobre oddelené. .

Nemali by ste pouzivat varné nadoby alebo kanvice s
konkavnym alebo konvexnym dnom (dnom vypuklym smerom
von alebo do vnutra) (obr.2-5).

Neodporu¢ame vam, pouzivat pomocky na zmiernenie
ohrievania, ako su napriklad azbestové podlozky alebo mrieZky
(obr.2-6). M6Zu mat’ dopad na vykon horaku a poSkodit varnu
mrieZku. Ich pouzitie zbytoCne mrha palivom.

Vyhnite sa pouzivanie nestabilnych alebo zdeformovanych
varnych nadob, ktory sa mézu fahko prevrhnut. Tiez sa
vyhnite varnym nadobam s velmi malym priemerom dna,
napriklad nadoby na zohrievanie mlieka (obr.2-7).
Minimalny odporu€any priemer varnej nadoby je 120 mm.

Maximalny odporu¢any priemer varnej nadoby je 260 mm.

Horak na Wok

Horak na Wok je navrhnuty tak, aby rovnhomerne zohrieval

velku plochu. Je idealny na velké varné nadoby a prudké
orestovanie (obr.2-8).

Zohriavanie malych varnych nadob je efektivnejSie na vyssSie
spomenutych horakoch.

Smaltovy povrch sporaka a okolie horakov by ste mali utriet
hned, ako Cokolvek rozlejete. Rozliatu tekutinu sa snazte
utriet' pokial je smaltovy povrch eSte teply.

Poznamka: Hlinikové varné nadoby mézu zanechat kovové
stopy na varnej mriezke. Neovplyvni to trvacnost smaltovej
vrstvy a stopy mozete vycistit vhodnym Cistiacim prostriedkom
na kovové Skvrny.

Podstavec na Wok

Podstavec na wok je navrhnuty tak aby do neho zapadol 35 cm
wok. Ak pouzivate iny typ woku, uistite sa, Ze dobre sedi na
podstavci. Rézne typy wokov sa velmi liSia vo velkosti a tvare.
Je dolezité aby wok dosadol na varnu mriezku, ak je prili§ maly
podstavec ho spravne nezaisti. (obr.2-9).

Podstavec na wok je ur€eny iba na hordk ha wok. Ked pokladte
podstavec, uistite sa, Zeje spravne umiestneny a &i je wok
dobre podopreny varnou mriezkou (obr.2-10).
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Platna na grilovanie

Platfia sa nasadzuje na lavu stranu varnej dosky
(za&nite prednou stranou) (obr.2-11). Je navrhnuta
tak, aby ste potraviny grilovali priamo na jej povrchu.
Nepokladajte na Au zZiadne varné nadoby. Platfia na
grilovanie ma nelepivy povrch a kovové domace
potreby jej povrch poskodia. Pouzivajte drevené
vyrobky alebo vyrobky s tepluvzdorného plastu.

Nepokladajte platfiu na varny panel
krizom - nebude dobre sediet’ a bude
nestabilna.

Nepokladajte platiu na iné horaky.
Nie je navrhnuta tak aby sadla do inych

vlysov na varnej doske.
Odstrante lavu varni mriezku. Umiestnite grilovanciu platfu na

vlys varnej dosky.Uistite sa, Ze je bezpefne zaistena.
Platfiu mézete pred pouzitim jemne potriet olejom. Zapalte
plynoveé horaky. Nastavte pozadovanu vySku plameria.

Pred poloZzenim jedla, predhrejte platfiu na maximalne 5
minut. DIhSie predhrievanie ju mdze poskodit. Otogenim

znizte teplotu.
Okolo platne vzdy vytvorte priestor pre unik plynu.

Ak chcete platriu vycistit, nechajte ju po skonéeni
varenia najprv vychladnut. Ked grilovaciu platriu
umyvate v umyvacke riadu, rezidua z umyvacky riadu
sa mdze zachytit na zadnej strane grilovacej platne.
Tento jav je normalny a nema dopad na vykon platne.
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Vysuvaci gril

Otvorte dvierka a vytiahnite grilovaciu panvicu alebo
uchopte ru¢ku a vysurite vysuvaci gril (obr. 2-15)
dopredu.

Gril ma dve vyhrevné telesa, ktoré umoziuju bud
vyhriat' celu plochu panvice, alebo iba pravu polovicu.
Na rozohriatie pravej polovice oto¢te gombik proti
smeru hodinovych ruciCiek. Nednové kontrolné svetlo
pri grile sa zapne (obr. 2-16)

Pre lepSi vysledok nechajte grilovaciu panvicu

v grilovacej komore a hrejte poZzadovanu plochu grilu
2 minuty. Pocas predhrievania grilu mézZete poukladat
jedlo na vyberatefny grilovaci rost.

NENECHAVAJTE gril diho zapnuty bez grilovacej
panvice vnutri. Méze sa stat’, ze gombiky
ovladacieho panela budi na dotyk hortce.

Ak je gril predhriaty, vezmite grilovaciu panvicu a
vloZte do nej grilovaci rost s jedlom. Zasurite panvicu
do grilovacej komory. Uistite sa, Ze je dobre zasunuta
dovnutra.

VAROVANIE: Ked’ pouzivate gril, vonkajSie ¢asti
grilu moézu byt’ hortuce. Nepust'ajte deti k sporaku.
Grilovaci rost sa méze pretodit a ziska tak dve
grilovacie polohy (obr. 2-17).

Nikdy nezatvarajte dvierka grilu, ked’ je gril
zapnuty.




Funkcia

Pouzitie

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie malych kuskov
potravin bez tepla

Teplovzdu$na rura

I[dealna na pecenie, teplo
Fovhomerne rozlozené

Teplovzdusné
grilovanie

Grilovanie masa a ryb
50 zatvorenymi dvierkami

Rura s podporou
ventilatora

Funkcia vhodna na opekanie
A peCenie

Konvenc¢na rura

Funkcia vhodna na opekanie

2 pecenie v spodnych ¢astiach

Zapekacie teleso

Na vytvorenie zlatistej

2 chrumkavej hornej vrstvy

Spodny ohrev

Na vytvorenie chrumkave;j

spodnej vrstvy pri jedlach ako su pizza,
kola€ quiche alebo iné mucniky a kolace

Tabulka 2-1

Tabulka 2-1 ponuka prehlad funkcii.

Rury

Hodiny musia byt nastavené na denny ¢as este
predtym, ako multifunkéna rura za¢ne pracovat.
Pozrite si €ast.Hodiny, kde najdete pokyny na
nastavenie denného €asu.

Vyrazy ,favostrannd” a ,pravostranna” rira pouZivame
Z pohladu na prednu stranu spotrebica.

Lavostranna rura je multifunkéna a pravostranna rura je
teplovzdusna

Multifunkéna rara

Multifunkéné rary (Obr. 2 -12) maju ventilator a dve
vyhrevné telesa — jedno je viditelné na vrchu rary a
druhé pod jej dnom. Pri vkladani alebo vyberani veci z
rury budte opatrni a vyhnite sa dotyku horného telesa a
deflektora telesa.

Multifunkéna rdra ma tri hlavné funkcie: pe€enie
pomocou teplovzdusnej rary, rury s pomocou
ventilatora a konvenénej rury. Tieto funkcie su vhodné
na upecenie vacsiny jedal.

Multifunk&né rdry maju ventiladtor a dve vyhrevné telesa
— jedno je viditeIné na vrchu rary a druhé pod jej dnom.
Pri vkladani alebo vyberani veci z rary budte opatrni

a vyhnite sa dotyku horného telesa a deflektora telesa.

Tabulka 2-1 ponuka prehlad funkcii.

Multifunk&né rdry maju rébzne moznosti vyZitia.
Odporu¢ame, aby ste boli opatrni a oboznamili sa

s kazdou funkciou. Majte na pamati, Ze vSetky funkcie sa
nedaju vyuZit na v8etky typy potravin a jedal




Funkcie multifunkénej rury

R Rychle predhriatie

Funkcia rychleho predhriatia umoznuje predhriat
raru ovela rychlejSie ako je bezné. Rura sa
predhreje rychlejSie pomocou ventilatora a tepla
horného vyhrievacieho telesa. Teplovzdusné rary
sa rozohreju rychlo, ale funkcia rychleho
predhriatia tento proces urychluje este viac a
umozni vam zac&at varit’ skor. Ak chcete zapnut
funkciu rychleho predhriatia, otocte ovladaci
gombik k symbolu R a nastavte pozadovanu
teplotu. Svetlo na kontrolnom paneli hned vedla
ovladacieho gombika sa zapne. Ked rura
dosiahne pozadovanu teplotu, horné vyhrievacie
teleso sa vypne. Teplota je udrziavana
teplovzdusnou rurou a ventilatorom. Ak sa
rozhodnete umiestnit' jedlo dovnutra rury po¢as
zapnutej funkcie rychleho predhriatia, uistite sa,
Ze jedlo nie je umiestnené prilis blizko k vrchnej
Casti rury..

Teplovzdusna rara

®

Tato funkcia ovlada ventilator a okolité
vyhrievacie teleso. V celej rure je rovhomerné
teplo, €o umozniuje rychlo upiect velké mnozZstva
jedla. Teplovzdusné pecenie je zvlast vhodné
napecenie na niekolkych rostoch naraz. V
porovnani s predchadzajucim spésobom pecenia
podla receptov v beznej rure je potrebné znizit
teplotu priblizne o 10° C. Ak si prajete predhriat
ruru, pred vloZenim jedla poCkajte, pokym
kontrolka zhasne.

Teplovzdusné grilovanie

yvveey

Tato funkcia ovlada ventilator, pokym je vrchné
teleso zapnuté. Vyvija rovhomernejsie, menej
prudké teplo ako bezny gril. Panvica je navrhnuta
tak, aby umoznila vzduchu cirkulovat. Tento sp6sob
grilovania je idealny pre hrubé kusy masa alebo ryby,
kedZe cirkulujuci vzduch znizuje prudkost tepla z grilu.
Na dosiahnutie lepSieho vysledku poloZte jedlo na rost v
plechu, ktory by mal byt mensi ako bezna grilova
panvica. Dvierka rury maju byt po€as doby grilovania
zatvorené, ¢im Setrite energiu. Tento spésob grilovania
nevyzaduje tolko pozorovania a otaCania jedla ako bezné
grilovanie. Pred pe&enim zapnite funkciu predhrievania.
Na dosiahnutie najlepSieho vysledku vam odporu¢ame
panvicu na grilovanie neklast na najvyssi rost.

Rura s podporou ventilatora

===) Tato funkcia ovlada ventilator, ktory pohara

* vzduch vyhrievany telesami na vrchu a spodku
=——J rury. Vdaka kombinacii teplovzdu$ného
a beZného pecenia (vrchny a spodny ohrev) je tato
funkcia idealna na pecenie jedla, ktoré potrebuje uplné
prepecenie, ako napr. velké kusy masa. Pri tejto funkcii
je tiez mozné piect naraz na dvoch rostoch, hoci po€as
doby pecenia bude potrebné vymenit ich polohu, pretoze
teplo zhora je intenzivnejSie ako teplo zdola. Toto je
rychly a najintenzivnejsi spdsob pec€enia; davajte pozor
na pecCené jedlo, pokym neziskate potrebné skusenosti s
vyuzivanim tejto funkcie.

Konvenéna rara (horny a spodny ohrev)

==m)] Tato funkcia kombinuje ohrev z vrchného
a spodného telesa. Je zvlast vhodna na opekanie

a peCenie zakuskov, kolacov a keksikov.

Niektoré potraviny sa na vrchnom roSte upecu a zapecu
rychlejSie ako na spodnom roste, preto odporu¢ame
takéto jedlo umiestnit na spodny rost, lebo teplo navrchu
rary je vacsie ako zospodu. Podobné kusy bude potrebné
pri pe€eni poprehadzovat, aby boli rovhomerne upecené.
To znamena, Ze jedla, ktoré vyZaduju rozliéné teploty, sa
mdzu piect spolu, vyuzivanim chladnej$ej zény v dolnej
polovici rary a teplejSieho priestoru navrchu.

Zapekacie teleso

Tato funkcia pouziva iba vrchné teleso rury. Je
vhodna na zapekanie alebo dokon&ovanie
cestovinovych jedal, zeleniny v omackach,
zemiakov s masom a lasagni, jedal na
zapecenie, ktoré su horuce uz pred zapnutim
horného telesa.

Spodny ohrev

Tato funkcia pouZziva iba spodné teleso. Tymto
spdsobom upeciete dochrumkava spodok vasej
pizze, kolaca quiche alebo dokoncite pe€enie
mucnikov na niZzSom roste. Mierny ohrev je tiez
vhodny na pomalé pecenie v hrnci v strede rury
alebo na ohrev tanierov. Zapekanie a spodny
ohrev su uzito¢né pridavné funkcie vase;j rary,
ktoré vam davaju flexibilitu pri dokonalom
dokonc&ovani jedal.

Rozmrazovanie
* Tato funkcia ovlada ventilator, ktory rozprudi iba

s 46| chladny vzduch. Nepouziva ziadne teplo. Funkcia
umozniuje rozmrazit malé kusy jedla ako
zakusky, krémové kolace a kusky masa, ryb a
mucnikov. Rozmrazovanie tymto spésobom
urychli proces a chrani jedlo od hmyzu. Kusky
masa, ryb a mucnikov sa maju umiestnit na
stojan nad pekacom, ktory zachytadva kvapky.Po
rozmrazovani umyte stojan a pekac.
Rozmrazovanie robte so zatvorenymi dvierkami
na rure. Tymto spO6sobom nerozmrazujte velké
kusy, ako napr. celé kur€ata a roStenku.
Rozmrazovanie takychto kusov potravin
odporuCame spravit' v chladnicke.
Rozmrazovanie nerobte v teplej rure, a tiez nie v
pripade, ak je susedna rura zapnuta, alebo je
este tepla. Zabezpecte, aby mlieCne vyrobky,
maso boli pred peCenim celkom rozmrazené.

Pravostranna teplovzdusna rura

Ventilator v teplovzdudnej rdre neustale pohana
horuci vzduch, ¢o znamena eSte rychlejSie
pecenie. Odporucané teploty pecenia v
teplovzdudnej rure su vSeobecne niZSie ako v
rdre bez ventilatora.

Poznamka: Majte na pamati, Ze vSetky sporaky
sa liSia, takze teplota vo vasom sporaku sa mbze
liSit od vasich predos$lych sporakov.
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Ovladanie rur
Lavostranna multifunkéna rara

Multifunkéna rdra ma dva ovladace, ovladac nastavenia
funkcie a ovlada¢ nastavenia teploty (obr. 2-18).

Otocte ovladac¢ nastavenia funkcie na funkciu pecenia
(obr.2-18). Otocte ovladac teploty na teplotu, ktora
potrebujete (obr. 2-18).

Kontrolka ruary bude svietit, pokym rdra nedosiahne
zvolenu teplotu. Po¢as pecenia bude striedavo svietit
a zhasinat' (obr. 2-20).

Pravostranna teplovzdusna

Otocte ovladaci gombik rdry na pozadovanu teplotu
(obr.2-19).

Kontrolka ruary bude svietit, pokym rdra nedosiahne
zvolenuteplotu. Pocas pecenia bude striedavo svietit
a zhasinat' (obr.2-20

11



Pouzivanie hodin

Na vypnutie a zapnutie lavostrannej multifunk&nej rary
mozete pouzit Easovac.

Poznamka: Ak pouzivate funkcie ¢asovaca, pred
nastavenim teploty nastavte najprv hodiny, tak ako je
potrebné.

Ruru mézete zapnut, ked sa na displeji objavi symbol
varenia.

Nastavenie hodin

1. Hodiny z LCD displejom (Obr.2.21). Ked sporak
zapojite a zapnete, na displeji za¢ne blikat (00.00 )
Pre nastavenie hodin podrzte naraz gombiky + a - .
Bod medzi hodinami a minutami za¢ne blikat po
dobu 5 sekund. Pocas tejto doby stlacajte + alebo -,

aby ste nastavili presny ¢as.

Dolezité: Lavostranna rura nebude fungovat, pokym

nenastavite hodiny.

Vyber programu — nastavenie ¢asovaca

Casova¢ vdm umozfiuje nastavit' odratavanie

od 00.01 do 23.59 . Na konci odratavania zapipa alarm.

1. Stla¢te gombik programu (symbol M) jedenkrat (Obr.
2.22).). Na displeji sa objavi symbol zvoncéeka.
Pomocou gombikov + a- vyberte pozadovanu dobu
odratavania od 00.01 do 23.59 (obr. 2.23).
Odratavanie sa automaticky za¢ne a na displeji sa
objavi symbol.

1. Po uplynuti stanoveného ¢asu, zapipa alam..

2. Ak chcete vypnut alarm, stlacte ktorykolvek gombik.

Prestavenie ¢asovaca

Na prestavenie ¢asovaca najprv stlacte gombik programu
[M] . Potom podrzte naraz gombiky [+] a [-].

Doba peéenia je dizka doby, po&as , ktorej ma rura
piect’ (dur).
Cas ukongenia je presny ¢as, kedy mé rdra prestat
piect (End).

Ako vypnut Favostrannu raru v stanoveny ¢as

1. Stlacte gombik programu [M] 3-krat az kym na
displeji za¢ne blikat napis (End) (obr. 2.24).
Nastavte ““Cas ukoncenia pecenia“ pomocou
gombikov [+] alebo [-] buttons. Na displeji sa
objavi aktualny ¢as a napis AUTO a symbol
varenia (obr. 2.25).

Ked stanoveny ¢as uplynie, alarm zapipa a rura
sa vypne. Napis auto sa objavi na displeji a zaCne
blikat (obr. 2.26).

Ak chcete vypnut alarm stlacte ktorykolvek
gombik. Rura sa prepne na manualne varenie. Ak
alarm neprestane pipat, automaticky sa vypne po
siedmych minutach.
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Ak stlacite gombik [M] pocas toho ako ¢asovac odratava, na
displeji sa objavi zostavajuci ¢as. Pomocou gombikov [+] a

[-] mébZete zostavajuci ¢as upravovat.
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~ Zapnutie a vypnutie Favostrannej rury
Nastavit lavostrannu ruru na automatické vypnutie a zapnutie
mdZete pomocou kombinacie funkcii “doba pecenia” a “Cas

Pociatoény ¢as sa neda nastavit’ priamo- da sa nastavit’
- kombinaciou ,,doby pecenia“ a ,,6asu ukoncenia“.

Podrzte gombik programu [M] az pokial na displeji
nezac¢ne blikat napis (dur) (obr. 2.27). Potom
mobzete nastavit “dobu pecenia” pomocou
gombikov [+] alebo [-].

Podrzte gombik programu [M] az pokial na displeji
nezacne blikat napis (End) (obr. 2.28). Potom
mozete nastavit “Cas ukoncenia” pomocou
gombikov [+] alebo [-]. Aktualny €as sa na displeji
zobrazi vedla napisu AUTO (obr. 2.29).
Nastavte ruru na poZadovanu teplotu.

Pocas “doby pe€enia” bude na displeji svietit’
symbol varenia

Ked sa jedlo dopecie, zapipa alarm. Ak chcete
vypnut alarm a prepnut na manualne pecenie,
stlaCte akykolvek gombik. Ak alarm nevypnete, po
7 minutach sa vypne sam.

Prepnutie na manualne varenie, ak sa na displeji sa
zobrazuje napis AUTO
Automatické nastavenie moZete zrusit, ked stlacite naraz

(
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-~ gombiky [+]a [-] .

Zmena melédie alarmu

Ak si Zelate zmenit melddiu alarmu: .

Stlaéte naraz [+] a [-] a potom gombik programu [M].
Na displeji sa zobrazi vyber melddii (t6n1,2 alebo 3)
(obr. 2.30).

Stlacajte gombik [-] az pokial sa nedostanete k
Zelanému ténu (obr. 2.31).

13



Prislusenstvo

Mriezka — Lavostranna hlavna rura

Niektoré modely su dodavané nielen s rovnymi ro$tmi ale
aj so znizenym rostom (obr. 2-35). ZniZeny rost umozriuje
zvacsit priestor medzi rostmi.

Rosty rury sa daju l'ahko vyberat a zasuvat spat.
Potiahnite rost dopredu, az kym sa jeho zadna Cast
nezastavi na zarazkach na bokoch rury (obr. 2-36).
Nadvihnite predok rostu tak, aby jeho zadna Cast presla
Pod zarazku a potom ho vytiahnite smerom dopredu
(obr. 2-37). Rost zasuniete spat tak, ze ho vyrovnate s
drazkami na stenach rury a potlagite dozadu, az kym
koniec rostu nebude na doraz. Nadvihnite prednu Cast,
aby sa koniec rostu uvolnil na zarazkach, potom

spustite jeho prednu Cast, aby sa vyrovnal

a zatlacte ho Uplne dozadu (obr. 2-38).

Rosty rary — pravostranna (vysoka) rura

Obr. 2.35

Obr. 2.36

J

Sucastou pravostrannej rury su Styri rovné rosty (obr.
2-39) a rost na ohrievanie riadu (obr. 2-40).

Pri pouzivani pravostrannej rary mozete piect na
vSetkych rostoch naraz. Uistite sa, Ze potraviny su
umiestnené tak, aby horuci vzduch mohol cirkulovat.

Obr. 2.37

Obr. 2.39

%;
o

Drziak pekaca hlavnej rury

Drziak pekaca (obr. 2-41) sa zmesti iba do lavostrannej
rary. PeCenie s drZziakom na pekac je velmi jednoduché,
pretoze ku grilu sa da pristupit hned, ako otvorite
dvierka.

Maximalna hmotnost, ktori mézete poloZit' na drziak
pekaca, je 5,5 kg (12 Ib). Drziak pekaca by sa mal

J

Obr. 2.41

- -

pouzivat iba s dodanym plechom na pecenie, ktory je
Specialne navrhnuty tak, aby zapadol do drZiaka.

Obr. 2.42

Obr. 2.43

Akakolvek ina nadoba by mohla byt nestabilna. Drziak
pekata moze mat dve polohy. Je nutné, aby ste jeden z
roStov rury vybrali a druhy dali do takej vysky, aby sa
drZiak pekaca zmestil do rary. Ak je drZiak pekaca v
najvyssej polohe, na spodnom roste v spodnej Casti
rary mozete piect iné jedla. Ak pouzivate drziak pekaca
v najnizSej polohe, iné jedla mbzete piect v spodnej
Casti rury alebo na rosSte umiestnenom v hornej polohe.
Ak chcete osadit’ drziak pekaca, umiestnite jednu Cast’
na drziak na dvierkach (obr. 2-42), potom zaklapnite
druhu stranu do druhého drziaka (obr. 2-43). .

Osvetlenie rary

Stlacte prislusné tlacidlo na zapnutie osvetlenia rury e
(obr.2-44).

Ak sa svetlo v rure nezapne, skér ako zaCnete
vymienat Ziarovku, vypnite elektrické napajanie.
Podrobné informécie o vymene Ziarovky osvetlenia rury
najdete v Casti Odstranovanie poruch.




3. Typy na pecenie

Pecenie pomocou ¢asovaca

Ak chcete piect niekolko jeddl naraz, vyberte si také
jedla, ktoré vyzaduju priblizne rovnaky ¢as pecenia.
Tepelnu upravu jedal mozno mierne spomalit’ pouzitim
malych nadob a ich prikrytim hlinikovou féliou, alebo
mierne urychlit pe€enim menSich mnozstiev Ci
umiestnenim do vacsich nadob.

Ak planujete zacCiatok pe€enia nastavit na neskorsi ¢as,
vyhybajte sa rychlo sa kaziacim potravinam, ako je
brav€ovina alebo ryba, a to hlavne v pripade, ak je maso
ponorené do horucej vody.

horucej vod(}/.
Nedavajte do rury teplé jedlo.

Nepouzivajte raru, ak je uz rozohriata.
Nepouzivajte raru, ak je susedna rura tepla.
Cely kus hydiny musi byt pred vloZzenim do rary uplne

rozmrazeny. Pred servirovanim skontrolujte, i su maso
a hydina uplne upecené.

VSeobecné typy na pec€enie

Rosty rury by mali byt vZdy pevne zasunuté dozadu az
na doraz.

Plechy na pe€enie by mali byt umiestnené tak, ze predné
okraje rostu a plechu su na rovnakej urovni. Ostatné
nadoby by mali byt umiestnené do stredu. Uistite sa, ze
nadoby sa pocCas peCenia nedotykaju zadnej Casti rury,
jedlo by sa mohlo pripalit.

Na dosiahnutie rovhomerného zapecenia pouZivajte
nadoby, ktorych najvaési odporucany rozmer je 340 x
340 mm.

Ked’ je rura zapnuta, nenechavajte dvierka otvorené
dlhSie, ako je nutné. V opaénom pripade sa panel
s ovladacimi gombikmi ohreje do horuca.

- Medzi nadobami na rovhakom roste vzdy
nechajte medzeru asi na Sirku prsta, aby teplo
mohlo volne cirkulovat.

- Ak pridavate k jedlu pe¢enému na oleji zeleninu,
uplne ju vysuste alebo potrite olejom, aby ste
znizili prskanie oleja.

- Ak peciete jedlo, ktoré by mohlo vyvriet alebo sa
pocas pecenia preliat, polozte ho na plech
na pecenie.

- Podlozky pre rury Cook & Clean (pozrite ¢ast’
Cistenie sporaka) ¢istia lepsie, ak nie su
znecistené mastnotou. Maso pri peceni zakryte.

- Ak chcete ohriat taniere, ulozte ich do grilovacej
komory. Pocas pecenia stupa z rury dostatocné
teplo, aby ich ohrialo.

- Ak chcete pripiect spodok muénika, skor ako
date muénik do pekaca, pekac 15 minat
predhrejte.
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4. PrehPadna tabulka peéenia

Nastavenia teploty a doby pecenia v nasledovnej tabulke slizia LEN AKO NAVOD. Na
uspokojenie individualnych chuti zmerite teplotu.

V teplovzdu$nej rdre a v konvencénej rure sa jedlo pecie na niZSej teplote. Ked' peciete
Jedla podla receptu, znizte teplotu o 10° C a skratte dobu peéenia o 5 —10 minut. Teplota
v teplovzdusnej rure sa nemeni v zavislosti od vysky polohy, preto mézete pouzit
ktorykolvek rost.

Konvenéna rura Teplovzdusna

Virch (T)

Stred (C)

Spodok (B)| se—

Polohy rostov v rure

T - Vrch; C - Stred; B -

Teplota °C Teplota Spodok
Jedlo (Poloha rostu) °C Priblizna doba pecenia
Maso
Hovéadzie (bez kosti) 160(C) 150 30-35 minut per 500g +30-35 minut. Dékladne rozmrazte potraviny
— — az ku kosti.Mé&so sa méze
200 (C) 190 20-25 minut per 500g +20-25 minut. piect pri teplote 200°C (210°C
Jahnacie 160 (C) 150 30-35 minut per 500g +30-35 min(it. v teplovzdusnej rare) ¢as
200 (C) 190 25-30 minut per 500g +25-30 mindt. pecenia podfa odporicania.Pri
plnkach a plnenych rolkach
Bravéové 160 (C) 150 35-40 minut per 500g +35-40 mindt. pridajte priblizne 10 minit na
200 (C) 190  25-30 minut per 500g +25-30 minut. 500 g alebo pecte na 200°C
(190°C) pocas 20 minut a potom
Hydina 160°C (150°C)
Kuracie 160 (C) 150 20-25 minut per 500g +20-25 minut. Pri hydine s plnkou pecte na
200 (C) 190  15-20 minGt per 500g +15-20 minat. 200° C (190 ° C) pocas 20 minut
a potom na teplote 160° C
Mor&acie 160 (C) 150 20 minut per 500g +20 minut. (150° C). Nezabudnite prirétat
200 (C) 190 15 minGt per 500g +15 minut. hmotnost pinky do doby
pecenia. V pripade cerstvej
Kacacie 160 (C) 150 25-30 minut per 500g. alebo zmrazenej hydiny v obale
. postupujte podla pokynov na
200 (€) 190 20 mindt per 500g. obale. Hydinu pred pe¢enim
Casserole 140-150 (C) 130-140 2-4 hodiny zaleZi od receptu. dbkladne rozmrazte.
Yorkshire Pudding 220 (C) 210 Najvacsi plech 30-35 minut; individualne 10-20 minut.
Kolace
Bohaté ovocné kolace 140 (C/B) 130 45-50 minut per 500g zmeysy. Pouzivanie konvenénej riiry: Ak
peciete naraz na dvoch
plechoch, nechajte medzi nimi
Ovocny 180 mm plech 150 (C/B) 140 2-2> hodiny. aspori jednu drazku volnu.

., ) . Plech na pecenie poloZte tak,
Ovocny 230 mm plech 150 (C/B) 140 Up to 3% hodiny. aby jeho predné strana licovala
Piskotovy 180 mm plech 160 (C/B) 150 80-90 minut. S prednou stranou rostu rdry.
Hrozienkovy kolac 190 (C/B) 180 15-25 minat.

Cajové pedivo 220 (C/B) 210 10-15 minut.

Korpusy z pisk. cesta

180 mm plech 180 (C/B) 170 20-30 minut.

210 mm plech 180 (C/B) 170 30-40 minut. V teplovzdusnej rire méZete
Dezerty piect naraz na troch plechoch,

- . — — - ale uistite sa, Ze medzi rostmi
Linecké kolaciky 200 (C/B) 190 20-30 minut na predhriatom plechu riry nechavate aspori jednu
Ovocné kolaciky 200 (C/B) 190 35-45 minut. drézku volnd.

Kolaciky 200 (C/B) 190 10-20 minut zalezi od velkosti.

Listkové cesto 210 (C/B) 200 20-40 minut zalezi od velkosti

Snehové pusinky 100 (C/B) 90 2-3hodiny. Pouzivanie konvencnej riry:
L ) — Pre rovnomerné zapecenie

S vajeCnym krémom 160 (C/B) 150 45-60 minut. pouzivajte nadoby ktorych

Z babovkového cesta 180 (C/B) 170 40-45 minut. najvacsi odporicany rozmer

Miieény nakyp 140-150 (C/B) __ 130-140 2 to 3 hodiny. D Wimat i, G

zabezpecite volné prudenie

Chlieb 210 (C) 200 20-30 minut. horticeho vzduchu. Ak peciete

Rvb F d Grill na 2 plechoch, mali by ste

yoy anned Lrifing vymenit ich pozicie priblizne
Filety 190 (C/B) 190 (C/B) 15-20 minut. v polovici doby pecenia.

Cela ryba 190 (C/B) 190 (C/B) 15-20 minut per 500g.
Steak 190 (C/B) 190 (C/B) podrla hrubky steaku
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5. Cistenie sporaka

~ DOdlezité upozornenie
Pred celkovym Cistenim odpojte sporak od elektriny
a nechajte ho vychladnut.

Nikdy nepouzivajte rozpustadla farieb, uhli¢itan
sodny, Zieraviny, biologické prasky, bielidla,
Cistiace prostriedky na baze chléru, hrubé
abraziva alebo sol.

Nemieéajge rozliéné Cistiace prostriedky — mézu
spolu nebezpecne reagovat’.

VSetky Casti sporaka sa mo6zu distit’ hordcou mydlovou
vodou. Davajte vSak pozor, aby do spotrebica
nezatiekla ziadna zvysna voda.

A — Veko, B — Hlavica, C — Vyrez, D — Zakladnria, E —
. Iskra Y,

Pred dal8im pouZitim nezabudnite zapojit
spotrebi¢ do elektrickej siete a znovu nastavit
hodiny.

4 Obr.5-2 A

Plynové horaky

Hlavice horaka a kryty na hordky sa daju v

pripade Cistenia vybrat’

Uistite sa, Ze su uplne suché predtym ako ich znovu
osadite.

Jednoduché horaky

Pri osadzovani hlavice hordka sa uistite, Ze dobre
zapadne do zakladne a Ze elektricka iskra zapadne do
vyrezu. Skontrolujte, €i je hlavica horaka vyrovnana a Ze
veko je spravne vycentrované na hlavici horaka (obr.5-1).

Horak na Wok

Pri montazi horaka na wok (obr.5-2) otocte hlavicu
horaka a lokalizujte vyrez v tvare pismena D (obr.5-3).
Natocte hlavicu tak, aby sa pozicia pismena D zhodovla s
poziciou pismena D v z&kladni horaka. Prevratte hlavicu
eSte raz a osadte ju na horak. Pri osadzovani malého

A — veko vnutorného horéka, B — veko vonkajsieho horaka, C vnutorného horaka najprv lokalizujte vyrez na elektricku
Y — vnutorna hlavica horéka, D — vonkajsia hlavica ) iskru na jeho okraji. Vyrez na elektricku iskru nastavte
horaka, E — zakladna nad elektricku iskru a vnutorny horak vlozte do velkej

hlavice horaka (obr.5-4).

Potom osadte dve veka. Uistite sa, ze dobre sedia na
horaku. Skontrolujte, i nie su otvory horaka zablokované. V
pripade zablokovanie, odstrante blokujuce Ciastocky
pomocou drétu.

Podstavec na Wok

Pri Cisteni vam odporu¢ame, pouzivat horucu jarovu
vodu, navlhéenu jarovu utierku, krémové Cistiace
prostriedky alebo nylonovu drotenku.

\

A — vyrez na iskru, B — zapalovanie
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Vysuvaci gril
Ak chcete odstranit’ a umyt’ ¢asti grilu, uistite
sa, ze su studené, alebo pouzite rukavice.

Nadoba a mrieZka sa maju umyvat v horucej mydlovej
vode.

Po grilovani masa ich nechajte namocené par minut v
dreze.

Tvrdé Casti mdzete z mriezky odstranit pomocou
nylonovej kefky. Peka& mézete umyt’ v umyvacke riadu.

Grilovacia panvica sa da jednoducho vybrat

a nasledovne vycistit’

Vytiahnite vysuvaci gril dopredu za racku (obr. 5-6).
Nadvihnite grilovaciu panvicu z nosnej konstrukcie.
Nosna konstrukcia je na stranach pripevnena ku
kolajnickam dvoma zapadkami (obr. 5-7).

Na oboch stranach zaistite bo&nu kofajnicu rukou

a druhou rukou vytiahnite nosnu konstrukciu zo zapadiek
(obr. 5-8).

Kvéli bezpe€nosti zasuite kofajnice do grilovacej komory.
Ak potrebujte vytiahnut bocné kofajnice aby, ste mohli
vycistit’ grilovaciu komoru, mézete ich zvesit z bo¢nych
stran grilovacej komory (obr. 5-9) a utriet ich mékkou
handrou a jemnym Cistiacim prostriedkom.

NEUMYVAJTE kolajnice v umyvacke na riad

Ked ste skonCili nasadte kolajnice naspat na bo¢né
strany grilovacej komory. Aby ste umiestnili nosny ram,
najprv kofajnice na obidvoch stranach vytiahnite dopredu,
podrzte ich a zatlacte ram smerom dole.

Grilovaci pekac polozte naspat. Uistite sa, ze SirSi okraj
pekaca je vpredu — blizSie k vam (obr. 5-10).
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Ovladaci panel a dvierka

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky vratane
krémovych prostriedkov. Na dosiahnutie najlepSieho
vysledku pouzite tekuté Cistiace prostriedky.

Na Ccistenie dvierok mézZete pouzit tekuty Ccistiaci
prostriedok alebo makku handru namocenu v teplej
mydlovej vode. Takisto mézete postupovat' pri Cisteni
ovladacieho panelu. Po umyti vylestite suchou handrou

Rury

Panely 'Cook & Clean’

Hlavna rdra ma vnutri panely Cook & Clean so
Specialnou smaltovou vrstvu na povrchu, ktora je
CiastoCne samodistiaca. Nezabrani vSetkym Skvrndm na
vnutornom obloZeni rary, no pomaha zredukovat
mnozstvo manualneho Cistenia.

Tieto panely funguju lepSie pri teplote nad 200 °C. Ak
peciete vacsinou pri teplote nizSej ako 200 °C,
prilezitostne vyberte panely a utrite utierkou z
mikrovlakna a horucou mydlovou vodou. Nechajte
panely vyschnut, nasadte ich a nechajte raru zapnutu
na 200 °C po dobu jednej hodiny. Tento proces
zabezpeci, Ze panely budu fungovat efektivne.

NEPOUZIVAJTE drétenky, ¢istiace utierky uréené
na umyvanie rur alebo akékolvek iné materialy,
ktoré by mohli poskrabat’ povrch.

Vytiahnutie oblozeni rury

Ak chcete vygistit smaltové obloZenie rury, musite
najprv

vybrat rosty a potom panely Cook & Clean. Kazda
strana rury je primontovana Styrmi skrutkami. Aby ste
vytiahli obloZenie rary, nemusite skrutky vyberat.
Nadvihnite kazdy bo¢ny panel smerom hore, ¢im sa
vytiahnu zo skrutiek. Potom ich potiahnite dopredu
(obr.5-12).

Ak su obloZenia odstranené, vnutro rary mozete Cistit.

The Tall Oven

Pre Cistenie bokov rury, vytiahnite von poli¢ky a jemne
oboma rukami odsunte boénice von. (Obr. 5.13).

rOObr. 511

~Obr. 5.12
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Tabul'ka Cistenia

Uvedené Cistiace prostriedky su dostupné v supermarketoch
alebo u predajcov elektrospotrebiov (tabulka 5-1).
Na smaltované povrchy pouzite Cistiaci prostriedok, ktory je

odporuc¢any na smalt.

Odporuca sa pravidelné Cistenie. Rozliate jedlo okamzite

poutierajte, aby sa povrch lahSie Cistil.

Varny panel

Cast’ Povrch Odporucany sp6sob cistenia
] [Horica mydlova voda, makka utierka; akékolvek tvrdé
Varny panel Smalt alebo antikorova ocel Bkvrny jemne odstrafte nylonovou drétenkou.

Keramicka /indukéna varna doska

Tvrdené sklo

Horuca mydlova voda, krémové Cistiace prostriedky,
prip. drétenka, ak je to potrebné.

Platfa na grilovanie (len niektoré
modely)

Nelepivy povrch

Pockajte, kym platfia vychladne. Umyte hordcou mydlovou
vodou. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky/drotenky,

Ohrievacia plocha (len niektoré
mkodely)

Tvrdené sklo

Horuca mydlova voda, krémovy Cisti¢, prip. drotenka,
(iba niektoré modely) ak je to potrebné.

Vonkajsia €ast’ sporaka

Cast

Povrch

Odporucany sp6sob Cistenia

Dvere, okolie dveri a vonkajsia
Cast’ zasuvky

Smalt alebo lak

Horuca mydlova voda, makka handricka;
akekolvek tvrdé Skvrny jemne odstrante

Antikorova ocel

Napr. E handriCka (Cornet) alebo Vileda mikrovlaknova utierka
plebo podobné univerzalne utierky

Steny a spodna Cast

Lakovany povrch

Horuca mydlova voda, makka handricka

Zadny ochranny panel, vetracia
mriezka

Smalt alebo antikorova ocel

Horuca mydlova voda, makka handricka;
Ak je to potrebné, opatrne Cistite krémovym CEistiacim
prostriedkom.

Ovladaci panel

| ak, smalt alebo antikorova

Tepla mydlova voda; na Cistenie znaciek na paneli
nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

Ovladace/rukovate

Plast/chrom, lakovana alebo
Imosadz

Tepla mydlova voda, makka handricka

Mosadz

Lestidlo na mosadz

Sklo na dvierkach rury

Tvrdené sklo

Horuca mydlova voda, krémovy Cisti€, prip.
drotenka, ak je to potrebné.

NIE panely Cook & Clean
(pozrite pokyny nizsSie)

Rara gril
Cast’ Povrch Odporucany sp6sob cistenia

IAkykolvek Specialny Cistiaci prostriedok na rury,

ktory je vhodny na smalt. POZOR: PRI KOROZiVNYQH/
Steny, dno a horna ¢ast rary — Smalt LEPTAVYCH CISTIACICH PROSTRIEDKOCH NA RURY

POSTUPUJTE PODLA POKYNOV VYROBCU. Zabrarite kontaktu
IAkykolvek Specialny Cistiaci prostriedok na rury,

modely)

Panely rdry Cook & Clean, (iba niektoré

Specialny smalt

Ciastone samodistiaci

Tento povrch je samogistiaci pri teplote 200 °C a vysSe;j,
hlebo mbzete panely vybrat a umyt ich horicou mydlovou

Cistiaci prostriedok na vnutro rdry vhodny na chréom,

na maso (iba niektoré modely)

Rosty rury, drziak pekaca,, Chrom

rodty grilu, stojan praktického grilu), Imydlom nasiaknutd hubka, umyvacka riadu

(iba niektoré modely)

Panvica na grilovanie/pekac Hortca mydlova voda, mydlom nasiaknuta hubka
Smalt (Brillo), umyvacka riadu
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6. Odstranovanie zavad

Zapal'ovanie horakov alebo horaky su pokazené
Je napajanie zapnuté? Su hodiny rozsvietené?
Ak nie, zdroj napatia mbéze byt poskodeny.
Je elektrickd iskra alebo horak zaneseny popolom?
Su kryty na horakoch spravne uvmiestnené?
Pozri &ast manualu s nazvom Cistenie.

Horaky sa nezapalia
Ak sa nezapdli len jeden horak, uistite sa Zze
v8etky suciastky boli spravne nasadené naspat
po umyti a utreti.
Uistite sa, Ze nemate problém s dodavkou
plynu. Ak mate iné plynové spotrebice,
skontrolujte ich.

Vidite iskru ked stla¢ite gombik? Ak nie,
skontrolujte, €i je elektrické pripojnenie v poriadku.

Z rury sa dymi
Ked varite jedla s velkym obsahom vody,
viditeln& para méze stupat na zadnej mriezky. Pri
otvarani dvierok rury sa postavte do dostatoCnej
vzdialenosti a umozZn-ite, aby sa akakolvek para
rozptylila

Aké cCistiace prostrieky sa odporucaju na
Cistenie tohto sporaku?
Pozri ¢ast "Cistenie” pre zoznam G&istiacich
prostriedkov.

Neodporucame pouzivat’ korozivne Cistiace prostriedky
alebo kaustické cistiace prostriedky, mézu poskodit’ sporak
Ventilator ruary je hluény

Zvuk ventilatora rury sa moze pri jej zahrievani menit
— je to v uplnom poriadku.

Ked' pouzivam rury, ovladace sa zahrievaju. Ako
tomu mézem predist’?

Je to spbsobené teplom, ktoré stupa hore z rary
alebo grilu a zohrieva ich. Nenechavajte dvierka
rary otvorené.

Ak mam problém s instalaciou a nemézem zohnat’
na opravu pracovnika, ktory sporak zapajal, kto
znasa naklady?
Vy. Servisné spolo¢nosti uctuju vyjazdy, ak
opravuju pracu, ktoru vykonal iny pracovnik. Je vo
vaSom zaujme, aby ste nasli pracovnika, ktory
vam vykonal instalaciu.

Vypadok pradu

V pripade vypadku elektrického prudu nezabudnite
znovu nastavit hodiny a uistite sa, Ze rdra pokraéuje
v pe€eni v nastavenom programe.

Jedlo sa pecie priliS pomaly, prilis rychlo, alebo sa
spali

Doba pecenia sa méze odliSovat od vasich
predchadzajucich rur. Skontrolujte, ze peciete podla
odporuéanej dizky doby a polohy rostov. Pozrite

si priru¢ku na pecenie. Nastavenia regulacie rury

a doby pecenia su iba informacné. Aby ste dosiahli
vysledok, aky chcete, individualne chute mézu
vyZadovat rézne nastavenia teploty.

Rudra nepecie rovhomerne

Nepouzivajte pekade alebo nadoby na pecenie vacsie
ako 330 x 290 mm.

Ak pediete velky kus jedla, po€as pecenia ho treba
obracat.

Ak vyuzivate dva roSty, skontrolujte, €i je v rare dost
priestoru, aby teplo mohlo cirkulovat. Ked vlozZite
nadobu na pecenie do rury, uistite sa, Ze je umiestnena
v strede rostu.

Skontrolujte, ¢i tesnenie dveri nie je poSkodené a i su
prichytky dveri nastavené tak, aby dvere pevne
doliehali na tesnenie.

Skontrolujte, &i sporak stoji rovno — voda v miske
poloZenej na roste ma mat v8ade rovnaku hibku.

Cast sporaka treba nadvihnat alebo zniZit prednu
Cast. Ak sporak nie je vyrovnany, poZiadajte o jeho
vyrovnanie vasho dodavatefla.

Rura sa nezapne

Je napajanie zapnuté? Svietia hodiny?

Ak nie, potom mdzZe byt problém s elektrickym
napajanim. Je isti€ napajania sporaka zapnuty?

Bol uz nastaveny aktualny ¢as?

Nastavili ste uz funkciu pecenia?

Je symbol zamku [ ] zobrazeny na displeji? Viac
informacii o vlastnostiach zamku hodin najdete v navode
v Casti Hodiny.

Lavostranna rura sa pri automatickom peceni nezapne
Casovaé je spravne nastaveny, ale ovladaé rury je

omylom ponechany na OFF (vypnuty)?
Je rira zamknuta? (Pozri vyssie.)

Teplota v rure stupa so starnutim spotrebica

Ak ste ovladacom neznizovali teplotu, alebo ste
ho pouzivali iba kratky ¢as, mozno potrebujete novy
termostat. Vymenu by mal urobit’ servisny pracovnik
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Nefunguje osvetlenie rary

Ziarovka sa pravdepodobne vypalila. Nahradnt Ziarovku
si mdzete kupit (nevztahuje sa na fiu zaruka) v obchode
s elektrospotrebiémi. Poziadajte o 15 W/240 V ziarovku
PRE RURY s Edisonovym zavitom (obr. 6-1). Musi to
byt

Specialna Ziarovka odolna vodi teplu do 300° C.

Skér ako odstranite pdvodnu Ziarovku, vypnite napajanie
z elektrickej siete. Uistite sa, Ze rura je chladna. Otvorte
dvere rury a vyberte rosty.

Odkrutte ziarovku otac¢anim proti smeru hodinovych
ruciCiek. Méze byt zapedena (obr. 6-2).

Chranite si prsty rukavicou pre pripad, Ze by Ziarovka
praskla.

Odkrutte staru ziarovku.

Zakrutte novu Ziarovku v smere hodinovych ruciciek

a potom namontujte na pdvodné miesto kryt na Ziarovku.
Zapnite privod elektriny a skontrolujte, i Zziarovka svieti.

Dvierka rary niest vycentrované

Spodné panty dvierok obidvoch rar sa daju nastavit
(obr. 6-3). Uvolnite skrutky spodného pantu a pomocou
plochého skrutkovaca a nastavovacej skrutky prestavte
uhol dvierok (obr. 6-4).

Zatiahnite skrutky na pantoch dveri.
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne

7. Instalacia

Vazeny instala€ny technik,

skor ako za¢nete s instalaciou, vyplrite, prosim,
nasledovnéudaje. Ak bude mat vas zakaznik problémy
suvisiace s vaSouinstalaciou, jednoducho vas bude méct
kontaktovat.

Meno inStalacného technika

polocnost’ pre ktoru technik pracuje

eleféonne cislo technika

Sérioveé cislo vyrobku

Safety Requirements and
Regulations

InStalacia tohto sporaku musi byt’ v stilade
s instrukciami tohto manualu a musi
zodpovedat’ prislusnym statnym predpisom
a poziadavkam miestnej dodavatelskej
spoloénosti elektriny.

Tento spotrebi¢ musi byt’ instalovany v sulade

s platnymi nariadeniami a v dobre vetranom
priestore.

Pred instalaciou alebo pouzitim spotrebic¢a
si precitajte pokyny.

Je v zaujme vasej vlastnej bezpeénosti, aby
plynovy spotrebi¢ instaloval kvalifikovany
technik. Neodborna instalacia moéze znehod-
notit’ vasu zaruku a mat’ pravne désledky.

Zabezpecenie vetrania

Tento spotrebi€ nie je napojeny na odsavacie zariadenie
produktov spalovania. Musi byt inStalovany a pripojeny
v sulade s aktualnymi predpismi pre instalaciu. Zvlastnu
pozornost’ treba venovat’ prislusnym poZiadavkam na
vetranie.

V&etky miestnosti maju mat otvaracie okno alebo jeho
ekvivalent, v niektorych miestnostiach je k otvaracim
oknam potrebné aj trvalé odsavanie.

Umiestnenie sporaka

Sporak mbze byt umiestneny v kuchyni alebo jedalni, ale
NIE v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana alebo
sprcha.

Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace
pouzitie. Pouzivanie na iné ucéely moéze skratit’
zivotnost’ a obmedzit’ zaruénu dobu vyrobku.
Poznamka: Spotrebi¢ na propanbutanovy plyn by
ne-mal byt inStalovany v izbe alebo priestore, ktory
je pod uroviiou zeme (napriklad pivnica).

Zmena na iny typ plynu
VSetky modely dodavame nastavené na zemny plyn
skupiny H.

Sada na zmenu sporaku na iny typ plynu je k dispozicii.

Ak chcete spotrebi¢ konvertovat na iny typ plynu,
odporu¢ame vam urobit’ tak este pred inStalaciou.

Po zmene spotrebia na iny typ plynu nalepte nélepku
na typovy Stitok. To pomdze identifikovat typ plynu na
ktory je spotrebi¢ nastaveny.
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INSTALACIA

Po skonéeni inStalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpeéne

Na uspesnu inStalaciu budete potrebovat’:

. Stabilizaénu konzolu: Ak privod plynu prichadza
do sporaka cez flexibilnu hadicu, musite osadit
stabiliza-Cnu konzolu alebo retaz
Stabilizaény plech a ret'az nie su dodané
so sporakom, ale daju sa kupit' vo vacSine
Zelezi-arstiev.

. Tester tlaku plynu/manometer.

. Flexibilnd plynova hadicu: Musi byt v
sulade s platnymi normami.

. Multimeter: elektricka skusacka

Taktiez budete potrebovat’ nasledovné naradie:

1. elektricku vitacku.

2. vrtdky (su potrebné iba vtedy, ak osadzujete
sporék na kamennu alebo beténovu podlahu)

hmozdinky (su protrebné iba vtedy, ak osadzujete
sporak na kamennu alebo beténovu podlahu)

meracie pasmo

krizovy Sraubovak

plochy Sraubovak

4 imbusové kfuce velkosti 3 mm a 4 mm
vodovahu

. ceruzku

10. nastavitelny kfué

11. skrutky na osadenie stabilizacnej konzoly
12. nastrékovy klu¢ velkosti 13 mm

@

NS aA

©

Kontrola ¢asti

3 pan supports Wok cradle

Roasting tin Plinth

Tall oven shelves and shelf) supports (example show
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpec¢ne.

Poloha sporaka

Obr. 7-1 a obr. 7-2 ukazuju minimalnu odporu¢anu
vzdialenost od sporaka k vedlaj§im plocham.

Sporak by nemal byt poloZzeny na podstavci.

Okolie varnej dosky by malo byt v rovnakej vyske alebo
vys8ie ako akykolvek susedny pracovny povrch. Nad
rovinou varnej dosky je potrebné vynechat medzeru 75
mm medzi kazdou stranou sporaka a akoukolvek
susednou vertikalnou plochou.

Pri nehorfavych povrchoch (ako su nenatreté kovové
alebo keramické obkladacky) sa medzera mbéze zmensit
na 25 mm. Minimalna poZadovana vzdialenost medzi
vrchom varnej dosky a horizontalnym horlavym
povrchom je 650 mm.

*Akykolvek odsavac par je potrebné instalovat’ v sulade
S pokynmi jeho vyrobcu.

Povrch nabytku a steny izby dotykajluce spotrebica by
mali byt odolné proti teplu, zaSpineniu a pare. Urcité typy
vinylového alebo laminatového kuchynského nabytku
su obzvlast nachylné na poskodenie teplom a zmenu
farby. Pri beZnom pouZivani sporaka nemézeme
preberat’ zodpovednost za poskodenie akychkolvek
materialov, ktoré sa odlaminuju alebo zmenia farbu pri
teplotach nizSich ako 90 °C.

Medzi zariadeniami odporu¢ame dodrzat medzeru1110
mm (pre indukéné sporaky 1120 mm), aby ste v pripade
potreby mohli zo sporakom hybat. Sporak neumiestnite
na tesno — je potrebné nechat priestor na Cistenie a
servisnu udrzbu spotrebica.

V pripade umiestnenia sporaka blizko rohu kuchyne je
potrebné pre sporak vyclenit priestor 130 mm, aby bolo
mozné otvarat dvierka rur (obr. 7-3). Skutocné
roztvorenie dvierok je o nie€o mensie, ale tymto sa
zabezpeci ochrana ruk pri otvarani dvierok.

Premiestnenie sporaka

V ziadnom pripade sa nesnazte hybat’ so sporakom,
pokym je zapojeny v elektrine.

Sporak je velmi t'azky. Bud'te velmi opatrni.

Odporucame, aby so sporakom narabali dvaja fudia.
Uistite sa, Ze pokrytie podlahy pevne drzi, alebo ho
odstrante,aby ste zabranili jeho poruseniu, ked sa bude
hybat so sporakom.

Na ulah&enie manipulécie sa na zadnej strane
nachadzaju dve vyrovnavacie kolieska a dve Sraubovacie
nozi¢ky na prednej strane. Odstrarite polystyrénové
podlozky. Naklonte sporak dozadu a vytiahnite prednu
polystyrénovu podloZku (obr. 7-4). Postup opakujte pri
vytiahnuti zadnej podlozky.

-
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Obr.7-1
75 mm T 75 mm|
min 650 mm min
—» e min » -

i
e ™
Obr.7-2
—— 900 mm min* ——
410 mm
min
l *%
838 HBEEBD ™ . &
ﬁ;ﬁlﬂ:ﬁ _
L S
P ~[ 7 N )
Obr.7-3
7
%j
J
D/
5 & O
130 mm min
_ o

25



INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpec¢ne.
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Obr.7-8 Stabilizaéna konzola

Sporak

Podl

aha

0014 - bracket - Wall fitting

Typické uchytenie o podlahu

Obr.7-9

Znizenie dvoch zadnych koliesok

Ak chcete nastavit vySku zadnej strany sporaka, najprv
nasadte nastrékovy kfu¢ vefkosti 13 mm na
Sestuholnikovi maticu (obr. 7-5).

Otocte maticu v smere hodinovych ruciCiek na zvySenie
polohy, na znizenie polohy fiou tocte v protismere.
Spravte 10 Uplnych (360°) otacok v smere hodinovych
ruciciek.

Uistite sa, Z& ste ZAiZili ebidve zadné kelieska.

Uiestnenie

Odstrarnite kartén zo zadného rohu polystyrénovej
podlozky. Otvorte dvierka grilu a lavostrannej rury, aby
ste mohli sporak dobre uchopit za predny panel a hybat
nim(obr. 7-6).

Opatrne zosurite sporak dozadu z polystyrénovej
podlozZky.

Podlozku odstrarite.

ZatlacCte sporak tesne k jeho konecnej polohe

a ponechajte tolko miesta, aby ste sa zar dostali

Nepouzivajte kl'u¢ky dvierok alebo ovladacie
gombiky na manévrovanie so sporakom.

Osadenie stabilizaénej konzoly a

ret’aze

Pokial nie je uvedené inak, sporak pripojeny
flexibilnou hadicou musi byt zaisteny vhodny
stabillizaCnym zari-adenim.

Vhodné stabilizaéné zariadenia su zobrazené na
obr.7-7, obr.7-8 a obr.7-9.

Ak pouzivate stabilizacnu retaz (obr.7-7), retaz musi byt
kratka a musi byt pevne pripevnena k zadnej strane
sporaka. Ak pouzivate stabilizacny konzolu (obr.7-8 a
obr.7-9), nastavte konzolu tak, aby ste nastavili ¢o
najmensi priestor medzi konzolou a otvorom na konzolu
na zadnej strane sporaka.

Osadte sporak na konzolu tak, aby bol ¢o najblizsie
k stene a konzola sa s ramom sporaka prekryvala ¢o
najviac.

Premiestnenie sporaka po

zapojeni

Ak so sporakom po jeho zapojeni potrebujete hybat,
predtym ako ho uchopite za predny panel a jemne
nadvihnete, uistite sa, Ze je odpojeny od privodu
elektriny (obr. 7-6). Skontrolujte ¢i privodovy kabel nie je
za sporakom zachyteny.

Pocas posuvania kontrolujte, &i je elektricky kabel
dostatoCne volny, aby ste mohli sporakom hybat..
Davaijte pozor, aby ste neposkodili privodny kabel.
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, i je spotrebi¢ naiStalovany bezpecne

Osadenie klPuciek a rukovati

Imbusovym klu€om odstrante 4 mm skrutky z dveri
(obr. 7-10). Osadte rukovate alebo klucky a zafixujte ich
4 mm skrutkami.

Rukoviéte by mali byt’ nad skrutkami.

Imbusovym kld€om odstrarite 4 mm skrutky z hornych
rohov predného panelu (obr. 7-11). Osadte prednu
rukovat a zafixujte ju 4 mm skrutkami.

Vyvazenie

Na kontrolu roviny odporu¢ame pouzit vodovahu, a to na
jednom roste v niektorej rure.

Umiestnite sporak na uréené miesto. Davajte pozor, aby
sa neskrizil v medzere medzi kuchynskou linkou —
sporak alebo linka by sa mohli poskodit.

Transportné kolieska mézete pouZit na nastavenie
sporaka do roviny.

VySku zadnej strany sporaka nastavite otaéanim
nastavovacej Sestuholnikovej matice, ktora sa nachadza
na prednych rohoch spodku sporaka. Pouzite na to
nastrékovy kfu¢€ velkosti 13 mm.

Na zvySenie alebo zniZzenie prednej strany sporaku
otacajte nastavovacimi nozi¢kami.

Plynové pripojenie

Plynové pripojenie musi byt v sulade s platnymi
normami. Plynova hadica nie je dodana so sporakom.
MézZete ju zakupit vo vacsine Specializovanych
obchodov.

Privod plynu musi byt ukon&eny prirubou pre
plyn-ové pripojenie smerujucou dole.

Hadica by mala byt pripojena tak Ze obe, vstupna aj
vys-tupna pripojka su vo vertikalnej polohe, takze
vysiaca hadica je v tvare pismena U.

Idealne by malo byt plynové pripojenie v tieni, tak ako

je zobrazené na obrazku. (ozna¢ené pismenom A)
(obr.7-13).

Pripojka na spotrebi¢ je umiestnena hned pod
varnou na zadnej strane sporaku.

Flexibilna hadica pre zemny musi byt v sulade s
normou BS 669.

Hadica na propanbutan by mala byt shopna
zniest' tlak 50 mbar a teplotu 70 °C. Mala by byt
oznacna Cervenym pasikom, pruzkom alebo
napisom.

Ak mate pochybnosti, kontaktujte vaSho dodavatela.

ZaSrobujte koniec hadice so zavitom do vstupnej plyn-
ovej pripojky

Po dokonceni inSalacie plynového pripojenia, otestvonim
tlaku skontrolujte, i je sporak bezpesSne pripojeny

(

Obr.7-12
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INSTALACIA
Po skonéeni instalacie skontrolujte, i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecéne.

r
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Testovanie tlaku
Tlak plynu sa da odmerat pri triske horakov (nie
horak na Wok)

Nadvihnite hlavicu horaka a tlakomer osadte na
trysku. Zapnite hordk a zaroven zapnite a zapalte
jeden z ostat-nych horakov.

Pri zemnom plyne by mal tlak 20 mbar.

Pri propanbutane by mal byt tlak 29 mbar pre butan a
37 mbarov pre propan.

Poskladajte horaky naspat’ a uistite sa, Ze su
zloZené spravne.

Elektrické pripojenie

Tento spotrebi¢ musi instalovat kvalifikovany elektrikar
v sulade s prisluSnymi predpismi a poziadavkami
dodavatel'skej spolo¢nosti elektriny.

Istice
Pouzivanie vasho sporaka spolu s inymi domacimi
spotrebi¢mi mdze spdsobovat neprijemné vypadky
elektriny, preto vam odporu€ame ochranit sporak
samostatnymi ochrannymi prvkami, ako su samostatny
prudovy chrani¢ alebo isti¢.
AK ste si nie ISTY, PROSIM, KONTAKTUJTE
KVALIFIKOVNEHO A KOMPETENTNEHO
ELEKTRIKARA.

UPOZORNENIE: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT
UZEMNENY.

Poznamka: Sporak by musi byt pripojeny k sieti
spifajucej parametre uvedené na $titku sporaka. Mal by
byt pripojeny cez viacpoélovy vypina& okruhu so
vzdialenostou medzi svorkami minimalne 3mm, ktory
Uplne odpédja spotrebi¢ od siete.

Sporak NESMIE byt’ zapojeny do beznej existujicej
siete.

K napajacej svorkovnici sa dostanete po demontazi jej
krytu na zadnom paneli sporaka. Pripojte napajaci kabel
k spravnym svorkam podla typu vasho elektrického
pripojenia (pozri obr. 7-8 a 7-9). Skontrolujte, i su droty
spravne pripojené a skrutky na svorkovnici pritiahnuté.
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Zaverecna kontrola

Kontrola varného panelu

Skontrolujte kazdu varnu zénu jednotlivo. Vzdy pouzite
panvicu so spravnou velkostou a materialom.

Kontrola grilu
Zapnite gril a zistite, ¢i sa zohrieva.

Kontrola rury

Nastavte hodiny tak, ako je opisané v ¢asti Hodiny,
a potom zapnite rury. Skontrolujte, i sa rary rozohreju
a ventilatory zacnu todit.

Zaverecna faza montaze

Osadenie jednoduchého soklu

Osadte vnutorny sokel na prednu spodnu Cast sporaka

a zafixujte 4 dodanymi skrutkami. (obr. 7-16).

Osadte vonkajsi sokel (2 skrutky, na kazdom konci jedna)
na vnutorny sokel. VySka vonkajsieho soklu sa da nastavit
posuvanim v drazke hore alebo dole (obr. 7-17).

Osadenie ochranného krytu
Umiestnite ochranny kryt za varnu dosku a zafixujte

dodanymi skrutkami.

Starostlivost’ o zakaznika

Vazeny instalatér, prosime vas o vyplnenie vasich
udajov v manuali, informujte zakaznikov ako pouzivat
sporak a odovzdaijte im inStrukcie.

Dakujeme
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UPOZORNENIE — UDRZBA A OPRAVA MUSi BYT VYKONAVANA IBA PRACOVNIKOM AUTORIZOVANEHO
SERVISU.
Sporak pred servisovanim odpojte od elektrického a plynového privodu. Po skonceni instalacie
skontrolujte, Ci je elektrické a plynové pripojenie bezpecne nainstalované

8. Konverzia na propanbutan

' ~, V éasti technické udaje” na konci tohto manualu
Obr. 8.1 e . _

skontrolujte, €i je sporak konvertovatelny na typ
plynu ktory chcete pouzit'.

Konverzia musi byt vykonana kvalifikovanym
odbornikom. Musi byt v sulade s nasledujucimi
pokynmi a prisluSsnymi predpismi aj poziadavkami
dodavatel'skej spoloénosti.

Neodborna konverzia moéze okrem zne-
honotenia zaruénej doby a skratenia zivotnosti
viest’ k pravhym désledkom.

A — tryska, B — vnutorny ventil, C — vonkajsi ventil
Konverzia musi byt vykonana v sulade s

- 7\ ostatnymi pokynmi tohoto manualu, obzvlasét s
Obr. 8.2 pokynmi suvisiacimi so $tandardami, umiestnenim
sporaka, pripojenim a pouzitim vhodnej hadice.

Nepouzivajte pouzité alebo neautorizované plynové
suciastky.

Pred konverziou odpojte spotrebi¢ od elektrického
privodu. Pred znovuzapojenim skontrolujte, ¢i je
spotrebi¢ bezpeéne zapojeny.

Vstrekovacie ventily

Odstrarite veka hlavice horakov. Odstrarite staré

\_ J trysky. Osadte nové trysky. Pre spravny typ tryskov
pozri Cast “Technické udaje”. Poskladajte v opacénom
poradi (obr. 8-1).

Nastavenie tela ovladacich gombikov

Spotrebi¢ odpojte od elektrického privodu.

Odstrante vSetky ovladacie gombiky. Otvorte dvierka rury. Odis-
tite dve skruktky na ovladacom panely. (obr.8-2) a odstrarite ich.
Odstrante tri zaistujuce skrutky zo spodnej strany panelu.
Ovladaci panel by mal trochu klesnuat. Otvory v paneli, ktoré su
umiestnené na oboch koncoch jeho

horného kraja, drzia na vybeZkoch vnutorného panelu
(obr.8-3)

Nadvihnite ovladaci panel tak, aby mu vybezky
nebranili v pohybe a potiahnite ho dopredu.

Budte opatrni, aby ste neposkodili, alebo prilis
nanatiahli elektrické rozvody.

Nastavenie obtokovej skrutky

Otocte obtokovu skrutku na kazdom ovladadi v
smere hodinovych ruciiek na doraz (obr.8-4).
Osadte ovla-daci panel naspat.
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8.Schémy zapojenia
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Zobrazené zapojenia v schémach su jednopélové. Spotrebi€ je uréeny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.
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Key Description Key Description
A1 predny vypinac grilu F1 Ignition switches
A2 regulator vykonu grilu F2 Ignition spark generator
A3 vyhrievacie teleso lavostranného grilu H1 vypinac osvetlenia rary
Ad vyhrievacie teleso pravostranného grilu H2 osvetlenie rury
B1 termostat lavostrannej multifunkénej rary I teplotna poistka
B2 ovladanie lavostrannej multifunkénej rary ndika¢né svetlo
B3 zakladné teleso lavostrannej multifunkénej rary K chladiaci ventilator
vyhrievacie teleso lavostrannej
B4 multifunkénej rary(vonkajsi par) Code Colour
- - - b modra
B5 zapekacie teleso favostrannej -
multifunk&nej rary(vnutorny par) br  hneda
B6 teleso ventilatora favostrannej bk Kierna
multifunkcnej rary or branzova
r Cervena
B7 ventilator lavostrannej multifunk&nej rury - -
- v fialova
C hodiny ,
w biela
D1 termostat pravostrannej teplovzdusne;j rary It
ZIta
D2 ovladanie pravostrannej teplovzdusne;j rary ! —
- — gly  [elenal/Zlta
D3 teleso pravostrannej teplovzdudnej rary o
r eda
D4 ventilator pravostrannej teplovzdusnej rury g E




9. Technické udaje

KATEGORIA SPORAKA: Kat 2H3+.

VSetky modely dodavame nastavené na zemny plyn typu H .Sada na zmenu sporaku na iny typ

plynu je k dispozicii.

VAZENY INSTALACNY TECHNIK: Prosim, nechaijte tieto indtrukcie pouzivatelovi.
UMIESTNENIE UDAJOV O SARZE: zadna strana sporaka, sériové &islo pod dvierkami
rary DESTINACIA: GB, IE, FR, NL, BE, DE, AT, SE, LU, SK

Pripojenie

Plyn Elektrické
Plyn 20 mbar
Butan 29 mbar 2307400V 50 Hz
Propan 37 mbar
Rozmery.

Celkova vyska

minimum 905 mm

maximum 930 mm

Celkova sirka

900 mm

Celkova hibka

608 mm bez rucky, 648 s ruckou

Minimalany priestor nad varnou

plochou 650 mm
Vykon
Varna doska obtokova skrutka* Zemny plyn 20 mb - LP.G. -
vstrekovanie vstrekovanie
Jtorny 78 itorny 53
Horak na Wok 57 3.5 kW vnaromny 3.5 KW (246 g/h) Vrorny
vonkajSi 126 vonkajSi 82
Velky horak 40 3.0 kW 134 3.0 kW (210 g/h) 87
Stredny horak 32 1.7 KW 109 1.7 kW (119 g/h) 68
Maly horak 28 1.0 kW 75 1.0 kW (70 g/h) 51
Keramicka platina| Predné teleso Zadné teleso
Vykon 1.1 kW 1.1 kKW

* Ventili tohto sporaka su osadené nastavitelnymi obtokovymo skrutkami. Sporak je dodany s obtokovymi skrutkami
nastavenymi na zemny plyn. Pre konverzi na LPG plyn musite obtokové skrutky zakrutit na doraz.
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