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1. Skor ako zacnete...

Va$ sporak vam poskytne roky bezproblémového

varenia, ak ho instalujete a budete pouZzivat spravne.

Ak ste doteraz induk&ny sporak nepouzivali, je
délezité, aby ste si nasledujucu Cast precitali
obzvlast pozorne.

Bezpeénostné pokyny

Tento spotrebi¢ je navrhnuty iba na domace pouZzitie.
Pouzivanie na iné ucely mdze skratit’ Zivotnost' a
obmedzit' zaruénu dobu vyrobku. Sporak NEMOZE
byt pouzity na vykurovanie kuchyne. Okrem straty
zarucnej doby takéto konanie méze spdsobit’ prehriatie
ovladacieho panelu.

Tento spotrebié je uréeny pre Velku Britaniu a irsko. Tento
sporak je typ spotrebicu Cat l12H3+. Jeho vyrobné
nastavenie je: zemny plyn G20 - 20 mbar. (Stprava na
zmenu typu plynu na LPG je k dispozici.)

Tento spotrebi¢ smie byt obsluhovany detmi od

8 rokov, osobami s obmedzenymi fyzickymi

a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti len pod dohladom zodpovednej osoby, alebo
ak dostali inStrukcie potrebné na pouZitie tohto spotrebica
a rozumeju pripadnym rizikam. Deti sa nesmu hrat so
spotrebigom. Cistenie a udrzbu spotrebi¢a mézu deti
vykonavat' len pod dozorom zodpovednej osoby.

Spotrebi¢ a jeho Casti su pocas pouzivania horuce.
Horucimi zostavaju aj potom, ako ste prestali varit.
Nedovolte babatkam, batofatam a malym detom
zdrZiavat sa v blizkosti spordka. Ked pouzivate
spotrebi¢, nikdy nenoste volny alebo visiaci odev.

VAROVANIE: Dihy proces varenia musi byt pravidelne
kontrolovany, kratky proces varenia musi byt
kontrolovany neustale.

Nebezpecenstvo vzniku poziaru: Neodkladajte
Ziadne predmety na povrch salajuci teplo.

NEINSTALUJTE sporék za dekorativne dvierka, aby ste
sa vyhli prehriatiu.

Na Cistenie sporaka nepouzivajte parny €istic.

Vzdy udrziavajte horfavé materialy (napr. zaclony
a horlavé tekutiny) v bezpecnej vzdialenosti od vasho
sporaka..

NEPOUZIVAJTE aerosélové spreje v blizkosti sporaka,
pokym je zapnuty.




Bezpecéné elektrické pripojenie

Sporak musi inStalovat’' kompetenny odbornik a mézu sa

pouzit’ iba schvalené nahradné suciastky.

Tato instalacia musi byt’ v sulade s instrukciami
uvedenymi v tomto manuali alebo pripadnymi lokalnymi
Statnymi normami a nariadeniami miestnych
dodavatelov elektriny.

Pred inStalaciou alebo pouzitim tohto spotrebica si
precitajte pokyny.

“\Sporak je velmi tazky. Budte velmi opatrni pri manév-
rovani s nim.

*\ Sporak moze byt umiestneny v kuchyni alebo jedalni,
ale NIE v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana alebo
sprcha.

*\ Tento spotrebi€ musi byt uzemneny.

" Sporak NESMIE byt zapojeny do beznej existujucej
siete.

*\ Pri prvom zapnuti sporéka bude displej na varnom
paneli blikat po dobu 2 sekund. Tento jav je normainy.

*\ Nastavte hodiny, aby ste sa uistili, ze vSetky rury
funguju (pozrite ¢ast Hodiny).

*\ Tento spotrebi¢ musi byt inStalovany v sulade s
platnymi normami a v dobre vetratelnom priestore.

*\ Nespravna instalacia méze mat okrem skratenia
zarucnej doby a Zivotnosti spotrebi¢a pravne dosledky.

*\ Spotrebi¢ neumiestiujte na vyvySenu platformu
*\ V Ziadnom pripade sa nesnazte hybat so sporakom

pokial je zapojeny v elektrine.
*\ Pred zapojenim skontrolujte, €i je spotrebi¢ bezpecny.

Zvlastny pach

Ak pouzivate sporak prvykrat, mdze vypustat jemny
zapach. Toto by malo prestat po kratkom pouzivani.

Pred prvym pouZzitim sporaka sa uistite, Ze ste odstranili
v8etky obaly, potom na rozptylenie vyrobnych zapachov
nechajte rdry zapnuté na 200° C pocas jednej hodiny.
Pred prvym pouzitim grilu by ste ho mali zapnat na 30
minut, zasunut' panvicu na grilovanie Uplne dozadu

a nechat ju tam pocas celej doby s otvorenymi dvierkami.

Uistite sa, Ze miestnost’ je dobre vetrana vonkajsim
vzduchom, napr. otvorenymi oknami (pozrite ¢ast
Ventilacia). Ludia, ktori maju problémy s dychacimi
cestami a alergiami, by sa nemali pocas tejto doby
nachadzat v miestnosti.

Bezpecéné plynové pripojenie

*\ Tento spotrebi€ patri do triedy 2, podtrieda 1

*\ Tento spotrebi¢ sa da zmenit na iny typ plynu

*\ Skontrolujte, ¢i je sporak vhodny na typ plynu a
voltaz, ktoré mate v domacnosti. Udaje o tomto
spotrebici najdete na nalepke.

*\ Nepouzivajte pouzité alebo neautorizované

plynové suciastky.

*\ Pred opravou odpojte spotrebic z elektrickej siete
a od plynového privodu.

*\K ed opravujete alebo vymienate plynovu suciastku,
pred za€atim odpojte plynovy privod. Po dokon&eni
skontrolujte, €i je spotrebi€ plynotesny.

*\ Po opravach sa uistite, Ze sporak je zapnuty a
zapojeny k plynovému privodu a do elektrickej siete.

*\ Je v zaujme vasej vlastnej bezpecnosti, aby plynovy
spotrebi¢ inStaloval kvalifikovany technik.

*\ Spotrebi¢ na propanbutanovy plyn by nemal byt
indtalovany v izbe alebo priestore, ktory je pod
urovriou zeme (napriklad pivnica).

*\ Sporak musi byt inStalovany v sulade s :

*\  VSetkymi platnymi Britskymi normami a
zasadami konkrétne s normami BS 5440
Cast 2.

*\  Pre zemny plyn — BS 6172 a BS 6891.

*\  Pre propanbutan - BS 5482-1 (ked je spotrebi¢
inStalovany v pribytku na stdlom mieste),

*\  Bezpecénostnymi normami o instalacii
a pouzivani plynovych spotrebicov.

*\  Bezpecénostnymi normami o instalacii
a pouzivani elektrickych spotrebicov.

AKk citite plyn

Nezapinajte ani nevypinajte elektrické spinace

NefajCite
Nepouzivajte Ziaden otvoreny plamen
Plyn vypnite pri plynovm meraci alebo plynovom ventile

Otvorte dvere a okna aby sa plyn vyvetral.
Zabrante ludom vstupit do zamorenej obasti
Zavolajte vaSemu dodavatelovi plynu




Vetranie

UPOZORNENIE: Pouzivanie sporaka produkuje v miestnosti,
kde je inStalovany, teplo a vlhkost. Uistite sa, Ze vasa kuchynia
je dobre vetrana: ponechajte prirodzené vetracie otvory
otvorené alebo instalujte digestor, ktory odvadza vzduch von.
Ak mate zapnuté viaceré platne, alebo je sporak zapnuty dlhSiu
dobu, otvorte okno alebo zapnite odsava¢ vzduchu.

Udrzba
Doporucuje sa kazdorocny servis tohto sporaka.

Nikdy nepouzivajte varné nadoby, ktoré
presahuju predny panel sporaka.

Vzdy sa uistite, ze ovladace su v OFF pozicii (vypnuté) a
Ci je cela sklenena plocha pred €istenim varného panela
chladna.

NepouZivajte ovlddacie gombiky na premiestnenie
sporaka.

NIKDY neobsluhujte sporak s vihkymi rukami.
Nepouzivajte Ziadne ochranné kryty, félie a prikryvky
na varnu dosku. Su zdraviu nebezpeéné a mézu mat’
negativny dopad na bezpeéné pouzivanie horakov.
Nikdy nezohrievajte neotvorené nadoby

s jedlom. Vzniknuty pretlak m6ze zapricinit

vybuch nadoby a spésobit’ zranenie.

NEPOUZIVAJTE nestabilné panvice a rukovite
umiestnite mimo okraja varnej dosky.

Nikdy nenechavajte varnu plochu na vysokom stupni
bez dozoru. Vykypené jedlo mdze zacat dymit a mastné
giastoéky mozu vzplanut. Pouzivaijte hibkovy termometer
na mast vzdy, ked mozete, aby ste predisli prehriatiu za
bod dymenia.

Varenie s olejom alebo mast'ou bez dozoru méze
byt nebezpecné a moze spdsobit’ poziar.

NIKDY nenechavajte fritovaci hrniec bez dozoru.
Olej vzdy zohrievajte pomaly a sledujte, ako sa
zohrieva. Panvicu na vyprazanie naplnte olejom

len do jednej tretiny.

Jedla na vyprazanie by mali obsahovat’ ¢o najmenej
vody. Namraza na zmrazenych alebo vihkost na
Cerstvych jedlach méze spdsobit’ prskanie hortuceho oleja
nad panvicou aj cez jej okraje. Ked vyprazate pri vysoke;j
alebo stredne vysokej teplote, pozorne sledujte panvicu,
pre riziko vyliatia oleja alebo prehriatia jedla. Nikdy
neskusajte hybat panvicou s horucim olejom, hlavne s
hibokymi fritézami. PoCkajte, kym olej vychladne.

Ak su rary zapnuté, nepouzivajte vrch vetraka (otvor
pozdiz zadnej &asti sporaka) na ohrev tanierov, hrncov,
susSenie utierok alebo zmakcovanie masla.

Nepouzivajte vodu na hasenie ohiia z mastnoty.
Nikdy nedvihajte horiacu panvicu. Vypnite
ovladaée. Zahaste horiaci povrch panvice uplnym
zakrytim pomocou dobre tesniacej pokrievky
alebo pekacom. Ak je to mozné, pouzite viacucelovy
suchy chemicky alebo penovy hasiaci pristroj.

+\ Ugel tohto sporaka sa nema menit. Tento spotrebié
sa neda ovladat externym ovladacom.

*\ Neskladujte horfavé materialy v rarach, v grile
alebo v uloZznom priestore. Mohli by vybuchnut a
poskodit vasS majetok.

Starostlivost’ o indukény varny panel

*\ Délezité informacie pre nositePov kardiostimulitorov a
implantovanych inzulinovych pump:

Funkcie varného panelu su v zhode s eurépskymi
Standardmi elektromagnetickej interferencie. Ak mate
implantovany kardiostimulator alebo in-zulinova pumpu
a mate obavy, konzultujte pouzivanie sporaka s vasim
lekarom.

*\ Ked pouzivate varny panel, uistite sa, Ze magnetické
predmety ako kreditné karty, debetné karty, diskety,
kalkulaCky atd. su na bezpe€nom mieste.

«\ Davajte si pozor pri dotykani sa varného

panela, hlavne oznagenych varnych oblasti

*\ Pouzivajte vzdy nadoby s rovnakou velkostou
(alebo o nieco vacsie), ako je plocha oznacena na
povrchu varného panela. Pouzivanim menSich

nadob bude Cast varnej platne odkryta. Priamy
kontakt s oble¢enim mdze spbsobit’ jeho vzplanutie

*\ Iba urcité druhy sklenych, sklokeramickych,
keramickych alebo inych smaltovanych nadob su
vhodné na ohrev na varnom paneli; ostatné mézu pri
nahlej zmene teploty prasknut.

*\ Iba urcité druhy antikorovych a posmaltovanych
nerezovych nadob su vhodné na ohrev na indukénom
varnom paneli.

«\ Budte opatrni a snaZte sa keramicky

panel neposkriabat, ked na neho pokladate

varnu nadobu.

*\ Iba urcité druhy sklenenych, sklokeramickych
keramickych alebo inych smaltovanych nadob su
vhodné na

ohrev na varnom paneli; ostatné mézZu pri nahlej zmene
teploty prasknut. Nikdy nepripravuijte jedlo priamo na
povrchu (obr. 1.1)

\ Varné’ z6ny nenechavajte zapnuté pokial ich
nepouzivate

*\ Neskladujte tazké predmety nad varnym
panelom. Ak spadnu na varny panel, mézu
zapri€init jeho poSkodenie. Hoci je keramicky
povrch pevny, spadnutie tazkého alebo ostrého
predmetu (napr. solnicky) méze spbsobit' jeho
prasknutie (obr.1..12)1...2 2))

*\ Ak najdete na povrchu panela prasklinu,
okamzite odpojte spotrebi¢ od napajania a
zabezpecte jeho opravu.

*\ Varné nadoby neposuvajte po keramickom
paneli. Posuvanie zanechava stopy a Skrabance
(obr. 1.3). Varné nadoby vzdy nadvihnite.




*\ Budte opatrni, ked kladiete hortcu pokrievku na povrch
varného panelu. Pokrievky, ktoré zakryvali vriace alebo

pariace jedlo, sa mozu prilepit ku keramickému sklu. V takom
pripade sa nesnazte pokrievku nadvihnut — mozete poskodit
povrch varného panelu. Namiesto toho posunte pokrievku ku
kraju varného panelu a opatrne ju odstrante

\ Nekladte ni¢ medzi varny panel a dno panvice

(napr. azbestové podlozky, alobal, stojan na wok a

pod.).

*\ Nepokladajte kovové predmety ako noZze, vidlicky,
lyZicky a pokrievky na povrch varného varného panelu.
Mbze sa zohriat a popalit’ vas.

*\ Odporu¢ame neutierat’ akékolvek Casti povrchu sporaka,
pokym sa neochladia a nezhasne svetelny indikator. Vynim-
kou je rozsypany cukor. (Pozrite si &ast Cistenie sporaka.) Po
vycisteni pouZite suchu handri¢ku alebo papierovu utierku na
odstranenie zvyskov Cistiaceho krému.

*\ Odporu¢ame keramicky povrch umyvat po kazdom
pouziti. Zabranite tak vzniku Skrabancov a nanosu
Spiny. Pri vybere Cistiaceho prostriedku by ste mali
byt opatrni. Niektoré Cdistiace prostriedky mézu v
kontakte s horticim povrchom produkovat Skodlivé
vypary.

*\ Varny panel nenechavajte bez dozoru. Nedovolte aby sa
voda z varnej nadoby uplne vyparila. Takto mézZete znicit varny
panel aj hrniec.

*\ Ak sporak nepouzivate, zabezpecte, aby jeho
ovladace boli vo vypnutej polohe. Nespoliehajte sa na
detek&né zariadenie.

Starostlivost’ o ruru

VZdy sa uistite, Ze ovladace su v OFF pozicii (vypnuté) a
Ci je cela sklenena plocha pred €istenim varného panela
chladna.

Vzdy pouzivajte kuchynské rukavice ako ochranu

pred popalenim

Pecenie jedla s vysokym obsahom vody mdze po
otvoreni dvierok rury spOsobit popalenie parou. Pri
otvarani dvierok rury sa postavte do dostato¢ne;j
vzdialenosti a umoznite, aby sa akakolvek para rozptylila
(obr. 1-4).

*\Vnutorna strana dvierok je vyrobena z tvrdeného skla.
Pri Cisteni dvierok budte opatrni a snazte sa

skleneny panel neposkriabat.

*\Nahodné poskodenie mdze spbsobit’ prasklinu

na sklenenych dverach.

*\ Vetracie otvory nechaijte priechodné.

Pri Cisteni sklenenych dvierok rury, nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky. M6zu poskrabat ich povrch, a sklo sa mbze
rozbit'.

*\ Uistite sa, Ze rosty su zatlaCené az k zadnej

stene. Nezatvarajte dvierka na silu

*\ NepouZzivajte alobal na prekrytie rostov, izolacie
a hornej steny rary

*\ Ked je rura zapnuta, nenechavajte dvierka rary
otvorené dlhsie, nez jen potrebné. Ovladacie
gombiky sa méze prehriat’

*\ Nepouzivajte ¢asovacC ak je jedna z rar zohriata.




*\ Nedavajte do rury teplé jedlo. Ak sa chystate

pouzit asovac.

*\ Ak sa chystate pouzit asova&. NepouZivajte ruru, ak
je susedna rura tepla.

\ Ak je to mozné, pouzivajte suché kuchynské
rukavice. Pouzitie vlhkych rukavic moze viest pri
kontakte s horu-cou plochou k popaleniu parou.

Starostlivost’ o varny panel

Nedovolte nikomu liezt’ po sporaku, stat na hom
alebo sa zavesit’' na jeho Casti.

Nepouzivajte povrch ako dosku na krajanie.

Ak varny panel prave nepouzivate, nenechavajte na
fnom ziadne domace potreby, jedlo a horfavé
materialy (napr. utierky, panvice obsahujuce olej).
Neklad'te plasty, alobal a plastové obaly na varny
panel.

*\ Pred odstranenim varnej nadoby sa vzdy

uistite, ze ovladace su v OFF pozicii (vypnuté).

*\ Vyhybajte sa ohrievaniu prazdnych hrncov.

Takto mozete znicit' varny panel aj hrniec.

Starostlivost’ o vysuvaci gril

Ked' pouzivate gril, uistite sa, ze pekac je pevne
zasunuty dozadu — na doraz. V opaénom pripade sa
gombiky na ovladacom paneli stant hortcimi na
dotyk.

*\ Nenechavajte gril dlho zapnuty bez grilovacej panvice
vnutri. M6Ze sa stat, Ze gombiky ovladacieho panela
budu na dotyk horuce.

*\ Nikdy nezatvarajte dvierka grilu, ked je gril zapnuty.
*\ Ked pouzivate gril, vonkajsie Casti grilu mozu byt
horuce. Nepustajte deti k sporaku.

Starostlivost’ o chladiaci ventilator

Tento spotrebi¢ méze mat chladiaci ventilator. Za
normalnych okolnosti bude chladiaci ventilator
ochladzovat predny panel a ovladacie gombiku, ked
budu rura alebo gril zapnuté.

Starostlivost’ o sporak

Na vonkaj$ich okrajoch rary sa mdézu objavit
kondenzované kvapky vody. Po¢as varenia je potrebné
utierat’ vinké €asti suchou handrou. Zabranite tak vzniku
Skvfn a vyblednutiu farby (obr. 1-5).

Cistenie
*\ Pred celkovym ¢istenim odpojte sporak od elektriny a
ne-chajte ho vychladnut.

<\ V zaujme hygieny a bezpec¢nosti je potrebné udrziavat
sporak vzdy Cisty, pretoZze nanosy mastnoty a inych

zvyskov jedal| mbézu sposobit poziar.

+\ Cistite len &asti uvedené v tejto prirucke.

\ Odporu¢ame keramicky povrch umyvat po kazdom
pouziti. Zabranite tak vzniku Skrabancov a nanosu
Spiny. Pri vybere Cistiaceho prostriedku by ste mali
byt opatrni. Niektoré Cistiace prostriedky mozu v
kontakte s horucim povrchom produkovat Skodlivé
vypary.

*\ Nikdy nepouzivajte rozpustadla farieb, uhli¢itan
sodny, Zieraviny, biologické prasky, bielidla, Cistiace
prostriedky na baze chléru, hrubé abraziva alebo sol.
*\ NemieSaijte rozli¢né gistiace prostriedky — mézu
spolu nebezpelne reagovat.

*\ VSetky Casti sporaka sa m6zu Cistit horicou mydlovou
vodou.

*\ Davajte v§ak pozor, aby do spotrebic¢a nezatiekla
Ziadna zvySna voda.

*\ Ak chcete odstranit a umyt Casti grilu, uistite sa, ze

su studené, alebo pouZite rukavice.

*\ Na Cistenie grilu nepouzivajte abrazivne prostriedky.

\ NEUMYVAJTE kolajnice v umyvacke na

riad.

*\ NEUMYVAJTE horaky v umyvacke na

riad.

*\ Na Cistenie povrchu nepouzivajte abrazivne
prostriedky alebo prostriedky obsahujuce lieh.

*\ NEPOUZIVAJTE drétenky, istiace utierky uréené na
umyvanie rur alebo akékolvek iné materialy, ktoré by mohli
poSkrabat povrch.

*\ Nikdy neskladujte horfavé materialy v uloZznom priestore. To
znamena papier, plast alebo textil, napriklad kucharske knizky,
plastové domace potreby, utierky, ale aj horlavé tekutiny.

*\ Neskladujte v blizkosti spotrebi€a veci, ktoré by

mohli vybuchnut, ako napriklad spreje.

*\ NEPOUZIVAJTE drétenky, &istiace utierky uréené
na umyvanie rur alebo akékolvek iné materialy,
ktoré by mohli poskrabat’ povrch.

*\ Ak pouzivate jeden z horakov, nepokusajte sa iny
horak rozobrat alebo vycistit’ okolie iného horaka.
Mohli by $te dostat elektricky Sok.




2.\ Casti sporaka
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r ™ Sporak 90 indukény (obr.2.1) ma nasledujlce Casti:
Fig. 2.2 A.\  5induké&nych varnych ploch
B.\ ovladaci panel
C.\  multifunkénu raru
D.\ odkladacia zasuvka

Varny panel

Pouzivajte iba nadoby vhodné pre indukéné varné panely.
Odporu¢ame nadoby z antikorovej a smaltovanej ocele alebo
liatinové hrnce so smaltovanym dnom. Niektoré antikorové
hrnce nie su vhodné na pouzivanie na indukénom varnom
paneli. Pred kipou hrncov sa uistite o ich vhodnosti.

Varné nadoby vyrobené z medi, hlinika alebo keramiky nie
su vhodné na pouzitie na induk&nom varnom paneli.

Typ hrnca a mnoZstvo jedla ovplyvriuje nastavenie.
Vécsie mnozstvo jedla vyZaduje vy$Sie nastavenie.

Hrnce a panvice by mali mat hrubé, hladké a ploché
dna (obr. 2-2). Zabezpeci sa tym najvacsi prenos tepla
z panela na nadobu, ¢o prispieva k rychlemu a
energeticky uspor-nému vareniu. Nikdy nepouzivajte
woky so zagulatenymi dnami ani s podstavcom.




NajvhodnejSie su nadoby, ktoré maju v studenom stave
dna vefmi jemne vypuklé dovnutra. Ak priloZite pravitko
krizom cez dno, uvidite malu medzierku v strede (obr.
2-3). Ked sa zohrievaju, kov sa roztahuje a dno sa na
varnom povrchu vyrovna.

Uistite sa, Ze dno nadoby je Cisté a suché, aby ste predisli
pripalovaniu zvyskov na varny panel. Pomozete tym tiez
predist Skrabancom a usadeninam (ako napr. vodny kamen).

Pouzivajte vzdy nadoby s rovnakou velkostou (alebo o
nie€o vacsie), ako je plocha oznaCena na povrchu
varného panela. PouZitie pokrievky urychli varenie.

A

Bud'te opatrni pri kladeni horucich pokrievok na
varny panel. Pokrievky, ktoré zakryvali vriace
alebo horuce jedlo, sa mézu prilepit’ na keramické
sklo. V takomto pripade sa nesnazte pokrievku
nadvihnut’, mohli by ste poskodit’ povrch varného
panelu. Namiesto toho potiahnite pokrievku ku
kraju varného panelu a opatrne ju odstrante.

Davajte si pozor vzdy, ked’ sa chcete dotknut’
povrchu, pretoze i po vypnuti moéze byt povrch
teplejsi, ako predpokladate.

Indukény varny panel sa sklada z piatich varnych platni
obsahujucich indukéné telesa s réznymi vykonmi a rozmermi
obr. 2-4). Kazda z platni ma detekéné zariadenie na pri-
tomnost panvice/detektor panvice, indikator zostatkového
tepla a ovladaci displej varného panelu.

Ovladaci displej varného panelu (obr. 2-5) vas informuje o
nasledovnych funkciach indukéného varného panelu:

= Indikator na pritomnost panvice
H Indikator zostatkového tepla

A Automatické zohrievanie
Detsky zamok

LI/L Nastavenie nizkej teploty

P Funkcia posilneného vykonu

Detekéné zariadenie na pritomnost’ panvice
DOLEZITE: Po pouziti vypnite platfiu a nespoliehajte
sa na detekéné zariadenie.

Ak je varna plocha zapnuta a nenachadza sa na nej ziadna
varna nadoba, alebo je varna nadoba prili§ mala, varna plo-
cha sa nezohreje. Na ovladacom displeji varného panelu sa
objavi symbol [ ], ktory znamena, Ze na varnej ploche chyba
panvica alebo hrniec. Na varnu platfiu poloZte varni nadobu
vhodnej velkosti, symbol zmizne a mézete zacat varit. Ak
detektor pocas 10 minut nezaznamena pritomnost’ varnej
nadoby, varna platfa sa automaticky vypne.

Tabulka 2-1 ukazuje minimalnu odporu¢anu velkost
varnej nadoby pre kazdu varnu plochu.

Poznamka: PouZivanie varnych nadob s mensim
priemerom dna ako je odporu¢ané, ma za nasledok
zniZenie vykonu varnej plochy.

- ™~
Fig. 2.3
\. /
' ™
Fig. 2.4
Max: 1.85 kW Max: 1.85 kW  Max: 1.85 kW
Boost: 2.5 kW Boost: 3.0 kW  Boost: 2.5 kW
Zora 2 Zoéna 4
nductlon
Max: 1.15 kW Max: 1.15 kW
\ Zosilnenie: 2.0 kW Zosilnenie: 2.0 kW y
' - B
Fig. 2.5 Induction
Y0 H 0A
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Varna zéna Minimélr!y r?riemer dna
varnej nadoby (mm)
Lavé predna 120
Lava zadna 140
Stredna 180
Prava zadna 140
Prava predna 140
Table 2.1




Stupe vykonu Cas automatického
zohrievania pri 100 %
vykone (min:sec)
1 0:48
2 2:24
3 3:50
4 5:12
5 6:48
6 2:00
7 2:48
8 3:36
9
Table 2.2
- E
Fig. 2.6
B (.
. /
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Fig. 2.7 Induction

Indikator zostatkového tepla [H]

Po pouziti zostane varna plocha horuca, pokym
nevychladne. Ked vypnete varnu plochu, na displeji sa
objavi symbol indikatora zostatkového tepla [ H]. To
znamena, zZe teplota varnej plochy je nad 60 °C a eSte
stale mbze spbsobit’ po-palenie. Ked teplota klesne pod
60 ° C, symbol [ H ] prestane svietit.

Automatické predhrievanie [A]

Tuto funkciu maju vSetky varné plochy. Umozriuje
rychle predhriatie telesa vybranej varnej plochy. Ked
varna plocha dosiahne pozadovanu teplotu, vykon sa
automaticky zniZi na predvolenu Uroven.

Funkciu zvolite oto€enim ovladacieho gombika do
pozicie ,A". Otacajte ovladacim gombikom proti smeru
hodinovych ruciCiek z pozicie 0, pokym sa symbol [A]
neobjavi na ovla-dacom displeji varnej plochy.

Ked sa zobrazi symbol [A], oto¢te ovladaci gombik na
pozadovanu uroveri (od 1 po 9). Varna nadoba sa
urc¢enu dobu bude zohrievat pri 100 % vykone, potom
sa vykon zniZi na predvolenu uroverni.

Ked je funkcia automatického predhrievania aktivovana,
na ovladacom displeji varného panelu sa bude striedat
blikajuci symbol [A] a predvolené urover vykonu.

Ked sa automatické predhrievanie skonci, ovladaci displej
prestane blikat’ a zobrazi sa predvolena uroven vykonu.

Funkciu automatického predhriatia mozete zastavit’
bud oto€enim ovladacieho gombika naspat do
pozicie 0, alebo otoenim ovladacieho gombika na
uroven 9.

Tabulka 2-2 ukazuje dobu, pocas ktorej sa plocha
zohrieva pri 100 % vykone v zavislosti od predvolenej
urovne v rezime automatického predhrievania.

Detsky zamok
Délezité: Detsky zamok moze byt aktivovany iba
vtedy, ak su vSetky varné plochy vypnuté.

Varny panel sa da zamknut, aby ste zabranili
nechcenému pouzivaniu detmi.

Ked chcete zamknut varny panel, oto¢te su¢asne
dvoma favymi gombikmi proti smeru hodinovych
ruciciek (obr. 2-6) a podrzte, pokym sa symbol=9
neobjavi v strede ovladacieho displeja varného panelu
(obr. 2-7).

Poznamka: Symbol [A] bude pri zamykani varného
panelu blikat — je to normalne.

Zamknutie varného panelu neovplyviiuje ruru, stale
sa da pouzit. Ak chcete odomknut' varny panel,
otocte suCasne dvoma favymi gombikmi proti smeru
hodinovych rudi€iek a podrzte, pokym zo stredu
ovladacieho displeja varného panelu symbol
nezmizne.

Nastavenie nizkej teploty L1/1.2

Kazda varna plocha je vybavena dvoma funkciami s
nizkou teplotou:

. L1 udrzuje teplotu okolo 40 °C — idealna na
jemné roztopenie masla a Cokolady.

. L2 udrzuje teplotu okolo 90 °C — idealna na
mierne varenie (privedte jedlo do varu a potom
vyberte funkciu L2, ktora udrzi polievky,
omacky, dusené jedla atd. v optimalnom
miernom vare).

Najdlhsia doba pouzivania tejto funkcie su 2
hodiny, po ktorych sa varny panel automaticky
vypne.




Funkcia posilnenia vykonu P

VSetky indukéné varné plochy maju funkciu posilnenia
vy-konu. Aktivujete ju ota€anim ovladacieho gombika v
smere hodinovych ruciciek, pokym sa symbol [P]
nezobrazi na ovla-dacom displeji varného panelu.

Posilnenie vykonu umozriuje pridat vykon kazdej
varnej ploche. Tato uzito¢na funkcia je vhodna na
rychle zovretie vody vo velkych varnych nadobéch.

Funkcia posilnenia vykonu je aktivnha maximalne 10
minut na kazdej varnej ploche, potom sa vykon
automaticky zniZi na uroven 9.

Pri pouzivani funkcie posilnenia vykonu pamatajte na
to, Ze varné plochy su prepojené.

Obr. 2-8 ukazuje usporiadanie varného panelu. Zény A a
B su spolu prepojené tak ako zény C, D a E.

To znamena, Ze ak pouzivate funkciu posilnenia vykonu
pre zénu A a potom zapnete funkciu posilnenia vykonu
pre zénu B, vykon v zéne A sa trochu zniZi. Prioritu ma
vzdy zona, ktora bola zapnuta ako posledna. Prepojenie
z6n C, D a E funguje rovnako.

A Toto je zabudované bezpeénostné zariadenie.

Funkciu posilnenia vykonu deaktivujete otoCenim
ovladacieho gombika na nizSiu uroverni.

Funkcia detekcie prehriatia

Tato funkcia identifikuje prudky narast teploty a zabezpecuje
udrzanie teploty varnej nadoby na bezpecnej Urovni. Nemala
by byt prekazkou pri beznom vareni.

Varné nadoby, ktorych dno pri zohrievani zmeni tvar
(obr.2.2), mbézu branit funkcii detekcie prehriatia.
Pouzivanim takychto varnych nadob mézete poskodit
nielen samotné varné nadoby ale aj indukény varny
panel.

A Varny panel nenechavajte bez dozoru. Bud'te
opatrni a nedovolte, aby sa voda z varnej
nadoby uplne vyparila. M6ze vzniknut’
poskodenie varnej nadoby alebo varnej
platne.

Dékladne si precitajte a riadte sa inStrukciamu od
vyrobcu vasho kuchynského vybavenia pred pouzitim
na indukénom sporaku.

Multifunkéna rara

Multifunk&né rary (Obr. 2 .9) maju ventilator a dve
vyhrevné telesa — jedno je viditelné na vrchu rary a druhé
pod jej dnom. Pri vkladani alebo vyberani veci z rury
budte opatrni a vyhnite sa dotyku horného telesa a
deflektora telesa.

Multifunkéna rdra ma tri hlavné funkcie: pecenie pomocou
teplovzdusnej rary, ruary s pomocou ventilatora a
konvencénej rary. Tieto funkcie su vhodné na upecenie
vacsiny jedal.

A & B prepojenie zén

I 1

Induction

Fig. 2.8

C, D, E prepojenie zén

N

A — Grilovacie teleso, B — Konvencéné teleso, C — Spodné teleso

. /

Funkcia PouZitie

Na rozmrazovanie malych kuskov

Rozmrazovanie .
potravin bez tepla

Idealna na pecenie, teplo rovhomerne

Teplovzdusna rara .
rozlozené

Teplovzdusné

grilovanie Grilovanie méasa a ryb so zatvorenymi

dvierkami

Rira s podporou

ventilatora Funkcia vhodna na opekanie a pe¢enie

Funkcia vhodna na opekanie a pecenie
v spodnej Casti rary

Konvenc¢na rara

Na vytvorenie zlatistej a chrumkavej

Zapekacie teleso :
hornej vrstvy

Na vytvorenie chrumkavej spodnej vrstvy

Spodny ohrev pri jedlach ako su pizza, kolag quiche atd'.

Table 2.3

Zapekacie teleso a spodny ohrev sa mézu pouZit v po-
slednych fazach procesu pecenia na prispésobenie
vysledku podla vasich pozZiadaviek.




-
Fig. 2.10

S

A — Rozmrazovanie, B — Teplovzdu$na rara, C — Teplovzdu$né grilovanie,

D — Rdara s podporou ventilatora, E — Konvencna rura, F — Zapekacie
teleso, G — Spodny ohrev

Rara s podporpu ventilatora

Tato funkcia ovlada ventilator, ktory pohana
vzduch vyhrievany telesami na vrchu a spodku
rary. Vdaka kombinacii teplovzdusného

a bezného pecenia (vrchny a spodny ohrev) je tato
funkcia idealna na pecenie jedla, ktoré potrebuje Uplné
prepecenie, ako napr. velké kusy masa. Pri tejto funkcii
je

tiez mozné piect’ naraz na dvoch roStoch, hoci po¢as
doby pecenia bude potrebné vymenit ich polohu,
pretoze teplo zhora je intenzivnejsie ako teplo zdola.
Toto je rychly a najintenzivnejsi spésob pecenia;
davajte pozor na pecené jedlo, pokym neziskate
potrebné skusenosti s vyuzivanim tejto funkcie.

&

Na bezpe€né rozmrazenie malych zmrazenych
potravin mézete vyuzit funkcie ako teplovzdusné
grilovanie alebo rozmrazovanie.

Tabulka 2-3 ponuka prehlad funkcii.
Multifunkéné rdry maju  rézne moznosti vyzitia.
Odporu¢ame, aby ste boli opatrni a oboznamili sa s

kazdou funkciou. Majte na pamati, ze vSetky funkcie sa
nedaju vyuzit na vetky typy potravin a jedal.

Funkcie multifunkénej rary (obr.2-10)
Rozmrazovanie

*

bad

Tato funkcia ovlada ventilator, ktory rozpradi iba
chladny vzduch. Nepouziva Ziadne teplo.
Funkcia umoznuje rozmrazit malé kusy jedla ako
zakusky, krémové kolace a kusky masa, ryb a
mucnikov. Rozmrazovanie tymto sp6sobom
urychli proces a chrani jedlo od hmyzu. Kusky
masa, ryb a mucnikov sa maju umiestnit na
stojan nad pekacom, ktory zachytava kvapky.Po
rozmrazovani umyte stojan a pekac.
Rozmrazovanie robte so zatvorenymi dvierkami
na rure. Tymto sp6sobom nerozmrazujte velké
kusy, ako napr. celé kur€ata a roStenku.
Rozmrazovanie takychto kusov potravin
odporucame spravit v chladni¢ke. Rozmrazovanie
nerobte v teplej rure, a tiez nie v pripade, ak je susedna
rdra zapnuta, alebo je este tepla. Zabezpedte, aby
mlie€ne vyrobky, maso boli pred peCenim celkom
rozmrazene.

Teplovzdusna rura

Tato funkcia ovlada ventilator a okolité
@ vyhrievacie teleso. V celej rure je rovhomerné
teplo, €o umozriuje rychlo upiect velké mnozZstva
jedla. Teplovzdusné pecenie je zvlast vhodné
napecenie na niekolkych rostoch naraz. V
porovnani s predchadzajucim sp6sobom pecenia
podla receptov v beznej rure je potrebné znizit
teplotu priblizne o 10° C. Ak si prajete predhriat
rdru, pred vloZzenim jedla pockajte, pokym
kontrolka zhasne.

Teplovzdusné grilovanie

yvveey

Tato funkcia ovlada ventilator, pokym je vrchné
teleso zapnuté. Vyvija rovhomernejsie, menej
prudke teplo ako bezny gril. Panvica je
navrhnuta

tak, aby umoznila vzduchu cirkulovat. Tento spdsob
grilovania je idealny pre hrubé kusy masa alebo ryby,
kedZe cirkulujuci vzduch znizuje prudkost’ tepla z grilu.
Na dosiahnutie lepSieho vysledku poloZte jedlo na rost v
plechu, ktory by mal byt mensi ako bezn4 grilova
panvica. Dvierka rdry maju byt po€as doby grilovania
zatvorené, ¢im Setrite energiu. Tento spdésob grilovania
nevyzaduje tofko pozorovania a otacania jedla ako
bezné grilovanie. Pred pe¢enim zapnite funkciu
predhrievania.

Na dosiahnutie najlepSieho vysledku vam odporu¢ame
panvicu na grilovanie neklast na najvyssi rost.

10



Konvenéna rura ( spodny a horny ohrev)

=m) Tato funkcia kombinuje ohrev z vrchného
a spodného telesa. Je zvlast vhodna na opekanie
a pecenie zakuskov, kolacov a keksikov.

Niektoré potraviny sa na vrchnom roSte upec€u a zapecu
rychlejSie ako na spodnom roSte, preto odporucame
takéto jedlo umiestnit na spodny rost, lebo teplo navrchu
rury je vacsie ako zospodu. Podobné kusy bude potrebné
pri pe€eni poprehadzovat, aby boli rovhomerne upecené.
To znamena, Ze jedla, ktoré vyzaduju rozlicné teploty, sa
mo2zu piect spolu, vyuzivanim chladnejSej zény v dolnej
polovici rary a teplejSieho priestoru navrchu.

Zapekacie teleso

=== Tato funkcia pouziva iba vrchné teleso rury. Je
vhodna na zapekanie alebo dokoncCovanie
cestovinovych jedal, zeleniny v omackach,
zemiakov s masom a lasagni, jedal na zapecenie,
ktoré su horuce uz pred zapnutim horného telesa.

Spodny ohrev

Tato funkcia pouziva iba spodné teleso. Tymto
spbsobom upediete dochrumkava spodok vase;j
pizze, kola€a quiche alebo dokoncite pecenie
muénikov na nizSom roste. Mierny ohrev je tiez
vhodny na pomalé pecenie v hrnci v strede rary
alebo na ohrev tanierov. Zapekanie a spodny
ohrev su uzitoéné pridavné funkcie vasej rary,
ktoré vam davaiju flexibilitu pri dokonalom
dokoncovani jedal.

Panel na Setrenie energie

Na Setrenie energie mozete pouzit rozdelujuci panel
(obr. 2-11). Ked panel vlozite do rary, vyhrevné
telesa na pravej strane rury budu vyhrievat iba pravu
stranu rury. Pouzitie panelu Setri energiu a je vhodny
na pecenie vacsiny jedal. Pri pouzivani panelu sa
mozu v lavej strane objavit kondenzované kvapky
vody — tento jav je normalny.

Ak peciete velké mnozZstvo jedla alebo peciete pre
Specialne prilezitosti, panel odstrarite. Odstranenie
panelu spbsobi, Ze vyhrevné telesa na lavej strane
zdroven s telesami na pravej strane zacnu vyhrievat
raru.

Panel mdzZete vyuzivat pri v8etkych funkciéch rary.
Dodané rostu mézete pouzivat' v obidvoch pripadoch.

UPOZORNENIE!

Pri vyberani deliaceho panelu budte opatrni a davajte
pozor aby ste neposkrabali vnutorné sklo dvierok rury.
Skrabance na skle mo6zu spdsobit napatie a mézu
sposobit ze dvierka nebudu fungovat spravne.

WARNING!

Take great care when removing the divider NOT to
scratch the inner glass door surface. Scratches in the
glass can cause stress and may cause the door to fail.

(

-

>

N
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l\Ovla’ldanie teploty

Fig. 2.15

Odstranenie deliaceho panelu

Uistite sa, ze sporak je chladny predtym ako sa
pokusit’ deliaci panel vybrat'.

Uplne otvorte dvierka rary a odstrarite rosty rary. Deliaci
panel pri odstrafiovani jemne naklofte, nadvihnite, a
podrzte ho zo spodnej strany. Tak sa vyhnete tomu, aby
sa kovova zakladna dotkla sklenenych dvierok (obr.2-12
a obr.2-13).

Poznamka: Pred odstranenim deliaceho panelu vam
odporucame prehodit cez sklenené dvierka rur utierku.
Zabranite tomu aby ste poSkrabali vnatornu stranu dveri.
Nepokladajte a neposuvajte po sklenenych dvierkach
kovové predmety vratane varnych nadob. Takymto

spravanim méZete poskrabat dvierka, a nasledne
nemusia spravne fungovat'.

Ovladanie rary

Multifunkéna rdra ma dva ovladace, ovladac
nastavenia funkcie a ovlada¢ nastavenia teploty

(obr. 2-14).

Otocte ovladac nastavenia funkcie na funkciu
pecenia.(obr.2-15) Otocte ovladac teploty na

teplotu, ktoru potrebujete

(obr. 2-16).

Kontrolka ruary bude svietit, pokym rdra nedosiahne
zvolenu teplotu. Pocas pecenia bude striedavo svietit a
zhasinat'.

Ked varite jedla s velkym obsahom vody, viditelna para
mdzZe stupat na zadnej mriezky. Tento jav je normainy.
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Prislusenstvo

Rosty rary
Kazda rura je vyavena:
*\Dva zdvojené rosty (obr. 2.17)

*\ Podpera na pekac na grilovanie(obr. 2.18)

*\ Dva pekace na grilovanie s mriezkami (obr. 2.19)
*\ Tri jednoduché rosty(obr. 2.20)

*\ 4 rebrikové podpery na rosty (obr.2.21)

*\ jeden deliaci panel (obr. 2.22)

VSetky rosty sa daju osadit do ktorejkolvek pozicie.
Rosty rury su vo svojej pozicii dobre zaistené.
Nepohnu sa ak ich potiahnete dopredu. Napriek tomu
sa lahko vyberaju a osadzuju

Odstranenie a osadenie rebrikovych podpier na
rosty

Najprv nadvihnite haky podpier z dvoch otvorov na
bo&nych stenach rury alebo na deliacom panely potom
uvolnite spodnu stranu podpier zo zabran.

Pri osadzovani pred vloZzenim hakov do otvorov, najprv
vlozte spodnu €ast podpier do zabran.

Odstranenie a osadenie rostov

Potiahnite rost dopredu, az kym sa jeho zadna Cast
nezastavi na zarazkach na bokoch rury (obr. 2.23).
Nadvihnite predok ro$tu tak, aby jeho zadna Cast presla
pod zarazku a potom ho vytiahnite smerom dopredu
(obr. 2.24).

Pri osadzovani postupujte v opaénom poradi. Uistite sa,
ze rost zatlacite do rury na doraz.

Osvetlenie rary
Stlacte prislusné tlacidlo na zapnutie osvetlenia rury

Ak sa svetlo v rure nezapne, skér ako zaCnete vymienat
Ziarovku, vypnite elektrické napajanie. Podrobné
informacie o vymene Ziarovky osvetlenia rury najdete

v Casti Odstrafiovanie poruch. (Obr.2-25).

Ulozny priestor

Spodny ulozny priestor je uréeny na Uschovu plechov,
pekacov a inych domacich potrieb. Neukladajte do neho
Ziadne domace potreby, ktoré by sa mohli roztopit alebo
vzbiknt. Vnutro Glozného priestoru méze byt velmi
horuce. Nikdy neskladujte horfavé materialy v iloznom
priestore. To znamena papier, plast alebo textil,
napriklad kucharske knizky, plastové domace potreby,
utierky, ale aj horlavé tekutiny.

Neskladujte v blizkosti spotrebic¢a veci, ktoré by
mohli vybuchnut, ako napriklad spreje.

Horlavé materialy by mohli vybuchnut’ a poskodit’
vas majetok.

ﬂ
Fig. 2.20
vy
\
§ Fig. 2.22
\. J o\ Y,
r~ =~ 5
Fig. 2.23 Fig. 2.24
e 7\ J
- ™
g Fig. 2.25
. J
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Hodiny musia b'¥t’ nastavené na aktualny (presny) ¢as
eSte predtym, ako rura zacne pracovat.

Nastavenie €asu
1.\ Ked sporak zapnete prvykrat, displej za¢ne blikat'.

2.\ Na nastavenie ¢asu podrzte gombik ¢asovaca (A)
otocte ho na symbol hodin (C) a naspat’ do pozicie
manual(D). Bodka v strede displeja za¢ne blikat' a vy
mbzZete nastavit presny ¢as. Otacajte ovladacim
gombikom (B) v smere alebo v protismere hodinovych
ruciCiek (obr. 3.1).

3.\ Ked bodka v strede displeja prestane blikat' je presny
Cas nastaveny.

Nastavenie ¢asovaca

Casovag (E) je funkcia, ktorli si méZete nastavit. Zvukovy
signal vam oznami uplynutie doby, ktoru si zvolite.

1.\ Na nastavenie ¢asovaca otoCte gombik Casovaca
smerom doprava na symbol E - gombik by mal zacvaknut
(obr. 3.2).

2.\ Otocte druhym nastavovacim gombikom (B) a
nastavte pozadovany ¢as . Najmenej mdzete nastavit
1 mindtu (obr. 3.3).

3.\ Otocte gombik (A) spat na manual(D)a na displeji sa
popri symbole “zvonéeka” objavi presny €as.

Vypnutie alarmu

Po uplynuti €asu sa ozve alarm. Su dva spdsoby ako

a larm vypnut.

1.\ Otoéte nastavovacim gombikom (B) v smere

a lebo proti smeru hodinovych rugiciek (obr.3.4).

2.\ Otocte gombik (A) na symbol hodin (C) alebo symbol
Casovac (E), a naspat na manual (D) (obr. 3.4).

POZNAMKA:

Ak alarm nevypnete manualne po priblizne dvoch minutach sa
vypne sam.

Ak je Casovac aktivny svetelné hodiny sa nestlmia medzi 22:
00 az 06:00.
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Nastavenie ukonc€enia pecenia na
pozadovanu hodinu

Nastavili ste pozadovanu teplotu a funkciu a chceli by
ste, aby sa rura automaticky vypla.

TOP TIP
Zapiste si presny ¢as aby ste nezabudli.

1.\ Otoc¢te gombik (A) na gombik (G) a na displeji sa
objavi napis AUTO (obr. 3.5)

2.\ Otocte ovladaci gombik (B) a nastavte pozadovanu
dobu pecenia. Na displeji sa zobrazi presny ¢as a €as
k tory ste nastavili (obr. 3.6).

3.\ Otocte ovladaci gombik (A) na AUTO (H). Na
displeji sa objavi aktualny ¢as, symbol varenia a
napis AUTO (obr . 3.7).

4.\ Po uplynuti Casu sa ozve alarm a rura sa vypne. Z
dis-pleju zmizne symbol hrnca a napis AUTO zacne
blikat' (obr. 3.8).

5.\ Sporak vratite do manualneho rezimu oto¢enim
gombika ( A) na manual (D) (obr. 3.8).

TOP TIP
Otocenim gombika(A) z pozicie Auto (H) na Stop Time
(G) moZzete skontrolovat’ kolko €asu zostava.

Fig. 3.5
A
\
Fig. 3.6
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4
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Fig. 3.7
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—1TJ
s@=n. @
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\
) _ Fig. 3.8
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T Ea
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Fig. 3.9
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Automatické zapnutie a vypnutie rary
pomocou ¢asovaca

Casovaé vam umoziiuje pomocou nastavenia kombinacie
doby pecenia a ¢asu ukoncenia pecenia automaticky
zapnut a vypnut rdru. Tato funkcia vam umoziiuje piect
jedlo po&as vasej nepritomnosti. Cas zadiatku pedenia sa
neda nastavit.

1.\ Otocte gombik (A) do pozicie Doba pecenia (F).
Otocte ovladaci gombik (B) v smere hodinovych ruciCiek
a nastavte pozadovanu dobu pecenia (obr. 3.9).

2.\ Otocte gombik (A) do pozicie Stop Time (G)
(obr. 3.10). Na displeji sa objavi presny ¢as a doba
p eCenia ktoru ste nastavili.

3.\ Otacanim ovladacieho gombika (B) nastavite Cas,
kedy chcete, aby rura prestala piect (obr. 3.11).

4.\ Nastavte rdru ma pozadovanu teplotu a funkciu.

5.\ Otoc¢te gombik (A) do pozicie Auto (H) (obr. 3.12).
Ak sa na displeji zobrazi presny ¢as a napis AUTO, rara
sa sa automaticky vypne aj zapne.

6.\ Ked sa rura zapne na displeji sa objavi symbol
pec€enia. Po uplynuti nastavenej doby zaznie alarm a
rdra sa vypne. Symbol pecenia z displeja zmizne a napis
AUTO bude blikat' (obr. 3.13).

7.\ Po uplynuti ¢asu sa ozve alarm. Su dva spdsoby
ako ho vypnut. (Pozri Vypnutie alarmu str. 14)

\

. Doba peéenia je dizka doby, pocas ktorej ma
rura piect.

. Cas ukongenia je presny &as kedy ma rura
prestat piect.

.
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Prepnutie na manualne pecenie

Ak chcete vypnut akékolvek automatické nastavenia
oto¢te gombikom (A) do pozicia Manual (D) a gombik
pustite (obr. 3.14).

Poznamka: Této operacia vynuluje v8etky automatické
nastavenia. Nastavenie ¢asovaca zostane zachované.

Zmena alarmu
Tén alarmu ma tri rézne nastavenia.

Otocte gombikom (A) na poziciu hodiny (C). Otocte
ovladacim gombikom (B) v smere hodinovych rugiciek
a Z pokial sa na displeji zobrazia Ciarky (obr. 3.15).

Vyberte si toén alarmu a pustite ovladaci gombik (B)
potom ho otoc&te proti smeru hodinovych rugiciek (obr.
3.16). Ton alarmu sa zmeni. Tento postup opakujte az
pokial nastavite Zelany ton.




4. Typy na pecenie

Pecenie s multifunkénou rurou
Pamatajte: Nie vSetky rezimy su vhodné na pripravu

vSetkych jedal. Doby pe&enia su mienené len ako navod.

Peéenie pomocou ¢asovaca

Ak chcete piect niekolko jedal naraz, vyberte si také
jedla, ktoré vyzaduju priblizne rovnaky ¢as pecenia.
Tepelnu upravu jedal mozno mierne spomalit’ pouzitim
malych nadob a ich prikrytim hlinikovou féliou, alebo
mierne urychlit pe€enim menSich mnozstiev Ci
umiestnenim do vacSich nadob.

Ak planujete zaliatok pelenia nastavit na neskorsi ¢as,
vyhybaijte sa rychlo sa kaziacim potravinam, ako je
brav€ovina alebo ryba, a to hlavne v pripade, ak je maso
ponorené do horucej vody.

Nedavajte do rury teplé jedlo.

Nepouzivajte raru, ak je uz rozohriata.

Cely kus hydiny musi byt pred vloZenim do rary uplne
rozmrazeny. Pred servirovanim skontrolujte, ¢i si maso
a hydina uplne upedené.

VSeobecné typy na pec€enie

Rosty rdry by mali byt vzdy pevne zasunuté dozadu az
na doraz.

Plechy na pec€enie by mali byt umiestnené tak, Ze predné
okraje rostu a plechu su na rovnakej urovni. Ostatné
nadoby by mali byt umiestnené do stredu. Uistite sa, Ze
nadoby sa pocas peCenia nedotykaju zadnej Casti rary,
jedlo by sa mohlo pripalit.

Ked' je rura zapnuta, nenechavajte dvierka otvorené
dlhsSie, ako je nutné. V opacénom pripade sa panel
s ovladacimi gombikmi ohreje do horuca.

Medzi nadobami na rovnakom roste vZzdy nechaijte
medzeru asi na Sirku prsta, aby teplo mohlo volne
cirkulovat.

Ak pridavate k jedlu pe€enému na oleji zeleninu,
uplne ju vysuste alebo potrite olejom, aby ste zniZili
prskanie oleja.

- Ak peciete jedlo, ktoré by mohlo vyvriet alebo sa

pocas pecenia preliat, polozte ho na plech
na pecenie.

- Ak chcete ohriat taniere, ulozte ich do grilovacej

komory. Po€as pecdenia stupa z rury dostato¢né teplo,
aby ich ohrialo.

- Ak chcete pripiect spodok mucnika, skér ako date

muénik do pekaca, pekac 15 minat predhrej
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5. Prehl'adna tabul'ka pecenia

Nastavenia teploty a doby pedenia v nasledovnej tabulke slizia LEN AKO NAVOD. Na uspokojenie
individuélnych chuti zmerite teplotu.
V teplovzdusnej rire a v konvencnej rire sa jedlo pecie na niZsej teplote. Ked' peciete jedla podla

receptu, znizte teplotu o 10° C a skratte dobu pecenia o 5 —10 minut. Teplota v teplovzdusnej rire sa
nemeni v zavislosti od vysky polohy, preto mézete pouZzit ktorykolvek rost.

Konvenéna rara Teplovzdu$na

Teplota °C Teplota
Jedlo (Poloha rostu) °C Priblizna doba pecenia
Maso
Hovadzie (bez kosti) 160 (C) 150 30-35 minut per 500g +30-35 minut. Dékladne rozmrazte potraviny
— — aZ ku kosti.Mé&so sa méze
200 (C) 190 20-25 minut per 500g +20-25 minut. piect pri teplote 200°C (210°C
Jahfiacie 160 (C) 150 30-35 minut per 500g +30-35 minut. v teplovzdusnej rare) Cas
200 (C) 190 25-30 minGt per 500g +25-30 minut. pecenia podfa odporicania.Pri
plnkach a plnenych rolkach
Bravcoveé 160 (C) 150 35-40 minut per 500g +35-40 mindt. pridajte priblizne 10 minut na
200 (C) 190 25-30 mindt per 500g +25-30 mindit. 500 g alebo pecte na 200°C
(190°C) pocas 20 minut a potom
Hydina 160°C (150°C)
Kuracie 160 (C) 150 20-25 minut per 500g +20-25 minut. Pri hydine s plnkou pedte na
200 (C) 190 15-20 minGt per 500g +15-20 minGt. 200° C (190 ° C) pocas 20 mindit
a potom na teplote 160° C
Mor¢acie 160 (C) 150 20 minut per 500g +20 mindt. (150° C). Nezabudnite priratat
200 (C) 190 15 minut per 500g +15 minut. hmotnost pinky do doby
pecenia. V pripade Cerstvej
Kacacie 160 (C) 150 25-30 minut per 500g. alebo zmrazenej hydiny v obale
., postupujte podla pokynov na
200 (C) 190 20 mindt per 500g. obale. Hydinu pred pe¢enim
Casserole 140-150 (C) 130-140  2-4 hodiny zalezi od receptu. dbkladne rozmrazte.
Yorkshire Pudding 220 (C) 210 Najvacési plech 30-35 minut; individualne 10-20 minut.
Kolace
Bohaté ovocné kolace 140 (C/B) 130 45-50 minut per 500g zmeysy. Pouzivanie konvenénej riry: Ak
peciete naraz na dvoch
plechoch, nechajte medzi nimi
Ovocny 180 mm plech 150 (C/B) 140 2-2"> hodiny. aspori jednu drazku volna.
., \ . Plech na pecenie poloZte tak,
Ovocny 230 mm plech 150 (C/B) 140 Up to 3% hodiny. aby jeho predné strana licovala
Piskotovy 180 mm plech 160 (C/B) 150 80-90 minut. s prednou stranou rostu rdry.
Hrozienkovy kolac 190 (C/B) 180 15-25 minut.
Cajové pedivo 220 (C/B) 210 10-15 minut.
Korpusy z pisk. cesta
180 mm plech 180 (C/B) 170 20-30 minut.
210 mm plech 180 (C/B) 170 30-40 minut. V teplovzdusnej rire mézete
Dezerty piect’ naraz na troch plechoch,

- - — — - ale uistite sa, Ze medzi rostmi
Linecké kolaciky 200 (C/B) 190 20-30 minut na predhriatom plechu rdry nechavate aspori jednu
Ovocné kolaciky 200 (C/B) 190 35-45 minut. drézku volna.

Kolaciky 200 (C/B) 190 10-20 minut zalezi od velkosti.
Listkové cesto 210 (C/B) 200 20-40 minut zalezi od velkosti
Snehové pusinky 700 (C/B) 90 2-3'hodiny. Pouzivanie konvencnej riry:
L . . Pre rovnomerné zapecenie
S vajeCnym krémom 160 (C/B) 150 45-60 minut. pouzivajte nadoby ktorych
Z babovkového cesta 180 (C/B) 170 40-45 minut. Paévfgéi Odpgfgany mTznl;'ef
. . - - " je mm x mm. Ta
Mliecny nakyp 140-150 (C/B) 130-140 2 to 3 hodiny. I o T
Chlieb 210 (C) 200 20-30 minut. hortceho vzduchu. Ak peciete
Rvb F d Grill na 2 plechoch, mali by ste
yby anned Lrifling vymenit ich pozicie priblizne
Filety 190 (C/B) 190 (C/B)  15-20 mindt. v polovici doby pecenia.
Cela ryba 190 (C/B) 190 (C/B)  15-20 minut per 500g.
Steak 190 (C/B) 190 (C/B)  podla hrubky steaku
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6. Cistenie vasho sporaka

Pred celkovym Cistenim odpojte sporak od elektriny a ne-

chajte ho vychladnut..

A Nikdy nepouzivajte rozpust'adla farieb,
uhli¢itan sodny, Zieraviny, biologické prasky,
bielidla, Cistiace prostriedky na baze chloéru,
hrubé abraziva alebo sol’.

A Nemiesajte rozliéné Cistiace prostriedky —
mozu spolu nebezpecne reagovat.

VSetky Casti sporaka sa mozu Cistit horicou mydlovou vodou.
Davajte vSak pozor, aby do spotrebi¢a nezatiekla
ziadna zvysna voda.

Cistenie varného panela

Denna starostlivost’

Uistite sa, Ze ani jeden svetelny indikator nesvieti a varna
plocha je chladna. Do stredu kazdej plochy, ktoru idete
gistit, naneste malé mnozstvo krému na gistenie
keramickych vari¢ov, priblizne vo velkosti mince. Navlhdite
Cistu papiero-vu utierku a rozotierajte Cistiaci krém po
povrchu, ako keby ste Cistili okno. Na zaver poutierajte
varnu plochu s Cistou suchou papierovou utierkou.

Cistenie rozliatej tekutiny

Ak sa vam pocas varenia jedlo rozleje alebo vykypi,
vypnite varny panel a poutierajte oblast okolo horucej
zony Cistou papierovou utierkou. Ak je jedlo rozliate
alebo rozsypané (okrem cukru) v horucej oblasti, varny
panel necistite, pokym Uplne nevychladne a postupujte
podla pokynov (&ast’ Cistenie pripeéeného).

Ak na varnom povrchu nie€o roztopite alebo rozlejete
jedlo s vysokym obsahom cukru (lekvar, paradajkovy
pretlak atd.), rozliate jedlo OKAMZITE ODSTRANTE
Skrabkou, kym je varny panel eSte horuci.

DOLEZITE: Pouzite kuchynské rukavice, aby ste sa
ochranili pred pripadnym popalenim.

ZoSkrabte hlavnu Cast rozliateho alebo roztopeného jedla z
varnej zény a posunte do studenej oblasti. Varny panel potom
vypnite (OFF) a nechajte ho pred dalSim &istenim vychladnut.
Ked sa varna plocha ochladi a svetelné indika-

tory zhasnu, postupujte podla dennej starostlivosti
uvedenej vyssie.

Cistenie prihorenim

Uistite sa, Ze ani jeden svetelny indikator nesvieti a varny
panel je chladny. Nadmerné prihoreniny odstrante
pomocou $krabky. Skrabku drzte priblizne v uhle 30° k
povrchu

a zoskrabte prihoreninu, ako keby ste odstrafiovali
farbu z okna (obr. 5-1).

Ak ste uz so Skrabkou odstranili vSetko, ¢o sa dalo, postu-
pujte podl'a dennej starostlivosti uvedenej vyssie.

Fig.6.2
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Ovladaci panel a dvierka

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky vratane
kré-movych prostriedkov. Na dosiahnutie najlepSieho
vysledku pouZite tekuté Cistiace prostriedky.

Na Cistenie dvierok mdzete pouzit tekuty Cistiaci prostriedok
alebo makku handru namocenu v teplej mydlovej vode. Tak-
isto moézete postupovat pri Cisteni ovladacieho panelu.

Po umyti vyleStite suchou handrou.

Odstranenie vonkajsieho panelu dveri

Vonkaj8i panel dveri sa da odstranit, aby sa vnutorné

sklo dalo vygistit. Otvorte dvere a vyberte dve skrutky z
vnutronej strany dveri (obr.5-2). Zatvorte dvere a odstrarite
3 skrutky zo spodného okraja dveri. Opatrne dvere

Tabulka Cistenia

Uvedené Cistiace prostriedky su dostupné v
supermarketoch alebo u predajcov elektrospotrebi¢ov
(tabul'ka 6-1).

Na smaltované povrchy pouzite Cistiaci prostriedok, ktory
je odporu¢any na smailt.

Odporuca sa pravidelné &istenie. Rozliate jedlo okamzite
poutierajte, aby sa povrch lahSie istil.

nadvihnite za rukovat. Pri osadzovani postupujte v opacénom poradi.

Hotplate
Part Finish IRecommended Cleaning Method
Hob top Enamel or stainless steel Hot soapy water, soft cloth. Any stubborn stains remove gently with

A nylon scourer.

Ceramic/Induction hob [Toughened glass

Hot soapy water; cream cleaner/scourer if necessary.

Griddle plate (some models only) [Non-stick surface

IAllow to cool. Wash in hot soapy water. Do not use abrasive
cleaners/scourers. Dishwasher.

Warming zone (some models only) [Toughened glass

Hot soapy water, cream cleaner/scourer if necessary.

Outside of Cooker

Part Finish

[Recommended Cleaning Method

Enamel or paint
Door, door surround and storage

Hot soapy water, soft cloth.
Any stubborn stains, remove gently with a liquid detergent.

drawer exterior .
Stainless steel

E-cloth (electrical retailers) or microfibre all-purpose cloth
(supermarket).

Sides and plinth Painted surface

Hot soapy water, soft cloth.

Splashback/rear grille Enamel or stainless steel

Hot soapy water, soft cloth. Cream cleaner, with care, if necessary.

Control panel Paint, enamel or stainless steel

\Warm soapy water. Do not use abrasive cleaners on lettering.

Plastic/chrome, copper or

Control knobs/handles & trims acquered brass

\Warm soapy water, soft cloth.

Brass

Brass polish.

Oven door glass/glass lid (some Toughened glass

Hot soapy water, cream cleaner/scourer if necessary.

below)

models only)
Oven and Grill
Part Finish [Recommended Cleaning Method
IAny proprietary oven cleaner that is suitable for enamel.
Sides, floor & roof of oven NOT CAUTION: CORROSIVE/CAUSTIC OVEN CLEANERS: FOLLOW
COOK & CLEAN OVEN PANELS (see [Enamel

MANUFACTURER’S INSTRUCTIONS.

Do not allow contact with the oven elements.

Cook & Clean oven panels (some [Special enamel that partly

This surface cleans itself at 200 °C and above, or the panels can be

models only) cleans itself removed and washed with hot soapy water and a nylon brush.
Qven shelves, .Handyrack, grl An oven interior cleaner that is suitable for chrome. Soap filled pad.
frivet, Handygrill rack (some Chrome .
Dishwasher.
models only)
Sr::l)ll)pan/meat tin (some models Enamel Hot soapy water. Soap filled pad. Dishwasher.
Table 6.1
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7. Odstranovanie zavad

A Zasahy do varného panelu a opravy NESMU
byt vykonavane nekvalifikovanou osobou.
Nepokusajte sa opravit’ varny panel, mohli by
ste sa poranit’ a varny panel poskodit’.
Zabezpecte opravu kvalifikovanym a
kompetentnym pracovnikom.

Poznamka: Indukény varny panel je sam
schopny diagnostikovat viacero problémov a
zarovef na ovladcom displeji zobrazi informaciu
o probléme. V pripade poruchy varného panelu
sa na displeji mozu zobrazit kody poruchy.

Ak vas spotrebi¢ hlasi poruchu alebo nefunguje, v
niektorych pripadoch budete vediet problém
vyrieSit sami podla tychto inStrukcii.

Displej zobrazuje kod E2
Elektronicka jednotka je prili§ hortuca. Skontrolujte, €i
su dodrzané podmienky instalacie sporaka, uistite sa,
Ze sporak je dobre odvetrany. V extrémnych
pripadoch sa moze tento kéd zobrazit, ak voda
z varnej naddoby Uplne vyvrie. Ak ste si nie
isti, kontaktujte svojho instalatného
technika alebo kvalifikovaného opravara.

Displej nefunguje
Tato porucha méze byt spésobena prilis velkou
alebo prili§ malou dodavkou napatia. Ak mate
pochybnosti, kontaktujete svojho instalatného
technika alebo opravara.

Displej zobrazuje kod U400
Varny panel je nespravne pripojeny. Ovladac sa
vypne priblizne po 1 sekunde a kod poruchy
zostane trvalo svietit na displeji.

Poruchu konzultujte s vadim indtalatnym
technikom alebo kvalifikovanym opravarom.

Displej zobrazuje kéd Er, po ktorom nasleduje €islo
DoSlo k vnutornej technickej poruche spotrebica,
ktoru sa uzivatel nesmie pokusat opravovat sam.

Kontaktujte svojho instalatného technika
alebo kvalifikovaného opravara.

Sporak vyhadzuje poistky alebo samostatny pru-
dovy chrani€ vypina elektrinu

Kontaktujte svojho instalatného technika
alebo kvalifikovaného opravara.

Varny panel sa nezapne
Vypadli poistky v celom byte alebo dome, alebo
samostatny prudovy chrani¢ vypina privod elektriny?
Bol varny panel pripojeny spravne k
hlavnému privodu elektriny?
Bol aktivovany detsky zamok? Pozrite si detailné
informacie o tejto funkcii v Casti Detsky zamok.

Indukény varny panel je hluény
Ked pouzivate induk&ny varny panel, mozete
spozorovat zvuk prichadzajuci z varnej nadoby.
Tento jav je normalny. Najma pri vareni na
vysokom stupni, alebo ak varite na vSetkych
piatich varnych plochach naraz. Zvuk méze byt
spOsobeny aj typom varnej nadoby.

Chladiaci ventilator
Indukény varny panel ma zabudovany chladiaci
ventilator. Chladiaci ventilator je aktivny, ked je
zapnuty gril alebo rura. V niektorych pripadoch
mdZe zostat aktivny aj potom, ako gril alebo
raru vypnete. Tento jav je normalny a chladiaci
ventilator sa automaticky vypne.

Na povrchu varného panela sa objavila prasklina
Okamzite odpojte sporak od privodu elektriny
a zabezpecte jeho opravu. Nepouzivajte
sporak, pokym nie je opraveny.

Varny panel je posSkriabany
Pouzite odporu¢ané Cistiace postupy. Uistite
sa, Ze dna riadu su hladké a Cisté.
Skvrny a stopy spdsobené usadeninami
vodného kamena alebo jedlom sa daju
odstranit’ krémovym Cistiacim prostriedkom.
Jemné Skrabance sa nedaju odstranit, ale
Cistenim sa po Case stavaju menej viditelné.

Ventilator rury je hluény
Zvuk ventilatora rary sa mdze pri jej zahrievani menit’
— je to v uplnom poriadku.

Gril poriadne negriluje
Pouzivate peka¢ a rost dodany so sporakom?
Kladiete pekd¢ na vysuvacie kolajnicky a nie na
spodnu stenu grilovacej komory?
Je pekac zasunuty na doraz?

Ked' pouzivam rury, ovladace sa zahrievaju. Ako
tomu mézem predist?

Je to spbsobené teplom, ktoré stupa hore z rury alebo grilu
a zohrieva ich. Nenechavajte dvierka rury otvorené.

Ked pouzivate gril, uistite sa, Ze pekac je pevne
zasunuty dozadu na doraz.

Ak mam problém s instalaciou a nemézem zohnat’
na opravu pracovnika, ktory sporak zapajal, kto
znasa naklady?

Vy. Servisné spolo¢nosti U¢tuju vyjazdy, ak opravuju
pracu, ktord vykonal iny pracovnik. Je vo vaSom zaujme,
aby ste nasli pracovnika, ktory vam vykonal instalaci




Vypadok pradu

Lavostranna multifunkéna rara sa pri auto-

V pripade vypadku elektrického pradu nezabudnite Matickom peceni nespusti

znovu nastavit hodiny a uistite sa, ze rura pokracuje v

peceni v nastavenom programe.

Jedlo sa pecie priliS pomaly, prili$ rychlo, alebo sa spali

Doba pec¢enia sa mdze odliSovat od vasich
predchadzajucich rar. Skontrolujte, ze peciete
podla odporiéanej dizky doby a polohy rostov.
Pozrite
si priru¢ku na pecenie. Nastavenia regulacie
rary a doby pecenia su iba informacné. Aby ste
dosiahli vysledok, aky chcete, individualne chute
mdzu
vyzadovat r6zne nastavenia teploty.

Rara nepecie rovhomerne
Nepouzivajte pekace alebo nadoby na pecenie
vacsie ako 330 x 290 mm.
Ak peciete velky kus jedla, po€as pec€enia ho
treba obracat.
Ak vyuzivate dva rosty, skontrolujte, i je v rare dost
priestoru, aby teplo mohlo cirkulovat. Ked vlozite
nadobu na pecenie do rury, uistite sa, Ze je
umiestnena v strede rostu.
Skontrolujte, i tesnenie dveri nie je poSkodené a i
su prichytky dveri nastavené tak, aby dvere pevne
doliehali na tesnenie.
Skontrolujte, €i sporak stoji rovno — voda v
miske polozZenej na roste ma mat vSade rovnaku
hibku. Cast sporaka treba nadvihnut alebo
znizit prednu Cast. Ak sporak nie je vyrovnany,
poziadajte o jeho
vyrovnanie vasho dodavatela.

Lavostranna multifunkéna rara sa pri manualnom
zapnuti nespusti

Je napajanie zapnuté? Svietia hodiny?
Ak nie, potom modze byt problém s

elektrickym napajanim. Je isti¢ napajania
sporaka zapnuty?
Bol uz nastaveny aktualny ¢as?

Nastavili ste uz funkciu pecenia?

Je symbol zamkyg [ ] zobrazeny na disple;ji?
Viac informacii o vlastnostiach zamku hodin
najdete v navode v asti Hodiny.C.

Casovaé je spravne nastaveny, ale ovladaé
rury je omylom ponechany na OFF (vypnuty)?
Je rura zamknuta? (Pozri vyssie.)

Teplota v rare stipa so starnutim spotrebica
Ak ste ovladacom neznizovali teplotu, alebo ste
ho pouzivali iba kratky €as, mozno potrebujete
novy termostat. Vymenu by mal urobit’ servisny
pracovnik.

Nefunguje osvetlenie rary

Ziarovka sa pravdepodobne vypalila. Nahradnu
Ziarovku si mézete kupit’ (nevztahuje sa na fiu zaruka)
v obchode s elektrospotrebi¢mi. Poziadajte o 15
W/240 V Ziarovku PRE RURY s Edisonovym zavitom
(obr. 7-1). Musi to byt Specialna Ziarovka odolna voci
teplu do 300° C.

Skor ako odstranite povodnu ziarovku, vypnite
napajanie z elektrickej siete. Uistite sa, Ze rura je
chladna. Otvorte dvere rury a vyberte rosty.

Odkrutte ziarovku otac¢anim proti smeru

hodinovych rucic¢iek. Méze byt zapecena (obr. 7-
2).Chranite si prsty rukavicou pre pripad, ze by
ziarovka praskla. Odkrutte staru ziarovku.

Zakrutte novu ziarovku v smere hodinovych ruciciek
a potom namontujte na pévodné miesto kryt na
Ziarovku. Zapnite privod elektriny a skontrolujte, ¢i
Ziarovka svieti.
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INSTALACIA
Po skonéeni inStalacie skontrolujte, ¢i je elektrické a plynové pripojenie bezpeéne nainstalované

8.\ InStalacia

Véieny ingta|aény technik, Na aspesnu instalaciu budete potrebovat’ :

skor ako zagnete s intalaciou, vyplfite, prosim, nasledovné +\ Stabilizacnu konzolu: Stabilizaény plech a ret’az nie st
Udaje. Ak bude mat vas zakaznik problémy stvisiace s vasou ?Odaflé so sporakom, ale daju sa kupit’ vo vadSine
indtalaciou, jednoducho vas bude mact kontaktovat. Zeleziarstiev.

Meno instalacného technika “\  Multimeter elektricka ski$acka

*\ Imbusové klu&e (su sucastou balenia)
Taktiez budete potrebovat’ nasledovné naradie:
1.\ elektricku vitacku.

2.\ vrtaky (su potrebné iba vtedy, ak osadzujete sporak
na kamennu alebo beténovu podlahu)

Spolo¢énost’ pre ktoru technik pracuje

3.\ hmozdinky (su potrebné iba vtedy, ak osadzujete
sporak na kamennu alebo beténovu podlahu)

4.\ meracie pasmo

5.\ kizovy Sroubovak

6.\ plochy Sroubovak

7.\ imbusové kluce velkosti 3 mm a 4 mm
8.\ vodovahu

9.\ ceruzku

10.\ nastavitelny klu¢

11.\ skrutky na osadenie stabilizaénej konzoly
12.\ nastrékovy klu¢ velkosti 13 mm

Telefonne Cislo technika

Sériové Cislo vyrobku

Bezpecnostné pokyny a nariadenia Kontrola Casti:
Musite brat’ na vedomie nasledovné bzpeénostné
poziadavky a normy. Full capacity shelf Grill pan tray support

InStalacia tohto sporaku musi byt’ v stulade
s inStrukciami tohto manualu a musi zodpovedat’

prislusnym statnym predpisom a poziadavkam
miestnej dodavatel'skej spolo€nosti elektriny.

Tento spotrebi¢ musi byt instalovany v

sulade s platnymi nariadeniami a v dobre

vetranom priestore.

Pred instalaciou alebo pouzitim
spotrebica si precitajte pokyny.

Zabezpecenie vetrania
Tento spotrebi¢ nie je napojeny na odsavacie

zariadenie produktov spalovania. Musi byt Plinth

inStalovany a pripojeny v sulade s aktualnymi
predpismi pre instalaciu. Zvlastnu pozornost treba .
venovat' prislusnym poZiadavkam na vetranie. K °

VSetky miestnosti maju mat otvaracie okno alebo jeho
ekvivalent, v niektorych miestnostiach je k otvaracim
oknam potrebné aj trvalé odsavanie.

/

Location of Cooker e
Sporak moze byt umiestneny v kuchyni alebo jedalni, ale "

NIE v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana alebo sprcha.
Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace
pouzitie. Pouzivanie na iné ucely méze skratit’
zivotnost’ a obmedzit’ zaruénua dobu vyrobku.
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INSTALACIA

Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne.

'd ™
Fig. 8.1
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Poloha sporaka

Obr. 8-1 a obr. 8-2 ukazuju minimalnu odporu€anu
vzdialenost od sporaka k vedlaj§im plocham.
Sporak by nemal byt poloZeny na podstavci.

Okolie varnej dosky by malo byt v rovnakej vySke alebo
vysSie ako akykolvek susedny pracovny povrch. Nad
rovinou varnej dosky je potrebné vynechat medzeru 75
mm medzi kazdou stranou sporaka a akoukolvek
susednou vertikalnou plochou.

Pri nehorlavych povrchoch (ako su nenatreté kovové alebo
keramické obkladacky) sa medzera méze zmensit na 25 mm.
Minimalna pozadovana vzdialenost medzi vrchom varne;j
dosky a horizontalnym horfavym povrchom je 650 mm.
*Akykolvek odsavac par je potrebné inStalovat' v

sulade s pokynmi jeho vyrobcu.

Povrch nabytku a steny izby dotykajuce spotrebi¢a by mali

byt odolné proti teplu, zadpineniu a pare. Urcité typy
vinylového alebo laminatového kuchynského nabytku su
obzvlast nachylné na poskodenie teplom a zmenu farby. Pri
beznom pouzivani sporaka nemdzeme preberat
zodpovednost za poskodenie akychkolvek materialov,
ktoré sa odlaminuju alebo zmenia farbu pri teplotach
niz8ich ako 900 C.

Medzi zariadeniami odporu¢ame dodrzat medzeru 910 mm
(pre induk&né sporaky 920 mm), aby ste v pripade potreby
mohli zo sporakom hybat. Sporak neumiestnite na tesno

— je potrebné nechat priestor na Cistenie a servisnu
udrzbu spotrebica.

V pripade umiestnenia sporaka blizko rohu kuchyne je
potrebné pre sporak vyclenit priestor 130 mm, aby
bolo mozné otvarat’ dvierka rur (obr. 7-3). Skuto¢né
roztvorenie dvierok je o nie€o menSie, ale tymto sa
zabezpeci ochrana ruk pri otvarani dvierok.

Premiestnenie sporaka
V ziadnom pripade sa nesnazte hybat’ so
sporakom, pokym je zapojeny v elektrine.
A Sporak je velmi t'azky. Bud'te velmi opatrni.

Odporuc¢ame, aby so sporakom narabali dvaja ludia.
Uistite sa, Ze pokrytie podlahy pevne drzi, alebo ho
odstrante, aby ste zabranili jeho poruseniu, ked sa
bude hybat so sporakom.

Na ufah&enie manipulacie sa na zadnej strane

nachadzaju dve vyrovnavacie kolieska a dve
Sraubovacie nozi¢ky na prednej strane.
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INSTALACIA

Po skonéeni inStalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne.

Odstranenie dvierok

Pri odstrafiovani dveri najprv Uplne otvorte dvierka.
Vyklopte poistku pantu v tvare pismena U dopredu

(obr. 8-3). Uchopte dvierka za kraje, nadvihnite
smerom hore a potiahnite dopredu (obr. 8-4).

Znizenie dvoch zadnych koliesok

Ak chcete nastavit vySku zadnej strany sporaka, najprv
nasadte nastrCkovy klu¢ velkosti 13 mm na
Sestuholnikovu maticu (obr. 8-5).

Otocte maticu v smere hodinovych ruciCiek na zvySenie
polohy, na zniZenie polohy fiou tocte v protismere.

Spravte 10 uplnych (360°) otacok v smere

hodinovych ruciciek.

Uistite sa, ze ste znizili obidve zadné kolieska.

Umiestnenie

Odstrante kartén zo zadného rohu polystyrénovej podlozky.
Otvorte dvierka grilu a lavostrannej rury, aby ste mohli sporak
dobre uchopit za predny panel a hybat’ nim.

(obr. 8-6).

Opatrne zosufite sporak dozadu z polystyrénovej
podlozky. Podlozku odstrarite.

Zatlacte sporak tesne k jeho kone€nej polohe a ponechajte
tolko miesta, aby ste sa zan dostali

Nepouzivajte kl'ucky dvierok alebo ovladacie
gombiky na manévrovanie so sporakom.

Vyvazenie
Na kontrolu roviny odporu¢ame pouzit vodovahu, a to
na jednom roste v niektorej rure.

Umiestnite sporak na ur¢ené miesto. Davajte pozor, aby
sa neskriZil v medzere medzi kuchynskou linkou — sporak
alebo linka by sa mohli poskodit.

Transportné kolieska mézete pouZit na nastavenie
sporaka do roviny.

Vysku zadnej strany sporaka nastavite ota¢anim
nastavova-cej Sestuholnikovej matice, ktora sa
nachadza na prednych rohoch spodku sporaka. Pouzite
na to nastr¢kovy klu¢ velkosti 13 mm.

Na zvy3enie alebo zniZenie prednej strany sporaka
otacCajte nastavovacimi nozi¢kami.

(
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne

'd ™\
Fig. 8.7
Stabilizaéna retaz
. J
\
Fig. 8.8 Stabilizacna konzola
Sporak
3 mm min
Podlaha
. J
\
(Fig. 8.9 L
onkajSia stabilizacna
konzola |
3 mm min
Stena
. J

Osadenie stabilizaénej konzoly a

ret'aze

Pokial nie je uvedené inak, sporak pripojeny
flexibilnou hadicou musi byt zaisteny vhodny
stabillizatnym zari-adenim.

Vhodné stabilizaéné zariadenia su zobrazené na
obr.8-7, obr.8-8 a obr.8-9.

Ak pouzivate stabilizacnu retaz (obr.8-7), retaz musi byt
kratka a musi byt pevne pripevnena k zadnej strane
sporaka. Ak pouZivate stabilizaény konzolu (obr.8-8 a
obr.8-9), nastavte konzolu tak, aby ste nastavili o
najmensi priestor medzi konzolou a otvorom na konzolu
na zadnej strane sporaka.

Osadte sporak na konzolu tak, aby bol €o najbliZzSie k
stene a konzola sa s ramom sporaka prekryvala ¢o
najviac.
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecné.

Elektrické pripojenie

Tento spotrebi¢ musi instalovat kvalifikovany elek-

trikar v sulade s prislusnymi predpismi a

poziadavkami dodavatelskej spolo¢nosti elektriny.
UPOZORNENIE: TENTO SPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNENY.

Poznamka: Sporak by musi byt pripojeny k sieti
spifajucej parametre uvedené na $titku sporaka. Mal by
byt pripojeny cez viacpolovy vypina¢ okruhu so
vzdialenostou medzi svorkami minimalne 3 mm, ktory
uplne odpédja spotrebi¢ od siete.
Sporak NESMIE byt’ zapojeny do beznej
existujucej siete.

K napajacej svorkovnici sa dostanete po demontazi jej krytu
na zadnom paneli sporaka. Pripojte napajaci kabel k
spravnym svorkam podla typu vasho elektrického pripo
jenia (pozri obr. 8.10 a 8.11). Skontrolujte, ¢i su droty
spravne pripojené a skrutky na svorkovnici pritiahnuté.

Premiestnenie sporaka po zapojeni

Ak so sporakom po jeho zapojeni potrebujete hybat,
predtym ako ho uchopite za predny panel a jemne
nadvih-nete, uistite sa, Ze je odpojeny od privodu
elektriny (obr. 8-6). Skontrolujte i privodovy kabel nie
je za sporakom zachyteny.

PoCas posuvania kontrolujte, &i je elektricky
kabel dostatocne volny, aby ste mohli
sporakom hybat. Davajte pozor, aby ste
neposkodili privodny kabel.

4 Istie

Pouzivanie vasho sporaka spolu s inymi domacimi

spotrebiémi moze spdsobovat neprijemné vypadky

elektriny, preto vam odporu¢ame ochranit’ sporak
samostatnymi ochrannymi prvkami, ako su

samostatny prudovy chranic alebo istic.
AK STE SI NIE ISTY, PROSIM, KONTAKTUJTE
KVALIFIKOVNEHO A KOMPETENTNEHO ELEKTRIKARA

(Fig. 8.10

L
N

AARA
VWY

e

10 mm? max

230 Vac 50 Hz

3N ac
230/400 V 50 H2.
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INSTALACIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne

_ N Zaverecna kontrola
Fig. 8.12

Kontrola varného panelu
Skontrolujte kazdu varnu z6nu jednotlivo. Vzdy pouZite
panvicu so spravnou velkostou a materialom.

Kontrola rury

Nastavte hodiny tak, ako je opisané v €asti Hodiny,
a potom zapnite rary. Skontrolujte, i sa rury rozohreju

a ventilatory zaénu tocit’.
Poznamka: Zaruka sa nevztahuje na ziarovky.

Zaverecna faza montaze

Fitting the Plinth

Uvolnite 3 skrutky, ktoré sa nachadzaju pozdiz predného
spodného rohu. Osadte sokel najprv na strednu skrutku.
Do-pasujte sokel ku skrutkam po stranach. Zatiahnite
fixujuce skrutky(obr. 8-12).

Starostlivost’ o zakaznika

Vazeny instalatér, prosime vas o vyplnenie vasich
Udajov v manuali, informujte zdkaznikov ako pouZzivat
sporak a odovzdajte im inStrukcie.

Dakujeme
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INSTALACIA

ainstalovany bezpecne

Ci je spotrebi¢ n

Stalacie skontrolujte,

skonceni in

Po

asuvky NEPOUZIVAJTE padéidlo.

Uchytenie zasuvky
Odstranenie zasuvky

=
-

S
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9. Schéma zapojenia
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Zobrazené pripojenia v schémach su jednopolové. Spotrebic je uréeny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.

Kéd |Popis Kéd |Popis Kéd |Farba
teleso favostrannej teplovzdusne;j
A Jovladanie funkcii L |dry b |modra
B |ovladanie teploty M Javostranny ventilator br |hneda
C [spodné teleso pravostranné N [|krytka termostatu bk [Eierna
D |horné teleso pravostranné (vonkajsie) 0 |heon or foranzova
E |horné teleso pravostranné (vnutorné) P Josvetlenie rary r [Cervena
F [teleso pravostrannej teplovzdusnej rary Q Josvetlenie rary v fialova
G |pravostranny ventilator R |vypinac osvetlenia w iela
H [chladiaci ventilator S |predny vypina¢ termostatu y [ltéa
I Ispodné teleso lavostranné T |vypina€ deliaceho panelu g/y [elena/zita
J  |horné teleso lavostranné (vonkajSie) V [asovac gr [Seda
K |horné teleso lavostranné (vnutorné) r(f) ervena(zas)
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Varny panel

uzem.
Na svorkovnici
5] N(6) zapnuté
L Na svorkovnici
INDUKCNE @ N(4) zapnuté
ZARIADENIE 3
2
1
Displej
B platne
w/br \ L(2) L(3)
w/br 21 prepinaci 5 Na svorkovnici zapnuté
3 i 4 w/br
FQ w/br
1 D W/brI 5 3 4
|:ﬁ:| Lo | Lo | Lo | -
Ll

Kéd [Popis
1 lavostranné predné teleso
2 lavostrannej zadné teleso
3 pravostranné zadné teleso
4 pravostranné predné teleso
5 centralne teleso

Kaéd Farba
biela alebo
wibr hneda

31




10. Technické udaje

VAZENY INSTALACNY TECHNIK, prosim, nechaijte tieto indtrukcie pouzivatelovi.
UMIESTNENIE UDAJOV O SARZE: zadna strana sporaka, sériové &islo pod dvierkami rury
DESTINACIA: GB, IE, FR, NL, BE, DE, AT, SE, LU, SK

Pripojenie

Elektrické 230 / 400V ~ 50 Hz 3N

Rozmery

Model Professional+ FX 90 indukény

Celkova vyska

minimum 905 mm

maximum 930 mm

Celkova Sirka

900 mm

Celkova hibka

608 mm bez rucok, 645 mm s rackami

Minimalny priestor nad varnou doskou

650 mm

Vykon

Max: 1.85 kW Max: 1.85 kW Max: 1.85 kW
Boost: 2.5 kW Boost: 3.0 kW  Boost: 2.5 kW

506

Zone 2 Zone 4
hduction
Max: 1.15 kW Max: 1.15 kW
Boost: 2.0 kW Boost: 2.0 kW

ce
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Hotplate Efficiency Data

Brand

Rangemaster

Model Identification

Professional+ FX

Size 90 Single Cavity
Type Induction
Type of Hob Induction
Number of electric zones 5
Zone 1 - cm 18.5
Heating Technology

Energy Consumption (ECElectric cooking) - Wh/kg 172
Zone 2 - @ cm 15.5
Heating Technology

Energy Consumption (ECElectric cooking) - Wh/kg 180
Zone 3 - cm 18.5
Heating Technology

Energy Consumption (ECElectric cooking) - Wh/kg 172
Zone 4 - J cm 15.5
Heating Technology

Energy Consumption (ECElectric cooking) - Wh/kg 180
Zone 5 - J cm 18.5
Heating Technology

Energy Consumption (ECElectric cooking) - Wh/kg 172
Zone 6 - @ cm -
Heating Technology

Energy Consumption (ECElectric cooking) - Wh/kg -
Energy Consumption (ECElectric hob) - Wh/kg (*) 175

Information marked thus (*) is not required with mixed fuel hobs
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Oven Data

Brand Rangemaster
Model identification Professional+ FX
Type of oven Electric
Mass kg 119
Number of cavities 1
Single Cavity Efficiency

Fuel type Electric
Cavity type *Drop Down Door Multifunction*
Power - conventional 2.75
Power - forced air convection 3.3
Volume Litres 114
Energy consumption (electricity) - conventional kWh / cycle 1.16
Energy consumption (electricity) - forced air convection kWh / cycle 1.03
Energy efficiency index - conventional 112.8
Energy efficiency index - forced air convection 100.1
Energy class A
[Additional Information

The oven complies with EN 60350-1

Maximum output @ 230V 50Hz Full Divided

Fan element 3.31 kW 1.65 kW

Top element 3.49 kW 1.75 KW
Browning element 211 kW 1.06 KW

Bottom element 1.38 kW 0.69 kW
Maximum total electrical load at 230 V (approximate total including hob, oven lights, oven fan, etc.) 11.45 kW




Name of Appliance & Colour*®

Appliance Serial Number*

Fuel Type*

Natural Gas | P Gas I:l

Dual Fuel

Retailer's Name & Address

Date of Purchase

nstaller's Name & Address

nstaller's Telephone Number

Date of Installation

*This information is on the appliance data badge - look in the appliance
instructions to find out where the data badge is located.

CONSUMER SERVICE

If you have any product enquiries, or in the event of a
problem with your appliance once it has been installed,
please telephone 0800 804 6261 or 0370 789 5107
from a mobile.

CONSUMER SERVICE LINES OPEN:

Monday to Thursday 8am—-6pm
Friday 8am—-5pm
Saturday 9am-1pm

WARRANTY

Your manufacturer warranty covers goods of our own brand for
defective workmanship and materials for a period of 1 year from
the date of purchase. This warranty covers mechanical
breakdown and proven cosmetic and manufacturing defects.
You will receive an additional FREE full 12 months guarantee by
registering your purchase using the FREEPOST form provided.
Alternatively, call free on 0800 587 5747, quoting reference
RMGX57A, or register online at www.rangemaster.co.uk.

Any damage, blemishes or chips identified upon receipt of the
product must be reported within 90 days — proof of purchase may
be required to establish validity. Scratches on the surface of
ceramic hobs must be reported within 14 days. Scratches caused
by usage are not covered. Accidental damage is not covered
by the manufacturer's warranty.

For warranty compliance, the requirements

are that the appliance:

. Has been correctly installed in accordance with current
legislation, relevant British and European Standards and
Codes of Practice, by a suitably competent person
registered with Gas Safe or equivalent body and, where
applicable, a qualified electrician.

. Has been used solely for domestic cooking purposes.

. If in use in the UK*, has not been taken abroad as a
personal export. (In the Republic of Ireland conditions
may vary, so consult your retailer.)

. Is not second-hand or a refurbished appliance.
The manufacturer's warranty is not transferable.
. Has not been subject to misuse, accidental damage or

modification, and has not deteriorated due to normal
domestic wear and tear, and the manufacturer’s
recommendations concerning cleaning materials have
been followed.

. Has not been repaired by persons or organisations other than
those authorised to act on behalf of AGA Rangemaster.

Exceptions:

. Items not included under the free 1 year guarantee include

pan supports, griddles, wok rings, baking trays, grill pans,
trivets, filters, light bulbs and other consumable accessories.

. Any damage caused other than through normal use.
. Breakdowns associated with cooking spillage.
. Cosmetic deterioration deemed to be normal wear and tear.

This warranty is in addition to your Statutory Rights.

* Only certain models can be adapted for use with Mains
Gas supplied in the Channel Islands and Isle of Man.

OUT OF WARRANTY

We recommend that Rangemaster appliances are serviced
regularly throughout their life to maintain optimum performance
and efficiency. Service work should only be carried out by
technically competent and suitably qualified personnel.

For your own safety, always make sure that work is carried
out by a Gas Safe registered engineer for gas appliances or
an approved electrician for electrical models.

For a competetive quote and to arrange for a Rangemaster

approved engineer to attend, call Consumer Services on: 0800

804 6261 or 0370 789 5107 from a mobile.

SPARE PARTS

To maintain optimum and safe performance, we recommend
that only genuine Rangemaster spare parts are used. These are
available from most major spares stockists, including ourselves.
Contact Consumer Services on 0800 804 6261 or 0370 789
5107 from a mobile, who will be happy to help.

STANDARDS

Rangemaster cookers are designed and manufactured to a

recognised international quality standard, which meets the
requirements of BSEN ISO 9001, BS ENISO 14001 and

OHSAS 18001 for continually improving environmental procedures.
Rangemaster cookers comply with the essential requirements of
the appropriate European Directives, and carry the CE mark.



Designed to impress

The Co-ordinating Collection.
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Built from experience
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Consumer Services: +44 (0)800 804 6261 or (0)370 789 5107 from a mobile.
Fax: +44 (0)1926 450526
E-mail: consumers@agarangemaster.co.uk

www.rangemaster.co.uk

For UK Trade Enquiries Tel: +44 (0)115 946 4000
Fax: +44 (0)115 973 6602
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